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Manual de instrucciones

espafol

Muy importante: Lee integramente este manual antes de utilizar el horno. La documentacion y

accesorios, los encontraras en el interior del horno.

Este manual esta disefiado de forma que los textos estén relacionados con los dibujos correspondientes.

P

Identificacion

Identifica el modelo de tu horno (“a”, “b”, “¢”,
“d”, “e”) comparando el panel de mandos de tu
aparato con el de las ilustraciones.

Instalacion

1.1 Desembalaje. Retira todos los elementos de

proteccion.

1.2 Conexion a la red eléctrica. Ten siempre
en cuenta los datos de la placa de
caracteristicas (1.2.1) y las medidas del
mueble en el que se va encastrar el horno
(1.2.2,1.2.3).

El aparato debe conectarse a la red
mediante una conexion fija monofasica, en
la cual, la conexién neutro (color azul) con
neutro debe quedar garantizada (1.2.4).
Introduce el horno y céntralo en el hueco
(1.2.5). Cuida que el cable sobrante no

quede en la parte superior (1.2.6). Sujétalo al

mueble con los dos tornillos suministrados
(1.2.7).

2.1 Ajuste de hora. Al conectar el horno el
visor parpadea (2.1.1, 2.1.2, 2.1.3). Ajusta
la hora pulsando las teclas , (2.1.4)
6 girando el mando [-4] (2.15, 2.1.6). Al

cabo de 3 segundos o pulsando la tecla

(2.1.7) 6|A| (2.1.8) la hora queda validada.

Nota: Vuelve a ajustar la hora después de un

corte de suministro eléctrico

2.2 Modificacion de hora (9 . Con el horno

apagado, pulsa hasta llegar a la posicion

® (2.2.1,2.2.2) & pulsa [A] durante unos

segundos (2.2.3). La hora parpadea, ajusta
, [=]@.2.46

la hora pulsando las teclas

girando el mando (2.2.5, 2.2.6). En unos

segundos la hora queda validada.

>

2.3

2.4

25

2.6

2.7

Funcién avisador () . Pulsa[®] ¢ [A] hasta
legar a la posicion () (2.3.1, 2.3.2, 2.3.3).
Ajusta el tiempo con las teclas [+], [=] 6
girando el mando [-+] (2.3.4, 2.3.5, 2.3.6).
En unos segundos el tiempo queda validado
y comienza la cuenta atras. Al finalizar se
activa una sefial sonora. Para silenciar pulsa
cualquier tecla.

Antes de utilizar tu nuevo horno por
primera vez caliéntalo en vacio (sin
alimento, en posicion C] ,250°C y 30
minutos de duracion). Puede producir humo
o mal olor (es normal debido al calentamiento
de restos de grasa, etc). Una vez se haya
enfriado, efectla una limpieza previa pasando
por el interior un pafio himedo.

Accesorios. Segin modelos, dispones de
Bandeja Estandar (2.5.1), Bandeja Profunda
(2.5.2) y Parrila Estandar (][] (2.5.3) que
funcionan de forma independiente. Ademas
puedes combinar cualquier bandeja con la
parrilla estandar [[m] (2.5.4) formando un
conjunto. La Parrilla de extraccion parcial (2.5.5)
y la Parrilla de extraccion total (2.5.6, 2.5.7)

son el soporte de las bandejas o conjunto
(2.5.8). Si dispones de guias auto extraibles
"impulse”, introdUcelas primero en el horno sin
la bandeja (2.5.9). Las guias "impulse” salen
autométicamente con el peso de la bandeja

al abrir el horno, seguin modelo para evitarlo
utiliza el bloqueo (2.5.10). Es obligatorio utilizar
una bandeja como soporte de los alimentos
con las guias "impulse” (2.5.11). Ten en cuenta
la posicion de las parrillas al introducirlos en el
interior. Disponen de topes laterales antivuelco
(2.5.12).

Posicién accesorio. Dispones de 5
osiciones para colocar los accesorios
8:8:.8:0-

Alimento a cocinar. Introduce el alimento
en el horno. Selecciona el accesorio(s) y su
posicién recomendado o consulta la tabla de
coccion. Cierra la puerta.

PREPARAR UN PLATO

2.8

Seleccién funcidn de cocinado [—]. Gira el
mando selector de funciones [y selecciona
la funcién deseada segiin modelo.



Calor tradicional ventilado. Para cualquier tipo
de plato. Se pueden cocinar varios platos a la
vez sin que se mezclen sabores ni olores.

@ | Turbo plus. El calor es producido por la
resistencia central.

. Grill fuerte ventilado. Gratina repartiendo el
calor de modo uniforme. Ideal para asados de
gran tamano.

Grill fuerte. Gratinados: pastas, soufflé y salsa
bechamel.

E]GI’I" suave. Hamburguesas, tostadas y
alimentos con pequena superficie.

Calor de solera intenso. El fuerte calor inferior
se reparte uniformemente. ideal para paellas,
pizzas.

Calor de solera ventilada. El ventilador reparte
el calor inferior de manera uniforme. Indicado
para paellas.

Calor tradicional. Pan, tartas, pasteles rellenos
y carnes magras.

Descongelacwn Descongela en tiempos
minimos cualquier producto.

2.9 Seleccion de temperatura. Gira el mando
selector de temperatura hasta la posicion
deseada (2.9.1).

Si al seleccionar la funcién de cocinado el horno
te propone una temperatura 6ptima, la coccién
empieza de inmediato. Puedes modificar

esta temperatura durante los 3 segundos de
parpadeo o de los siguientes modos: pulsa

la tecla |°C| (2.9.2), la temperatura parpadea,
modmcala glrando el mando [+ (2.9.3). O pulsa
la tecla [A] . hasta llegar a la posicién °C 2.9.4),
la temperatura parpadea, modificala girando el
mando [-+] (2.9.5).

En los modelos (b, ¢) si mantienes pulsado la
tecla “C”, se visualizara la temperatura real del
interior del horno.

2.10 Apagado del horno. En todos los casos
cuando la coccion este finalizada, gira el mando
selector de funciones [Z] a la posicion Q
(2.10.1). Si tu horno dispone de mando selector
de temperatura |°C| giralo también hasta la
posicion Q) (2.10.2).

FUNCIONES DE TIEMPO

2.11 Seleccion de la duracién (6 [1»]].
Selecciona la funcion de cocinado y la
temperatura deseada. Pulsa[®] ¢ [A] hasta
que@o parpadee (2.11.1.2.11.2, 211.3).
Ajusta el tiempo de cocinado pulsando las
teclas [+], [=] (2.11.4) 6 girando el mando |-
(2.11.5, 2.11.6). En unos segundos el tlempo
queda validado y comienza la cuenta atras. Al

’O.
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finalizar el horno emite un pitido, para silenciarlo
pulsa cualquier tecla y apaga el horno.

2.12 Seleccién hora fin (5 6 [»]}: Selecciona
la funcion de cocinado, la temperatura y la
duracion del cocinado. Pulsa ﬁ (@] 6[A] hasta
querlEparpadee 212.1,2.12.2,2.12.3).
Ajusta la hora de fin de coccion pulsando las
teclas [+] , [=] (2.12.4) 6 girando el mando
(2.12.5, 2.12.6). La puesta en marcha
queda retardada para que finalice a la hora
indicada. Al finalizar el horno emite un pitido.
Para silenciarlo pulsa cualquier tecla y apaga
el horno.

2.13 Desconexién automatica (b, c, d, e). Si por
olvido no has desconectado el horno, éste se
desconecta automaticamente al cabo de un
tiempo. Con una temperatura inferior a 100°C
el horno se desconecta en 10 horas. Con una
temperatura superior a 100°C se desconecta al
cabo de 3 horas.

2.14 Funcioén Celeris. Para precalentamiento del
horno. Gira el mando selector de funciones
hasta la posicion E] e introduce la temperatura
deseada (2.9). El horno alcanza rapidamente la
temperatura seleccionada. Una vez alcanzada
introduce el alimento y selecciona la funcion de
cocinado y tiempo necesario.

2.15 Funcioén Bloqueo. Para evitar manipulaciones
por parte de los nifios. Activalo pulsando
simultaneamente las teclas [+] , [=] hasta
visualizar [o-] (2. 15 1). O pulsa simultaneamente
las teclas @ C| hasta visualizar }_ 7~
(2.15.2). Para desbloquear repite la operacion.

2.16 Calor residual. Indica que el horno una vez
apagado todavia se mantiene caliente. El
termometro se visualizara en el display mientras la
temperatura en el interior sea superior a 60° C.

Mantenimiento y
limpieza

3.1 Limpieza de accesorios. Son aptos para
lavavajillas. Si los limpias a mano, usa
detergente de uso corriente. Ponlos a remojo
para facilitar la limpieza.

Hornos no pyrolyticos
3.2 Modelos de paredes lisas. Limpia el horno

a temperatura templada, pasando un pafo
con agua caliente y jabén.



3.3 Modelos de paredes rugosas.

autolimpiantes. En estos hornos la placa
posterior y los paneles laterales estan
recubiertos con un esmalte autolimpiante
que elimina la grasa mientras el horno esta
en funcionamiento. Los paneles laterales
son reversibles de esta forma duplican la
duracion del revestimiento.

Cuando lo paneles no se limpian lo suficiente
por sf mismos es necesario regenerarlos.
Para ello retira todos los accesorios y
recipientes del interior del horno. Limpia a
fondo las superficies del horno que no son
autolimpiantes. Selecciona la funcién Izl .

Pon la temperatura a 250° C y el tiempo
entre 30 y 60 minutos dependiendo del
grado de suciedad.

Cuando el programa de limpieza termine
y el horno se enfrie pasa con una esponja
humedecida los elementos autolimpiantes
que volveran a ser completamente
funcionales.

Hornos pyrolyticos

3.4 Limpieza por pyrolysis.

e L a limpieza se produce por eliminacion de
la suciedad a altas temperaturas.

e | os humos y olores se eliminan al pasar
por un catalizador.

* No es necesario esperar a que el horno
tenga mucha grasa para efectuar la
limpieza.

® Después de la pyrolysis, cuando el horno
esté frio, pasa un pafio himedo para retirar
los restos de ceniza blanca.

* Antes de poner en marcha la pyrolysis
saca todos los accesorios del horno,
incluyendo los accesorios de cocina y guias
telescopicas.

e Si hay desbordamientos importantes,
retiralos antes de efectuar la pirdlisis para
evitar que se inflamen o se produzca
demasiado humo.

¢ Durante la pyrolysis las superficies se
calientan méas que durante el uso normal.
mantén alejados a los nifios.
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Segun el grado de suciedad del horno puedes
optar entre dos tipos de pirdlisis.

Pyrolysis |E| : Utilizala sélo cuando el grado
de suciedad sea alto, la limpieza se realiza en
2 horas. Para activar, gira el mando selector
de funciones |§| a la posicién |E| (3.4.1).

Nota: En esta opcion de pyrdlysis, es
factible la limpieza de la bandeja esmaltada.
Posiciénala en el nivel 2 y previamente retira
el exceso de grasa acumulado.

Pirdlisis ECO [E |: Realiza la limpieza en 1
hora 30 minutos. Para activar, gira el mando
selector de funciones [Z] a la posicion
(3.4.2).

Nota: Los parametros de tiempo y
temperatura son fijos y no pueden
modificarse.

A Al comenzar el proceso el horno alcanza

3.5

3.6

3.7

temperaturas muy altas, por seguridad

la puerta se bloquea, se ilumina el piloto
luminoso junto al simbolo ﬁ (3.4.3). Cuando
la temperatura baje, el piloto se apaga y
puedes abrir la puerta.

Pyrolysis diferida. Puedes programar la
hora a la que termina el proceso de pyrolysis
Gira el mando selector de funciones
selecciona [P] 6[P] (3.5.1). Pulsa[®] (3. 5 2)
o} . [A] (3.5.3) hasta que G parpadee Ajusta
la hora fin de pyrolysis girando el mando
selector de tiempo |-+ (3.5.4, 3.5.5).

Limpieza paredes interiores. Extrae las
guias laterales para limpiar los restos de
grasa o ceniza que puedan quedar tras
los procesos de limpieza. Segun modelos
las guias laterales disponen de dos tipos
de fijacion, sin soporte (3.6.1, 3.6.2) o0 con
soporte, (3.6.4, 3.6.5). Una vez extraidas
utiliza un pano humedo para limpiar las
paredes laterales (3.6.3, 3.6.6). Una vez
limpias las paredes del horno vuelve a
colocar las guias.

Si tu horno dispone de grill abatible, tira
hacia arriba y presiona para bajarlo (3.6.7) y
limpia el techo con un pafio himedo (3.6.8).

Limpieza de los cristales.

Limpieza exterior: Utiliza un trapo suave
empapado con producto limpiacristales.

Limpieza interior: Si el interior de los



cristales esta sucio, puedes desmontarlos
para su limpieza.

Cuando el horno esté frio, abre la puerta del
todo (3.7.1), y fijala con los topes rojos que
se suministran en la bolsita de accesorios
(3.7.2). Introduce los dos accesorios
restantes para levantar el cristal haciendo
palanca (3.7.3). Retira el cristal (3.7.4),
limpialo y sécalo con un pafo (3.7.5). Si

es necesario retira el conjunto de cristales
interiores de la puerta. Este conjunto puede
estar formado por uno o dos cristales segin
modelo con un tope negro en cada esquina.
Para extraerlos introduce la mano por la
parte inferior de la puerta y tira hacia arriba
(3.7.6). Una vez extraidos retira los topes
para limpiar los cristales (3.7.7).

Cuando los cristales estén limpios (3.7.8),
vuelve a encajarlos en los topes de goma,
con el pitén hacia arriba (3.7.9) y coloca

los cristales de forma que “L” izquierda y

“R” derecha queden al lado de las bisagras
(8.7.10). Para terminar coloca el cristal
restante de forma que leas la palabra
PYROLYTIC (3.7.11). Retira los topes (3.7.12)
y cierra la puerta.

Advertencias de uso:

¢ Asegurate de que el horno esté apagado.

¢ Antes de soltar el cristal, deja que se enfrie.

¢ Nunca utilices maquinas de limpieza a
vapor.

3.8 Limpieza exterior del horno: Usa productos
neutros. Sécalo bien con un pafio suave.

Solucién de (\

problemas \

Hay una serie de incidencias que puedes
solucionar ti mismo.

4.1 El horno no calienta. Comprueba si esta
conectado o el fusible no esta fundido.
Incrementa la temperatura seleccionada.

4.2 Laluz interior no funciona. Cambia la
bombilla o cambia el fusible.

4.3 Sale humo durante la coccién. Reduce la
temperatura y/o limpia el horno.

4.4 Lalimpieza por pyrolysis no se realiza.
Comprueba que la puerta esta bien cerrada.
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Fallo del sistema de bloqueo o sensor de
temperatura. Llama al Servicio Técnico.

4.5 El horno emite un pitido. Se ha alcanzado
la temperatura de eleccion. El ciclo de
coccién esta finalizado.

4.6 Hace ruido después de la coccion. Es
normal, el ventilador sigue funcionando hasta
reducir la temperatura del interior y la del
exterior.

4.7 Avisos de incidencias.

F I { Fallo del sensor de temperatura. 2\
= 07 Puerta bloqueada (4.7.1). 2\

F 13 No es posible realizar la pyrolysis. 2\
F 0 Fallo de bloqueo de la puerta. A\

F 5 Fallo del Software.

F i Corte de la alimentacion eléctrica

durante el cocinado.

7

[ ” .
0 )~ )= Desconexion automatica por llevar
varias horas funcionando (4.7.2).

A No manipules el horno. Para repararlo llama
al servicio técnico.

|

Seguridad

e La instalacion del horno, debe ser efectuada
por un instalador autorizado, que seguira las
instrucciones y esquemas del fabricante.

e La instalacion eléctrica debe de estar
dimensionada a la potencia maxima indicada
en la placa de caracteristicas y la toma
de corriente eléctrica con toma a tierra
reglamentaria.

e El circuito de la red que alimenta el horno, debe
tener un interruptor de corte omnipolar de al
menos 3 mm de separacion entre contactos.

* Sj el cable de alimentacion esta danado, debe
ser sustituido por su servicio postventa o
personal cualificado similar, con el fin de evitar
un peligro.

* AsegUrate de que el aparato esta desconectado
antes de sustituir la [dmpara, para evitar



posibles choques eléctricos.

¢ No utilizar productos de limpieza abrasivos
0 estropajos metélicos duros para limpiar la
puerta del horno, ya que se puede arafar la
superficie y provocar la rotura en afiicos del
vidrio.

e Mantener alejados del horno a los nifios
pequenos. Durante el funcionamiento, hay
partes accesibles que pueden calentarse.

e Evitar tocar los elementos calefactores dentro
del horno.

e Este aparato no esta destinado al uso por
parte de personas (incluidos nifos) cuyas
capacidades fisicas, sensoriales 0 mentales
estén reducidas o que carezcan de experiencia
0 conocimiento, salvo bajosupervision o
después de recibir instrucciones relativas al uso
del aparato de una persona responsable de
su seguridad. Debera supervisarse su uso por
parte de los nifios para evitar que jueguen con
el aparato.

’ N
Medio-ambiente /‘/

El horno ha sido disefiado pensando en la
conservacion del medio ambiente.

Respeta el medio ambiente. Precalienta el
horno s6lo cuando haga falta (consulta la tabla).
Usa preferentemente moldes de color oscuro.
Para largos periodos de horneado desconecta el
horno 5 6 10 minutos antes del tiempo previsto.

Gestion de residuos de aparatos eléctricos y
electrénicos.
El simbolo g indica que no debe eliminarse el
aparato utilizando los contenedores tradicionales
para residuos domeésticos.

Entrega tu horno en un centro especial de
recogida.

El reciclado de electrodomésticos evita
consecuencias negativas para la salud, el medio
ambiente y permite ahorrar energia y recursos.
Para mas informacién, contacta con las
autoridades locales o establecimiento donde
adquiriste el horno.

espafol



Tabla de Coccidon

carnes y aves

verduras

«
Q
O
2
=
9]
S
>
[
o)
°
@
O
%}
[0
e}

varios

Alimento

ternera
1,5 Kg

(@)
170°¢
190°C
magdalenas 190°C

cerdo
1,5 Kg

cordero
1,2 Kg

pavo
4 Kg

pollo
1,25 Kg

pimientos rojos
asados

1,25 Kg
tomates
rellenos

4 unid.
merluza
asada

1,5 Kg
langostino al
horno

1 Kg
pescados
asados

1 Kg
bacalao al
horno

1,5 Kg

pizza

pan

flan 130°C
descongelacion

para todo tipo 75°C
de alimentos

Programa y temperatura

Tiempo Posicion
50 - 60 min g1
85 - 95 min Q 2
40 - 50 min g 2

115-125min Q1
50 - 60 min Q1
30 - 40 min Q2

15-19 min QZ
7 -9 min 92
4-5min 54
13 -17 min Qz
7 -9 min QZ
18 - 22 min Q1
18 - 22 min Q2
15 - 19 min 92
30 - 40 min Q1

mf
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Precalen-

tamiento

no

no

no

no

no

no

si

si

Si

Si

si

no

Si

no

no

[
£

Accesorios
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si=i=)= D.
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Notice d’utilisation

francais

Trés important : Lisez attentivement cette Notice d’Utilisation avant d'utiliser votre four. Retirez la
documentation et les accessoires qui se trouvent a I'intérieur du four.

Les textes des documents sont accompagnés de croquis, pour faciliter leur compréhension.

P

>

Identification

Identifier le modéle de four (“a”, “b”, “¢”, “d”,
“e@”) en comparant le bandeau de commande de
votre appareil avec celui des illustrations.

1.1

1.2

2.1

2.2

Installation

Déballage. Enlevez tous les éléments de
protection.

Raccordement électrique. eérifiez et
respectez les caractéristiques de I'appareil
figurant sur la plaque signalétique (1.2.1),
ainsi que les dimensions du meuble destiné a
recevoir votre four (1.2.2, 1.2.3).

Votre four doit étre branché sur un réseau
électrique monophasé a une prise de courant
fixe, en veillant a bien raccorder le neutre

du four (fil bleu) au neutre du réseau (1.2.4).
Centrez le four dans le meuble (1.2.5), en
prenant soin de ne pas laisser I'exces de
cable d’alimentation sur la partie supérieure
du four (1.2.6). Fixez le four au meuble a
I'aide des deux vis fournies. (1.2.7).

Utilisation

Réglage de I'heure. A la mise sous tension
du four, I'afficheur clignote (2.1.1, 2.1.2,
2.1.3). Réglez I'heure en appuyant sur les
touches [+], [=] (2.1.4) ou en faisant tourner
la commande (2.1.5, 2.1.6). Attendez
3 secondes ou appuyez sur la touche
(2.1.7) ou (2.1.8) pour valider I'heure.
Note : Apres une panne de courant, il vous
faudra régler a nouveau I'heure.

Pour remettre a I'neure I'horloge (O .
Lorsque le four est éteint, appuyez sur
[®]jusqua la position (® (2.2.1, 2.2.2) ou
appuyez sur | A| pendant quelques secondes
(2.2.3), pour faire clignoter I'afficheur.Ajustez
le réglage de I'heure avec les touches

2.3

2.4

2.5

2.6

=] (2.2ﬁ ou en faisant tourner la

commande |-+ (2.2.5, 2.2.6). Au bout de
quelques secondes, I'enregistrement est
automatiquement validé.

Fonction minuterie Q . Appuyez sur ou
jusqu'é la position [ (2.3.1, 2.3.2, 2.3.3).
Ajustez le temps choisi avec les touches

, |JE| ou en faisant tourner la commande
(2.3.4, 2.3.5, 2.3.6). Au bout de quelques
secondes , I'enregistrement est validé et le
compte a rebours commence. Une fois la
durée écoulée, la minuterie émet un signal
sonore. Appuyez sur n’importe quelle touche
pour I'arréter.

Avant d’utiliser votre four pour la
premiére fois, chauffez-le a vide (sans
aliment, en position et a 250° C ) pendant
30 minutes. Vous constaterez peut-étre une
odeur particuliére ou un petit dégagement de
fumée (c’est tout a fait normal). Une fois le
four completement refroidi, utilisez un chiffon
humide pour le nettoyer.

Accessoires. Selon modele, votre four

est livré avec un Plat Standard [|_§ (2.5.1
Plat Creux (2.5.2) et Grille Standard
(2.5.3), que vous pouvez utiliser séparément
ou en combinant I'un des plateaux avec

la grile standard ([[[) {_]) 2.5.4). La Grille
d’extraction partielle (2.5.5) et la Grille
d’Extraction totale (2.5.6, 2.5.7) constituent
le support des plateaux ou de I'ensemble
plateau-grille (2.5.8). Si votre four est équipé
de glissieres télescopiques a extraction
automatique « impulse », introduisez-les

en premier lieu dans le four sans le plateau
(2.5.9). Grace aux glissieres « impulse », il
suffit d’ouvrir la porte pour que le plateau
sorte automatiquement. Vous pouvez,

si vous le souhaitez, s/ modele annuler
cette fonction (2.5.10). Il est obligatoire de
toujours utiliser un plateau comme support
des aliments avec les glissieres « impulse

» (2.5.11). Veillez a mettre correctement en
place les grilles, elles sont munies de butées
latérales anti-basculement (2.5.12).

Mise en place des accessoires. Ce four
dispose de 5 positions pour les accessoires

1 2 3 4 5



2.7 Cuisson. Sélectionnez I'accessoire/les
accessoires et la position recommandée ou
consultez le tableau de cuisson. Placez votre
plat dans le four. Fermez la porte.

PREPARER UN PLAT

2.8 Sélection du mode de cuisson [—]. Tournez
le sélecteur de fonctions [Z] sur la position
de votre choix, selon modeéle.

Cuisson traditionnelle pulsée. Pour tous les
plats. Permet de cuisiner plusieurs plats a la
fois sans mélange d’odeurs ni de saveurs.

Turbo plus. La cuisson s’effectue par la
résistance centrale.

Gril fort pulsé. Pour gratiner avec répartition
uniforme de la chaleur. Idéal pour plats de
grandes dimensions.

Gril fort. Pour gratins : pates, soufflés et
sauce béchamel.

E] Gril doux. Pour hamburgers et pour faire
dorer des toasts ou toute autre petite portion
d’aliment.

Sole intensive. Chaleur intensive par le
dessous répartie uniformément. Idéale pour
paellas et pizzas.

Sole pulsée. Chaleur par le dessous
associée a I'hélice de brassage d’air. Idéale
pour paellas.

Cuisson traditionnelle. Pain, tartes, gateaux
fourrés et viandes maigres.

Décongélation. Décongele rapidement tous
les aliments.

2.9 Sélection de la température. Tournez le
sélecteur de température |°C| sur la position
de votre choix (2.9.1).

Si votre four vous propose la température
optimale pour ce type de cuisson, la

cuisson est immédiate. Vous pouvez
cependant modifier la température durant
les 3 secondes de clignotement ou de la
maniére suivante : appuyez sur la touche
(2.9.2), la température clignote. Tournez la
commande sur la température de votre choix
(2.9.3) ou appuyez sur la touche
jusqu'a la position °C (2.9.4), la température
clignote. Tournez la commande sur la
température de votre choix |-+ (2.9.5).

Pour visualiser la température réelle a
I'intérieur du four, appuyez sur la touche °C.

2.10 Eteindre le four. Une fois la cuisson
achevée, tournez le sélecteur de fonctions
|§| sur la position Q) (2.10.1). Si votre four
dispose d’un sélecteur de température
tournez-le également sur la position Q

9(2.10.2).
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CUISSON PROGRAMMEE

2.11 Départ immédiat (® ou [I>]. Choisissez
le mode de cuisson souhaité et ajustez la
température. Appuyez sur ou jusqu’a
faire clignoter (® ou [I*] (2.11.1. 2.11.2,
211.3). Réglez le temps de cuisson souhaité
en appuyant sur les touches [+], [=] (2.11.4)
ou en tournant la commande
(2.11.5, 2.11.6). L'enregistrement du temps de
cuisson est automatique au bout de quelques
secondes et le compte a rebours commence.
En fin de cuisson, un bip sonore est émis.
Pour arréter ce bip, appuyez sur n’importe
quelle touche et éteignez le four.

2.12 Départ différé (5 ou [»I}: Choisissez le mode
de cuisson souhaité et ajustez la température
et la durée de cuisson. Appuyez sur [®] ou
[A] jusqu'a faire clignoter (5 ou [»1] (2.12.1,
2.12.2,2.12.3). Pour régler I'heure de fin de
cuisson, appuyez sur les touches , |E|
(2.12.4) ou tournez la commande (
2.12.6). Le départ de cuisson est différé pour
qu’elle s’acheve a I'heure programmée. En
fin de cuisson, un bip sonore est émis. Pour
arréter ce bip, appuyez sur n’importe quelle
touche et éteignez le four.

2.13 Arrét automatique (b, c, d, e). Si vous
avez oublié¢ d’éteindre le four, il s’arréte
automatiquement au bout d’'un certain temps.
A une température inférieure a 100° C, le
four s'arréte au bout de 10 heures. A une
température supérieure a 100° C, il s’arréte au
bout de 3 heures.

2.14 Fonction Celeris. Préchauffement rapide du
four. Tournez le sélecteur de fonctions jusqu’a
la position [E et ajustez la température
souhaitée (2.9). Le four atteint rapidement
la température sélectionnée. Une fois la
température atteinte, placez votre plat dans le
four et réglez le mode de cuisson et la durée
de cuisson.

2.15 Fonction verrouillage. Verrouillage de
sécurité enfants. Pour 'activer, appuyez
simultanément sur les touches , é
jusqu’a I'affichage de [ (2.15.1). Ou
appuyez simultanément sur les touches
, I'Cljusqu’a I'affichage de . I~ (2.15.2).
Procédez de la méme maniere pour le
déverrouillage.

2.16 Chaleur résiduelle. Indique que le four, une
fois éteint, est encore chaud. Le thermometre
reste affiché tant que la température a
I'intérieur du four est supérieure a 60° C.



3.1

Entretien et
nettoyage

Entretien des accessoires. Lavables au
lave-vaisselle ou & la main, avec un peu de
détergent. Les faire tremper s'ils sont trés
sales.

Fours non pyrolytiques

3.2

3.3

Modgéles parois lisses. Nettoyez le four
encore tiede, avec un chiffon trempé dans de
I’eau chaude savonneuse.

Modéles parois rugueuses
autonettoyantes. Sur ce type de fours,

la plaque arriére et les panneaux latéraux
sont recouverts d’un émail autonettoyant
qui élimine la graisse pendant que le four
est en marche. Ces panneaux latéraux sont
réversibles, ce qui permet de dupliquer la
durée de vie du revétement.

Lorsque les éléments autonettoyants du
four ne sont pas suffisamment propres, une
régénération est nécessaire. Pour ce faire,
retirez les accessoires et les récipients du
four. Nettoyez en profondeur les surfaces
du four qui ne sont pas autonettoyantes.
Sélectionnez la fonction [ .

Réglez la température sur 250° C et la durée
entre 30 et 60 minutes, selon le degré de
salissure. Le programme de nettoyage

une fois achevé et lorsque le four est froid,
nettoyez avec une éponge légerement
humide les éléments autonettoyants, qui
seront & nouveau totalement fonctionnels.

Fours pyrolytiques

3.4

Nettoyage par pyrolyse.

e | e nettoyage se produit par destruction
a haute température des graisses et
salissures.

e | es fumées et odeurs sont détruites par
leur passage dans un catalyseur.

e |l ne faut pas attendre que le four soit
trop chargé de graisse pour effectuer ce
nettoyage.

¢ Une fois la pyrolyse achevée, lorsque le four
est froid, utilisez un chiffon humide pour
enlever la cendre blanche.
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e Avant de débuter la pyrolyse, retirez tous
les accessoires a I'intérieur du four, y
compris la casserolerie et les dlissieres
télescopiques.

¢ Avant le démarrage de la pyrolyse,
enlevez les débordements importants qui
auraient pu se produire, afin d’éviter le
risque d’inflammation ou une production
excessive de fumée.

e Durant la pyrolyse, les surfaces deviennent
plus chaudes qu’en usage normal ;
éloignez les enfants du four.

Selon le degré de salissure du four, vous avez le
choix entre deux modes de pyrolyse.

Pyrolyse |E| : A n'utiliser que lorsque le four
est tres sale. Ce type de nettoyage prend 2
heures. Pour I'activer, tournez le sélecteur de
fonctions |§| sur la position |E| (3.4.1).

Note : Cette option permet le nettoyage
par pyrolyse de I'accessoire plateau
émaillé. Situez-le sur le niveau 2. Enlevez
préalablement tout reste de graisse
accumulé.

Pyrolyse ECO : Ce type de nettoyage
prend 1 heure 30 minutes. Pour I'activer,
tournez le sélecteur de fonctions |§| sur la

position [P](3.4.2).

Note : Les parametres de durée et de
température de la pyrolyse ne sont pas
modifiables.

A La pyrolyse s’effectue a une température

3.5

3.6

tres élevée, la porte se blogue pour des
raisons de sécurité et le voyant lumineux de
verrouillage s'allume 6 (3.4.3). La pyrolyse
s’arréte automatiquement. Une fois le voyant
lumineux éteint, vous pouvez ouvrir la porte.

Pyrolyse différée. Vous pouvez programmer
I'neure de fin de la pyrolyse. Pour ce faire,
tournez le sélecteur de fonctions [—] sur

la position [P] ou (3.5.1). Appuyez sur
(3.5.2) ou[A] (3.5.3) jusqua ce que (5
clignote. Ajustez I'heure de fin de pyrolyse
en tournant le sélecteur de temps (8.5.4,
3.5.5).

Nettoyage des parois internes.
Commencez par enlever les glissieres
latérales. Selon les modeles, deux sont les
types de fixation des glissieres latérales :
sans support (3.6.1, 3.6.2) ou avec support



3.7

’.

(3.6.4, 3.6.5). Une fois les glissieres enlevées,
utilisez un chiffon humide pour nettoyer les
restes de graisse ou de cendre des parois
latérales (3.6.3, 3.6.6). Une fois les parois

du four nettoyées, remettez en place les
glissieres.

Si votre four est muni d’un gril rabattable,
poussez sur le support pour le rabattre
(8.6.7) et nettoyez le plafond du four avec un
chiffon humide (3.6.8).

Nettoyage des vitres.

Extérieur du four : Utilisez un chiffon doux
imprégné d’un produit nettoyant pour vitres.

Intérieur du four : Si I'intérieur des vitres
est sale, vous pouvez les démonter pour les
nettoyer.

Laisser refroidir complétement I'appareil.
Ouvrez complétement la porte (3.7.1) et
bloquez-la a I'aide des deux butées rouges,
fournies dans la pochette des accessoires de
votre appareil (3.7.2).

Insérez les deux autres accessoires pour
faire levier, afin de déclipper la vitre (3.7.3).
Enlevez la vitre (3.7.4), nettoyez-la et séchez-
la avec un chiffon (3.7.5). Si nécessaire,
retirez I'ensemble des vitres intérieures de la
porte. Cet ensemble est composé d’une ou
de deux vitres selon modéle, avec a chaque
coin une butée en caoutchouc noire. Pour
retirer les vitres, introduisez la main par-
dessous la porte et tirez vers le haut (3.7.6).
Une fois les vitres retirées, enlevez les butées
pour nettoyer les glaces (3.7.7).

Les vitres une fois nettoyées ( 3.7.8)
repositionnez les quatre coins en
caoutchouc, avec la butée vers le haut
(3.7.9) et remettez en place les vitres, en
veillant a ce que « L » se situe a gauche et
« R » a droite coté charniéres (3.7.10). Pour
terminer, clippez la derniére vitre en plagant
I'indication PYROLYTIC vers vous (3.7.11).
Retirez les butées rouges (3.7.12) et fermez
la porte.

Précautions importantes :

e Avant de procéder a une quelconque
opération de nettoyage, assurez-vous que
le four est éteint.

e Avant de procéder au déclippage des
vitres, laissez-les refroidir complétement.

o N'utilisez jamais d’appareils a vapeur pour
nettoyer votre four.

3.8
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Nettoyage de I'extérieur du four. Utilisez
toujours des produits neutres. Séchez-le
soigneusement avec un chiffon doux.

e

Solution de
problémes

\\

Vous pouvez vous-méme résoudre certaines
petites anomalies.

4.1

4.2

4.3

4.4

4.5

4.6

4.7

Le four ne chauffe pas. \érifiez si le four
est branché ou si le fusible fonctionne bien.
Augmentez la température sélectionnée.

La lampe du four ne fonctionne pas.
Remplacez I'ampoule ou le fusible.

Le four dégage de la fumée durant la
cuisson. Baissez la température et/ou
nettoyez le four.

Le nettoyage par pyrolyse ne se fait pas.
\erifiez la fermeture de la porte. S'il s’agit
d’un défaut de verrouillage de la porte ou
du capteur de température, faites appel au
Service Technique.

Votre four émet un bip. Il indique que la
température de votre choix est atteinte ou
que la cuisson programmée est terminée.

Le four fait du bruit aprés la fin de

la cuisson. C’est normal, le ventilateur
continue a fonctionner pour faire baisser la
température a I'intérieur et a I'extérieur du
four.

Affichage d’anomalies.

=~ [ { Défaillance du capteur de

température.
F O Porte verrouiliée (4.7.1). /A
F 03 impossible d’effectuer la pyrolyse. ZA
7 04 Défaut de verrouillage de la porte. A\
F 0% Défaillance du Software.

= & Panne de courant durant la cuisson.

o N . N )
1m0 T2 Arrét automatique apres plusieurs
heures de fonctionnement (4.7.2).

A Ne pas manipuler le four. Pour le réparer,

faites appel au Service Technique.



e |installation du four doit étre confiée a un
installateur agréé qui suivra les instructions et
les schémas du fabricant.

Linstallation électrique doit étre dimensionnée
a la puissance maximale indiquée sur la plaque
signalétique et la prise électrique équipée d’une
mise a la terre réglementaire.

Le circuit secteur qui alimente le four doit
disposer d’un dispositif de coupure omnipolaire
avec au moins 3 mm d’écart entre contacts.

Si le cable électrique est endommagé, il doit
étre remplacé par un technicien du service
apres-vente ou toute autre personne qualifiée
afin d’éviter tout danger.

S’assurer que I'appareil est débranché avant de
remplacer la lampe pour éviter un éventuel choc
électrique.

Ne pas utiliser de produits de nettoyage
abrasifs ou d’éponges métalliques dures pour
nettoyer la porte du four, car vous risquer de
la rayer et de provoquer la cassure en petits
morceaux du verre.

Maintenir les petits enfants éloignés du four.
Pendant le fonctionnement, il existe des parties
accessibles qui peuvent chauffer.

Eviter de toucher les éléments chauffants &
I'intérieur du four.

Cet appareil n'est pas destiné a I'utilisation par
des personnes (y compris des enfants) dont les
capacités physiques, sensorielles ou mentales
sont réduites ou qui manquent d’expérience ou
de connaissance, sauf sous supervision ou apres
avoir regu les instructions relatives a I'utilisation de
I'appareil par une personne responsable de leur
sécurité. Son utilisation par des enfants devra
étre surveillée pour éviter qu'ils ne jouent avec
I'appareil.

4
Environnement //

Le four a été congu en pensant a la
conservation de I’environnement.
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Respectez I’environnement. Ne préchauffer
le four que si nécessaire (consulter le tableau).
Utiliser de préférence des moules de couleur
sombre. Pour de longues périodes de cuisson,
arréter le four 5 ou 10 minutes avant le temps
prévu.

Gestion des appareils électriques ou
électroniques mis au rebut.

Le symbole o indique que I'on ne doit
pas se débarrasser de I'appareil en utilisant
les conteneurs traditionnels pour les résidus
domestiques.

Remettez votre four dans un centre de collecte
spécialisé.

Le recyclage des appareils électroménagers
évite des conséquences négatives pour la santé
et I'environnement et permet des économies
d’énergie et de ressources.

Pour plus d’information, contacter les autorités
locales ou I'établissement distributeur du four.
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Tableau de Cuisson

Aliment Programme et température Temps Prg;giu—

Posi essoires
Veau 0
190°C [z] 210°C 50 - 60 min Q1 non
1,5 kg
FeI 150°C @ 180°C  85-95min Q 2 non EDE
1,5 kg
Agneau . [z] o)
200°C 220°C 40 -50 min Q 2 non u [IDI]
O ¥
Dinde . Q 1)
170°C @190"0 115 - 125 min 1 non b
o ]

Poulet i
210°c [z]zso*’c 50 - 60 min Q1 non i

(%}
0
3

o

=

-

(0]

()

(0]
°

c
G

>

1,25 kg
Poivrons
a4 . 0] 0]
@ rouges grillés 190°C @ 210°C 30 - 40 min QZ non ng [l:l:[l]
= 1,25kg
=}
=8 tomates
Ko}
farcies 200°C [z] 220°C  15-19min Q 2 non
4 unit.
Merlu o)
au four 210°C @ 230°C 7 -9min 9 2 oui
g 1,5 kg
g Grosses cre-
vettes au four 220°C 240°C 4 -5min 4 oui o0
= =
= 1kg
5 Poissons
0] )
= grilés E 200°C @ 220°C 13-17 min Qz oui
U 1kg
o
s Morue
(I 0l
au four 210°C [z] 220°C  7-9min Q 2 oui
1,5 kg
Pizza 200°C @ 220°C  18-22min Q1 oui [l:[[l]
Pain 200°C [z] 220°C  18-22min Q 2 non [IDI]
53 Madeleines 190°C @ 210°C  15-19 min Q 2 oui
[a) oiL_Jg
(I 0l
Flan 130°C @ 150°C 30 - 40 min Q1 non
décongélation
pour tout type 75°C Qz non [l:l:l:l]
d’aliments



Manual de instrucoes

Muito importante: Leia 0 manual por completo antes de utilizar o seu forno. A documentagéo e 0s acessdrios
estao no interior do forno.

portugués

Este manual foi concebido para que 0s textos estejam relacionados com os desenhos correspondentes.

P

>

Identificacao

Identifique o modelo do seu forno (“a”, “b”, “c¢”,

“d’,

“e”) comparando o painel de comandos do

aparelho com as ilustragoes.

1.1

1.2

2.1

2.2

2.3

Instalacao

Desembalagem. Retire todos os elementos
de proteccao.

Ligacéo a rede eléctrica. Tenha sempre em
conta os dados da placa de caracteristicas
(1.2.1) e as medidas do mével onde vai
encastrar o forno (1.2.2, 1.2.3).

O aparelho deve ser ligado a rede através
de uma ligagao fixa monofasica, na qual a
ligacao neutra (cor azul) com neutro deve
ficar garantida (1.2.4). Introduza o forno e
centre-0 no espago (1.2.5). Tenha o cuidado
de nao deixar ficar o cabo que sobra na
parte superior (1.2.6). Fixe-o ao mével com
os dois parafusos fornecidos (1.2.7).

Utilizacao

Ajuste da hora. Ao ligar o forno o visor
fica a piscar (2.1.1,2.1.2, 2.1.3). Ajuste a
hora premindo as teclas [+, [—](2.1.4)
ou rodando o comando |-+ (2.1.5, 2.1.6
Ap6s 3 segundos ou premindo a tecla
(2.1.7) ou|A| (2.1.8) a hora fica validada.
Nota: Volte a ajustar a hora depois de um
corte do fornecimento de energia.

Modificagao da hora (© . Com o forno
desligado, prima até chegar a posicéo
®(2.2.1,2.2.2) ou prima [A[ durante alguns
segundos (2.2.3). Com a hora a piscar, ajuste
a hora premindo as teclas [+] . (2.2.4) ou
rodando o comando [-+] (22.5, 2.2.6). Ap6s
alguns segundos a hora fica validada.

Fungao alarme ) . Prima[®] ou [A] até

2.4

25

2.6

2.7

chegar a posicéo () (2.3.1, 2.3.2, 2.3.3).
Ajuste o tempo com as teclas [+

rodando o comando [-4] (2.3.4, 2.3.5, 2.3.6).
Apds alguns segundos o tempo fica validado
e comega a contagem decrescente. No final &
activado um sinal sonoro. Para silenciar prima
qualquer tecla.

Antes de utilizar o seu novo forno pela
primeira vez, aquec¢a-o vazio (sem
alimentos no forno e na posi¢céo t] a
250°C e durante 30 minutos. Pode produzir
fumo ou mau cheiro (€ normal devido ao
aquecimento de restos de gordura, etc).
Quando tiver arrefecido, faga uma limpeza ao
forno passando um pano himido no interior
do forno.

Acessorios. Consoante 0s modelos existe

um Tabuleiro standard . 2.5.1), Tabuleiro
profundo {{_ . 2.5.2) e Grelha standard ﬂ]ﬂ]
(2.5.3) que funcionam de forma independente.
Além disso, pode combinar g alquer tabuleiro
com a grelha standard ﬂ]ﬂ] j (2.5.4) formando
um conjunto. A grelha de extracgao parcial
(2.5.5) e a grelha de extraccao total (2.5.6,
2.5.7) séo o suporte dos tabuleiros ou do
conjunto (2.5.8). Se tem guias auto extraiveis
"impulso”, introduza-as primeiro no forno sem

o tabuleiro (2.5.9). As guias "impulso” saem
automaticamente com o peso do tabuleiro
quando abrir o forno, s/ modelo para evita-lo
utilize o bloqueio (2.5.10). E obrigatério utilizar
um tabuleiro como suporte dos alimentos com
as guias "impulso” (2.5.11). Tenha em conta a
posicao das grelhas quando as introduzir no
interior. Tém amortecedores laterais anti-viragem
(2.5.12).

Posicao acessoério. Tem 5
Sigées %a colocar os acessorios

1 2 3 4 5-

Alimento a cozinhar. Introduza o alimento
no forno. Seleccione o acessoério(s) e a sua
posicéo recomendada ou consulte a tabela
de cozedura. Feche a porta.

PREPARAR UM PRATO

2.8

Selecgdo fungéo de cozedura[—|. Rode

o comando selector de fungdes  [—] e
seleccione a fungao desejada de acordo com
0 modelo.



Calor tradicional ventilado. Para qualquer
tipo de prato. Podem cozinhar-se varios
pratos de uma vez, sem que se misturem o0s
sabores ou os odores.

Turbo plus. O calor é produzido pela
resisténcia central.

. Grelhador forte ventilado. Gratina
repartindo o calor de maneira uniforme. Ideal
para assados de grande tamanho.
Grelhador forte. Gratinados: massas, soufflé
e molho bechamel.

E] Grelhador suave. Hamburgueres, torradas e
alimentos de pequena dimensao.

Calor da placa intenso. O forte calor
inferior reparte-se uniformemente. Ideal para
paelhas, pizzas.

Calor da placa ventilado. O ventilador
reparte o calor inferior de maneira uniforme.
Indicado para paelhas.

Calor tradicional. PZo, tartes, pastéis com
reche|o e carnes magras.

Descongelagao Descongela em tempos
minimos qualquer produto.

2.9 Seleccao de temperatura. Rode o
comando selector de temperatura [°’C| até a
posigdo desejada (2.9.1).

Se ao seleccionar a fungéo de cozedura

o forno propuser uma temperatura ideal,

a cozedura comega de imediato. Pode
modificar esta temperatura durante 3
segundos de em que fica a piscar ou

da seguinte maneira: prima a tecla
(2.9.2), a temperatura fica a piscar, mude-a
rodando o comando -+ (2.9.3). Ou prima
atecla|A|até chegar a posicéo °C (2.9.4),
a temperatura fica a piscar, modifique-a
rodando o comando [+ (2.9.5).

Se mantiver o botéo °C premido, visualizar-
se-a a temperatura real do interior do forno.

2.10 Desligar o forno. Em qualquer caso,
quando a cozedura estiver terminada, rode
o comando selector de fungdes |§| para a
posicao () (2.10.1). Se o seu forno tiver o
comando selector de temperatura |°C| rode-o
também para a posicéo () (2.10.2).

FUNCOES DE TEMPO

2.11 Selecgéo da duragéo (® ou |E|

. Seleccione a fun¢éo de cozedura e a
temperatura desejada. Prima [®] ou
até que o (® ou [I*I| fique a piscar (2.11.1.
2.11.2, 211.3). Ajuste a hora de cozedura
premindo as teclas , |E| (2.11.4) ou
rodando o comando (2.11.5,2.11.6).

)-
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Apos alguns segundos o tempo fica validado
e comega a contagem decrescente. Quando
o forno terminar o programa seleccionado
emite um apito, para silencia-lo prima
qualquer tecla e o forno desliga-se.

2.12 Selecg@o hora fim (5 ou |E|: Seleccione
a fungéo de cozedura, a temperatura e a
duracéo da cozedura. Prima [®] ou [A] até
que o (5 ou [»]] fique a piscar 2.12.7,2.12.2
,2.12.3). Ajuste a hora de fim de cozedura
premindo as teclas [+] . |E| (2.12.4) ou
rodando o comando (2.12.5,2.12.6). A
colocagéo em funcionamento fica retardada
para finalizar a hora indicada. Quando o
programa terminar emite um apito. Para
silencia-lo prima qualquer tecla e o forno
desliga-se.

2.13 Desligagao automatica (b, c, d, €). Se por
esquecimento nao tiver desligado o forno,
este desliga-se automaticamente apds algum
tempo. Com uma temperatura inferior a
100°C o forno desliga-se em 10 horas. Com
uma temperatura superior a 100°C desliga-se
apos 3 horas.

2.14 Fungao Celeris. Para o pré-aquecimento do
forno. Rode o comando selector de fungdes
até a posicao [E] e introduza a temperatura
desejada (2.9). O forno atinge rapidamente
a temperatura seleccionada. Uma vez
alcangada introduza o alimento e seleccione a
fungao de cozedura e o tempo necessario.

2.15 Fungao Bloqueio. Para evitar
manipulagdes por criangas. Active-o
premindo simultaneamente as teclas [+]

,[=]até visualizar [o-] (2.15. rima
smultaneamente as teclas i .Pate
visualizar |_ I (2.15.2). Para desbloquear,
repita a operagao.

2.16 Calor residual. Indica que o forno embora
esteja desligado continua quente. O
termémetro € visualizado no visor enquanto a
temperatura no interior for superior a 60° C.

Manutencao e
limpeza

3.1 Limpeza dos acessoérios. Podem ir a
maquina de lavar loica. Se os lavar a méo,
use detergentes de uso corrente. Coloque-
os de molho para facilitar a limpeza.



Fornos nao piroliticos

3.2

3.3

Modelos de paredes lisas. Limpe o forno a
uma temperatura média, passando um pano
com agua quente e detergente.

Modelos de paredes rugosas. Auto-
limpeza. Nestes fornos a placa posterior

€ 0s painéis laterais estao revestidos com
um esmalte de auto-limpeza que elimina a
gordura enquanto o forno esta a funcionar.
Os painéis laterais séo reversiveis e desta
forma duplicam a duragao do revestimento.

Quando os painéis nao ficarem
suficientemente limpos por si proprios tem
de os substituir. Para isso baste retirar todos
0s acessorios e recipientes do interior do
forno. Limpe em profundidade as superficies
do forno que nao sao de auto-impeza.
Seleccione a fungdo [Z].

Coloque a temperatura a 250° C e o tempo
entre 30 e 60 minutos dependendo do grau
de sujidade.

Quando o programa de limpeza terminar e
o forno arrefecer passe com uma esponja
humedecida nos elementos de auto-
limpeza que voltardo a estar completamente
funcionais.

Fornos piroliticos

3.4

Limpeza por pirdlise.

¢ A limpeza ocorre por eliminagao da
sujidade a altas temperaturas.

¢ Os fumos e odores s&o eliminados quando
passam por um catalisador.

* Nao é necessario esperar que o forno
tenha muita gordura para fazer a limpeza.

e Depois da pirdlise, quando o forno estiver
frio, passe um pano himido para retirar os
restos de cinza branca.

¢ Antes de colocar a pirdlise a funcionar retire
todos os acessorios do forno, incluindo os
acessorios de cozinha e guias telescopicas.

e Se ocorrerem transbordamentos grandes,
retire-os antes de efectuar a pirdlise para
evitar que inflamem ou produzam muito
fumo.

portugués

e Durante a pirdlise as superficies ficam mais
aquecidas do que durante a sua utilizagéo
normal. Mantenha as criangas afastadas.

De acordo com o grau de sujidade do forno,
pode optar entre dois tipos de pirdlise.

Pirdlise |E| : Utilize-a apenas quando o grau
de sujidade for elevado, a limpeza é realizada
em 2 horas. Para activar, rode o comando
selector de fungdes |§| para a posicao |E|
(3.4.1).

Nota: Nesta opgao € possivel a limpeza por
pirdlise, 0 acessoério bandeja esmaltada.
Posicione no nivel 2 Previamente retire o
excesso de gordura acumulado.

Pirdlise ECO [B|: Faz a limpeza em 1 hora
e 30 minutos. Para activar, rode o comando

selector de funcdes [Z] para a posicéo
(8.4.2).

Nota: Os parametros de tempo e
temperatura sao fixos e ndo podem ser
modificados.

A Ao iniciar o processo o forno atinge

3.5

3.6

temperaturas muito altas, por seguranca
a porta fica bloqueada, acende-se o piloto
luminoso ao lado do simbolo 6 (3.4.3).
Quando a temperatura descer, o piloto
apaga-se e pode abrir a porta.

Pirélise diferida. Pode programar a hora
a que termina o processo de pirdlise.

Rode o comando selector de fungoes [—]
e seleccione [P ou[P](3.5.1). Prima
(3.5.2) ou [A] (3.5.3) até que o (G fique

a piscar. Ajuste a hora de fim da pirélise
rodando o comando selector de tempo
(3.5.4,3.5.5).

Limpeza paredes interiores. Retire as guias
laterais para limpar os restos de gordura
ou cinza que possam ter ficado apds os
processos de limpeza. De acordo com os
modelos as guias laterais tém dois tipos de
fixagao, sem suporte (3.6.1, 3.6.2) ou com
suporte, (3.6.4, 3.6.5). Uma vez retiradas
utilize um pano humido para limpar as
paredes laterais (3.6.3, 3.6.6). Quando as
paredes do forno estiverem limpas volte a
colocar as guias.

Se o seu forno dispor de grill rebativel, puxe
para cima e pressione para baixa-lo (3.6.7) e
limpe o tecto com um pano himido (3.6.8).



3.7

3.8

Limpeza dos vidros.

Limpeza exterior: Utilize um pano suave
embebido com um produto para limpeza de
vidros.

Limpeza interior: Se o interior dos vidros
estiver sujo, pode desmonta-los para
proceder a sua limpeza.

Quando o forno estiver frio, abra

totalmente a porta (3.7.1), e fixe-a com

os amortecedores vermelhos que sao
fornecidos na bolsa de acessorios (3.7.2).
Introduza os dois acessorios restantes para
levantar o vidro fazendo uma alavanca(3.7.3).
Retire o vidro (3.7.4), limpe-o0 e seque-o com
um pano (3.7.5). Se for necessario retire o
conjunto de vidros interiores da porta. Este
conjunto pode ser formado por um ou dois
vidros de acordo com o modelo e com um
amortecedor preto em cada canto. Para
retira-los coloque a mao na parte inferior

da porte e puxe para cima (3.7.6). Uma vez
retirados tire os amortecedores para limpar
os vidros (3.7.7).

Quando os vidros estiverem limpos (3.7.8)
volte a encaixa-los nos batentes de
borracha, com o bico virado para cima
(3.7.9) e coloque os vidros de forma que
“L” esquerda e “R” direita figuem ao lado

4.2

4.3

4.4

4.5

4.6

4.7

portugués

A luz interior nao funciona. Mude a
lampada ou o fusivel.

Sai fumo durante a cozedura. Reduza a
temperatura e/ou limpe o forno.

A limpeza por pirélise ndo se realiza.
Verifique se a porta esta bem fechada. Falha
do sistema de blogueio ou do sensor de
temperatura. Contacte o Servigo Técnico.

O forno emite um apito. Foi alcangada a
temperatura escolhida. O ciclo de cozedura
esté finalizado.

Faz ruido depois da cozedura. E normal,
o ventilador continua a funcionar até reduzir
a temperatura do interior e a temperatura do
exterior.

Avisos de incidéncias.

= 7 ! Falha do sensor de temperatura, A\

= 07 Porta bloqueada (4.7.1). A\

= 3 Nao é possivel realizar a pirdlise. A

I

- Falha de blogueio da porta. A\

= 15 Falha do Software.

das dobradicas (3.7.10). Para terminar F i Corte da alimentac&o eléctrica durante
cologue o restante vidro de forma a ler a cozedura.
a palavra PIROLITICO (3.7.11). Retire os =

amortecedores (3.7.12) e feche a porta.

Avisos de utilizagao:

o Certifique-se de que o forno esta
desligado.

e Antes de retirar o vidro, deixe que arrefeca.

e Nunca utilize maquinas de limpeza a vapor.

Limpeza exterior do forno. Use produtos
neutros. Seque-o bem com um pano suave.

Resolucao de
problemas

C

\\

Existem vérias incidéncias que vocé mesmo pode

e i Desligagao automatica por estar a
funcionar ha varias horas (4.7.2).

/\ Nzo manipule o forno. Para repara-lo

contacte o servigo técnico.

|

Seguranga

* Alinstalacé@o do forno deve ser efectuada
por um instalador autorizado, que seguira as
instrugdes e esquemas do fabricante.

¢ Ainstalacéo eléctrica deve estar

dimensionada a poténcia maxima indicada
na placa de caracteristicas e a tomada de
corrente eléctrica com tomada de terra
regulamentar.

solucionar.
4.1 O forno nao aquece. Verifique se esta

ligado ou se o fusivel ndo esta fundido.
Aumente a temperatura seleccionada.

, ¢ .o



¢ O circuito da rede que alimenta o forno deve
ter um interruptor de corte unipolar de pelo
menos 3 mm de separagao entre contactos.

e Se 0 cabo de alimentagao estiver danificado,
deve ser substituido pelo servigo de pos-
venda ou por pessoal qualificado por um cabo
semelhante com o fim de evitar danos.

e Certifique-se de que o aparelho esta
desligado antes de substituir a lampada, para
evitar possiveis choques eléctricos.

e N&o utilizar produtos de limpeza abrasivos ou
esfregdes de metal duros para limpar a porta
do forno, j& que pode arranhar a superficie e
provocar a ruptura no vidro.

e Manter as criancas pequenas afastadas do
forno. Durante o funcionamento, existem
partes acessiveis que podem aquecer.

e Evitar tocar nos elementos aquecedores
dentro do forno.

e Este aparelho nao se destina a ser utilizado por
pessoas (incluindo criancas) cujas capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais sdo diminuidas,
ou tém falta de experiéncia ou conhecimentos,
excepto sob supervisdo ou apos receber
instrugdes sobre a utilizacao do aparelho, por
uma pessoa responsavel pela sua seguranga.
Devera supervisionar a sua utilizagéo por
criangas para evitar que brinquem com o
aparelho.

’ /N
Meio-ambiente /"/

O forno foi concebido a pensar na
conservacdo do meio ambiente.

Respeite o meio ambiente. Aqueca previamente
o forno sé quando fizer falta (consulte a tabela).
Use preferentemente moldes de cor escura. Para
grandes periodos de cozedura desligue o forno 5
ou 10 minutos antes do tempo previsto.

Gestao de residuos de aparelhos eléctricos e
electrénicos.

O simbolo  indica que o aparelho n&o deve
ser eliminado usando os contentores tradicionais
para residuos domésticos.

Entregue o seu forno num centro especial de
recolha.
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A reciclagem de electrodomésticos evita
consequéncias negativas para a salde e para
0 meio ambiente, e permite poupar energia e
recursos.

Para mais informacao, contacte as autoridades
locais ou o estabelecimento onde adquiriu o
forno.
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Tabela de cozedura

Alimento Programa e temperatura Tempo e
cimento
vitela oy
190°C [z] 210°C 50 - 60 min Q1 néo
1,5 Kg
I(
poreo 150°C @180"0 85 - 95 min Qz néo
@ 1,5 Kg
>
[
borrego . [z] )
[0}
200°C 220°C 40 - 50 min Qz néo u [IDI]
N 1,2Kg ﬁ
]
(]
o @ & O = O3
170°C 190°C 115 - 125 min 1 néo 0 f
frango Q
210°C [z] 230°C 50 -60 min 1 néo by
1,25 Kg
pimentos o)
o vermelhos assados 190°C @ 210°C 30 - 40 min 92 nao ng [l:[[l]
= | 1,25Kg
| tomates
[0}
& recheados 200°C [z] 220°C  15-19 min Qz nao
4 unid.
pescada —
assada 210°C @230"0 7 -9 min 92 sim
1,5 Kg
@ ~
<l camarao no
N forno 220°c @24000 4-5min 54 sim
© oLy
= 1Kg
& .
peixes
%] 0] )
w o Do vvw B w0
2 assados 200 G 220°C  13-17min 2 sim
= 1 Kg
bacalhau no
(I 0l
forno 210°C [z] 220°C  7-9min Qz sim
1,5 Kg
oiza Bzre Qe wam i w ([
péo 200°C [z] 220°C 18- 22 min Q 2 néo [IDI]
madalenas 190°C @ 210°C  15-19 min 92 sim
(I 0l
pudim flan 130°c @ 150°C 30~ 40 min Q1 o
descongelacao
para todo o tipo 75°C 92 nao [l:l:l:l]

de alimentos




Instruction manual
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Important! Read the entire manual before using the oven. The documentation and accessories are
inside the oven.

The texts in the manual correspond to the numbered diagrams.

P

>

Identification

To find out which model your ovenis (“a”, “b”,

e’

“d”, “e”) compare its control panel with the

control panels shown in the illustrations.

/I Installation

1.1

1.2

2.1

2.2

Unpacking. Remove all the protective
packaging elements.

Mains connection. Always take into account
the data on the reference plate (1.2.1) and
the measurements of the cabinet the oven
will be housed in (1.2.2, 1.2.3).

The appliance must be connected to the
mains with a fixed single-phase connection
with the neutral-to-neutral (blue) connection
guaranteed (1.2.4). Fit the oven into the
space and centre it (1.2.5). Make sure there
is no excess cable in the upper part (1.2.6).
Screw it to the fitting using the two screws
supplied (1.2.7).

Using the oven

Setting the time. When you switch on the
oven, the display will flash (2.1.1, 2.1.2,
2.1.3). Adjust the time by pressing [+] or[=]
(2.1.4), or turning the |-+ dial (2.1.5, 2.1.6).
The time will automatically be validated after
3 seconds, or if you press either the
(2.1.7) or [A] button (2.1.8).

Note: The time will need to be reset if a
power cut occurs.

Changing the time (T) . With the oven
switched off, press |®| until it shows (©
(2.2.1,2.2.2), or press and hold it down
for a few seconds (2.2.3). The time will flash.
Adjust it by pressing [+] or [=] (2.2.4), or by
turning the dial (2.2.5, 2.2.6). The hour
will automatically be validated after a few
seconds.

2.3

24

2.5

2.6

2.7

Beeper function ") . Press [®|] or [A| until
[ appears (2.3.1, 2.3.2, 2.3.3). Adjust the
time using the [+] and [=] buttons or by
turning the [-+{ dial (2.3.4, 2.3.5, 2.3.6). The
time will automatically be validated after a
few seconds and the countdown will start. A
beep will sound when the countdown ends.
Press any button to stop the beep.

Before using your new oven for the first
time, heat it up while empty (with no food
in it and with the control turned to , for

30 minutes at 250°C). It may produce some
smoke or a bad smell (this is normal and is
caused by the oven heating up grease residue
etc.). When it has cooled down, pre-clean it
by wiping the inside with a damp cloth.

Accessories. Depending on the model,

the oven is equipped with a Standard Tray
(2.5.1), a Deep Tray (2.5.2)and a
Standard Rack |||]|] (2.5.3), which function
separately. You may also combine any tray
with the standard rack ([} {J) 2.5.4) to
form a unit. The half-removable rack (2.5.5)
and the fully-removable rack (2.5.6, 2.5.7)
support the trays or the unit (2.5.8). If your
oven has “Impulse” slide-out runners, firstly
slide them into the oven without the tray
(2.5.9). The “Impulse” runners will come out
automatically due to the weight of the tray
when the oven is opened. To prevent this
from happening, acc. model use the locking
system (2.5.10). You must use a tray under
the food with the “Impulse” runners (2.5.11).
Take the position of the racks into account
when placing them inside the oven. They
have anti-overturn side stops (2.5.12).

Accessory positions. The accessories
can be fitted in 5 different positions

1Q2 3 4 5-

Cooking the food. Place the food in the
oven. Choose the accessory or accessories
to be used and their recommended position,
or consult the cooking table. Close the oven
door.

COOKING

2.8

Selecting the cooking function |§| Turn
the function selector |§| and select the
desired function according to the model.



Traditional fanned heat. For any kind of
dish. Several dishes may be cooked at once
without their flavours or smells mixing.

Turbo plus. The heat is produced by the
central element.

Fanned high grill. This browns the food,
distributing the heat evenly. Ideal for large-
sized roasts.

E] High grill. For browning pasta, soufflés and
bechamel sauce.

E] Low grill. For hamburgers, toast and food
with a small surface area.

High base heat. The heat from the oven
base is evenly distributed. Ideal for paellas or
pizzas.

Fanned base heat. The fan distributes the
base heat evenly. Suitable for paellas.
Traditional heat. For bread, cakes, cakes
with filling and lean meat.

Defrost. Rapidly thaws any kind of food.

2.9 Selecting the temperature. Turn the
temperature selector dial to the desired
setting (2.9.1).

If the oven suggests an optimum temperature
when you select the cooking function, the
cooking process will start immediately. You
can change this temperature during the

3 seconds the temperature is flashing, or
as follows: press the [’C| button (2.9.2).
The temperature will flash. Change the
temperature by turning the dial (2.9.3).
Alternatively, press the A button until °C
appears (2.9.4). The temperature will flash.
Change it by turning the [+ dial (2.9.5).

If the °C button is pressed and held down,
the real temperature inside the oven will
appear on the display.

2.10 Switching off the oven. In all cases, when
the cooking process is complete, turn the
function selector dial |§| to Q (2.10.1). If your
oven has a temperature selector dial ,
you should also tun it to Q) (2.10.2).

TIME FUNCTIONS

2.11 Selecting the cooking time (® or |E|
Select the cooking function and the desired
temperature. Press [®] or [A] until (® or
[MJstarts to flash (2.17.1. 2.71.2, 211.3).
Adjust the cooking time by pressing

or ‘3 (2.11.4), or by turning the [-+| dial

(2.11.5, 2.11.6). After a few seconds the

time will automatically be validated and the

countdown will begin. When cooking is
complete, a beep will sound. To stop the

’.

english

beep, press any button and switch off the
oven.

2.12 Selecting the end time (5 or [ »I}: Select
the cooking function, the temperature and
the cooking time. Press [®| or |A[ until (5 or
|E| is flashing (2.12.1, 2.12.2, 2.12.3). Adjust
the cooking end time by pressing or
(2.12.4), or by turning the dial (2.12.5,
2.12.6). The start of cooking will be delayed
so that it finishes at the time shown. When
the end time is reached, the oven will beep.
To stop the beep, press any button and
switch off the oven.

2.13 Automatic switch-off (b, c, d, e). If you
forget to switch off the oven, it will switch
off automatically after a certain time. If
the temperature is lower than 100°C, the
oven will switch off after 10 hours. If the
temperature is higher than 100°C, it will
switch off after 3 hours.

Turn the function selector dial to and
enter the desired temperature (2.9). The oven
will quickly reach the temperature selected.
When it has been reached, place the food
inside the oven and select the cooking
function and cooking time required.

2.14 Celeris Function. For pre—heatir%he oven.

2.15 Child lock. For preventing children from
playing with the oven. It is activated by
pressing and |E| simultaneously until [e-]
appears (2.15.1). Alternatively, press the [@]
and [°C] buttons simultaneously until ,_ I
appears (2.15.2). To unblock it, repeat the
operation.

2.16 Residual heat. This shows that the oven
is still hot after it has been switched off. The
thermometer will appear on the display while
the temperature inside the oven is over 60° C.

Maintenance and
cleaning

3.1 Cleaning the accessories. The accessories
are dishwasher-safe. To wash them up by
hand, use ordinary detergent. Leave them to
soak for easier cleaning.

Non-pyrolytic ovens
3.2 Smooth-walled models. Clean the oven

while it is warm, wiping the walls with a cloth
soaked in hot soapy water.
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3.3 Self-cleaning rough-walled models. On

these models, the rear plate and side panels
are covered with a self-cleaning enamel

that removes the grease while the oven is
functioning. The side panels are reversible,
doubling the lifetime of the coating.

If the panels are not performing the self-
cleaning process sufficiently, they will need
regenerating. To do this, remove all the
accessories and utensils from the inside of
the oven. Thoroughly clean the oven surfaces
that are not self-cleaning. Select the [Z]
function.

Set the temperature to 250°C and set the
time between 30 and 60 minutes, depending
on how dirty the oven is.

When the cleaning programme ends and

the oven has cooled down, wipe the self-
cleaning elements with a damp sponge. They
will then be totally functional again.

Pyrolytic ovens

3.4 Pyrolysis cleaning.

® The cleaning process consists of the dirt
being burnt at high temperatures.

® The smoke and smells are eliminated by a
catalyser.

¢ There is no need to wait until the oven has
accumulated a large amount of grease to
perform the cleaning process.

o After pyrolysis, when the oven has cooled
down, wipe it with a damp cloth to remove
the white ash residue.

¢ Before starting the pyrolysis process,
take all the accessories out of the oven,
including the cooking accessories and the
telescopic runners.

o [f any substances are stuck to the inside of
the oven due to spill-overs, remove them
before carrying out the pyrolysis process
as they could catch fire or give off large
amounts of smoke.

¢ During the pyrolysis process the surfaces
become hotter than during normal use.
Keep children away from the oven.

Depending on how dirty the oven is, you can
choose between two types of pyrolysis.
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Pyrolysis |E| : This type of pyrolysis should
only be used when the oven is very dirty. The
cleaning process takes 2 hours. To activate
it, turn the function selector dial |§| to |E|
(3.4.1).

Note: Pyrolysis cleaning is possible with this
option, with the enamelled tray accessory.
Place it at level 2. First remove the excess
grease accumulated.

ECO pyrolysis : The cleaning process
takes 1 hour 30 minutes. To activate it, turn
the function selector (=] to [P](3.4.2).

Note: The time and temperature parameters
are set parameters and cannot be altered.

A When the process begins, the oven reaches

3.5

3.6

3.7

very high temperatures, the door safety lock
is activated and the pilot light beside the @)
symbol comes on (3.4.3). When the oven has
cooled down, the pilot light switches off and
the door can be opened.

Delayed pyrolysis. You can programme the
pyrolysis end time. Turn the function selector
dial |§| and select |E| or|P|(3.5.1). Press
(3:5.2) or[A] (3:5.3) until (5 begins to
flash. Adjust the pyrolysis end time by turning
the time selector dial |-+ (3.5.4, 3.5.5).

Cleaning the inside walls. Take out the side
runners and clean off any grease or ash that
has been left after the cleaning processes.
Depending on the models, the side runners
are fixed in two ways, either without a
support (3.6.1, 3.6.2) or with a support
(8.6.4, 3.6.5). When you have removed them,
use a damp cloth to clean the side walls
(8.6.3, 3.6.6). When you have cleaned the
oven walls, replace the runners. If your oven
has a fold-down grill, pull upwards and press
to fold it down (3.6.7) and clean the top wall
with a damp cloth (3.6.8).

Cleaning the glass.

Cleaning the outside of the glass: Use a
soft cloth soaked in a glass cleaning product.

Cleaning the inside of the glass: If the
inside of the glass is dirty, you can remove it
for cleaning.

When the oven has cooled down, open
the door as far as it will go (3.7.1) and fix
it in place with the red stops supplied in
the accessory bag (3.7.2). Insert the two
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remaining accessories so that they provide
leverage to lift up the glass (3.7.3). Remove
the glass (3.7.4), clean it and dry it with a
cloth (3.7.5). If necessary, remove the whole
glass panel unit inside the door. This unit
consists of either one or two glass panels,
depending on the model, with a black stop
in each corner. To remove them, place your
hand under the door and pull upwards
(8.7.6). When you have taken out the unit,
remove the stops to clean the glass panels
(3.7.7).

When the glass panels are clean (3.7.8) fit
them onto the rubber stops again, with the
stud facing upwards (3.7.9) and replace the
glass panels so that the letters “L” (left) and
“R” (right) are beside the hinges (3.7.10).
Lastly, place the remaining glass panel so
that the word PYROLYTIC can be read
(3.7.11). Remove the stops (3.7.12) and
close the door.

Warnings:

* Make sure the oven is switched off.

e Allow the glass to cool down before
removing it.

® Never use steam cleaning machines.

3.8 Cleaning the outside of the oven. Use
neutral cleaning products. Dry the oven well
with a soft cloth.

Troubleshooting

You can solve the following problems yourself:

4.1 4.1 The oven is not heating up. Check it is
plugged in and switched on and that the fuse
has not blown. Select a higher temperature
setting.

4.2 The interior light is not working. Change the
bulb or replace the fuse.

4.3 Smoke is coming out during cooking. Turn
the temperature down and/or clean the oven.

4.4 The pyrolysis cleaning process is not
being carried out. Ensure the door
is correctly closed. Locking system or
temperature sensor failure. Call the Technical
Service.

4.5 A beep is sounding. The selected

, temperature setting has been reached. The
@‘
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cooking cycle is complete.

4.6 The oven makes a noise after cooking.
This is normal, as the fan keeps running until
the temperature inside and outside the oven
is reduced.

4.7 Failure warnings.

£ { Temperature sensor failure. A

I

T

7 Door blocked (4.7.1). A\

I

3 Pyrolysis cannot be carried out. A\

= 5 Door block failure. Z\

"

= Software Failure

T

i Power cut during cooking.

. ) .

J=0_( )~ )= The oven automatically switches
off as it has been functioning for
several hours (4.7.2).

A Do not try to repair the oven yourself. Call
the technical assistance service.

p=

e The oven must be installed by an authorised
installer in accordance with the manufacturer’s
instructions and diagrams.

Safety

® The electrical installation must be dimensioned
for the maximum power indicated on the
reference plate and the electrical socket must
have a regulatory earth connection.

© The mains circuit supplying the oven must have
a single-pole cut-off switch with at least 3 mm
between contacts.

o If the power cord is damaged, it must be
replaced by the after-sales technical service or
by similarly qualified staff, to avoid hazard.

¢ Ensure the appliance is unplugged from the
mains before replacing the oven lamp, to avoid
electric shock.

¢ Do not use abrasive cleaning products or metal
scouring pads to clean the oven door, as they
could scratch the surface and cause the glass
to shatter.
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e Keep small children away from the oven. It
has accessible parts that can heat up during
functioning.

¢ Do not touch the heating elements inside the
oven.

e This appliance is not intended for use by
people (including children) whose physical,
sensory, or mental capacities are reduced or
who lack experience or knowledge, except
under supervision or after receiving instruction
regarding use of the appliance from a person
responsible for their safety. Use by children
should be supervised to prevent them playing
with the appliance.

! 4
The Environment

This oven has been designed with
environmental protection in mind.

Respect the environment. Only preheat the
oven when necessary (see table). Use dark
coloured cake tins whenever possible. For
long cooking times, switch off the oven 5 or 10
minutes before the end of cooking time.

Management of waste electrical and
electronic equipment.

The symbol . indicates that the appliance must
not be disposed of in traditional bins for domestic
waste.

Take your oven to the a special collection centre.
Recycling domestic appliances will prevent
negative consequences for health and the
environment and will allow savings on energy and
resources.

For further information, contact the local
authorities or the shop where you bought the
oven.
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Cooking Table

>
-
=
=}
o)
a
k]
c
@
=
©
@
1S

vegetables

fish and seafood

>
=
©°
o
3
2}

Food

beef
1,5 Kg

pork
1,5 Kg

lamb
1,2 Kg

turkey
4 Kg

chicken
1,25 Kg

roasted red
peppers
1,25 Kg
stuffed
tomatoes
4 servings
baked
hake

1,5 Kg
roasted
lobster

1 Kg
baked

fish 200°C

1 Kg
baked

flan 130°C
50

1,5 Kg

pizza

bread

sponge cakes

defrosting, all
types of food

Programme and
temperature

english

Posi
L
85 - 95 min QZ
40 - 50 min g2
115-125min Q‘I
50 - 60 min Q1
30 - 40 min Q2

50 - 60 min

15-19 min QZ
7 -9 min 92
4-5min 54
13 -17 min Qz
7 -9 min QZ
18 - 22 min Q1
18 - 22 min Q2
15 - 19 min 92
30 - 40 min Q1

mf

no

no

no

no

no

no

no

yes

yes

yes

yes

yes

no

yes

no

no

) e
= 6 é - D.

[
£

0O
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Bedienungsanleitung

Sehr wichtig: Lesen Sie das Hanabuch vollstandlig durch, bevor Sie den Ofen benutzen. Die Dokumentation und das

Zubehér finden Sie im Inneren des Ofens.

Dieses Handbuch ist so gestaltet, dass die Texte mit den jeweiligen Zeichnungen korrespondieren.

P

>

Identifikation

Identifizieren Sie das Modell Ihres Ofens (,a", ,b”",
,c",,d”, ,e") indem Sie die Steuerung lhres Ofens mit
den Abbildungen vergleichen.

/I Installation

1.1

1.2

2.1

2.2

Auspacken. Entfernen Sie alle Schutzelemente.

Anschluss an das Stromnetz. Beachten Sie
stets die Angaben auf dem Typenschild (1.2.1)
und die MaBe des Mébels, in das der Ofen
(1.2.2, 1.2.3) eingesetzt werden soll.

Das Gerat muss Uber eine einphasige fest
installierte Stromleitung mit dem Netzstrom
verbunden werden, wobei garantiert werden
muss, dass Null (blaue Kabelfarbe) garantiert
mit Null verbunden wird (1.2.4). Setzen

Sie den Ofen in die Mobeldffnung ein und
zentrieren Sie ihn (1.2.5). Achten Sie darauf,
dass Uberflissiges Kabel nicht im oberen Teil
verbleibt (1.2.6). Befestigen Sie ihn am Mébel
mit den zwei mitgelieferten Schrauben (1.2.7).

Benutzung

Einstellung der Uhrzeit. Nach dem
Anschluss des Ofens wird die Anzeige
blinken (2.1.1, 2.1.2, 2.1.3). Stellen Sie die
Uhrzeit durch das Driicken der Tasten
,[=]2.1.4) oder durch die Drehung der
Steuerung [-+] (2.1.5, 2.1.6) ein. Nach 3
Sekunden oder nach dem Driicken der Taste
(2.1.7) oder [A] (2.1.8) ist die Unrzeit
bestétigt.

Hinweis: Stellen Sie die Uhrzeit neu ein,
wenn es zu einem Ausfall der Stromzufuhr
kam.

Veréndern der Uhrzeit (O . Bei
ausgeschaltetem Ofen drlicken Sie
, bis Sie auf die Position @ gelangen
(2.2.1, 2.2.2) oder driicken Sie [A] fir

2.3

2.4

2.5

einige Sekunden (2.2.3). Die Uhrzeit blinkt
und durch das Driicken der Tasten
,[=] (2.2.4) oder durch die Drehung der
Steuerung |-+ (2.2.5, 2.2.6) wird die Uhrzeit
eingestellt. Nach einigen Sekunden ist die
Uhrzeit eingestellt.

Hinweisfunktion [ . Driicken Sie [®] oder
, bis Sie zur Position () 2.3.1,2.3.2,
2.3.3) gelangen. Stellen Sie die Uhrzeit Gber
die Tasten [+], [=] oder durch die Drehung
der Steuerung (2.3.4,2.3.5,2.3.6)
ein. Nach einigen Sekunden ist die Zeit
eingestellt und sie wird riickwarts abgezahit.
Nach dem Ablaufen der Zeit wird ein
Signalton ausgegeben. Um ihn abzustellen,
bitte eine beliebige Taste driicken.

Bevor Sie den neuen Ofen zum

ersten Mal verwenden, erhitzen

Sie ihn zunachst einmal leer (ohne
Nahrungsmittel, auf der Position (Z], 250°C
fir 30 Minuten. Dabei kann Rauch oder den
schlechter Geruch auftreten (das ist normal,
weil Fettreste, etc. verbrennen). Nach dem
Abkuhlen, reinigen Sie das Innere mit einem
feuchten Tuch.

Zubehor. GemaB dem Modell verfligen Sie
tber ein Standardblech [[ ]} (2.5.1), ein tiefes
Blech (2.5.2) und einen Standardrost
ﬂ]ﬂ] (2.5.3), die unabhangig voneinander
benutzt werden kénnen. Sie kdénnen

auch die verschiedenen Bleche mit dem
Standardrost ([[]) {_}] (2.5.4) kombinieren
und sie als Einheit einsetzen. Der Rost

zur Teilentnahme (2.5.5) und der Rost zur
vollstdndigen Entnahme (2.5.6, 2.5.7) dienen
als Halter flr die Bleche oder der Einheit
(2.5.8). Wenn Sie Uber selbst ausfahrende
Fhrungen "Impulse” verfligen, setzen Sie
sie zundchst ohne ein Blech im Ofen ein
(2.5.9). Die Fuhrungen "Impulse” werden
von sich aus automatisch Uber das Gewicht
des Blechs herausfahren, wenn der Ofen
gedffnet wird. Um das zu vermeiden nutzen
N/ Modell Sie die Blockierung (2.5.10). Es ist
vorgeschrieben, ein Blech fur das Zubereiten
der Nahrungsmittel zu benutzen, wenn

die Fihrungen "Impulse” (2.5.11) benutzt
werden. Achten Sie auf die Position der
Roste, wenn Sie sie in den Ofen einflhren.
Sie verfligen Uber seitliche Anschlage gegen
Umkippen (2.5.12).
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2.6 Einschubhdhen. Sie verflgen Uber 5
Positionen, um das Zubehdr einzusetzen

1 2 3 4 5t

2.7 Das zuzubereitende Nahrungsmittel.
Geben Sie das Nahrungsmittel in den Ofen.
Wahlen Sie das Zubehor und die empfohlene
Position aus oder konsultieren Sie die Tabelle
flr Garzeiten. SchlieBen Sie die Tur.

ZUBEREITEN EINES GERICHTS

2.8 Auswahl der Garfunktion [Z]. Drehen Sie
den Wahlschalter fir die Funktionen |§| und
wahlen Sie je nach Modell die gewUinschte
Funktion aus.

Ober-, Unterhitze mit Umluft. FUr alle
Gerichte. Es kdnnen verschiedene Gerichte
gemeinsam zubereitet werden, ohne dass
sich der Geschmack oder der Geruch
vermischen.

HeiBluft. Die Hitze wird durch den
Heizkorper am Lufter erzeugt.

Umiluft mit Grill. Zum Gratinieren, wobei die

Hitze gleichmaBig verteilt wird. Ideal fir groBe
Braten.

GroBflachengrill. Gratinieren: Nudelgerichte,
Soufflés und BechamelsoBe.

E] Kleinflachengrill. Hamburger, Toasts und
Nahrungsmittel mit einer kleinen Oberflache.

g Pizzastufe. Die starke Hitze von unten wird
gleichmaBig verteilt und das ist ideal flr
Paellas, Pizzas.

Unterhitze mit Umluft. Der Ventilator verteilt
die niedrige Hitze gleichmaBig. Gut geeignet
fir Paellas.

C] Ober-, Unterhitze. Brot, Kuchen, geflillte
Pasteten und magere Fleischsorten.

Auftauen. Zum Abtauen innerhalb kirzester
Zeigt eeignet.

2.9 Auswahl der Temperatur. Drehen Sie den
Wahlschalter fur die Temperatur auf die
gewlnschte Position (2.9.1).

Wenn bei der Auswahl der Backfunktion der
Ofen eine Optimaltemperatur vorschlagt,
beginnt der Backvorgang sofort. Sie kénnen
diese Temperatur innerhalb von 3 Sekunden
andern, wahrend sie blinkt, oder in der
folgenden Form: Driicken Sie die Taste
(2.9.2), die Temperatur wird blinken und sie
stellen Sie Uber das Drehen der Steuerung
(2.9.3) ein. Oder drlicken Sie die Taste

, bis Sie auf die Position °C (2.9.4)
erreichen, die Temperatur wird blinken

und sie stellen Sie Uber das Drehen der
Steuerung [F+] (2.9.5) ein.
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Wird die Taste °C gedriickt gehalten, wird
die reale Temperatur im Inneren des Ofens
angezeigt.

2.10 Ausschalten des Ofens. Nach dem
Beenden des Backens, stellen Sie den
Wahlschalter fur die Funktionen |§| auf die
Position () (2.10.1). Wenn der Ofen tiber
einen Wahlschalter fur die Temperatur
verfugt, stellen Sie ihn ebenfalls auf die
Position () (2.10.2).

ZEITSCHALT-FUNKTIONEN

2.11 Auswahl der Betriebszeit (® oder [[>]]
. Wéhlen Sie die gewlinschte Funktion und
Temperatur aus. Drlicken Sie @[ oder
bis ( oder [IP] blinkt (2.11.1.2.11.2, 211.3).
Stellen Sie die Backzeit durch das Driicken
der Tasten , E (2.11.4) oder durch die
Drehung der Steuerung (2.1 1.5,2.11.6)
ein. Nach einigen Sekunden ist die Zeit
eingestellt und sie wird rlickwarts abgezahit.
Bei der Beendigung wird der Ofen einen
Signalton aussenden, driicken Sie irgendeine
Taste und schalten Sie den Ofen ab.

2.12 Auswahl der Endzeit (5 oder [»[|:
Wahlen Sie die gewtinschte Backfunktion,
die Temperatur und die Zeit aus. Drlicken
Sie [®] oder [A]; bis (5 oder [»]] blinkt
(2.12.1,2.12.2 ,2.12.3). Stellen Sie die
Backzeit durch das Drlicken der Tasten
,[=](2.12.4) oder durch die Drehung
der Steuerung [+ (2.12.5, 2.12.6) ein.
Die Inbetriebnahme wird verzdgert, damit
der Vorgang zur gewUnschten Uhrzeit
abgeschlossen wird. Bei der Beendigung
wird der Ofen einen Signalton aussenden.
Um ihn abzuschalten, driicken Sie irgendeine
Taste und schalten Sie den Ofen ab.

2.13 Automatische Abschaltungen (b, c, d, e).
Wenn Sie vergessen, den Ofen abzuschalten,
schaltet sich dieser automatisch nach
einer bestimmten Zeitspanne ab. Mit einer
Temperatur die niedriger als 100°C ist, wird
der Ofen nach 10 Stunden automatisch
abgeschaltet. Mit einer Temperatur die hoher
als 100°C ist, wird der Ofen nach 3 Stunden
automatisch abgeschaltet.

2.14 Celeris/Booster-Funktion. Fur das
Vorwarmen des Ofens. Drehen Sie den
Wahlschalter fur die Funktionen auf die
Position @ und geben Sie die gewlinschte
Temperatur ein (2.9). Der Ofen wird schnell
die gewahlte Temperatur erreichen. Ist sie



erreicht, geben Sie das Nahrungsmittel ein
und wéhlen Sie die Kochfunktion und die
notwendige Zeit aus.

2.15 Sperrfunktion. Um Eingriffe von Kindern
zu verhindern. Aktivieren Sie sie, indem Sie
simultan die Tasten [+] , [=] drticken bis [o-]
angezeigt wird (2.15.1). Oder drlicken Sie
simultan die Tasten [®] und [°C], bis }_ i~
angezeigt wird (2.15.2). Fir das Deaktivieren
wiederholen Sie den Vorgang.

2.16 Resthitze. Hier wird angezeigt, dass der Ofen
noch heif3 ist, obwohl er schon abgeschaltet
wurde. Das Thermometer wird auf der Anzeige
angezeigt, wenn die Temperatur im Inneren
noch héher als 60° C ist.

Wartung und
Reinigung

3.1 Reinigung des Zubehérs. Es ist geeignet
fUr die Spulmaschine. Wenn Sie es von Hand
spullen, benutzen Sie ein normales Spulmittel.
Weichen Sie es zuvor ein, um die Reinigung
zu vereinfachen.

Ofen ohne Pyrolyse.

3.2 Modelle mit glatten Innenwénden.
Reinigen Sie den Ofen bei einer lauwarmen
Temperatur mit einem heiBen feuchten Tuch
und Seife.

3.3 Modelle mit selbst reinigender rauer
Innenwand. Bei diesen Ofen sind die hintere
Platte und die Seitenwande mit einer selbst
reinigenden Beschichtung versehen, die
Fett beseitigt, wahrend der Ofen im Betrieb
ist. Die Beschichtung der Seitenwande ist
reaktivierbar und so wird die Lebensdauer
des Ofens erhoht.

Wenn sich die Wande nicht mehr gentigend
reinigen, ist es notwendig, sie zu reaktivieren.
Nehmen Sie das gesamte Zubehér und
KochgefaBe aus dem Inneren des Ofens.
Reinigen Sie alle Oberflachen des Ofens gut,
die nicht selbst reinigend sind. Wéahlen Sie
die Funktion [=] .

Wahlen Sie eine Temperatur von 250° C
und eine Zeitspanne zwischen 30 und 60
Minuten, je nach Grad der Verschmutzung.

Wenn das Programm zur Reinigung beendet
und der Ofen abgekihlt ist, reinigen Sie
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alle selbst reinigenden Teil mit einem
feuchten Schwamm und sie sind nun wieder
vollstandig funktionsfahig.

Pyrolysedfen.
3.4 Reinigung durch Pyrolyse.

 Die Reinigung geschieht durch die
Entfernung der Verschmutzung bei hohen
Temperaturen.

e Der Rauch und die Gerlche, die dabei
auftreten, werden Uber einen Katalysator
beseitigt.

e Es muss nicht gewartet werden, bis sich
im Ofen viel Fett angesammelt hat, um die
Reinigung durchzufihren.

® Nach der Pyrolyse, wenn der Ofen wieder
abgekdihlt ist, reinigen Sie ihn mit einem
feuchten Tuch, um die weiBe verbleibende
Asche zu entfernen.

¢ Bevor Sie die Pyrolyse starten, nehmen
Sie alles Zubehdr aus dem Ofen, auch
das gesamte Kochgeschirr und die
Teleskopflhrungen.

* Wenn es groBere Schmutzfldchen durch
Uberlaufen gibt, beseitigen Sie diese bevor
Sie die Pyrolyse starten, um zu vermeiden,
dass diese in Brand geraten oder es zu
einer gréBeren Rauchentwicklung kommt.

e Wahrend der Pyrolyse werden die
Oberflachen heiBer als bei der normalen
Benutzung, weshalb Sie Kinder fernhalten
sollten.

Je nach Grad der Verschmutzung des Ofens
kénnen Sie zwischen zwei Arten der Pyrolyse
wahlen.

Pyrolyse |E| : Benutzen Sie diese, wenn
der Grad der Verschmutzung hoch ist, die
Reinigung wird etwa 2 Stunden dauern. Um
sie zu starten, drehen Sie den Wahlschalter
fur die Funktionen [=] auf die Position [P]
(3.4.1).

Hinweis: In dieser Option ist die Reinigung
Uber eine Pyrolyse moglich, Zubehor ist
das emaillierte Blech. Positionieren Sie es
auf der Stufe 2. Nehmen Sie zuvor das
Uberschissige angesammelte Fett ab.

Pyrolyse ECO [P] : Diese Reinigung wird in
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1 Stunde und 30 Minuten ausgefuhrt. Um sie
zu starten, drehen Sie den Wahlschalter fir die
Funktionen [Z] auf die Position [P](3.4.2).

Hinweis: Die Parameter fUr Zeit und Temperatur
sind festgelegt und k&nnen nicht verandert
werden.

A Zu Beginn des Vorgangs wird der Ofen sehr
hohe Temperaturen erreichen, weshalb die Tur
zur Sicherheit blockiert ist, die Leuchtanzeige
wird mit dem Symbol @) (3.4.3) aufleuchten.
Wenn die Temperatur wieder zurlickgeht, wird
die Leuchtanzeige erléschen und man kann die
Tur wieder 6ffnen.

3.5 Verzogerte Pyrolyse. Es kann die Uhrzeit
programmiert werden, zu der die Pyrolyse
beendet wird. Drehen Sie den Wahlschalter fir
die Funktionen [=] und wéhlen Sie [P] oder
(3.5.1). Driicken Sie [®] (3.5.2) oder
(3.5.3) bis (& blinkt. Stellen Sie die Uhrzeit ein,
zu der die Pyrolyse beendet werden soll, indem
Sie den Wahlschalter fir Zeit |-+ (3.5.4, 3.5.5)
drehen.

3.6 Reinigung der Innenwénde. Nehmen Sie die
seitlichen Flhrungen heraus, um die Fettreste
oder die Asche zu beseitigen, die sich nach der
Reinigung hinter ihnen befinden kann. Je nach
Modell gibt es zwei Formen, wie die seitlichen
Fuhrungen gehalten werden: ohne Halter (3.6.1,
3.6.2) oder mit Halter (3.6.4, 3.6.5). Nach der
Entnahme benutzen Sie ein feuchtes Tuch flr
die Reinigung der Seitenwande (3.6.3, 3.6.6).
Bringen Sie nach der Reinigung der Ofenwande
die FUhrungen wieder an.

Wenn der Ofen Uber einen Klappgrill verflgt,
ziehen Sie ihn nach oben und driicken Sie, um
ihn zu senken (3.6.7) und reinigen die Oberseite
mit einem feuchten Tuch (3.6.8).

3.7 Reinigung des Glases.

AuBere Reinigung: Benutzen Sie ein weiches
Tuch, das mit einem Glasreiniger angefeuchtet
wurde.

AuBere Reinigung: Wenn das Innere der
Glaser verschmutzt ist, kénne Sie zur Reinigung
abgenommen werden.

Wenn der Ofen kalt ist, 6ffnen Sie die Tur
vollsténdig (3.7.1) und fixieren Sie sie mit den
roten Anschlagen, die mit der roten Zubehdrtite
geliefert werden (3.7.2). Fihren Sie die zwei
Zubehorteile ein, um das Glas Uber eine
Hebelwirkung anzuheben (3.7.3). Nehmen Sie

3.8
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das Glas (3.7.4) heraus, reinigen und trocknen
Sie es mit einem Tuch (3.7.5). Wenn es nétig
ist, nehmen Sie die Glaseinheit in der Tir
heraus. Diese Einheit kann aus einem oder zwei
Glasern bestehen, je nach Modell, mit einem
schwarzen Anschlag an jeder Seite. Um Sie
herauszunehmen, flihren Sie die Hand unter der
Tur ein und ziehen Sie nach oben (3.7.6). Nach
der Entnahme nehmen Sie die Anschlage zur
Reinigung der Gléaser ab (3.7.7).

Wenn die Glaser sauber sind ( 3.7.8) setzen Sie
sie wieder an den Anschlagen aus Gummi ein,
mit dem Haken nach oben (3.7.9) und setzen
Sie die Glaser wie so ein, dass “L” links und “R”
auf der Seite der Scharniere stehen (3.7.10).
Zum Abschluss setzen Sie das verbleibende
Glas so ein, dass das Wort PYROLYTIC (3.7.11)
zu lesen ist. Nehmen Sie die Anschlége (3.7.12)
ab und schlieBen Sie die Tur.

Warnungen bei der Benutzung:

e \ersichern Sie sich, dass der Ofen
ausgeschaltet ist.

e Bevor das Glas gelost wird, warten Sie
darauf, dass es abgekuhlt ist.

 Benutzen Sie niemals Dampfreiniger.

AuBere Reinigung des Ofens. Nutzen Sie
keine scharfen Reiniger. Trocknen Sie ihn mit
einem weichen Tuch.

4 Problemlésung

Es gibt einige Stoérungen, die Sie selber beseitigen
kénnen.

4.1

4.2

4.3

4.4

Der Ofen wird nicht heiB. Priifen Sie, ob
er angeschlossen ist oder ob die Sicherung
herausgesprungen ist. Erhéhen Sie die
gewahlte Temperatur.

Das Licht im Inneren funktioniert nicht.
Tauschen Sie das Leuchtmittel oder die
Sicherung aus.

Beim Betrieb tritt Rauch aus. Senken Sie die
Temperatur und / oder reinigen Sie den Ofen.

Die Reinigung Uber Pyrolyse wird nicht
ausgefiihrt. Uberpriifen Sie, dass die Tir
richtig geschlossen ist. Fehler am System zur
Blockierung oder am Temperaturfihler. Setzen
Sie sich mit dem technischen Kundendienst in
Verbindung.



4.5 Der Ofen gibt einen Signalton ab. Die
gewahlte Temperatur wurde erreicht. Der
Zyklus zum Backen wurde beendet.

4.6 Er gibt auch nach dem Betrieb noch
Geréausche ab. Es ist normal, denn der
Ventilator wird weiter betrieben, bis die
Temperatur auBen und innen gesenkt worden
ist.

4.7 Stérungsmeldungen.

"

£ { Fehler am Temperaturfiihler. A

0

D2 Tur blockiert (4.7.1). A

"

I3 Es ist unmaglich, die Pyrolyse zu
starten.

= 3! Fehler bei der Blockierung der Tur. 2\

"

5 Fehler der Software.

il Die Stromzufiihrung wurde wahrend des
Betriebs unterbrochen.

I,jll_l J- o1 Automatische Abschaltung wegen

einem Betrieb Uber mehrere Stunden

4.7.2).

A Fiihren Sie keine Arbeiten am Ofen durch.
Setzen Sie sich zur Reparatur mit dem
technischen Kundendienst in Verbindung.

¢ Die Installation des Herdes muss durch einen
zustandigen Installateur durchgefihrt werden,
der die Anweisungen und Schemata des
Herstellers befolgt.

e Die Elektroinstallation muss gemaB der auf dem
Typenschild angegebenen Maximalleistung
bemessen werden und die Steckdose mit
Erdung vorschriftsgemas sein.

e Der Stromkreis, der den Herd speist, muss
einen Schalter mit allpoliger Trennung mit
mindestens 3 mm Kontaktoffnung aufweisen.

e \Wenn das Stromkabel beschadigt ist, muss
es durch lhren Kundendienst oder &hnlich
qualifiziertes Personal ausgetauscht werden,
damit Gefahren vermieden werden.

deutsch

e Stellen Sie sicher, dass das Gerat abgeschaltet
ist, bevor Sie die Lampe austauschen, um
mogliche Stromschldge zu vermeiden.

Verwenden Sie keine Poliermittel oder harten
Metallschwamme fir die Reinigung der
Herdtlr, da die Flache zerkratzt und Bruch mit
Glassplittern hervorgerufen werden konnte.

Halten Sie kleine Kinder vom Herd fern.
Wahrend des Betriebs koénnen einige der
zuganglichen Bereiche hei3 werden.

Vermeiden Sie das Berlhren der Heizelemente
des Herds.

Dieses Gerat ist nicht flr die Verwendung
durch Personen (einschlieBlich Kinder) mit
eingeschrankten korperlichen, sensorischen
oder geistigen Fahigkeiten geeignet, oder die
Uber keinerlei Erfahrung oder Kenntnisse im
Umgang mit diesen Geraten verfligen. Es sei
denn, der Umgang erfolgt im Beisein eines fur
ihre Sicherheit zustandigen Verantwortlichen
oder sie wurden zuvor im Umgang mit diesen
Geréten unterwiesen. Kinder sollten den
Kihlschrank nur unter Aufsicht verwenden, um
zu verhindern, dass sie mit dem Gerét spielen.

Umwelt

Der Herd wurde unter Beriicksichtigung des
Umweltschutzes konzipiert.

Denken Sie an die Umwelt. Vorheizen des
Herdes nur bei Notwendigkeit (schauen Sie in

der Tabelle nach). Verwenden Sie vorzugsweise
Formen in dunklen Farben. Bei langen Backzeiten
stellen Sie den Herd 5 oder 10 Minuten vor der
vorgesehenen Zeit ab.

Handhabung von Abfallprodukten elektrischer
und elektronischer Gerate.

Das Symbol . weist darauf hin, dass das
Gerét nicht mit dem normalen Hausmull entsorgt
werden darf.

Bringen Sie den Herd in ein Entsorgungszentrum.
Die Entsorgung von Elektrohaushaltsgeraten
verhindert negative Auswirkungen auf
Gesundheit, Umwelt und ermdglicht das
Einsparen von Energie und Ressourcen.

Flr weitere Informationen wenden Sie sich an die
lokalen Behodrden oder an die Einrichtung, in der
Sie den Herd erworben haben. C
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Tabelle zum Garen
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Fisch und Meeresfriichte
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Nahrungsmittel

Programm

Kalb .
190°C
1,5 Kg
Schwein B—
1,5 Kg
Lamm 00 C
1,2 Kg
Truthahn .
170°C
4 Kg
Hahnchen
210°C
1,25 Kg
Gebratene rote
Paprika 190°C
1,25 Kg
Geflllite
Tomaten 200°C
4 Einheiten
Gebratener
Seehecht 210°C
1,5 Kg
Riesengarnelen
im Backofen . 220°C
1 Kg E
Gebratener
Fisch 200°C
1 Kg
Kabeljau im
Backofen 210°C
1,5 Kg
Pizza 200°C
Brot 200°C
Madeleine (kl. . 1900
Biskuitgebéack)
Pudding 130°C
Abtauen
Alle Arten von 7550

Nahrungsmitteln

und Temperatur

50 - 60 min 1

85 - 95 min QZ
40 - 50 min g2
115-125min Q‘I
50 - 60 min Q1
30 - 40 min 92

15-19 min QZ
7 -9 min 92
4-5min 54
13 -17 min QZ
7 -9 min QZ
18 - 22 min Q1
18 - 22 min Q2
15 - 19 min 92
30 - 40 min Q1

mf

nein

nein

nein

nein

nein

nein

nein

ja

nein

ja

nein

nein

deutsch

Zubehor

0 0
0 0
0 )

[
£

0O

8008 8000
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Instructiehandleiding

Zeer belangrik: Lees voor gebruik van de oven deze handleiding in zijin geheel door. Documentatie en accessoires
zul je binnen in de oven aantreffen.

Deze handleiding is dusdanig vormgegeven dat de teksten betrekking hebben op de bijbehorende tekeningen.

P

>

Identificatie

Ga na welk model oven u heeft (“a”, “b”, “¢”,
“d”, “e”) door het bedieningspaneel van het
apparaat te vergelijken met dat op de illustraties.

/I Installatie

1.1 Het uitpakken. Verwijder alle
beschermingsmaterialen:

1.2 Aansluiting op het elektriciteitsnet. Houd

rekening met de gegevens die op het plaatje
met technische gegevens staan (1.2.1) en met
de afmetingen van het keukenmeubel waarin
je de oven gaat inbouwen (1.2.2, 1.2.3).

Het apparaat moet worden aangesloten op
het elektrische net d.m.v. een vaste enkelfase
aansluiting, waarbij je ervoor moet zorgen dat
de neutrale draad (blauw) aan neutraal wordt
aangesloten (1.2.4). Schuif de oven in het
midden van de opening (1.2.5). Zorg ervoor
dat de lus van de kabel niet bovenin blijft
liggen (1.2.6). Maak de oven in het meubel
vast met de twee meegeleverde schroefies
(1.2.7).

Gebruik

2.1 Instelling van de tijd. Tijdens het aansluiten

van de oven zal de display knipperen (2.1.1,
2.1.2, 2.1.3). Stel de tijd in met de toetsen
,[=](2.1.4) of door te draaien aan de
knop [F+] (2.1.5, 2.1.6). Na 3 seconden is
de tijd bevestigd; ookkan je dat doen door
te drukken op de toets [®] (2.1.7) of op
(2.1.8).

Opmerking: Na een stroomstoring moet je
de tijd opnieuw instellen.

2.2 Wijzigen van de tijd (D . Met de oven

uitgeschakeld, druk je op |®] totdat je de
positie (® (2.2.1, 2.2.2) bereikt of je drukt
gedurende een paar seconden op |A| (2.2.3).

2.3

24

2.5

De tijd knippert; stel nu de tiid in door te
drukken op de toetsen [+], [=] (2.2.4) of
door te draaien aan de knop |-+ (2.2.5,
2.2.6). Na een paar seconden is de instelling
van de tijd bevestigd.

Waarschuwingsfunctie () . Druk op [@] of
totdat je de positie () (2.3.1, 2.3.2, 2.3.3)
bereikt. Stel de tijdsduur in met de toetsen
,[=] of door te draaien aan de knop
(2.3.4,2.3.5, 2.3.6). Na enige seconden
wordt de ingestelde tijdsduur bevestigd en
begint het terugtellen. Bij beéindiging wordt
er een akoestisch signaal ingeschakeld. Druk
op een willekeurige knop om het geluid uit te
schakelen.

Voordat je jouw nieuwe oven voor de
eerste keer gaat gebruiken, moet je

die leeg opwarmen (zonder gerechten,

in de positie E] , 250°C en gedurende 30
minuten). Er kan daarbij rook of een vieze
lucht ontstaan (dat is normaal en komt door
de opwarming van vetresten, etc.). Nadat
de oven afgekoeld is, maak je die voor het
eerste gebruik van binnen schoon met een
vochtige doek.

Accessoires. Afhankelijk van het model

heb je een standaard bakplaat (2.5.1),
een diepe bakplaat (2.5.2) en standaard
rooster ﬂ]ﬂ] (2.5.3) die onafhankelijk van
elkaar gebruikt kunnen worden. Bovendien
kun je iedere bakplaat combineren met het
standaard rooster ([[[] ] (2.5.4) zodat

die een eenheid vormen. De roosters die
gedeeltelijk (2.5.5) en volledig uitgeschoven
kunnen worden (2.5.6, 2.5.7) dienen als
steunen voor de bakplaten of de combinaties
van de bakplaat/rooster (2.5.8). Wanneer de
oven automatische uitschuifgeleiders van
het type “impulse” heeft, moet je die eerst

in de oven plaatsen zonder bakplaat (2.5.9).
De impulse-geleiders komen automatisch
naar buiten door het gewicht van de
bakplaat wanneer de oven geopend wordt;
wanneer je dat niet wilt, afhankelijk van
model moet je de vergrendeling gebruiken
(2.5.10). Bij de “impulse”-geleiders is het
noodzakelijk een bakplaat te gebruiken

om de te bereiden gerechten te plaatsen
(2.5.11). Houd rekening met de positie van
de roosters wanneer je ze in de oven plaatst.
Ze beschikken over inkepingen aan de zijkant
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die voorkomen dat ze er uitglijden (2.5.12).

2.6 Positie van de accessoires. Er zijin 5
posities waarin je de platen/roosters kunt
paatsen [, (s 3 3. -

2.7 Gerechten bereiden. Plaats het gerecht in
de oven. Selecteer de plaat/het rooster en

de aanbevolen positie ervan of raadpleeg de
bereidingstabel. Sluit de deur.

EEN GERECHT BEREIDEN

2.8 Selectie van de bereidingswijze |§|
Draai de functieschakelaar |§| en selecteer,
afhankelijk van het model, de gewenste
functie.

Traditionele hete lucht. Voor elk type
gerecht. Er kunnen tegelijkertijd verschillende
gerechten worden bereid zonder dat smaak
of geur vermengd raken.

Turbo plus. De warmte wordt geproduceerd
door de centrale weerstand.

Krachtige hete-luchtgrill. Gratineert door
de warmte op gelijkmatige wijze te verdelen.
|deaal voor grote stukken gebraden viees.
Krachtige grill. Gegratineerde gerechten:
deegwaren, soufflés en bechamelsaus.
Matige grill. Hamburgers, toast en
voedingsmiddelen van klein formaat.

g Intensieve onderwarmte. De krachtige
onderwarmte wordt op gelijkmatige wijze
verdeeld; ideaal voor paella’s en pizza’s.
Hete lucht vanuit de bodemplaat. De
ventilator verdeelt de onderwarmte op
gelikmatige wijze. Ideaal voor paella’s.
Traditionele warmte. Brood, taarten,
gevulde pasteitjes en mager viees.

‘FF.‘ Ontdooien. Ontdooit in zeer korte tijd elk
willekeurig product.

2.9 De temperatuur selecteren. Draai de
temperatuurselectieknop in de gewenste
positie (2.9.1).

Wanneer bij het selecteren van de
bereidingsfunctie de oven een optimale
temperatuur aanbeveelt, begint de bereiding
onmiddellijk. Je kunt deze temperatuur
wijzigen tijdens de 3 seconden dat hij
knippert of je kunt dat op een van de
volgende wijzen doen: druk op de toets
(2.9.2), de temperatuur knippert, wijzig die nu
door de knop (2.9.3) te draaien. Of druk
op de toets |[A|totdat je de positie °C bereikt
(2.9.4), de temperatuur knippert, wijzig die nu
door de knop (2.9.5) te draaien.

nederlands

Wanneer je de toets °C ingedrukt houdt, wordt
de actuele temperatuur binnen in de oven
weergegeven.

2.10 De oven uitschakelen. Wanneer de
bereiding afgelopen is, moet je in alle gevallen
de functieselectieknop |§| in de positie Q
(draaien (2.10.1). Wanneer jouw oven over een
knop voor het instellen van de temperatuur
beschikt , draai die dan in de positie Q
(2.10.2).

TIJDFUNCTIES

2.11 Selectie van de tijdsduur (® of [>]]
Selecteer de bereidingswijze en de gewenste
temperatuur. Druk op [@] of [A] totdat (®
of knippert (2.11.1. 2.11.2, 211.3). Stel
de bereidingstijd in met de toetsen (=]
(2.11.4) of door te draaien aan de knop
(2.11.5, 2.11.6). Na enige seconden wordt de
ingestelde tijdsduur bevestigd en begint het
terugtellen. Bij beéindiging zal de oven een
pieptoon laten horen, die je kunt uitschakelen
door een willekeurige toets in te drukken;
schakel de oven uit.

2.12 Tijdstip van begindiging selecteren (5 of |E|
: Selecteer de bereidingswijze en de duur van
de bereiding. Druk op [®] of [A] totdat (5 of [ »]]
knippert (2.12.1, 2.12.2, 2.12.3). Stel de eindtijd
van de bereiding in met de toetsen , [+],[—]
(2.12.4) of door te draaien aan de knop
(2.12.5, 2.12.6). De inschakeling van de oven
wordt uitgesteld om ervoor te zorgen dat de
bereiding klaar zal zijin op het ingestelde tijdstip.
Bij beéindiging zal de oven een pieptoon laten
horen. Druk op een willekeurige knop om het
geluid uit te schakelen en zet de oven uit.

2.13 Automatische uitschakeling (b, c, d, €).
Wanneer je vergeten mocht zijn de oven
uit te schakelen, dan schakelt deze zich na
een bepaalde tijdsduur zelf automatisch uit.
Bij een temperatuur van minder dan 100°C
schakelt de oven zich na 10 uur uit. Bij een
temperatuur van meer dan 100°C schakelt de
oven zich na 3 uur uit.

2.14 Celeris-functie. Om de oven voor te
verwarmen. Draai de functieselectieknop in de
positie E] en voer de gewenste temperatuur
in (2.9). De oven zal snel de geselecteerde
temperatuur bereiken. Nadat de temperatuur
bereikt is, plaats je het gerecht en selecteer je
de benodigde tijdsduur.

2.15 Blokkeerfunctie. Zorgt ervoor dat aanraken
door kinderen geen gevolgen heeft. Druk
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tegelijkertijd op de toetsen , |E| totdat
wordt weergegeven (2.15.1). Of druk
tegelijkertiid op de toetsen [®] , [*C| totdat
L TII” wordt weergegeven (2.15.2). Om
de blokkering op te heffen herhaal je deze

handeling.

2.16 Restwarmte. Geeft aan dat de oven

na uitschakelen nog steeds warm is.

De thermometer wordt op de display
weergegeven zolang de temperatuur in de
oven meer dan 60°C bedraagt.

3.1

Onderhoud en
reiniging

Schoonmaken van bakplaten en roosters.
Ze mogen in de vaatwasmachine. Wanneer
je ze met de hand schoonmaakt, kun je een
gewoon schoonmaakmiddel gebruiken. Laat
ze een poosje inweken om het schoonmaken
te vergemakkelijken.

Niet-zelfreinigende ovens.

3.2

3.3

Modellen met gladde wanden. Maak de
oven schoon wanneer die matig warm is met
een doekje bevochtigd met warm water en
zeep.

Modellen met ruwe zelfreinigende
wanden. Bij deze ovens zijn achterwand en
de zijwanden gecoat met een zelfreinigende
emaillaag die tijdens het functioneren van
de oven het vet verwijdert. De zijwanden zijn
omkeerbaar waardoor de levensduur van de
coating verdubbeld wordt.

Wanneer de wanden zichzelf niet meer
voldoende reinigen, is het nodig hun
functioneren te herstellen. Verwijder daartoe
alle accessoires en schalen uit de oven.
Maak alle niet-zelfreinigende opperviakken
van de oven grondig schoon. Selecteer de
functie 5.

Stel de temperatuur in op 250° C en
selecteer een tijd tussen 30 en 60 minuten,
afhankelijk van de mate van vervuiling van de
onderdelen.

Wanneer het reinigingsprogramma klaar is
en de oven afkoelt, ga je met een vochtige
spons over de zelfreinigende onderdelen die
daarna opnieuw volledig functioneel zullen
Zijn.
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Pyrolyse-ovens

3.4 Reiniging door middel van pyrolyse.

e De reiniging vindt plaats door verwijdering
van het vuil op hoge temperaturen.

* Rook en geuren worden verwijderd door ze
door een katalysator te geleiden.

¢ Het is niet noodzakelijk te wachten totdat
de oven erg vet is om de reiniging uit te
voeren.

¢ Na de pyrolyse, wanneer de oven koud is,
haal je een vochtige doek door de oven om
de restanten van de witte as te verwijderen.

e \/oordat de pyrolyse wordt uitgevoerd,
dienen alle accessoires uit de oven
verwijderd te worden, inclusief de roosters
en bakplaten en de telescopische
geleidingen.

e \Wanneer er zich overmatige hoeveelheden
vuil in de oven bevinden, verwijder die dan
voor de pyrolyse om te vermijden dat ze
ontvlammen en te veel rook veroorzaken.

e Tijdens de pyrolyse worden de
opperviakken warmer dan bij normaal
gebruik; houd kinderen op afstand.

Afhankelijk van hoe vuil de oven is, kun je kiezen
uit twee soorten van pyrolyse.

Pyrolyse |E| : Gebruik deze enkel wanneer
de oven erg wuil is, de reiniging wordt
uitgevoerd in 2 uur. Om deze functie te
activeren, draai je de functieselectieknop |§|
in de positie |Er(3.4.1).

Opmerking: Hierbij is het mogelijk de
geémailleerde bakplaat door middel van
pyrolyse te reinigen. Plaats de plaat op
niveau 2 en verwijder vooraf het teveel aan
vet dat zich heeft opgehoopt.

Pyrolyse ECO : De duur van deze
reiniging bedraagt 1 uur en 30 minuten.
Om deze functie te activeren draai je
functieselectieknop [] in de positie
(3.4.2).

Opmerking: De parameters voor tijd en
temperatuur liggen vast en kunnen niet
gewijzigd worden.
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3.5

3.6

3.7

In het begin van het proces bereikt de oven
een zeer hoge temperatuur en wordt de deur
om redenen van veiligheid vergrendeld; het
waarschuwinglichtje naast het symbool 6
licht op (3.4.3). Wanneer de temperatuur
daalt, gaat het waarschuwingslichtje uit en
kan je de deur openen.

Uitgestelde begintijd van de pyrolyse.

Je kunt het tijdstip waarop de pyrolyse

klaar moet zijn, programmeren. Draai de
functieschakelaar [—] en selecteer [P of
(3.5.1). Druk op [®] (3.5.2) of op [A] (3.5.3)
totdat (5 knippert. Stel de eindtijd van de

pyrolyse in door te draaien aan de knop voor
de tijdselectie [F+] (3.5.4, 3.5.5).

Reiniging van de binnenwanden. Haal

de geleidingen aan de zijkanten eruit

om de restanten vet of as te verwijderen

die mogelijk zijn achtergebleven na de
reinigingsprocedures. Er zijn twee manieren
van bevestiging van de zijgeleidingen, die
afhankelijk zijn van het model: zonder steun
(8.6.1, 3.6.2) of met steun (3.6.4, 3.6.5).
Nadat je die verwijderd hebt, maak je de
zijwanden schoon met een vochtig doekje
(3.6.3, 3.6.6). Nadat de wanden van de oven
schoongemaakt zijn, plaats je de geleidingen
opnieuw.

Wanneer jouw oven over een inklapbare gril
beschikt, moet je die omhoog trekken en er
druk op uitoefenen om hem naar beneden te
bewegen (3.6.7) en de bovenwand met een
vochtige doek schoon te maken (3.6.8).

Schoonmaken van ovenruiten.

Buitenzijde schoonmaken: Gebruik een
zachte doek die bevochtigd is met een
reinigingsmiddel voor ruiten.

Binnenzijde schoonmaken: \Wanneer de
binnenzijde van de ruiten vuil is, kun je die er
uithalen om ze schoon te maken.

Wanneer de oven koud is, open je de deur
volledig (3.7.1) en zet die vast met de rode
stoppen die meegeleverd zijn in het zakje met
toebehoren (3.7.2). Steek de twee overige
onderdelen erin die fungeren als hefboom
om de ruit er uit te lichten (3.7.3). Haal de
ruit eruit (3.7.4), maak die schoon en daarna
droog met een doekje (3.7.5). Wanneer

dat nodig is, verwijder dan alle ruiten aan

de binnenzijde van de deur. Dit geheel kan
bestaan uit een of twee ruiten afhankelijk van
het model met een zwarte bevestigingsstop
in elke hoek. Om ze te verwijderen, plaats je
jouw hand in de onderziide van de deur en

3.8
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trek je die naar boven (3.7.6). Wanneer die er
uitgelicht zijn, verwijder je de stoppen om de
ruiten schoon te maken (3.7.7).

Wanneer de ruiten schoon zijn (3.7.8) plaatst
u ze opnieuw in de rubberen houders met de
uitstulping naar boven (3.7.9) en plaats je ze
70 dat “L” zich links en “R” zich rechts van de
scharnieren bevindt (3.7.10). Ten slotte plaats
je de resterende ruit z6 dat je het woord
PYROLYTIC kunt lezen (3.7.11). Verwijder de
stoppen waarmee de deur vergrendeld was
(8.7.12) en sluit de deur.

Waarschuwingen bij schoonmaken:

e Controleer of de oven uit is.

o | aat de ruit eerst afkoelen voordat je die er
uithaalt.

e Gebruik nooit een stoomreiniger.

Buitenzijde van de oven schoonmaken:
Gebruik neutrale producten. Maak alles goed
droog met een zachte doek.

C

Oplossen van
problemen

\\

Sommige problemen kun je zelf oplossen.

4.1

4.1 De oven wordt niet warm. Controleer of
die aangesloten is en of de zekering intact is.
Verhoog de geselecteerde temperatuur.

4.2 De binnenverlichting functioneert niet.

Vervang het lampje of vervang de zekering.

4.3 Tijdens de bereiding komt er rook uit.

Verlaag de temperatuur en/of maak de oven
schoon.

4.4 De reiniging door middel van pyrolyse

kan niet worden uitgevoerd. Controleer of
de deur goed gesloten is. Er is een defect

in het vergrendelingssysteem of in de
temperatuursensor. Neem contact op met de
Technische Dienst.

4.5 De oven laat een pieptoon horen. De

geselecteerde temperatuur is bereikt. Het
bereidingsproces is beéindigd.

4.6 De oven maakt lawaai na de bereiding. Dat

4.7

is normaal, de ventilator blijft draaien totdat
de temperatuur aan binnen- en buitenzijde
lager is.

Storingsmeldingen.

e

F O { Defect temperatuursensor. A



) P
O F 07 Deur geblokkeerd (4.7.1). A\

voeren.

= [ Storing deurvergrendeling. Z\

=[5 Softwarefout.

= 1 Stroomstoring tijdens de bereiding.

o) . . )
7m0« 1~ 1= Automatische uitschakeling
vanwege functioneren gedurende

verscheidene uren (4.7.2).

A Verricht geen handelingen aan de oven.
Voor reparatie moet je contact opnemen met
de technische dienst.

=

Veiligheid

e De installatie van de oven dient te worden
uitgevoerd door een geautoriseerd installateur
met inachtneming van de instructies en de
schema’s van de fabrikant.

De elektrische installatie dient geschikt
te zijn voor het maximale vermogen dat
staat aangegeven op het productplaatje
en het stopcontact dient te zijn geaard in
overeenstemming met de desbetreffende
regelgeving.

Het stroomnet dat de oven voedt dient te zijn
voorzien van een omnipolaire schakelaar met
een afstand tussen de contacten van ten minste
3 mm.

Wanneer de voedingskabel beschadigd is
moet deze, om gevaar te voorkomen, worden
vervangen door de afdeling after-sales of door
bevoegd personeel.

Vergewis u ervan dat het apparaat
uitgeschakeld is voordat u het lampje vervangt
om eventuele stroomschokken te voorkomen.

Gebruik voor het schoonmaken van de deur
geen schuurmiddelen of harde metalen
sponsjes, aangezien die krassen kunnen maken
op het opperviak en de glasplaat kunnen doen
breken.

Laat kleine kinderen niet in de buurt van de
oven komen. Tijdens het functioneren worden
sommige gewoon toegankelijke onderdelen
warm.

nederlands

e Zorg ervoor dat u de verwarmingselementen in
de oven niet aanraakt.

e Dit apparaat is niet bedoeld voor het gebruik
door personen (inclusief kinderen) met
verminderde lichamelijke, sensorische of
geestelijke capaciteiten of personen zonder
ervaring met of kennis van het apparaat, tenzij
zij begeleid worden bij of geinstrueerd zijn over
het gebruik van het apparaat door een persoon
die verantwoordelijk is voor hun veiligheid.
Gebruik door kinderen dient onder toezicht te
gebeuren om te voorkomen dat ze met het
apparaat spelen.

>
Milieu /"/

Bij het ontwerp van de oven heeft men
rekening gehouden met de bescherming van
het milieu.

Respecteer het milieu. Verwarm de oven alleen
voor wanneer dat nodig is (raadpleeg de tabel).
Gebruik bij voorkeur alleen bakvormen met een
donkere Kleur. Bij lange bereidingstijden schakelt
u de oven 5 of 10 minuten voor het einde uit.

Behandeling van elektrisch en elektronisch

afval.
X

Het symbool . geeft aan dat het apparaat

niet dient te worden weggegooid in een gewone
container voor huishoudelijk afval.

Breng uw oven naar een speciaal inzamelpunt.
Door het recycleren van huishoudelijke apparaten
worden negatieve gevolgen voor gezondheid en
milieu voorkomen en bespaart u energie en geld.
Voor meer informatie neemt u contact op met de
plaatselijke autoriteiten of met de winkel waar u
de oven heeft gekocht.
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Bereidingstabel
Gerecht
kalfsvlees .
190°C
1,5 Kg
varkensvlees e
1,5 Kg
lamsvlees .
200°C
1,2 Kg ﬁ
kalkoen .
170°C
4 Kg
kip
210°C
1,25 Kg
gebakken rode
paprika 190°C
1,25 Kg
gevulde
tomaten 200°C
4 eenh.

vis en schaal- en schelpdieren

[0}
=
=
)
>
o

gegrilde heek

210°C

1,5 Kg

kreeft in de

oven bereid . 220°C
1 Kg E
gegrilde vis . :
1Kg E 200°C
kabeljauw in

de oven bereid 210°C
1,5 Kg

pizza 200°C
brood 200°C
muffins 190°C

karamelpudding 130°C

ontdooien
voor elk type 75°C
gerecht

Programma en temperatuur

50 - 60 min Q1

85 - 95 min QZ
40 - 50 min g2
115-125min Q‘I
50 - 60 min Q1
30 - 40 min Q2

15-19 min QZ
7 -9 min 92
4-5min 54
13 -17 min Qz
7 -9 min QZ
18 - 22 min Q1
18 - 22 min Q2
15 - 19 min 92
30 - 40 min Q1

mf

Voor-

verwar-

men

nee

nee

nee

nee

nee

nee

ja

nee

ja

nee

nee

nederlands

cessoires|
0 of
0! 0]
UDU
0] 0]
0! 0]
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8008 8000



) . Pyccknn
PyKOBO,qCTBO no Ikcnnyatauuun

BaxHas uHpopmauws! epes Havanom skcrnyaraymi npubopa npoyTUTE [aHHOE PyKOBOACTBO MOMHOCTBIO.
LokymeHTaLms n npUHaANexXHoCT HaXOBATCA B HUXHeN YacTy npubopa.

PyoBoACTBO COCTABIIEHO TaKuM 06PA30M, 4TO TEKCTOBAS MH(DOPMALIMA CBA3AHA C COOTBETCTBYHOLLMMM 641 DUCYHKAMM.

2.2
/\
WUpeHTudpmnkauma @

WpeHTnduumpyiiTe mopens Balien AyXoBKu (‘a’, ‘b’
“¢’, “d”, “e”) ocyLLecTBNAETCA NyTeM CONOCTABNEHNA
naHenu ynpaenexua npubopa ¢ ee n306paxeHnAMN Ha

BBIKMIOYEHHOM yX0BKe HaxmuTe [®] 1 yaepxusaiite
ee 1o nepexona B nonoxerve (O (2.2.1,2.2.2)
HaXMUTe A, yaepXuBaa HECKOMbKO €€ CEKYHA
(2.2.3). O603HaueHe BpPeMeHM Ha aucnnee HauHeT
MuraTb. [ TOro YT06bI YCTAHOBUTb MPABUbHOE
BpemA Ha Yacax, HaXXMMaWTe KrasuLmn

(2.2.4) wnw spawaitre pyuky 4] (2.2.5, 22, 6)Tepes

W3meHeHue Tekywwen Hacrpouxmeuu ®.Mpu

UNMIOCTPaLVAX.

1.1

YcraHoBKa 1

noakn4yeHue

PacnakoBka. CHUMUTE BCe 3alUMTHbIE 3NEMEHTBI.

1.2 TMoaknio4eHue K ceTn aneKTponutaHua. Mpn

2.1

ycTaHoBKe Npubopa 1 NOAKNIHEHNN €ro K CeTh
Heo6X0ANMO 06A3aTENbHO Y4UTbIBATL AaHHbIE,
YKa3aHHble Ha nacnopTHoi Tabnudke (1.2.1),

11 pa3mepbl Me6enu, B KOTOPYIO BCTPauBaeTCA
nyxoBo# Wwkad (1.2.2, 1.2.3).

[laHHbI NpUbOp AOMKEH NOAKIIOYATLCA K CETU
yepe3 0fHO(a3HOE HepPa3beMHOE COBAMHEHME,

B KOTOPOM MMEETCA 3aluyTa KOHTaKTa
HeiiTpanbHbIX MPOBOAOB (CUHero LBeTa) (1.2.4).
Mpubop BCTaBNAETCA B OTBEAEHHOE ANA HEro
MpOCTPaHCTBO B MeBENM 1 LIEHTPUPYETCA B

Hewm (1.2.5). ObpaTtuTe BHUMaHWe Ha TO, 4TO
NeTAV LWHYPa MUTaHNA (eCAN €ro AnnHa bonblue
HeobXoAMMOI) He JOMKHBI HAXOAUTLCA CBEPXY Ha
Kopnyce ayxoBoro wkada (1.2.6). Mpubop cneayet
3aKpenuTb K Mebenu npu NoMOLLM ABYX BUHTOB,
BXOAALUMX B KOMNAEKT noctaskm (1.2.7).

Okcnnyarauma
npubopa

Hactpoiika BpemeHu. [ocne noakmntouerna nprbopa
K CETV NUTaHWA Aucnnen HayHeT murarb (2.1.1, 2.1.2,
2.1.3). inA Toro YTobbI yCTaHOBI/ITb npaBubHOE BpemA
Ha vacax, Haxavaitte knasnwn [+], [=] (2.14) wm
BpaLLaiiTe pyqu. [+ (2.15, 2.16). To ucTeuerm 3
CEKYHA, UM Xe rocre HaxaTiA Knasuiun . 2 17)
unm . (2.1.8), ycTaHOBNEHHOE BpeMA NpUHUMaeTCA
npr6opoM Kak NOATBEPXAEHHOE.

TMpumeyanue. Mocne BPEMEHHOO OTKMKOYEHNA
HarpAXEHWA B CETU MUTAHUA Yackl HyXHO GyaeT
HaCTPOUTb CHOBA.

23

24

25

HECKONbKO CEKYHL, YCTaHOBNEHHOE BpemA byneT
NPUHATO an60p0M KaK NoATBEePXAEeHHOe.

OyHKUWA onoBetueHmA () . HaxmnTe O | nm A u
yaepxvBaiTe ee 40 Nepexoda B MonoxeHne Q 2.3.1,
2.3.2,2.3.3). YcTaHoBWTE Ha Yacax (B AaHHOM Cyyae
OHY BbICTYNAKOT Kak TailMep) BPEMA Mpy MoMOLLy
KJ'IaBVILLIi |E| unv Bpawan pydky |-+ (2.3.4, 2.3.5,
2.3.6). Yepes HeCKOmMbKO CEeKyHA YCTaHOBNEHHOE BpemA
6ByneT NPUHATO NPBOPOM Kak NOATBEPXKAEHHOE,

11 HAYHETCA ero 0bpaTHbIi OTcHeT. 10 3aBepLUeHIm
oTcyeTa npubop NoaacT 3ByKoBOM curHan. [inA Toro
4T06bI OTKMKOHNTL 3BYKOBOIA CUTHAN, HXXMUTE Niobyio
KnasuLy.

TMepepn nepBbIM UCMONb30BaHUeM npubopa

€ero Heo6x0AMMO NPOrpeTb «BXOMNOCTYH0» (6e3
NPOAYKTOB, B MOMIOXEHM ||, NPy TemnepaType
250°C, Ha npoTsxeHnn 30 MuHyT). Bo Bpema 3Toit
npoLeaypbl MOXET BblAENATECA AbIM 1 MOABUTLCA
HEMpUATHbIN 3anax (3To HopMarbHo 1 0BYCNOBNEHO
HarpeBoM OCTATKOB CMa3Kin npubopa i Apyriax
BeLLecTB). Nocne nporpeBaHnA Nprbopy HyXHO AaTb
OCTbITb M MIPOV3BECTM NEPBOHAYATBHYIO YUCTKY
BHYTPEHHIX NOBEPXHOCTEN BaXHO! TPANKON.

MpuHapnexHocTu. B 3asucmocTyt T Mogenu,
NPYOBPETEHHIN BaMu MPUBOP MOXET BbiTh
JONONHUTENBHO OCHALLEH CTaHAAPTHBIM MPOTUBHEM
(2.5.1), rny6okum npoTuBHeM i (2.5.2) n
CTaHAapTHOM peLueTkoii (||| (2.5.3), kKoTopble
VCMOMNb3YIOTCA HE3aBUCUMO APYT OT Apyra 1
onumoHansbHo. Kpome atoro, nto6oii M3 npoTuBHei
MOXHO WCTIONb30BATb B COMETAHUM CO CTaHAAPTHOM
peLweTKoil - [HID . [ 1) (2.5.4) kak komnnekc
NpUHAANEXHOCTEl ANA NMPUroTOBNEHVA. YacTuyHan
BbITAXHAA peLueTka (2.5.5) 1 nonHaA BbITAXHAA
pelueTka (2.5.6, 2.5.7) cnyxar B Ka4ecTBe Oropbl
ANIA NPOTUBHEN Ui KOMMNEKCa NPUHaANEXHOCTEN
(2.5.8). Ecrv B Baluem yxoBOM Lukady MMEIoTCA
aBTOMATU4ECKM M3BEKAIOLLMECA HanpaBnAoLLMe
Tna impulse, cHavana HeobxoAMMO BCTaBHTh B LKA
9TV HaNPaBNAIOLLYE, a YXe 3aTeM — CaM MPOTUBEHb
(2.5.9). Hanpaenatowuye Tvna impulse npu oTKpbITUM
ABepubl WKacha BbIABMrAIOTCA aBTOMATUYECKI N0,
BECOM MPOTUBHA; MOAENb ECTIN X BbIABUTaHIE He
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2.6

2.7

TpebyeTcA, HeobXoAMMO 3aAeiCTBOBATb BNIOKMPOBOYHOE
yeTpoiicTBo (2.5.10). Mpy 1Cnonb30BaHM HaNpaBNAKOLMX
Tvna impulse 06A3aTENLHO HYXHO UCTONb30BaTL

OfMH NMPOTUBEHb KaK OMopy ANA roToBALerocs 6oga
(2.5.11). BcTasnAA peLueTki B AyXOBKY, CieAUTe 3a
NPaBULHOCTBIO WX NONOXEHNA. [prbop ocHalLeH
BOKOBbIMY yriopami, NMPeAOTBpALLAIOLLMMM €0
OonpoKuabiBaHue (2.5.12).

MonoxeHue npuHaanexHocTtei. Mveetca

5 NONOXEHMNIA, B KOTOPbIX MOXHO pacnonaratb
MPUHAZNEXHOCTH: é1 = é3 5.0-
MpurotaBnueaemoe 6ntoao. bioso, Kotopoe
HEoBX0AMMO MPUrOTOBMTb, NOMELLAETCA BHYTPb
[yXoBOro Wkadba. B 3aBucumocTy ot Tna bnioga
BbIGMPAETCA NPUHAANEXHOCTb (MPUHAANEXHOCTH) 1 ee
(x) nonoxeHue. CBeagHUA 06 3TOM MOXHO MoNy4uTb B

Tabnuue npurotoBnexna. Mocne nomeLuexna bntoga B
[LyXOBKY IBEpLlY HEOBXOZMMO 3aKPbITb.

NPUrOTOBNEHUE BJIIOJA

28

%)

O

).

Bbi6epuTe pexxum npuroToBneHua |§| [na atoro
HeoBX0aMMO MOBEPHYTH NEPEKITIOYATENb PEXIMOB

, BbifpaB TpebyeMblii PexxvM B 3aBUCUMOCTY OT MOAENH
npubopa.

TpaguuMOHHbIA TMN NOAAYM Tenna ¢
NPUHYANTENBHON LIMPKYNALMe BO3AyXa B Kamepe
wKadha. ITOT PeXmM NOAXOAUT ANA MPUTOTOBMEHNA
6ntoz noboro Tuna. Bbl MOXeTe roTOBUTb HECKONBKO
610z, OBHOBPEMEHHO, W WX 3anaxu 1 BKYChI He ByayT
CMELLMBATHCA.

Pexxum «Typ6o nntoc». Tenno BbipabatbiBaeTcA
LieHTpasIbHbIM HarpeBaTeNbHbIM ANEMEHTOM.

Pe)Xum MHTEHCUBHOTO NPUrOTOBJIEHUA Ha rpune ¢
NPUHYANTENBHON LIMPKYNALMe BO3AyXa B Kamepe
wKadha. B 3ToM pexxime Bbl MOXETE FOTOBUTb Ha rpune,
PaBHOMEPHO pacrpeAenAn Tenno. PexiM 04eHb XOpoLL
LA NPUrOTOBNEHMA XaPEHOro MACa KPYMHbIMIA KyCKamu.
Pe)XuM UHTEHCMBHOTO NPUrOTOBNIEHUA Ha rpune.
3anekaemble brioaa: My4Hble U3aenuA, cycne 1 coyc
Gelwamen.

Pe)Xum MArkoro npuUroToBNIEHNA Ha rpune.
[amByprepbl, FPEHKM 1 NPOAYKTbI C HEGONBLION
NOBEPXHOCTIO.

WNHTEHCMBHDINA HWXHUIA noporpeB. IHTeHCVBHaA
nofava Terna CHI3y ¢ PaBHOMEPHbIM €ro
pacnpeneneHrem. PexxiM 04eHb XOpOLLO NOAXOANT ANA
MPUrOTOBNEHVA MadMbY WK MULLBI.

Hw)XHMiA No[orpeB ¢ NPUHYAUTENBHON LIMPKYnALmen
BO3/yXa B Kamepe LwKada. 3a cyeT paboThbl
BEHTUNATOPa 06ECNEYMBAETCA PABHOMEPHOE
pacnpeseneHme Tenna, noAaBaemoro CH3y. Pexim
PEKOMEHAYETCA ANA NPUTOTOBMEHVA NadMbH.
TpaguuMoHHbIIA TN NoAaum Tenna. Xne6obynoqHsle
U30ENKA, NMPOTHA, NMPOXKKI C HAYUHKOI M MOCTHOE MACO.
PaamopaxvBahue. VlcrionsayA 10T pexwM, Bbl CMOXeTe
B KpaTyaiiLLuvie CPoKY pa3Mopo3nTh MtoBbie NPOZYKTbI.

Pyccknui

2.9 VYcraHoBKa Temneparypbil. HOHHyTb Py4Ky

nepekioyaTena Temneparypel |°C| B Tpebyemoe
nonoxerue (2.9.1).

Ecnm nocne Bbibopa pexviMa npuroTosneHna npubop
Ccam MPEANIOKUT ONTUMANbHBIA YPOBEHb TEMMEpaTypbI,
TO NPUFOTOBMEHINE HAYHETCA Cpasy Xe. [PeanoXeHHyto
npvBOpOM TEMNEPaTYPY MOXHO U3MEHWUTb B Te4eHne 3
CeKyHZ, NOKa ee 0003Ha4EHNe MUTaET, Ui e OfHUM
113 HWKEOMMCaHHbIX COCOB0B. HaxkaTb Knasuiy
(2.9.2); 0603HaueHMe TEMNEPATYPbI HAYHET MUraTh;
POBEHb TeMNepaTypbl MOXHO U3MEHUTb BpaLLaA pyuKy
(2.9.3). AnlbTepHATMBHO MOXHO HaXaTb KNnasuLLly

1 yaepxvieaTb ee A0 AocTuxeHuA nonoxetns °C
(2.9.4); 0603HauEeHIe TEMMEPATYPbI HAYHET MUraTh;
BeHb TeMnNeparTypbl MOXHO U3MEHUTb BpaLLaA pyuKy
-+

(2.95).

Ecnu ynepxvieath Haxatoil KHonky °C, TO MOXHO
yBUAETH (DAKTUYECKYIO TEMMEPATYPY BHYTPU AyXOBKU.

2.10 BeiknroyeHue ayxoBoro wkadha. Bo Bcex cnyyanx no

3aBEPLUEHV NPUTOTOBNEHIA Py4KY NepeKnioyarens
pexumMoB |§| HeoBxoauMo nepesecTy B nonoxetve
(2.10.1). Ecnm B nprobpeTeHHo BaMin MOAENH LWKada
MEETCA Py4Ka NepekmoyaTena Temneparypsl |°C|,
TO €0 TakXke HeOGXOAMMO YCTaHOBUTH B nonoxerie
(2.10.2).

®YHKLXW NPOrPAMMUPOBAHWA BPEMEHK

2.11 YcTaHoBKa AnuTenbHOCTH npurotoBneqna (5

unm |E| CHayana HeobXoavMO BbIOPaTb PV
TPUrOTOBNEHVA 1 YCTaHOBITL TPEBYEeMbIl YDOBEHD
Temneparypbl. 3atem HaxmuTe Knasuiy @ [um | A,
yaepXuBanA ee 10 Tex nop, rnoka He HayHeT muratb (B
nm |E| (2.11.1.2.11.2, 211.3). inA Toro 4To6bI 338aTb
BPEMA MPUTOTOBMEHVA, HXXMMAITE KnasiLui ,

é (2.11.4) unm Bpawwarite pyyky |-+ (2.11.5, 2.11.6).
Yepes HeCKONbKO CEKYHA YCTAHOBNEHHOE BpeMA

OyneT NPUHATO NPBOPOM KaK MOATBEPXKAEHHOE, 1
HayHeTcA ero 0bpaTtHbIi oTcyeT. Mo 3asepiueHnn npubop
NoAACT BbICOKOYACTOTHBIV 3BYKOBOW CUTHAI; 1A ero
OTK/KOHEHMA HAXXMUTE MI0BYI0 KNaBiLLY 1 BbIKKOHUTE

[YXOBKY.

2.12 YcraHOBKa BpeMeH| 3aBEpLUEHUA NPUrOTOBIIEHUA

Gunn |E|: CHayana Heobxoaumo BbIGpaTh PexiM
NPUTOTOBNEHNA U YCTaHOBMUTb TPEBYEMBIt YPOBEHD
TemnepaTypbl 1 ANUTENbHOCTb MPUFOTOBAEHNA. 3aTem
HaXXMuTe KnasuLy W [A], yaepxuean ee [0 Tex
110p, NOKa He HauHeT MuraThb (=5 Ui |i| (2121,2122,
2.12.3). [InA T0ro 4T06b! YCTAHOBUTH BPEMA 3aBEPLLIEHNA
NPUrOTOBNEHNA, HaXMUMalTe Knasuwm | + |, |E| (2.12.4)
1M BpaLaitTe pyyky [+ (2.12.5, 2.12.6). Bknioyerue
[LyXOBKY ByneT 0TCPOYEHO TaknM 06pa3oM, YToBbI
NPUrOTOBNEHYE 3aBEPLUKOCH B YCTAHOBNEHHOE BPEMA.
o 3aBepLUeHIM NPUBOP NOAACT BbICOKOYACTOTHbIN
3BYKOBOV CUrHar. [INA ero OTKIMIoYEHNA HaxmuTe Niobyio
KnasuLLy W BbIKMKOYUTE LyXOBKY.




2.13 ABToMaTu4eckoe oTkntoyenue (b, c, d, e). Ecrim

Bbl 3a6b11 BbIKIIOYMTb [yX0BOIA WKad, Yepes
HEKOTOPOE BPEMA OH BBIKIMIOYUTCA aBTOMATUYECKN. [Tpn
Temnepatype Hwke 100 °C npubop BbIKMKOYaeTCA Yepe3
10 yacos. Ecnm fiyxoBka pabotaeT npu Temneparype
Bbiwe 100 °C, ee BbIKIOYEHME NMPOUCXOANT Yepes 3
yaca.

2.14 Pexxum Celeris. 3T0T pexxum npesHasHayeH ana

npeaBapuTENbHONo pasorpesa AyxoBki. [nA ero
1CMONb30BaHNA HEOBXOAVMO NOBEPHYTb PYYKY
NepeKsiodaTenA PeXMOB B NONIOKEHIE [»»| 1 3aaTb
Tpebyembll ypoBeHb Temnepatypsl (2.9.). LLkad GbicTpo
HarpeeTcA A0 YCTaHOBMEHHON BENUYMHbI TEMMEpaTypbl.
Mocne Toro Kak AyxoBKa NpeaBapuTeNbHO pasorpeeTea
110 YCTAHOBNEHHOI BaMi TEMNepaTypbl, TOMECTUTE B
Hee npuroTasnveaemoe 600 1 3ajaiiTe Tpebyembiil
PEXIM MPUFOTOBMEHNA 11 €10 BPEMA.

2.15 GyHKuMA 6GNOKMPOBKY. Vcnonb3oBarme 3Toi thyHKLMM

N03BONAET NPeAOTBPATUTb BKIIOYEHME MpUBopa AeTbMM
WM MX BMeLLaTeNbCTBO B ero paboTy. [inA BKMIoYeHnA
JaHHOI ChyHKLIMM HEOBXOAVMO HaXaTb OHOBPEMEHHO
KﬂaBI/ILU " |E| , YAePKVBaA UX A0 TeX Mop,

noKa Ha ucrnee He NOABUTCA 3HAYOK |E| (2.15.1).
ArbTepHaTUBHO Bbl MOXETE HaxaTb OAHOBPEMEHHO
knasuium |® [1|°C|, ynepxusan ux 40 TeX nop, noka

Ha Avennee He NoABUTCA aHavok | J {1 (2.15.2). finn
pa3brnok1poBK nprbopa HeoBXoAUMO NOBTOPUTL 3Ty
npoweaypy.

2.16 Octato4HOe Tenno. YkasbiBaeT Ha To, YTo rocne

BBIKIIOYEHWA [lyXOBKI OHa BCE elLie 0CTaeTeA ropAyert. Ha
Avcnnee 0TobpaxaeTcA 3HA4YOK TepMOMETPa A0 Tex rop,
roKa Temrneparypa B LLKady He onycTuTca Hivke 60 °C.

Yxop n unctka

YucTka npuHagnexHocTei. MpuHaanexHocTn
MOXHO O4MLLATb B MOCYLOMOEUHbIX MaLLMHax. [na
MbITbA BPYYHYIO Bbl MOXETE MPUMEHATb BbITOBOE
MOIOLLEE CPEACTBO, KOTOPLIM 0BbIYHO MOETE NOCYAY.
Ecnu 3arpAsHeHisa He yaaeTcA Nerko yaanuTb,
NPOLIECC MbITbA MOXHO 0BNEryuTh NPeaBapUTessHo
3aMOYMB MPUHAANEXHOCTH.

[lyxoBble wkadbl 6e3 hyHKLUM NMPONUTUHECKON
OYUCTKM

3.2 Mopenu ¢ rnagkumu cTeHKamu. [lyxoBky cnegyet

MbITb Cnerka HarpeT0|7|, NPOMbIBaA TAMKY ropﬂqeﬁ
BOJOW 11 MOIOLLMM CPeLCTBOM WU MblNIOM.

Mopenu ¢ penbedHbIMM CTEHKaMK
(camooumwatowmecs). B fyxoBkax Takux
moaenei 3aaHAA U 6OKOBbIE NaHENM NOKPbITbI

Pyccknn

camoouMLLIoLLEiCA IMaTbIo, 6aroapa Hemy Xup
YLANAETCA CO CTEHOK BO BPEMA paboThl npubopa.
BokoBble MaHenu MoXHO NepeBopayMBarTh Ha
[APYryt0 CTOPOHY, YTO MPOANEBAET CPOK CAYXKObI
06MMLIOBOYHOTO C/10A B ABA pasa.

Kora naHenv nepectaHyT obecreymsarb
J[OCTATOYHYH O4UCTKY 32 CYET CBOMX CBOWCTB,
HEOBXOAVMO NPOM3BECTM MX pereHepaumio. [IA aToro
13 WKadha HyXHO N3BNeYb BCe MPUHAANEXHOCTI

11 emKocT. [1ocsie 3TOro TILATENBHO 0YUCTUTL
MOBEPXHOCTY AYXOBKM, HE ABNAKOLMECH
CaMOOHMLLAMOLAMICA. 3aTeM 3aanTe PexiM |§| .

YcTaHoBuTe Temnepatypy Ha ypoHe 250 °C 1 Bpema
B AvanasoHe 30-60 MUHYT B 3aBUCUMOCTY OT CTENEHM
3arpA3HEHHOCTI Npubopa.

Mocre TOro Kak Nporpamma o4uCTKY 3aBepLUMT
PaBoTy ¥ AyXOBKa OCTBIHET, CAMOOYMLLAIOLIMECH
3MeMEHTbI HEOGXOBMMO MPOTEPETH BIAXHON ryGKONA.
Mo 3aBepLIeH 3TOM MPOLIEAYPbI OHI NOMHOCTbIO
BOCCTAHAB/MBAIOT CBOIO MPUTOAHOCTb K SKCTyaTaLyu.

TlyxoBble Wwkadbl ¢ yHKLMEHR NUPONUTUHECKOIH
OYUCTKM

3.4

OumncTKa MeToaoM NUponu3a.

o OumCTKa OCYLLECTBNAETCA 32 CYET YAaneHuA
3arpASHEHHIA MPW BbICOKUX TeMneparypax.

e [lbiMoo6pasytoLume BeLLECTBa W 3anaxu yaanaTcA
NP1 NPOXOXAEHUN Yepes KaTanusatop.

o [171A BbINONHEHWA TAKOM OYUCTKI HE HYXHO XAaTb,
noKa flyXoBKa 3arpAsHUTCA 60NbLUMM KONMYECTBOM
Xupa.

* [ocne BbINOMHEHNA NPOLEAYPb! O4UCTKY MUPONN3OM
11 OCTbIBaHWA [yXOBKM MOBEPXHOCTM CrieAyeT
npoTepeTb BAxXHOI TPAMKOW, yaanaa ocTaTku
6enoro Haneta.

° I'Iepe,u, TeM KaK BKITUYUTb PEXUM OHUCTKMN
nuponusom, u3 LI.IKaCba HeobXxoANMo U3BNeYb BCE
NpUHaANeXHOCTH, B TOM YiCNEe MPUHAASIEXHOCTH
LNA NPUroTOBJIEHWA U TeNeckonuyeckne
HanpasnAawLme.

e Ecnv B kamepy neyu nponunuck Gonbluve
Konuyectea )KI/I,IJKOCTEI?I 13 roTOBMBLUMXCA 6]'“011,
nepes; 04NUCTKOI MUPONM30OM MX HeobX0ANUMO
BbIMaKaTb, TaK Kak B MPOTUBHOM C/y4ae Takue
3arpASHeHnA MOryT BoCniaMeHUTLCA U NPUBECTU
K 06pa3oBaHio BOMBLLOTO KONNYeCcTBa AbiMa.

* Bo BpemA npoLeaypbl MMPONUTAYECKOI OYUCTKM
MOBEPXHOCTM HArpeBatoTCA GOMbLLE, YeM Npu
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06bI4HOM MPUrOTOBAEHMN. [103TOMY BO BPEMA 3TO
npoLeaypb! AETH AOMKHBI HAXOAUTLCA NMOAANbLIE OT
wkada.

B 3aBucuMocTy OT CTenexn 3arpA3HeHHOCTH OYXOBKU
MOXHO BblﬁpaTb OLMH 13 ABYX TUNOB OYUCTKM NUPOSIU3OM.

A

3.5

3.6

Muponus |E| : QTOT TMN NPUMEHAETCA NP CUNbHON
3arpA3HEHHOCTM AYXOBKM, M 04UCTKA ANTCA 2
yaca. [InA BKIIOYEHNA pexuma 041CTKY 3TOr0 TUna
noBEpHYTE PyyKy NepeknioyaTens pexmumon |§| B
nonoxenue [P |(3.4.1).

TMpumeyanue. B 370/ MOAENM 3MaNMPOBaHHbI
NPOTMBEHb MOXHO YUCTUTb NUPOCOM, YCTAHOBYB
€0 Ha YPOBEHb 2 1 NPeBaPUTENbHO YIaNNB U3NULLKN
HaKOMMBLLEroCA XMpa.

Muponus ECO : Ounctka anuesa 1 yac 30
MUHYT. [INA BKMIOYEHUA PEXMMA O4MCTKY 3TOro TUNa
NOBEPHUTE PYYKY NEpeKmovaTens pexumos |§| B
nonoxenue | P((3.4.2).

MpumeyaHme. HacTpoitku BpeMeHm 1 Temneparypbl
ABNAITCA (PUKCUPOBAHHBIMY, U U3MEHUTD UX
HEBO3MOXHO.

Mocne Hayana npoLecca o4nUCTKIM Temnepatypa B
[yX0BKe LOCTUraeT O4eHb 6OMNbLUKX BEMNYMH. |-|03TOMy
B LienAx 6e3onacHocTy AsepLia 6nokupyeTca, a paaoM
CO 3Ha4KOM ﬁ 3aropaeTcA NpeaynpeauTENbHbIA
cBeTonHankarop (3.4.3). Mocne Toro kak
Temnepartypa CHA3UTCA, CBETOUHAMKATOP racHeT, 1
[ABEpLY MOXHO OTKPbITh.

TMUponu3 ¢ oTCPOUKON. VIMEeTCA BOSMOXHOCTL
MpOrpaMM1pOBATL BPEMA 3aBepLUEHHA NpoLecca
NMPONUTUYECKOI 04MCTKI. CHayana noBopOTOM Py4KM
nepeKIioYaTens pexumos [—| Heo6XoAMMO BbIGpaTL
pexum oumcTki [ P | unn [ P (3.5.1). 3atem HaxmuTe
(3.5.2) mmu |A[ (3.5.3) n yaepxusarite, noka (=
HE HAYHET MUraTh. YCTaHOBMTE BPEMA 3aBEPLIEHNA
NPOLECCa OYUCTKIA MMPONM3OM BPALLAA PyuKy

nepekntoyatena spemenn |-+ (3.5.4, 3.5.5).

OumncTKa BHYTPEHHUX CTEHOK. [INA ynanexna
0CTaTKOB XMpa UMW HaneTa, KOTopblil MOXET
0CTaTbCA MOCAe NPOLIEAYP 04UCTKM, HEOBXOAMMO
CHATb BOKOBbIE HanpasnAalowwe. B 3asucumocTy ot
MOZienn [yX0BOro Lkada 6oKoBble HanpasnAloLme
MOTYT KPEenuTbCA OfHUM 113 ABYX Croco6oB: 6e3
onopl (3.6.1, 3.6.2) unu ¢ onopoti (3.6.4, 3.6.5).
lMocne ussneyexna HanpasnALWNX 60KOBbIE CTEHKM
cneayeT NpOTepeTb BRaxHON TPANKoii (3.6.3, 3.6.6).
Mocne 3aBepLueHNA NPOLIEAYPbI O4UCTKYN CTEHOK
HarpasnAtoLLe cneyeT YCTaHOBUTb Ha MECTO.

Ecnu oyxoBka MMEET CheMHbIN TPUSb, TO HYXHO
NPUNOAHATb €70, HAXATb Ha HEro U BbIHYTh BHU3
(3.6.7), 1 04MCTUTE BEPXHIOKD CTEHKY BNAXHOM
TpANKoii (3.6.8).

3.7

3.8

Pyccknn

OumcTka cTekon

YucTka HapyXXHbIX NOBEPXHOCTEN: [INA YNCTKM
Hapy>XHbIX MOBEPXHOCTEI CTEKON BOCMONb3YNTECh
MATKOW TPAMKOM 1 CPEACTBOM ANA MbITbA CTEKON.

YucTka BHYTpEHHUX NOBEpXHOCTE: Ecnn
3arpASHUINCH BHYTPEHHME NOBEPXHOCTM CTEKON, ANA
TLI.laTeJ'IbHOVI O4YUCTKM X MOXHO CHATb.

[lyxoBka fonxHa 6bITb xonoaHon. OTkpoiTe

ABepLy 40 KoHua (3.7.1) u 3akpenuTe ee ynopamu
(KpacHoro LBeTa), NocTaBnAEMbIMU B nakeTe ¢
npuHaanexHocTAmM (3.7.2). BeTasbTe Aga apyrix
3MEMEHTA, TaK 4YToBbl NOAHATL CTEKNO, 06pasyA pblyar
(3.7.3). N3Bnekute cTekno (3.7.4), ounctute ero n
ocywwmTe TPANKoA (3.7.5). Ecnn He06X0AMMO, MOXHO
13BNeYb BCE CTEKNA W3 ABEPLbI LENbHBIM NaKETOM.
[MakeT MOXeT COCTOATb M3 OAHOTO UK [BYX CTEKON B
33BMCMMOCTM OT MOAENM LKadba. B kaxaom ero yrny
MIMEETCA YNop YepHoro UueTa. [InA M3BNEYEHNA CTEKON
HeobX0AMMO BBECTM PYKY YEPE3 HUXHIOK YacTb
ABepLibl 1 NOTAHYTb B HanpasneHu Bepx (3.7.6). Mocne
TOr0 Kak cTekna byayT u3sneyeHsl, AnA X 04UCTKM
ynopbl cneayeT CHATL (3.7.7).

[Mocne ouncTku cTekon ( 3.7.8) CHOBa BCTaBUTb UX B
Pe3VHOBbIE OrpaHNYNTENM BbICTYMOM BBEPX (3.7.9) 1
pacnonoxuTe Tak, 4Tobbl 0603Ha4eHnA ‘L’ cnesa n

“R” cnpaBa Haxoanuch PAAOM ¢ Wwaphupamm (3.7.10).
[poLieaypa 3aBepLuaeTcA yCTaHOBKOM CTekNna Ha
MecTO Takum o6pasom, 4tobbl cnoso PYROLYTIC 6bino
PacronoXeHo B KOPPEKTHOM [1A YTEHUA NONOXEHUM
(3.7.11). Mocne aToro ynopsl MOXHO y6pathb (3.7.12) 1
3aKpbITb BEPLY.

BaxHble npeaynpexaeHna OTHOCUTENbHO

JKCnnyartauum:

* He 3abbiBaliTe BbIKNIO4ATb AYXOBKY Nocne
OKOHYaHWA NPUrOTOBIIEHMA.

o CTeKno MOXHO BbIHMMATb M3 ABEPLIbI TOMBKO Nocne
MOJHOTO OCTBIBAHUA AyXOBKY.

e Kareropuyecku 3anpeLyaeTca npuMeHATb ANA
YWCTKM JaHHOro npubopa yCTpoNCTBa NapoBoi
O4MCTKM.

OuKCTKA HapYXXHbIX NOBEPXHOCTEN iyXOBOrO

wkada: MpumeHaiiTe HelTpanbHble cpeacTsa. Mocne
YMCTKI MOBEPXHOCTM CNedyeT TIaTeNbHO OCYLLINTL

MAKOA TPAMKOIA.

\\

Bo3moXHble
npo6nembl U nx

yCTpaHeHue

B0o3MOXHO BO3HWUKHOBEHIE pAfa npobrem, KOTopble MoryT
6biTb YCTpaHeHb!I nonb3oBareneM CaMmoCTOATENbHO.
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[lyxoBKa He HarpeBaeTcs. [poBepbTe NOAKIOHEHNE K
CETI MUTAHWA ¥ COCTORHME NNABKOTO MPeaoXPaHUTENA.
VBEN4bTE YPOBEHb YCTAHOBIIEHHO TEMMEPATYpbI.
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4.6
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He paboTaet BHyTpeHHee OCBeLUeHe Kamepbl.
3ameHITe NamnoyKy Uin NNasKuiA NPELOXPaHITENb.

Bo BpemA NpuUroToBneHns u3 kamepbl yX0BKM
BbIXOAUT AbIM. He0GX0AMMO YMEHBLLMTL TEMNepaTypy
NPUrOTOBNEHUA WM MPOU3BECTY OYMCTKY ZYXOBKM.

He BbINonHAeTCA 04McTKa nuponuaom. MposepsTe,
[0CTATO4HO /11 NAOTHO 3aKpbiTa ABepLia. MpurnHoM
MOXET 6bITb TaKXe HEencnpaBHOCTb CUCTEMbI
6BrOKVPOBKM MM TEMMEPATYPHOTO AaTuika. B atom
cy4ae Heobxoaumo oBpaTiTECA B CRYXKGY CEpBICHOTO
WM TEXHNYECKOO 06CYXXMBAHNA.

[lyxoBKa nopaeT BbICOKOYACTOTHBI 3BYKOBOW

curHan. [locTurHyTa 3afaHHan Benu4uHa Temnepartypbl.

3aBeplLLeH BbIBPaHHbIA LK NPUTOTOBIEHNA.

Mo 3aBepLueHNM NPUTOTOBIIEHUA U3 lyXOBKM
CrIbILLEH WyM. 3TO HOPMASIEHO M CBA3AHO C TEM, YTO
BEHTUNATOP MPOJOMKaeT paboTaTh [0 BbipaBHUBAHMA
TEMNEepaTypbl BHYTPY Kamephbl SyXOBKY C BHELLHe!
TEMMepaTypoil.

MpeAynpexAeHUA O HECNIPABHOCTAX.

= ' { HemcripasHoCTb TeMnepaTypHoro aatymka A

0

{7 3abrokuposara asepua (4.71) A\

= 5 HeB03MOXHO BLIMONHMTL O4MCTKY MMPONI30M

= L HevcrpaBHOCTb CCTEM! GOKVDOBKIA JIBEPLbI

"

LI Otas nporpammHoro obecnieveHis

{1 OTKNIOYeHVe ANEKTPONUTAHNA BO BPEMA
MPUrOTOBNEHMA.

oo

70 )~ 120 ABTOMATUYECKOE BbIKITIOYEHHE NOCTE

HECKOMbKMX YacoB HenpepbIBHoN paboTbl (4.7.2).

A BwmetwarenbcTBo B paboty npubopa B AaHHbINA

MOMEHT 3arpeLLeHo. 4To6bl 0TPEMOHTIPOBATL NPUBOp,
06paTiTeCh B CYXBY CEPBUCHOTO M TEXHIECKOND
06CnyXMBaHNA.

=

BesonacHoCTb

 YCTaHOBKa AYXOBKM AOMKHA OCYLLECTBNATLCA
KBaNMULMPOBAHHBIM CNIELMATCTOM N0 MOHTaXY
B COOTBETCTBUM C MHCTPYKLIMAMU 1 CXeMamm
M3roToBUTENA.

° eﬂeKTpoyCTaHOBKa A0MKHa NPOU3BOANTLCA B

COOTBETCTBIM C MaKCUMATIbHON MOLLHOCTbO, YKa3aHHOI
Ha MAEHTU(UKALMOHHOI TaBNUYKe, U C UCTIONL30BAHNEM

Pyccknn

MEKTPUHECKON PO3ETKI C 3a3eMNEHMeEM,
COOTBETCTBYOLWMM HOpMaM.

Llenb aneKTpnyeckoro Toka, MUTatOLLEro AyXOBKY,
AOMKHa BbITb CHabeHa OMHUMONAPHbIM MpepbiBaTenem
C MMHUMaNbHbIM PACCTOAHMEM MEXAY KOHTaKTamy 3 MM.
Ecnv nutatowuit kabenb noBpex AEH, OH AOMKeH

6bITb 3aMeHEH NepCoHanom OT/ena NOCTAPOAAXHOMO
06CNYXVIBaHA WK CReLMan1CcTamy Takom xe
KBanMkaLui ¢ Lienbto obecneyeHma 6e30nacHocTy.
[Mpexze Yem 3amMeHNTb Nammny yioCTOBEPbTECH B TOM,
4TO annapar BbIK/KYeH, YTO6bI M3bexath yaapa TOKOM.
He ucnonbayitte abpasueHble YUCTALLME CPEACTBA UK
XECTKIe MeTanNn4ecKie Mosankin AnA YUCTKM ABEPLb]
[LYXOBKM, TaK Kak 970 MOXET NPMUBECTU K NOBPEXAEHNIO
MOBEPXHOCTM 1 K Pa3pyLIEHMIO CTeKNa.

He paspeLuaitTe ManeHbkvM AETAM HaXoMUTLCA PAIOM
C paboTatoLLieit AyXOBKOM. HeKoTOpbIE HapyXHble YacTi
U3[ennA MOryT HarpeBaTtbCA.

36eraiiTe AoTpariBaThCA [0 HarpesaTenbHbIx
3M1EMEHTOB BHYTP [yXOBKN.

[laHHbI7 npubop He MpeaHasHaqeH AnA SKennyaTaum
LAY (B TOM YCAIE AETbMM) C OrPaHINYEHHbIMM
DU3NHECKIMM, CEHCOPHBIMY 11 YMCTBEHHBIMM
BO3MOXHOCTAMM, & TAKXXe NMLIaMA, HE IMEtOLLMMM
JI0CTATO4HONO OMbITa ¥ 3HaHMiA. [onb3oBaHve Mpreopom
TaKuM nLiamMu paspeLLaeTcA TONMbKO MoA NPUCMOTPOM
L, OTBETCTBEHHOO 32 TEXHMKY 6e30MacHocTH, i
rocre MpoBE/EHIA M COOTBETCTBYIOLLIETO MHCTPYKTaXa
10 3KcnnyaTaumi. Mpy SKcryaTaLmn npubopa AeTbMY 38
HAMK HQOﬁXOﬂI/IMO npucmarpueatb, He No3BONAA UrpaTh C
np1eOpOM.

4

Okpyxxarowan
cpepa A

KOHCTPYKLMA AyXOBKM OCHOBAHA Ha MPUHLIMNAX 3aWMThI
OKpyXXatoLuei cpefbl.

CobntoaaitTe NPUHLMMbI 3aWMTBI OKPYXKatoLLei
cpenbl. [pov3BoaNTe MpeaBapUTENbHOE HarpesaHie
[DYXOBKM, TONbKO €CIN 3T0 HEoBX0aMMO (CM. Tabnuuly).
Ipu AnuTenbHoIt paboTe AyXoBK BbiKMiovaiiTe eé 3a 5-10
MUHYT [O YCTAHOBIEHHOTO BPEMEHM.

Mpobnema oTpaboTaHHbIX INEKTPUYECKNX U
9NEKTPOHHbIX annaparos.

O603HaqeHme o YKa3bIBAET Ha TO, YTO AaHHbIA Mpr6Op
Henb3A BbIGpackiBaTh B 0ObIYHbIE KOHTEMHEPHI ANA
6ObITOBbIX OTXOM0B.

MepepaiiTe BaLLy AyXOBKY B CrieLManbHblil LEHTP MPUEMKM.
YTUnn3aumA GbITOBbIX 3NEKTPONPUGOPOB NO3BONAET
136exarb HeraTMBHbIX MOCNEACTBIIA ANA 30POBbA,
OKpY>aloLLeVt Cpeabl 1 MOMOraeT SKOHOMUTb
3MEKTPOIHEPIII0 U PECYPChl.

[inA nonyyexA [OMONHUTENBHOI MHChOpMALMM 06paTUTECh
K MECTHbIM BNacTAM WM B OpraHi3aLyio, rae Bbl npyobpen
BalLly AYXOBKY.
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Tabnuua npuroToBneHuUA

Muweson Mporpamma n

Mpexsaputenskoe | [lononHuTensHole
Bpema [Monoxerue
npoayKT TemnepaTypa

TenATUHA . [z] Q B
190°C 210°C  50-60 1
Bl @ MUH HeT uDu
0] )
CBUHMHA 150°C @ 180°C 85 - 95 MuH Q 2 HeT ng
1.25 kr

Harpesasie | npucrocobnenua

©
=3
=
F
] = o = i
200° 220°C - 2 )|
cs> 1.2 kr C 40 - 50 MUH HeT
(&)
o
=
VMHOenKa o)
4K 170°c @ 190°C  115-125mmH Q1 HeT ng
. 0] 0l
LbINNSHOK 210°C [z] 230°C 50 - 60 MU Q1 Het n
1.25 kr
TYLEHbIA —
N owinges [ @wre (Tzoe woown (He e ()
.25 Kr
o
= hapwmpoBaHHblie —
TOoMaThI 200°C [z] 220°C  15-19 MuH Q 2 HeT
4w
>KapeHblii —
MepnaH 210°C @ 230°C  7-9MuH Q 2 na
1.5 kr
| 3aneyéHHble
g 0 0 0f 0l
Sl KpeeTku 220 c [z] 240°C  4-5muH 54 na
= 0! 0]
] 1kr
=} XapeHan —
z pbiba E 200°C @ 220°C  13-17 mMuH QZ na
“ 1kr
=3 3anevéHHanA —
Tpecka 210°C [j 220°C  7-9mMuH Q 2 na
1.5 kr
e (Fare [Tare wzw [ w ([
xne6 200°C [z] 220°C  18-22 MuH Q 2 HeT [IDI]
| Kkekcbl 190°c @ 210°C 15-19 Mu 92 na
«
®©
o
dnaH 130°C @ 150°C 30 - 40 MuH Q1 HeT
0! 0]
Paamopaxusanue
oBbIX 75°C 92 HeT [l:l:l:l]
NpoayKTOoB

Q



Navod k pouziti

Velmi dulezité: Prectéte si peclivé tuto prirucku pred tim, neZ zaénete pouZivat troubu. Dokumentaci

re

a doplriky najdete uvnitr trouby.

tesky

Tato prirutka je usporadana takovym zpusobem, aby texty byly spojené s prislusnymi obrazky.

P

>

Identifikace

Identifikujte model své trouby (“a”, “b”, “c”,

“d’,

“e”) porovnanim ovladaciho panelu vaseho

pristroje s panelem na ilustracich.

/I Instalace

1.1

1.2

2.1

2.2

Vybaleni. Odstrarite vsechny ochranné slozky.

Zapojeni do elektrické sité. Berte vzdy v
Uvahu Udaje na §titku s charakteristikami
(1.2.1) a rozméry nabytku, do kterého
zabudujete troubu (1.2.2, 1.2.3).

Pristroj je tfeba zapojit do sité
prostrednictvim pevného jednofazového
napojeni, u kterého neutraini kabel (modra
barva) musi byt napojeny znovu na
neutraini (1.2.4). VloZzte troubu a vystredte
ji v otvoru (1.2.5). Davejte pozor, aby
pfetnivajici kabel nezdstal v horni tasti
(1.2.6). Uchytte jej na nabytek pomoci obou
dodanych $roubu (1.2.7).

Pouziti

Nastaveni hodin. Po zapojeni trouby
hledacek blika (2.1.1,2.1.2, 2.1.3).
Nastavte hodiny stisknutim klaves [+],

[=] (2.1.4) nebo otaenim oviadatem
(2.1.5, 2.1.6). Po uplynti 3 vterin nebo po
stisknuti klavesy [®] (2.1.7) nebo [A] (2.1.8)
bude hodina potvrzena.

Poznamka: Hodiny znovu nastavte po
preruseni dodavky elektrického proudu.

Zména hodin (D . Kdyz je trouba vypnuta,
stisknéte | ®| dokud se nedostanete do
polohy (® (2.2.1, 2.2.2) nebo stisknéte
po dobu nékolika vtefin (2.2.3). Hodina
blika, nastavte hodiny sisknutim klaves
,[=] (2.2.4) nebo otatenim oviadacem
(2.2.5, 2.2.6). Za nékolik vterin budou hodiy
potvrzené.

23

2.4

25

2.6

2.7

Upozoriiovaci funkce ) . Stisknéte
nebo |A|, dokud nedorazite do polohy [
(2.3.1, 2.3.2, 2.3.3). Nastavte dobu pomoci
klaves [+], [=] otatenim oviadatem
(2.3.4,2.3.5, 2.3.6). BEhem nékolika vterin
bude doba potvrzena a zatne odpotitavani.
Po ukonteni se aktivuje zvukovy sygnal.
Pro jeho vypnuti stisknéte jakoukoliv
klavesu.

Nez zactnete poprvé pouzivat vasi

novou troubu, zahrejte ji naprazdno.
(bez potravin, v poloze |—| , 250°C a pri 30
minutach trvani. Muze vydavat kour nebo
neprijemny zapach (to je normaini, dochazi
k tomu kvuli zahfati zbytkl tuku, apod.).
Kdyz opét vychladne, provedte predbézné
vycisténi tak, ze vnitrek vytrete vihkym
hadrem.

Prislusenstvi. Podle druhu modelu
disponujete standartnim plechem
(2.5.1), hiubokym plechem [ ] (2.5.2)
a standartnim rostem (2.5.3), které
funguji nezavisle. Navic mizete kombinovat
jakykoliv plech se standartnim rostem
(2.5.4) a vytvorit tak soupravu.
Castetné vyjimatelny rost (2.5.5) a tplné
vyjimatelny ro$t (2.5.6, 2.5.7) slouzi jako
drzak pro tacy nebo soupravy (2.5.8).
Pokud disponujete samovyjimatelnymi
voditky “impulse”, vlozte je nejprve do
trouby bez plechu (2.5.9). Voditka "impulse”
pri otevreni trouby, aby jste tomu zabranili,
bez/ modelu pouZzijte zablokovani (2.5.10).
Je povinné pouzivat plech jako drzak pro
potraviny s voditky "impulse” (2.5.11).
Davejte pozor na polohu rostd, kdyz je
vkladate dovnitf. Jsou vybaveny botnimi
zarazkami proti preklopeni (2.5.12).

Poloha prislusenstvi. Jsou vybavené
5 polohami pro umisténi doplriku
086860

Potraviny na peceni. VioZte potravinu
do trouby. Zvolte dopInék (doplriky) a
doporutenou polohu nebo si prostuduijte
tabulku pro vareni. Zavrete dvere.

43



PRIPRAVA POKRMU

2.8 Volba funkce vafeni [Z]. Ototte
ovladatem pro volbu funkci (=] a zvolte
pozadovanou funkci podle modelu.
Tradicni ohfev vzduchem. Pro jakykoliv
druh pokrm(i. Je mozné pripravovat nékolik
pokrmu najednou, aniz by se smichali chuté
a pachy.

Turbo plus. ATeplo je vytvarené centralnim
odporem.

Silny ventilovany gril. Gratinuje tak, ze
teplo rovnomeérné rozklada. Idealni pro
opékani velkych kusu.

Silny gril. Gratinovani: téstovin, soufflé a
omacky bechamel.

Jemny gril. Hamburgery, toasty a potraviny
s malym povrchem.

Intenzivni nistéjové teplo. Silné spodni
teplo se roznomérné rozklada. ldealni pro
paelly, pizzy.

g Vzduchoveé nistéjove teplo. Ventilator
rozprostira teplo rovnomérné. Urtené pro
paelly.

() Tradieni teplo. Chieba, dorty, pinéné
petivo a libové maso.

%| Rozmrazeni. Rozmrazi za minimaini dobu
jakykoliv vyrobek.

2.9 Volba teploty. Ototte volicem pro vybér
teploty |°C| az do pozadované polohy
(2.9.1).

Kdyz po zvoleni funkce peteni trouba
navrhne optimalni teplotu, peteni se ihned
zahaji. Mdzete tuto teplotu zménit béhem
3 vterin, kdy blika nebo nasledujicim
zpusobem: stisknéte klavesu (2.9.2),
teplota blika, zmérite ji otatenim ovladatem
(2.9.3). Nebo stisknéte klavesu [A] ,
dokud se nedostanete do polohy °C
(2.9.4), teplota blika, zménte ji pomoci
ovladate (2.9.5).

Pokud budete déle tisknout °C, zobrazi se
skutetna teplota uvnitf trouby.

2.10 Vypnuti trouby. VZzdy, kdyZz vareni skonti,
ototte ovladatem pro volbu funkei [Z] do
polohy Q (2.10.1). Pokud je vase trouba
vybavena ovladatem pro volbu teploty
ototte jim téz do polohy Q (2.10.2).

CASOVACI FUNKCE
2.11 Volba trvani (® nebo [[>]]. Zvolte funkci

peteni a pozadovanou teplotu. Stisknéte
[Olnebo A

nebo [A], az dokud (® nebo
nezacne blikat (2.11.1. 2.11.2, 211.3).

tes ky

Nastavte dobu vareni stisknutim klaves
,[=](2.11.4) nebo ototenim ovladatem
(2.11.5, 2.11.6). Béhem nékolika vterin
se doba potvrdi a zatne odpotitavani.

Po skonteni trouba vyda piskot, aby jste
jej vypnuli, stisknéte jakoukoliv klavesu a
vypnéte troubu.

2.12 Zvoleni tasu ukonteni (5 nebo [>I]:
Zvolte funkci peteni, teplotu a dobu trvani.
Stisknéte [®] nebo [A], az dokud (5 nebo
[>[] nebude blikat (2.12.1, 2.12.2 ,2.12.3).
Nastavte hodinu ukonceni vareni stisknutim
klaves [+],[=] (2.12.4) nebo ototenim
ovladatem |-+ (2.12.5, 2.12.6). Spusténi se
odlozi, aby peteni skontilo v uréeny tas.
Po skonteni trouba vyda piskot, aby jste
jej vypnuli, stisknéte jakoukoliv klavesu a
vypnéte troubu.

2.13 Automatické odpojeni (b, c, d, e). Pokud
jste zapomnéli troubu vypnout, sama se
automaticky vypne po uplynuti urtité doby.
S teplotou nizsi nez 100°C se trouba vypne
po 10 hodinach. Pri teploté vyssi nez
100°C se vypne po 3 hodinach.

2.14 Funkce Celeris. Pro predehrati trouby.
Ototte ovladatem pro volbu funkci do polohy
E] a vlozte pozadovanou teplotu (2.9).
Trouba se rychle ohreje na zvolenou teplotu.
Po dosazeni teploty vloZzte potravinu a zvolte
funkci peteni a potrebny cas.

2.15 Funkce zablokovani. Slouzi k tomu, aby
se zabranilo détem manipulovat s troubou.
Aktivuijte ji soucasnym stisknutim klaves
[+], [=] dokud se nezobrazi [>] (2.15.1).
Nebo stisknéte zaroven klavesy [®|, |'C|,
az dokud se nezobrazi }_[{I” (2.15.2). Pro
odblokovani zopakuijte stejnou operaci.

2.16 Zbytkoveé teplo. JUpozorriuje, ze se
trouba i po vypnuti udrzuje tepla. Teplomér
se na displeji objevi, pokud je teplota uvnitr
vy8§i nez 60° C.

Udrzba a cisténi

3.1 Cisténi doplrku. Mohou se myt v myéce.
Pokud je budete umyvat ru¢né, pouzijte
bézné myci prostredky. Nechejte je
odmocit, aby jste si usnadnili jejich ¢isténi.



Nepyrolitické trouby:

3.2

3.3

Modely s hladkymi sténami. VyCistéte
troubu, kdyz je vlazna, pomoci hadriku
namoteného do teplé vody a mydla.

Modely s drsnymi sténami. Samocistici.
V téchto troubach jsou zadni deska a botni
panely pokryté samotisticim smaltem, ktery
odstrariuje tuk, kdyz trouba funguje. Boéni
panely jsou reverzibilni, coz zdvojnasobuje
Zivotnost potahu.

Pokud se panely dostatecné samy necisti,
je treba je regenerovat. Za timto Gtelem
vyjméte vSechny doplriky a nadoby z vnitrku
trouby. Otistéte petlivé povrch trouby, ktery
neni samocistitelny. Zvolte funkci |§|

Nastavte teplotu na 250° C a dobu mezi
30 a 60 minutami, v zavislosti na stupni
znecisténi.

Kdyz €istici program skonéi a trouba
vychladne, prejedte navihtenou houbitkou
po samocisticic prvkach, které budou opét
zcela funkeni.

Pyrolitickeé trouby:

3.4

Cisténi pyrolyzou.

o Cisténi odstranuje netistoty pri vysokych
teplotach.

¢ Kour a pachy se odstrani prechodem pres
katalyzator.

 Neni treba s provadénim cisténi tekat na
to, az se v troubé usadi hodné tuku.

® Po ukonteni pyrolyzy, az bude trouba
studend, ji vytistéte vihkym hadrem, aby
jste odstranili zbytky bileho popela.

* Nez spustite pyrolyzu, vyjméte véechny
doplnky z trouby, vEetné kuchynskych
doplniku a teleskopickych voditek.

* Pokud se vylije hodné jidla, je treba je
odstranit pred tim, nez zatnete provadet
pyrolyzu, aby jste zabranili tomu, Zze by se
zapalilo nebo se zatalo vytvaret prilis koure.

e Béhem pyrolyzy se povrchy ohfivaji vice
nez pri normalnim pouzivani. Udrzujte déti
v dostatetné vzdalenosti.
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Podle stupné znetisténi trouby si mizete vybrat
mezi dvéma druhy pyrolyzy.

Pyroljza [P] : PouZivejte i jen pokud je
stupen znecisténi vysoky, Cisténi trva 2
hodiny. Aktivujte ototenim ovladace pro
zvoleni funkei [Z] do polohy [P] (3.4.1).

Poznamka: U této varianty je mozné
Cistit pyrolyzou dopInék smaltovany tac.
Umistéte do Urovné 2. Pfedem odstrante
prebytek nakupeného tuku.

Pyrolyza ECO | P| : Cisténi trva 1 hodinu a
30 minut. Aktivujte ototenim ovladacte pro
zvoleni funkci [=] do polohy [P] (3.4.2).

Poznamka: Parametry casu a teploty jsou
pevné dané a nelze je upravovat.

A KdyZz proces probiha, trouba dosahuje velmi

3.5

3.6

3.7

vysokych teplot, proto se z bezpetnostnich
duvodu dvere zablokuiji a rozsviti se
svételna kontrolka u symbolu @ (3.4.3).
Kdyz teplota klesne, svételna kontrolka se
vypne a muzete otevfit dvere.

OdloZena pyrolyza. Mizete
naprogramovat hodinu, kdy skon¢i proces
pyrolyzy. Ototte ovladatem pro navoleni
funkci [Z] a zvolte [P] nebo [P] (3.5.1).
Stisknéte [®] (3.5.2) nebo [A[(3.5.3), az
dokud (5 nezatne blikat. Nastavte hodinu

ukonteni pyrolyzy ototenim ovladate pro
zvoleni doby |-+ (3.5.4, 3.5.5).

Cisténi vnitfnich stén. Vyjméte botni
voditka, aby jste vytistili zbytky tuku nabo
popela, které by mohly ztstat po provedeni
cistent.

V zavislosti na modelu botni voditka
disponuji dvéma druhy upevnéni, bez
drzaku (3.6.1, 3.6.2) nebo s drzakem (3.6.4,
3.6.5). Po jejich vyjmuti otrete botni stény
vihkym hadrikem (3.6.3, 3.6.6). Kdyz budou
stény trouby Cisté, nasadte znovu voditka.
Pokud vas$e trouba disponuje skladacim
grilem, vytahnéte jej nahoru a zatlatte dold,
aby jste jej roztahli (3.6.7) a vytistéte strop
vlhkym hadrfikem (3.6.8).

Cisténi skla.

Vnéjsi cisténi: Pouzijte jemny hadrik
nasakly vyrobkem na ¢isténi skla.

Vnitfni isténi: Pokud je vnitfni tast mezi
skly $pinava, muzete skla rozmontovat,

45



tes ky

aby jste je mohli vytistit. Kdyz bude trouba blokovani nebo teplotniho Cidla. Kontaktujte
studena, otevrte dvere na doraz (3.7.1) a zarueni servis.

zajistéte tervenymi zarazkami, které jsou

dodavané v tasticce s doplriky (3.7.2). 4.5 Trouba vysila pisklavy zvuk. Bylo

Vlozte oba zbyvajici doplnky, aby jste dosazeno zvolené teploty. Dokoncil se
zvedli skla pomoci paky (3.7.3). Vyjméte cyklus peteni.

skla (3.7.4), vyCistéte je a vysuste pomoci

hadricky (3.7.5). Pokud je treba, vyjméte 4.6 Po skonteni peteni trouba stale hluci. To
sadu vnitrnich skel dveri. Tato sada se je normalni, ventilator dale funguje, dokud
mUze skladat z jednoho nebo dvou skel, nesnizi teplotu uvnitr i venku.

zalezi na modelu, a terné zarazky na

kazdéem rohu. Aby jste je oddélali, viozte 4.7 Upozornéni na problémy.

ruku do spodni casti dveri a zatahnéte
smérem nahoru (3.7.6). Po jejich vyjmuti
odstrante zarazky, aby jste mohli vyCistit
skla (3.7.7).

F I { Zavada na teplotnim tidle. A\

= 0 Zablokované dvere (4.7.1). A\

"

KdyZz budou skla Cista ( 3.7.8), znovu L= Nelze provést pyrolyzu. A
je nasadte do gumovych zarazek, s
vystupkem smérem nahoru (3.7.9) a
nasadte skla tak, aby “L” levé a “R” pravé,
zUstaly vedle zavésu dvefi (3.7.10).
Nakonec nasadte zbyvajici sklo tak, aby
bylo mozné pretist slovo PYROLYTIC il Preruseni elektrickeho napajeni
(8.7.11). Odstrante zarazky (3.7.12) a béhem peteni.

zavrete dvere.

T

- zavada v zablokovani dvefi. /A

= Porucha softwaru.

™

Fie F 1o Automaticke odpojeni po nékolika

Varovani pro pouzivani: hodinach fungovani (4.7.2).

o Ujistéte se, ze je trouba vypnuta.

e NeZ sklo uvolnite, nechejte je A Nemanipulujte s troubou. Pro opravu
vychladnout. kontaktujte zaruéni servis.

¢ Nikdy nepouzivejte pristroje na ¢isténi

pomoci pary.

p=

3.8 Vnéjsi tisténi trouby. Pouzivejte neutraini >
produkty. Dobfe vysuste jemnym hadfikem. Bezpecnost

e ¢ |nstalaci trouby musi provést kvalifikovany
Reser’u . ( \ odbornik podle instrukci vyrobce a prislusnych
problemu \ pfedpisd.

o Elektricka instalace musi byt dimenzovana na

Existuje fada problemd, keré mizete vyfesit vy maximalni pfikon uvedeny na typovém $titku,

sami. zasuvka musi mit uzemnéni podle predpisu.

4.1 4.1 Trouba se neohfiva. Zkontrolujte, zda  \ pripadé pripojeni napevno, do el. instalace
je zapojena nebo zda neni spalena pojistka. musi byt zarazen vypinac, ktery odpojuje
Zvyste zvolenou teplotu. vsechny poly zdroje se vzdalenosti min. 3 mm

mezi kontakty v rozpojeném stavu.
4.2 Vnitfni svétlo nefunguje. Vymérite

zarovku nebo pojistku. ¢ Pokud je napajeci kabel poSkozen, musi
byt nahrazen servisnim oddélenim nebo
4.3 Béhem peceni vychazi kour. Snizte obdobnymi kvalifikovanymi pracovniky, aby se
teplotu a/nebo vytistéte troubu. zabranilo nebezpeti.
4.4 Tisteni prostrednictvim pyrolyzy o Ujistéte se, ze pristroj je vypojen, nez
se neprovadi. Zkontrolujte, zda jsou vymeénite zarovku, abyste zamezili
dvere dobre zavrené. Zavada v systemu eventualnimu Urazu elektrickym proudem.

). o



* Nepouzivejte abrazivni Cistici prostredky nebo
tvrdé kovové kartace k Cisténi dvirek trouby,
nebot se tak mize poskrabat povrch a v
dusledku toho roztristit sklo.

e Zabrarite, aby se malé déti dostaly do blizkosti
trouby. Pri provozni se mohou pristupné tasti
zahrat.

* Vlyhnéte se dotyku topnych prvku uvnitf trouby.

e Tento pristroj nesméji pouzivat osoby (vtetné
deéti) se snizenymi fyzickymi, smyslovymi
nebo mentalnim schopnostmi nebo s
nedostatetnymi zkuSenostmi ¢i znalostmi,
pokud nejsou pod dohledem nebo nejsou
radné poutené o pouzivani spotrebice osobou
odpovednou za jejich bezpetnost. Nedovolte
détem, aby spotrebit pouzivaly jako hratku.

g
Zivotni prostredi //

Trouba byla navrzena s ohledem na
uchovani zivotniho prostredi.

Respektuje zivotni prostredi. Predehrivejte
troubu jen, kdyz to je nutné (podivejte se do
tabulky). Pouzivejte radeji formy tmavé barvy.
Pri dlouhé dobé peteni vypnéte troubu 5 nebo
10 minut pred stanovenou dobou.

Zachazeni s odpadem z elektrickych a
elektronickych pristroju.

Symbol E znati, ze se pristroj nesmi
vyhazovat do béznych kontejneru na domaci
odpad.

Odevzdejte svou troubu do zvlastniho sbérného
strediska.

Recyklace domacich elektrickych spotrebitu
zabrariuje negativnim vliviim na zdravi a
umozniuje Setrit energii a zdroje.

Vice informaci ziskate u organd mistni
samospravy, u prodejce a na www.elektrowin.cz

tesky
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Tabulka peceni

Potravina Program a teplota Predhrivani | Prislusenstvi

teleci
50 - 60 min Q1
1,5 Kg
veprove 85 - 95 min QZ ne EDE
N 15Kg
= jehnéti . —
© 40 - 50 min g2 ne [IDI]
©
= krocan o)
115 - 125 min Q1 ne ng
4 Kg
kure oy
50 - 60 min Q1 ne i
1,25 Kg
pecené Cervené
| papriky 190°c @ 210°C  30- 40 min Qz e [{ | [l]]]]
| 1.25Kg
o P
5 plnéna rajcata . 5 [z] ) g Q u
4 jednotky 200°C 220°C  15-19min 2 ne
peSena treska 210°c @ 230°C  7-9min 92 ano
1,5 Kg ol o
=
s krevety v
s troubéy 22000 [z] 240°C  4-5min 54 ano
@ 1Kg L
o
£ v Z
eceneé ryb : 0T
< ?Kg e 200°C @22@’0 13- 17 min Qz ano
>
treska v
(I 0l
troubé 210°C @220"0 7-9min QZ ano
1,5 Kg
pizza Bzre Dave vam i o« ([
chiéb (E)ore  [Tlare v2m [ ne (1l
° R
oy, @ O = [
N 190°C 210°C  15-19 min 2 ano U
= pernitky
(I 0l
nakyp 130°c E] 150°C 30 - 40 min Q1 ne
provsechny (&%) e Qz [l:l:[l]
druhy potravin ne
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Kezeléesi utmutato

Nagyon fontos: A siitd hasznélata eldtt alaposan tanulmanyozza ezt a kézikonyvet. A dokumentaciot
és a larfozékokat a siitd belsejében talalja.

Ezt a kézikonyvet (gy készitettek el, hogy a szovegek kapcsolodnak a megfeleld abrakhoz.

P

>

Beazonositas

Azonositsa be sutéjenek modelljét (,,a”,
»b”, »C”, ,d”, ,e”) bsszehasonlitva készuleke
kapcsolotablajat az abrakkal.

/I Belizemelés

1.1 Kicsomagolas. Vegye le az dsszes
veddelemet.

1.2 Csatlakozas az elektromos halozathoz.

Vegye mindig figyelembe a tipuscimkén
talalhato adatokat (1.2.1) &és annak a
bltornak a méreteit, ahova a sutét be fogja
épiteni (1.2.2, 1.2.3).

A készuleket egyfazisu csatlakozoval kell a
halozathoz csatlakoztatni, amelynél a nullas
(kék szinl) a nullas csatlakozast garantalni
kell (1.2.4). Tegye be a sutét, és igazitsa
kozépre (1.2.5). Figyeljen arra, hogy a
kabel fennmarado része ne logjon ki felul
(1.2.6). Rogzitse a butorhoz a két biztositott
csavarral (1.2.7).

Hasznalat

2.1 Az id6 beallitasa. A suté

csatlakoztatasakor a kijelz6 villogni kezd
(2.1.1,2.1.2,2.1.3). Allitsa be az idét a
, |E| gombok lenyomasaval (2.1.4) vagy

a gomb eltekerésével [+ (2.1.5, 2.1.6). 3
masodperc elteltevel a (2.1.7) vagy a
(2.1.8) gomb lenyomasaval az idépont
érvényesitve marad.

Megjegyzés: Aramkimaradast kovetden az
orat ismét be kell allitani.

2.2 Azid6 beallitasa (© . Kikapcsolt siité

mellett nyomja meg a |®| amig el nem ér a
kovetkezd helyzetig (® (2.2.1, 2.2.2) vagy
nyomja le a [A| gombot par masodpercig
(2.2.3). Az idé villog, allitsa be az idét a
,[=] gombokkal (2.2.4) vagy a 4] (2.2.5,

23

2.4

25

2.6

2.7

2.2.6). eltekeréséevel. Par masodperc
elteltével az idépont beall.

Jelz6 funkcio () . Nyomja meg a

vagy |A| gombot, amig eléri a ) poziciot
(2.3.1,2.3.2, 2.3.3). Allitsa be az idét a
,[=] gombokkal, eltekerve a [-+] kapcsolot
(2.3.4, 2.3.5, 2.3.6). Par masodpercen

belul az idépont beall, és megkezdddik

a visszaszamlalas. Amikor végzett, egy
hangjelzést ad ki. Lenémitasahoz nyomja le
barmelyik gombot.

Miel6tt Uj suitéjet el6szor hasznalnak,
uresen hevitse fel. (étel néelkul,

helyzetben, 250°C-on és 30 percig. Fust
vagy rossz szag képzddhet (ez normal
jelenség a zsirmaradékok melegedésének
kbszonhetden, stb.) Miutan lehtilt, vegezzen
el egy el6zetes tisztitast, a belsejét
attordlve egy nedves ruhaval.

Tartozékok. Modelltdl fuggéen rendelkezik
szabvany talcaval (2.5.1), mély talcaval
(2.5.2) és szabvany grillraccsal

(2.5.3) amelyek egymastol fuggetlenul
mukodnek. Emellett barmely talcat tud

a raccsal egyszerre kombinani ([]]
(2.5.4). Arészleges kiveételi racs (2.5.5) és
a teljes kivételi racs (2.5.6, 2.5.7) a talcak
tartoelemei vagy egységei. (2.5.8). Ha
“‘impulse” automatikus kiemel6 sinekkel
rendelkezik, el6szor tegye be azokat a
sutébe a talcak nélkul (2.5.9). AZ “impulse”
sinek automatikusan kiemelik a talcat

a suté kinyitasakor. S/ modell ennek
megakadalyozasahoz nyissa ki a lezarot
(2.5.10). Az “impulse” hasznalatakor
kotelezé egy talcat hasznalni az ételek
alatamasztasakent (2.5.11). Figyeljen a
racsok helyzetére, amikor beteszi éket a
suté belsejébe. Az oldalrész tetejét Ugy
alakitottak ki nehogy felboruljon (2.5.12).

Tartozék helyzete. A tartozékokat
5 heléetbe lehet behelyezni

1 2 3 4 50

A f6zend®d étel. Tegye be az ételt a sttébe.
Valassza ki a tartozéko(ka)t, és azok
javasolt helyzetét vagy nézze at a fézési
tablazatot. Csukja be az ajtot.
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2.8 Afézési funkcid kivalasztasa [=]
Forgassa el a funkcio kivalaszto kapcsolot
[=] és valassza ki a funkciot a modelltd|
fuggden.

Hagyomanyos héhatas legkeveréssel.
Barmely tipusi ételhez. Egyszerre tobb
etelt is tud késziteni, anélkul, hogy az izek
vagy a szagok keverednének.

Turbo plus. A hét a kbzépsé héelem adja

le.

Erés legkeveréses grill. A grillezés a hét
egyenletesen osztja el. Idealis nagy méretd
sultekhez.

Erds grill. Grillezett ételek: tésztak, souffle
&s besamel martas.

Enyhe grill. Hamburgerek, piritosok és kis
feluletd etelek.

Intenziv sutétér héhatas. Az also erés
héhatas egyenletesen oszlik el, idealis
paellakhoz, pizzakhoz.

g Légkeveréses sutétér héhatas. A
ventillator az also hét egyenletesen osztja
el. Paellakhoz javasolt.

[:] Hagyomanyos hdhatas. Kenyér,
cukraszsutemeények, toltott sutemények és
sonkak.

Kiolvasztas. Barmely terméket minimalis
id6tartam alatt olvasszon ki.

2.9 A hémerséklet kivalasztasa. Forgassa
el a hémérséklet kivalasztd gombot[’C| a
kivant helyzetbe (2.9.1).

Ha a f6zési funkcio kivalasztasakor a
sUtd javasol egy optimalis hémeérséklet
erteket, a sutées azonnal elkezdddik. Ezt a
hémeérséklet erteket 3 masodpercig tudja
modositani, mikdzben a kijelz6 villog,

vagy a kovetkezd modokon: nyomja meg
a (2.9.2) gombot, a hémérsékletéertek
villog, modositsa a gomb eltekerésével
(2.9.3). Vagy nyomja meg a [A] gombot,
amig el nem éri a °C (2.9.4), helyzetet,

a hémeérséklet villog, modositsa a gomb
eltekeresével [-4] (2.9.5).

Ha lenyomva tartja a °C gombot, megjelenik
a sutd belsé hémérséklete.

2.10 A suité kikapcsolasa. Minden esetben,
amikor a fézées befejezddott, tekerje el a
funkcio kivalaszto gombot a |§| helyzetbe ()
(2.10.1). Ha sutéje hémérséklet kivalaszto
gombbal is rendelkezik [°C| tekerje el a ()
helyzetbe (2.10.2).

).
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ID6FUNKCIOK

2.11 A f6zési id6tartam kivalasztasa (® vagy
[I>]]. Valassza ki a f6zési funkciot és a kivant
hémeérsékletet. Nyomja meg a [®] vagy
gombot, amig a (® vagy [I*]villogni
nem kezd (2.11.1. 2.11.2, 211.3). Allitsa
be a fézesi idétartamot a [+], [—=] gombok
lenyomasaval (2.11.4) vagy a kivalaszto
kapcsolo eltekerésével [-+ (2.11.5, 2.11.6).
Par masodpercen belul az iddpont beall,
&s megkezdddik a visszaszamlalas.
Befejezéskor a suté egy hangjelzést ad
ki, ennek elnémitasahoz barmely gombot
megnyomhatja, és a sutd kikapcsol.

2.12 F6zési id6 vegének kivalasztasa (5
vagy |E|: Valasszon ki egy f6zési funkciot,
hémeérsékletet és id6tartamot. Nyomja
meg a [®] vagy [A] gombot, amig a
(& vagy [»]] villogni nem kezd (2.12.1.,
2.12.2,2.12.3). Allitsa be az idét a[+] ,
[=] gombok lenyomasaval (2.12.4) vagy a
gomb eltekerésével [-4] (2.12.5, 2.12.6). A
bekapcsolas késébb tortenik meg, hogy a
meghatarozott idében fejezze be a sutést. A
sutés befejezésekor a suté hangjelzést ad
ki. Ennek elnémitasahoz barmely gombot
megnyomhatja, és a suté kikapcsol.

2.13 Automatikus kikapcsolas (b, c, d, e). Ha
elfelejti a sutét kikapcsolni, egy adott idé
elteltével ez automatikusan kikapcsol. 100°C
alatti hémérsékleten a suté 10 ora maltan
kapcsol ki. 100°C feletti hémérsékleten a
suté 3 6ra multan kapcsol ki.

2.14 Celeris funkcio. A sut6 elémelegitésehez.
Forgassa el a funkcio kivalasztdo gombot
a | helyzetbe és allitsa be a kivant
hémersekletet (2.9). A suté hamar eléri a
kivalasztott hémeérsékletet. Miutan elérte,
tegye be az ételt és valassza ki a f6zési
funkciot es a szuikséges id6t.

2.15 Lezaro funkcio. Annak elkerulésére, hogy
gyerekek ne kezeljék a sutét. Bekapcsolhatja
a[+], [=] gombok egyidejti lenyomasaval,
amig a kijelz6n meg nem jelenik

2.15.1). Vagy nyomja meg egyszerre a [®],
gombokat, amig meg nem jelenik }_ [ {]~
(2.15.2). A sut6 lezarasanak kioldasahoz
ismételje meg a mlveletet.

2.16 Maradék hé. Jelzi, hogy a suté még meleg
a kikapcsolast kovetden is. A hémeérd
megjelenik a kijelzén, amig a hémérséklet
60° C ala nem sillyed.



3.1

Karbantartas es
tisztitas

Tartozékok tisztitasa. Mosogatogépben
moshatd. Ha kézzel mossa, akkor altalanos
tisztitoszert hasznaljon. Aztassa be, hogy
megkonnyitse a tisztitast.

Nem pirolitikus suték:

3.2

3.3

Sima fali modellek. Tisztitsa meg a sutét
langyos vizzel, attorolve egy meleg vizes,
tisztitoszeres torlékenddvel.

Hullamos oldalfall, ontisztito modellek.
Ezekben a sltékben a hatso lemez és

az oldalso panelek dntisztitd bevonattal
vannak ellatva, amely eltavolitja a zsirt,
mikdzben a suté mikodik. Az oldalso
panelek megfordithatoak, igy megkettézik a
bevonat tartossagat.

Ha a panelek maguktol nem megfeleléen
tisztulnak, helyre kell 6ket allitani. Ehhez
vegye ki az bsszes tartozékot és edényt a
sUtd belsejébdl. Alaposan tisztitsa meg a
suté ontisztuld felileteit. Valassza ki a [—]
funkciot.

Allitsa a h6mérsékletet 250° C-ra,
az id6tartamot 30-60 perc koze a
szennyezddés mértéketdl fuggden.

Amikor a tisztitd program befejezdott, és a
sUtd lehdil, tordlje at az ontisztulo elemeket
egy nedves szivaccsal, amelyek igy
teliesen miikbdékepesekké valnak.

Pirolitikus suték:

3.4

Tisztitas pirolizissel.

o Atisztitas soran a szennyezédés a magas
hémeérséklet hatasara letisztul

o A fustot es a szagokat egy katalizator
vezeti el.

¢ Nem kell a tisztitashoz arra varni, hogy
nagyon zsiros legyen a suté.

A pirolizist kbvetéen, amikor a suté kihilt,
torolje at egy nedves torlékendével, hogy
a maradék fehér hamut eltavolitsa.

e A pirolizis bekapcsolasa elétt vegyen ki
minden tartozékot a sutébdl, beleértve a
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konyhai eszkozoket és a teleszkopokat.

* Ha sok étel kifutott, akkor a pirolizis eltt
ezeket torolje ki, nehogy meggyulladjanak
vagy tul sok fust kepzdédjon.

* A pirolizis soran a feluletek a szokasos
hasznalatnal jobban felmelegednek, ezért
a gyermekeket tartsa tavol.

A suté szennyezettségének mértéekétdl fuggéen
két tipusu pirolizis kbzott valaszthat.

Pirolizis |E| : Csak akkor hasznalja, ha a
suté nagyon szennyezett, ilyenkor a tisztitas
2 orat vesz igénybe. Bekapcsolasahoz
tekerje el a funkcio kivalaszto gombot |§| a
|E| helyzetbe (3.4.1).

Megjegyzés: Ebben az opcibban
lehetséges a zomancozott talca pirolizises
tisztitasa. Tegye a 2-es szintre. Ha tul sok
zsir all rajta, azt elétte tavolitsa el.

ECO pirolizis : Atisztitast 1 ora 30 perc
alatt végzi el. Bekapcsolasahoz tekerje

el a funkcio kivalaszto gombot [=]a ﬁ
helyzetbe (3.4.2).

Megjegyzés: A pirolizis soran az idé és
hémérséklet paraméterek rogzitettek, és
ezeket nem lehet modositani.

A A mlvelet megkezdésekor a sutd

3.5

3.6

nagyon magas hémersékletet er el, ezért
biztonsagi okbol a suté ajtaja bezar, és a
kovetkezd jelenik meg 6 (8.4.3). Amikor
a hémeérséklet lejjebb megy, a jelzéfeny
elalszik, és ki lehet nyitni az ajtot .

Keésleltetett pirolizis. Be lehet
programozni, mikor érjen véget a pirolizis
folyamata. Tekerje el a funkcio kivalasztd
gombot [Z] és valassza ki a [P] vagy
3.5.1). Nyomja meg a (3.5.2) vagy
(3.5.3) gombot, amig a (= villogni

nem kezd. Allitsa be a pirolizis befejezé
idépontjat az id6kapcsolo eltekerésével
(3.5.4,3.5.5).

Belsé falak tisztitasa. Vegye ki az
oldalsineket, hogy letakaritsa a zsir vagy
hamu maradékokat, amelyek a tisztitasi
folyamat utan is bennmaradhattak.
Modelltél fuggben az oldalsinek két tipust
rogzitéssel rendelkeznek, tarto nélkul
(3.6.1, 3.6.2) vagy tartoval (3.6.4, 3.6.5).
Miutan kivette 6ket, egy nedves kenddvel
torolje le az oldalso falakat (3.6.3, 3.6.6).



3.7

3.8

Ha a slit6 ontisztito, engedje le a sin
mogotti panelt. Miutan a falak tisztak,
visszarakhatja a sineket a sutébe.

Ha sutéje felhajthato grillel rendelkezik,
hizza felfelé &és nyomja meg, ha le akarja
engedni (3.6.7), és tisztitsa meg a felsé
részt egy nedves torl6kendével (3.6.8.)

Uvegek tisztitasa

Kulsé tisztitas: Hasznaljon egy puha
torl6kend6t, Uvegtisztito folyadéekkal
atitatva.

Belsé tisztitas: Ha az tiveg belulrél
is piszkos, szétszedheti ahhoz, hogy
megtisztitsa.

Amikor a sUté hideg, nyissa ki teljesen az
ajtajat (3.7.1), és rogzitse a tartozékok
zacskojaban talalhato piros csicsokkal
(8.7.2). Tegye be a két fennmaradd
tartozékot, hogy ezekkel emelje fel az
Uveget (3.7.3). Vegye ki az Uveget (3.7.4),
tisztitsa meg, majd torolje szarazra egy
torl6kenddvel (3.7.5). Ha szuikséges, vegye

ki az egész belsé Uveg egységet az ajtobol.

Ez az egység egy vagy két Uveglapbol
allhat modelltél fuggéen, minden sarokban
fekete csliccsal. Ezek kivételehez tegye

a kezét az ajto alsod részehez, és hiuzza
felfele (3.7.6). Miutan kivette, vegye le

a csticsokat, hogy megtisztithassa az
tvegeket (3.7.7).

Amikor az Uvegek tisztak ( 3.7.8) tegye
vissza a gumi csticsokat Ugy, hogy a dudor
felfele néz (3.7.9) és tegye az “L"jeld
Uvegeket balra, és az “R” jellieket jobbra

a zsanérokhoz kepest (3.7.10). Vegul
helyezze a megmaradt iiveget tgy, hogy
el lehessen olvasni a PYROLITIC feliratot
(8.7.11). Vegye le a csticsokat (3.7.12) es
csukja be az ajtot.

Hasznalati figyelmeztetés:

® Gydzddjon meg, hogy a suté ki van
kapcsolva.

¢ Az Uiveg kivétele el6tt hagyja lehdilni.

* Soha ne hasznaljon g6zzel tisztito
keszuléekeket.

Suté kulsejének tisztitasa. Hasznaljon
semleges tisztitoszereket. Jol szaritsa meg
egy puha torl6kenddvel.
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Problemamegoldas

Szamos olyan esemeény torténhet, amelyet sajat
maga is meg tud oldani.

4.1

4.2

4.3

4.4

4.5

4.6

4.7

A suité nem melegszik. Ellendrizze, hogy
csatlakoztatva van-e, vagy a biztositek
nem olvadt-e ki. Novelje a kivalasztott
hémersekletet.

A belsé vilagitas nem miikodik. Cserélje
ki az égét vagy a biztositekot.

Fust tavozik sutés kbzben. Csokkentse a
hémeérsékletet és/vagy tisztitsa meg a sutét.

A pirolizises tisztitas nem torténik meg.
Ellendrizze, hogy az ajto zarva van-e.
Zarorendszer vagy a hémérséklet érzékeld
hibaja. Hivja a mlszaki szervizt.

A siité hangjelzést ad ki. Elerte a
kivalasztott hémersékletet. A f6zési ciklus
befejezdott.

Fézést kovetden zajt hallani. Ez normalis,
a ventillator addig mUkodik, amig a belsd
hémeérsékletet a kintire nem csokkenti.

Figyelmeztet6 jelzések.

= I { Homerseklet erzekeld
meghibasodasa.

07 zart ajto (4.7.1). A

"

13 A pirolizist nem lehet elvegezni. A\

I Ajtozaras meghibasodasa. 2\

= 5 A szoftver meghibasodasa.

-

{1 Aramkimaradas a fézés kbzben.

[ R . . , -
7m0« )~ 1= Automatikus kikapcsolas, miutan

tobb bran at makodott (4.7.2).

A Ne kisérelje megjavitani a sutét.

Javitashoz hivja a mliszaki szervizt.



=

Biztonsag

e A sutét kizarolag engedéllyel rendelkez6
szerel§ helyezheti Uzembe a gyartd Utmutatoja
&s abrai alapjan.

Az elektromos csatlakozast az adattablan
megadott maximalis teljesitménynek
megfeleléen kell beallitani, és a csatlakozonak
szabalyos foldeléssel kell rendelkeznie.

A sutét ellato aramkort egypolusi, legalabb
3mm nyitassal rendelkezd levalaszto
kapcsoloval kell ellatni.

Ha a halbzati csatlakozobvezeték megséril, a
veszélyek megelézése érdekében kizarolag
szakképzett szerel6 cserélheti.

A suté vilagitasanak izzocseréjekor hlizza
ki a sUit6 halozati csatlakozojat az aramutes
elkerulése érdekében.

Ne hasznaljon suroloszert vagy fem
sUroloszivacsot a suté ajtajan, mert
karcolhatja a feluletét, vagy dsszetorheti az
Uveget.

Ne engedjen kisgyermekeket a suté kdzelébe,
mert olyan alkatrészekhez is hozzaérhetnek,
amelyek a sités soran felmelegszenek.

Ne érintse meg a sutétérben levé flitészalakat.

Ezt a készuléket nem hasznalhatjak olyan
személyek (beleértve gyerekeket), akik fizikai,
erzékelesi vagy mentalis fogyatekossaggal
rendelkeznek, vagy nem rendelkeznek
megfeleld tapasztalatokkal vagy ismeretekkel;
kivéve, ha azt egy, a biztonsagukert

felelés személy nem felugyeli vagy nem

ad utasitasokat a készulek hasznalataval
kapcsolatban. A gyermekeket figyelni kell,
nehogy a készulékkel jatszanak.

v
Kornyezetvédelem /

A suit6 tervezésekor nagy gondot
forditottunk a kornyezetvéedelemre.

Ovja On is a kornyezetet. Csak akkor
melegitse eld a sutdt, ha szukséges (lasd a
tablazatot). Amikor lehetséges, hasznaljon sotét
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szinl edényeket. Hosszl suitési id6 esetén
kapcsolja ki a sutét 5-10 perccel a sutési idé
befejezése el6tt.

Elektromos és elektronikus hulladékok
kezelése.

A E szimbolum azt jelzi, hogy a készuleket
tilos a haztartasi szeméthez hasznalt
hagyomanyos konténerekbe kidobni.

A sutét megfelel6 gydjtéhelyen adja le.

A haztartasi készulekek Ujrahasznositasaval
megeldzi az egészseguigyi és kornyezeti
kovetkezményeket, és takarékoskodik az
energiaval és egyéb erdforrasokkal.

Tovabbi informacioért vegye fel a kapcsolatot a
helyi hatosagokkal vagy az eladoval.
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Sutesi tablazat

Etel Program és hémérséklet Elémelegites | Tartozékok
marha
190°C @210% 50 - 60 perc Q1 nem
1,5 Kg
S 150°C @ 180°C 85 - 95 perc Q 2 nem
1,5 Kg

baran
v 200°C [z] 220°C 40 - 50 perc g 2 nem
1,2 Kg
FPAN (- K U
170°C 190°C  115- 125 perc 1 nem
4 Kg
csirke
210°C [z] 230°C 50 - 60 perc Q1 nem
1,25 Kg

=
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= 6 é - D.

stilt pirospaprika . ) @ ) i Q f u[l:[l]]
H e () 190°c 210°C 30 - 40 perc 2 nem [ J
N}
(72}
=l toltott
0
& paradicsom 200°C [z]zzo% 15-19 perc Qz nem
4 fogas
sult hekk . @ Q : u
210°C 230°C 7 -9perc 2 igen 0
172}
o
kS
g sultrak 220°c 240°C 4 -5 perc 4 igen 7
= 1Kg
@
(o))
c = 0] )
2 ?U,Ltghal 200°C @22@’0 13- 17 perc Qz igen
1723
O}
T
£
sult tékehal o o ) o)
15 Kg 2100 @2200 7 -9 perc QZ igen
pizza Bzre [Dave wawe i wen [
kenyér 200°C [z]zzow 18 - 22 perc Qz nem [IDI]
8 . P a 0] ol
= piskota 190°c @210% 15 - 19 perc 92 igen
(0]

(I 0l
vajasteszta 130°c E] 150°C 30 - 40 perc Q1 nem
kiolvasztas,
minden 75°C Q 2 nem [l:[[l]

eteltipus



slovensky

Navod na pouzitie

Veli dblezité: Peclivo si precitajte tito prirucku predtym, nez zatnete pouzivat'riru. Dokumentaciu a
doplinky najdete vo vnitri riry.

Télo prirucka je usporiadana takym sposobom, aby texty boli spojené s prislunymi obrazkami.

P

>

Urcenie typu

Identifikujte model vasej rury (“a”, “b”, “c”,
“d”, “e”) porovnanim ovladacieho panelu
vasho pristroja s panelom na ilustraciach.

/I Instalacia

1.1 Vybalenie. Odstrarite vsetky ochranné
zlozky.

1.2 Zapojenie do elektrickej siete. Berte vzdy

do Gvahy Udaje na Stitku s charakteristikami
(1.2.1) a rozmermi nabytku, do ktorého
zabudujete raru (1.2.2, 1.2.3).

Pristroj treba zapojit do siete
prostrednictvom pevného jednofazového
napojenia, u ktorého musi byt zarutena
konexia neutralneho napojenia (modra
barva) na neutralne (1.2.4). Vlozte ruru a
umiestnite ju tak, aby bola v strede otvoru
(1.2.5). Davajte pozor, aby pretnievajuci
kabel nezostal v hornej tasti (1.2.6).
Uchytte ho na nabytok pomocou obidvoch
dodanych skrutiek (1.2.7).

Pouzitie

2.1 Nastavenie hodin. Po zapojeni rury bude

hladacik blikat (2.1.1, 2.1.2, 2.1.3). Nastavte
hodiny stisnutim tlacidiel , (2.1.4)
alebo otatanim ovladata 215,
2.1.6). Po uplynuti 3 sekund alebo po
stisnuti tlatidla [®] (2.1.7) alebo (2.1 8)
hodinu potvrdite.

Poznamka: Hodiny opat nastavte po
preruseni dodavky elektrickej energie.

2.2 Uprava hodin (9. Ked je rUra vypnuta,

stisnite [®], az kym sa dostanete do polohy
® (2.2.1, 2.2.2) alebo stisnite [A] po dobu
niekolkych sekind (2.2.3). Ked hodin
blikajl, nastavte ich sisnutim tlacidiel ,
[](2.2.4) alebo otatanim ovladata

23

2.4

2.5

2.6

27

(2.2.5, 2.2.6). Za niekolko sekund sa hodiy
potvrdia.

Upozorfiovacia funkcia (") . Stisnite
alebo , az kym dorazite do polohy
) (2.3.1,2.3.2, 2.3.3). Nastavte dobu
pomocou tlatidiel [+] , [=] otatanim
ovladata [-4] (2.3.4, 2.3 5, 2.3.6). Po
niekolkych sekundach sa doba potvrdi

a zatne odpotitavanie. Po ukonteni

sa aktivuje zvukovy signal. Vypnite ho
stisnutim akéhokolvek tlacidla.

Predtym, nez zatnete ponajprv pouzivat
va$u novi raru, ohrejte ju naprazdno.
(bez potravin, v polohe , 250°C a po
dobu 30 mintt. MoZze z nej vychadzat dym
alebo neprijemny zapach (€o je normalne,
dochadza k tomu kvoli zahriatiu zvy$Skov
tuku, apod.). Ked opat vychladne, prevedte
predbezné vytistenie vnitrajska vihkou
handrou.

Doplnky. Podfa druhu modelu je rura
vybavena Standardnym plechom
(2.5.1), hibokym plechom [[ J} (2.5.2)

a standadtnym rostom (][] (2.5.3),

ktoré funguju nezavisle. Navyse

mozete kombinovat akykolvek plech so
standardnym rostom [ﬂﬁ] (25.4)a
vytvorit tak sipravu. Ciastone vynimatey
rost (2.5.5) a celkom vynimatelny rost
(2.5.6, 2.5.7) sluzi ako drziak pre plechy
alebo supravy (2.5.8). Ak disponujete
samovynimatelhymi voditkami "impulse”,
vlozte ich najprv do riry bez plechu (2.5.9).
Voditka "impulse” sa vysunuju automaticky
pod vahou plechu pri otvoreni riry, ak
tomu chcete zabranit, bez/ modelu pouZzite
zablokovanie (2.5.10). Je povinné pouzivat
plech ako drziak pre potraviny s voditkami
"impulse” (2.5.11). Davajte pozor na
polohu rostov, ked'ich zasvate do vnitra.
Sl vybavené botnymi zarazkami proti
prevrateniu (2.5.12).

Poloha doplnkov. Su vybavené 5

olohami pre umiestnenie doplnkov
Ba8 80
Potraviny pre petenie. Vlozte potravinu do
rUry. Zvolte doplnok (dopinky) a odporucant

polohu alebo prestudujte tabulku pre
petenie. Zatvorte dvere.
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PRIPRAVA POKRMOV

2.8 Volba funkcie petenia [—]. Ototte
ovladatom pre volbu funkcii [Z] a zvolte
pozadovani funkciu podfa vasho modelu.

Tradicny ohrev vzduchom. Pre akykolvek
druh pokrmov. Je mozné pripravovat
niekolko pokrmov st¢asne, bez toho, aby
sa miesali chute a pachy.

@) Turbo plus. Teplo je vyrabané centralnym
odporom.

Silny vzduchovy gril. Gratinuje
rovnomernym rozlozenim tepla. Idealne na
opekanie velkych kusov.

Silny gril. Zapekanie: cestovin, souffle a
omacky bechamel.

Jemny gril. Hamburgery, toasty a potraviny
s malym povrchom.

Intenzivne nistejove teplo. Silné spodné
teplo sa rovnomerne rozklada. Idealne pre
paelly, pizzy.

g Vzduchove nistejové teplo. Ventilator
rozprestiera teplo rovnomerne. Urtené pre
paelly.

C]Tradiéné teplo. Chlieb, torty, pinené petivo
a chudé maso.

Rozmrazovanie. Rozmrazi za minimalnu
dobu akykolvek vyrobok.

2.9 Volba teploty. Ototte volitom pre vyber
teploty |°C|, az do pozadovanej polohy
(2.9.1).

Ak po zvoleni funkcie petenia rira navrhne
optimalnu teplotu, petenie ihned zatne.
MbzZete tuto teplotu zmenit potas 3 sekind,
kedy blika alebo nasledujucim spdosobom:
stisnite tlacidlo (2.9.2), teplota blika,
zmefite ju otatanim ovladata [+ (2.9.3).
Alebo stisnite tlatidio [A], az kym sa
dostanete do polohy °C (2.9.4) a teplota
blika, zmente ju pomocou ovladata
(2.9.5).

Ked budete dlhsie drziat °C, zobrazi sa
skutotna teplota vo vnutri rry.

2.10 Vypnutie riry. Vzdy, ked petenie skoni,
ototte ovladatom pre volbu funkcii (=] do
polohy Q (2.10.1). Ak je va$a rlra vybavena
ovladatom pre volbu teploty [)C] ototte nim
taktiez do polohy () (2.10.2).

CASOVACIA FUNKCIA
2.11 Volba trvania (® alebo [>[]. Zvolte funkciu

petenia a pozadovani teplotu. Stisnite

alebo ,az dokial’@ alebo |E| nezactne
blikat (2.11.1. 2.11.2, 211.3). Nastavte

slovensky

dobu petenia stisnutim tlacidiel =]
(2.11.4) ) alebo ototenim ovladata
(2.11.5, 2.11.6). Po niekolkych sekundach
sa doba potvrdi a zatne odpotitavanie. Po
skonteni rira bude vydavat piskot, ak ho
chcete vypnut, stisnite akékolvek tlatidlo a
riru vypnite.

2.12 Zvolenie tasu ukontenia (5 alebo [ ]
: Zvolte funkciu pecenia, teplotu a dobu
trvania. Stisnite [®] alebo [A] az kym
(5 alebo [ »] zatne blikat (2.12.1, 2.12.2
,2.12.3). Nastavte hodinu ukontenia
petenia stisnutim tlatidiel J[=]@12.4)
alebo ototenim ovladaca (2.12.5,
2.12.6). Spustenie sa odlozi, aby petenie
skoncilo v urteny ¢as. Po skonteni rira
zatne vydavat piskot, ak ho chcete vypniit,
stisnite akékolvek tlacidlo a ruru vypnite.

2.13 Automatické vypnutie (b, c, d, €). Ak ste
zabudli rUru vypnt, sama sa automaticky
vypne po uplynuti istej doby. S teplotou
nizsi ako 100°C sa rara vypne po 10
hodinach. Pri teplote vyssej ako 100°C sa
vypne po 3 hodinach.

2.14 Funkcia Celeris. Pre predehriatie rury.
Ototte ovladatom pre volbu funkcii do
polohy |E| a navolte pozadovanu teplotu
(2.9). Rura sa rychlo ohreje na zvolenu
teplotu. Po dosazeni teploty viozte
potravinu a zvolte funkciu petenia a
potrebny tas.

2.15 Funkcia zablokovania. Sluzi k tomu, aby
sa zabranilo detom manipulovat s rirou.
Aktivujte ju sttasnym stisnutim tlacidiel
,[=], dokial sa nezobrazi [>=] (2.15.1).
Alebo zarover stisnite tlatidia[@], ['C],
az kym sa zobrazi }_ [}~ (2.15.2). Pre
odblokovanie zopakuijte tu istl operaciu.

2.16 Zvyskove teplo. Upozoruije, ze sa rira aj
po vypnuti udrziava horiica. Teplomer sa na
displeji objavi, ak je teplota vo vnitri vyssia
ako 60°C.

Udrzba a cistenie

3.1 Cistenie doplnkov. Je mozné ich umyvt
v umyvatke. Ak ich budete &istit rucne,
pouzite bezné mycie prostriedky. Nechajte
ich odmocit, aby ste si ufahtili umyvanie.
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Nepyrolytickeé rury

3.2

3.3

Modely s hladkymi stenami. Vytistite
riru, ked je vlazna, pomocou handricky
namotenej do teplej vody a mydla.

Modely s drsnymi stenami. Samog¢istace.
V tychto rurach si zadna doska a botné
panely pokryté samotistiacim smaltom,
ktory odstrariuje tuk, ked'rura funguje.
Botné panely st reverzibilné, tak
zdvojnasobuji zivotnost potahu.

Ak sa panely dostatotne sami netistia,
treba ich regenerovat. Za tymto Utelom
odoberte véetky doplnky a nadoby z
vnitrajska rlry. Peclivo otistite tie povrchy
rUry, ktoré nie si samotistitelné. Zvolte
funkeiu [2].

Nastavte teplotu na 250° C a dobu na 30 az
60 minit, v zavislosti od stupria znetistenia.

Ked tistiaci program skonti a rira
vychladne, otistite navihtenou hubkou
samotistiace prvky, ktoré budi opat celkom
funkene.

Pyrolyticke rury

3.4

Cistenie pyrolyzou.

» Cistenie odstranuje netistoty pri vysokych
teplotach.

* Dym a pachy sa odstrania priechodom
cez katalyzator.

e Netreba s prevadzanim tistenia takat, az
sa v rire usadi vela tuku.

® Po ukonteni pyrolyzy, az bude rira
studena, o€istite ju vlhkou handrou, aby
ste odstranili zvysky bieleho popola.

* Nez spustite pyrolyzu, odoberte vSetky
doplnky z rlry, vratane kuchynskych
doplnkov a teleskopickych voditok.

* Ak sa vyleje vela jedla, treba ho odstranit
predtym, nez zatnete provadzat pirolyzu,
aby ste zabranili tomu, ze by sa zapalili
alebo sa tvorilo prilis dymu.

* Potas pyrolyzy sa povrchy ohrievaju viac
ako pri normalnom pouzivani. Udrzujte
deti v dostatotnej vzdialenosti.

Podla stupria znetistenia rury si mozete vybrat
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medzi dvoma druhmi pyrolyzy.

Pyrolyza [P] : Pouzivajte ju iba ak je
stupen znectistenia vysoky, Cistenie trva 2
hodiny. Aktivujte otocenim ovladaca pre
zvolenie funkcie |§| do polohy |E| (3.4.1).

Poznamka: U tejto varianty je mozné
Cistit pyrolyzou dopInok smaltovani tacku.
Umiestnite do Grovne 2. Predom odstrarite
prebytok usadeného tuku.

Pyrolyza ECO : Cistenie trva 1 hodinu
30 minlt. Aktivujte ototenim ovladata pre
zvolenie funkcie [=] do polohy [P] (3.4.2).

Poznamka: Parametry casu a teploty sl
pevne dané a nie je mozné ich upravovat.

A Ked sa proces zatne, rira dosahuje velmi

3.5

3.6

3.7

vysok teplotu, preto sa z bezpetnostnych
dovodov dvere zablokuju, rozsvieti sa
svetelna kontrolka u symbolu @ (3.4.3).
Ked teplota klesne, svetelna kontrolka sa
vypne a mdzete otvorit dvere.

Odlozena pyrolyza. Mozete
naprogramovat hodinu, kedy skon&i proces
pyrolyzy. Otocte ovliadatom pre navolenie
funkcie [—] a zvolte |E| alebo |P](3.5.1).
Stisnite [®] (3.5.2) alebo [A] (3.5.3), az kym
(& zatne blikat. Nastavte hodinu ukontenia
pyrolyzy ototenim ovladata pre zvolenie
doby [F+] (3.5.4, 3.5.5).

Cistenie vnutornych stien. Odoberte
botné voditka, aby ste odstranili zvysky
tuku alebo popola, ktoré by mohli zostat po
prevedeni Cistenia. V zavislosti od modelu
disponuji botné voditka dvomi druhmi
upevnenia, bez drziaku (3.6.1, 3.6.2) alebo
s drziakom (3.6.4, 3.6.5). Po ich vynriati
pouzite vihkou handricku pre vytistenie
botnych stien (3.6.3, 3.6.6). Ked budi
steny riry tisté, nasadte znova voditka.

Ak vasa rira disponuje sklapacim grilom,
vytiahnite ho smerom hore a zatlatte dole,
aby ste ho roztiahli (3.6.7) a vyCistite strop
vlhkou handrickou (3.6.8).

Cistenie skla.
Vonkajsie Cistenie: Pouzite jemni
handricku nasiaknutl vyrobkom na €istenie

skla.

Vnitorné cistenie: Ak je vnitorna
cast medzi sklami Spinava, mozete ich
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rozmontovat pre ich vycistenie. Ked je rira
studena, otvorte dvere na doraz (3.7.1) a
zabezpette tervenymi zarazkami, ktoré st
dodavané v tastitke s doplnkami (3.7.2).
Vlozte obidva zvy$né doplnky, aby ste
zdvihli sklo pomocou paky (3.7.3). Odoberte
skla (3.7.4), vytistite ich a vysuste
handritkou (3.7.5). Ak treba, odoberte sadu
vnitornych skiel dveri. Tato sada sa moze
skladat z jedného alebo dvoch skiel, v
zavislosti od modelu, s tiernou zarazkou na
kazdom rohu. Pre ich odobranie vloZzte ruku
do spodnej tasti dveri a zatiahnite smerom
hore (3.7.6). Po ich vynati odstrarite
zarazky, aby ste mohli vy&istit skla (3.7.7).

Ked budi skla &isté ( 3.7.8), znova

ich nasadte do gumovych zariazok, s
vystupkom smerom hore (3.7.9) a nasadte
skla tak, aby “L” levé a “R” prave, zostali
vedla pantov (3.7.10). Nakoniec nasadte
zvyéné sklo tak, aby bolo mozné pretitat
slovo PYROLYTIC (3.7.11). Odstrarite
zarazky (3.7.12) a zatvorte dvere.

Varovanie pr pouzivani:

* Ubezpette sa, ze je rira vypnuta.

¢ Nez sklo uvolhite, nechajte ho vychladnit.

¢ Nikdy nepouzivajte pristroje na Cistenie
pomocou pary.

3.8 Vonkajsie tistenie rury. Pouzivajte
neutralne vyrobky. Dobre vysuste jemnou
handrickou.

Riesenie < I

problemov \

Existuje vela problemov, koré mozete vyriesit
vy sami.

4.1 Rira sa neohrieva. Skontrolujte, Ci je
zapojena alebo €i nie je spalena poistka.
Zvyste zvolend teplotu.

4.2 Vnitorné svetlo nefunguje. Vymerte
Ziarovku alebo poistku.

4.3 Pocas petenia vychadza dym. Znizte
teplotu a/alebo vycistite ruru.

4.4 TCistenie prostrednictvom pyrolyzy sa
neprevadza. Skontrolujte, ¢i st dvere dobre
zatvorené. Zavada v systéme blokovania
alebo teplotného tidla. Kontaktujte zarueny
servis.

’.
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4.5 Rira vydava pisklavy zvuk. Bola
dosazena zvolena teplota. SkonCil sa cyklus
petenia.

4.6 Po skonteni petenia rira stale robi hluk.
To je normalne, ventilator dalej funguije,
dokial sa neznizi teplota vo vnitri aj vonku.

4.7 Upozornenie na problemy.
F [0 { Zavada na teplotnom tidle. A\
F O Zablokované dvere (4.7.1). A\
F 03 Nie je mozné uskutoenit pyrolyzu. A\

= 04 zavada v zablokovani dveri. A\

F = Porucha softwaru.

F 1 Prerusenie elektrického napajania
potas petenia.
e . . .
;=0 )~ 1= Automatické odpojenie po
niekolkych hodinach fungovania
(4.7.2).

/N Nemanipulujte s rirou. Pre opravu
kontaktujte zarueny servis.

=

Bezpetnost

e Montaz rury musi realizovat autorizovany
servisny technik, ktory sa bude riadit
inStrukciami a nakresmi vyrobcu.

e Elektricka instalacia musi zohladnovat
maximalny prikon spotrebica uvedeny na
typovom &titku a musi byt vykonana podfa
platnych predpisov.

e V obvode napajania musi byt zaradené
zariadenie, ktoré odpaja vsetky poly zdroja
a vzdialenost jeho kontaktov v rozpojenom
stave je minimalne 3 mm.

e Ak je napajaci kabel poskodeny, musi byt
vymeneny autorizovanym servisom, aby sa
predislo nebezpetenstvu.

¢ \ pripade vymeny Ziarovky sa uistite,
ze pristroj je vypnuty, aby sa predislo
pripadnym zasahom elektrickym prudom.

¢ Nepouzivajte brusiace Cistiace prostriedky
ani kovové drdtenky na Cistenie dvierok rlry.



Mohol by sa nimi poskrabat a znitit skleneny
povrch.

¢ Dajte pozor, aby sa malé deti nepriblizovali
k rire. Potas petenia sa mdzu zahriat aj
zvonku pristupné Casti rary.

¢ Nedotykajte sa ohrevnych telies vo vnutri
rlry.

e Tento pristroj nesmi pouzivat osoby (vratane
deti) so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi
alebo mentalnym schopnostami alebo s
nedostatotnymi skisenostami ¢i znalostami,
ak nie sl pod dohfadom alebo nie s riadne
poutené o pouzivani spotrebita osobou
zodpovednou za ich bezpetnost. Nedovolte
detom, aby spotrebit pouzivali ako hratku.

4
Zivotné prostredie //

Rira bola vyrobena podla zasad pre
ochranu zivotného prostredia.

ReSpektujte Zivotné prostredie. Ruru
predhrievajte iba v pripadoch, kedy je to
skutotne potrebné (vid tabulku). Pouzivajte
najma nadoby tmavej farby. Pri dlhej dobe
petenia vypnite riru 5 az 10 minit pred
planovanym ukontenim petenia.

Vyradenie spotrebita z prevadzky.

Symbol . oznamuje, Ze sa pristroj nesmie
vyhadzovat do beznych kontajnerov na domaci
odpad.

Vyradenu riru odneste do Specialneho
zberného centra pre zber elektroodpadu.
Recyklovanie domacich spotrebitov zabranuje
negativnym vplyvom na zdravie tloveka, na
Zivotné prostredie a pomaha Setrit energiu a
prirodné zdroje. Viac informacii ziskate na www.
envidom.sk, pripadne kontaktujte miestne Urady
alebo predajné miesto, kde ste spotrebit kupili.

slovensky
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Tabulka pecenia

Jedlo

Telacie maso
1,5 Kg
Bravcovée
maso

1,5 Kg
Baranie maso
1,2 Kg
Mor¢acie
maso

4 Kg

Kuracie maso
1,25 Kg

Pectené cervené
papricky

1,25 Kg
Plnenée
paradajky

4 jednotky

(o]
(7]
«©
€
O
>
o
=
°
>
=
©
o
(7]
«©
=

Zelenina

Pecteny pstruh
1,5 Kg

Opekané
langusty
1Kg

Petené ryby
1 Kg
Opekana

treska
1,5 Kg

Ryby a dary mora

Pizza

Chlieb

Muffiny

Rozne

Nakyp

Odmrazovanie
vSetkych typov
potravin

@) 0o

130°c
75°C

Program a teplota

slovensky

Poz
L
85 - 95 min QZ
40 - 50 min g2
115-125min Q‘I
50 - 60 min Q1
30 - 40 min 92
15-19 min QZ
[
54
13- 17 min QZ

50 - 60 min

7 -9 min

4 -5 min

7 -9 min QZ
18 - 22 min Q1
18 - 22 min QZ
15-19 min 92
30 - 40 min Q1

mf

Nie

Ni

©

Nie

Nie

Nie

Nie

Nie

Ano

Ano

Ano

Ano

Ano
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Nie

Nie
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Manual d’instruccions

catala

Molt important: llegeix integrament aquest manual abans d'utilitzar el forn. Trobaras la documentacio i els
accessoris a l'interior del forn.

Aquest manual esta dissenyat de manera que els textos estiguin relacionats amb els dibuixos corresponents.

P

>

Identificacio

Identifica el model del teu forn (‘a”, “b”, “¢”, “d",
“e@”) comparant la placa de comandaments del teu
aparell amb el de les il-lustracions.

Instal-lacio

1.1

1.2

Desembalatge. Retira tots els elements de
proteccio.

Connexi6 a la xarxa eléctrica. Tingues
sempre en compte les dades de la placa
de caracteristiques (1.2.1) i les mesures del
moble en qué s’encastara el forn (1.2.2,
1.2.3).

"aparell s’ha de connectar a la xarxa per
mitja d’una connexid fixa monofasica, en que
ha de quedar garantida la connexié neutre
(color blau) amb neutre (1.2.4). Introdueix el
forn i centra’l a I'espai (1.2.5). Vigila que el
cable que sobra no quedi a la part superior
(1.2.6). Fixa’l al moble amb els dos cargols
que se subministren (1.2.7).

2.1

2.2

Ajustament d’hora. En connectar el forn, el
visor parpelleja (2.1.1, 2.1.2, 2.1.3). Ajusta
I'hora pitjant les tecles , |E| (2.1.4)0
girant el regulador (2.1.5,2.1.6). Al cap
de 3 segons o pitjant la tecla [®] (2.1.7) o
(2.1.8), I'nora queda validada.

Nota: Torna a ajustar I'hora en cas que es
produeixi un tall del subministrament electric.

Modificacié de I'hora (® . Amb el forn
apagat, pitja |®| fins arribar a la posicié (®
(2.2.1, 2.2.2) o pitja [A] durant uns segons
(2.2.3). Quan I'hora parpellegi, ajusta I'hora
pitiant les tecles [+], |‘;E| (2.2.4) o girant el
regulador |-+ (2.2.5, 2.2.6). Al cap d’uns
segons I’hora queda validada.

2.3

2.4

2.5

2.6

2.7

Funci6 avisador ) . Pitja [®] 0 |A| fins
arribar a la posicio [) (2.3.1, 2.3.2, 2.3.3).
Ajusta el temps amb les tecles [+], [=]
girant el regulador |-+ (2.3.4, 2.3.5, 2.3.6).
Al cap d’uns segons el temps queda validat
i comenca el compte enrere. Quan finalitza,
s’activa un senyal acustic. Per silenciar-lo,
pitja qualsevol tecla.

Abans d’utilitzar el nou forn per primera
vegada, escalfa’l en buit (sense aliment, en
posicié ia250° C durant 30 minuts). Pot
produir fum o mala olor (és normal a causa
de I'escalfament de restes de greix, etc). Un
cop s’hagi refredat, fes-ne una neteja previa
de I'interior amb un drap humit.

Accessoris. En funcié dels models, disposes
de safata estandard (2.5.1), safata fonda
[ 1) (2.5.2) i graella estandard [[[]]] (2.5.3),
que funcionen de manera independent. A
més, pots combinar qualsevol safata amb

la graella estandard (2.5.4) per
formar un conjunt. La graella d’extraccid
parcial (2.5.5) i la graella d’extraccié total
(2.5.6, 2.5.7) son el suport de les safates

o del conjunt (2.5.8). Si disposes de guies
autoextraibles impulse, introdueix-les al forn
en primer lloc sense la safata (2.5.9). Les
guies impulse surten automaticament amb el
pes de la safata quan s’obre el forn; segons
el model per evitar aixo, utilitza el bloqueig
(2.5.10). Es obligatori utilitzar una safata com
a suport dels aliments amb les guies impulse
(2.5.11). Tingues en compte la posicié de
les graelles quan les introdueixis al forn.
Disposen de limits laterals antigir (2.5.12).

Posicié dels accessoris. Disposes de
5 posicions per collocar els accessoris:
8:8.8:0.

Aliment per cuinar. Introdueix I'aliment al
forn. Selecciona el(s) accessori(s) i la posicid
recomanada o consulta la taula de coccio.
Tanca la porta.

PREPARAR UN PLAT

2.8

Seleccié de funcié de cuinat[—]. Gira
el regulador selector de funcions |§| i
selecciona la funcié desitjada segons el
model.

Calor tradicional ventilada. Per a qualsevol
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tipus de plat. Es poden cuinar diversos plats
alhora sense que es mesclin gustos ni olors.

@ | Turbo plus. La calor es produeix gracies a la
resistencia central.

Graella forta ventilada. Gratina repartint la
calor de manera uniforme. Ideal per a rostits
de mida gran.

E] Graella forta. Gratinats: pastes, suflés i salsa
beixamel.

[j Graella suau. Hamburgueses, torrades i
aliments amb petita superficie.

Calor de solera intensa. La intensa calor
inferior es reparteix uniformement. Ideal per a
paelles i pizzes.

Calor de solera ventilada. El ventilador
reparteix la calor inferior de manera uniforme.
Indicat per a paelles.

Calor tradicional. Pa, pastissos, pastissos
farcits i carns magres.

Descongelacié. Descongela qualsevol
producte en temps minims.

2.9 Selecci6 de temperatura. Gira el regulador
selector de temperatura |°C|fins a la posicié
desitjada (2.9.1).

Si en seleccionar la funcié de cuinat el forn
et proposa una temperatura optima, la
coccié comenga de manera immediata. Pots
modificar aquesta temperatura durant els 3
segons de parpelleig o dels modes seglents:
pitja la tecla |°C| (2.9.2) i la temperatura
parpelleja; modifica-la girant el regulador
(2.9.9). O pitja la tecla |A|fins arribar a la
posicié °C (2.9.4) i la temperatura parpelleja;
modifica-la girant el regulador |- +{ (2.9.5).

Si mantens polsada la tecla °C, es
visualitzara la temperatura real de I'interior
del forn.

2.10 Apagada del forn. En tots els casos, quan
la coccié hagi finalitzat, gira el regulador
selector de funcions |§| ala posicio Q
(2.10.1). Si el teu forn no disposa de
regulador selector de temperatura , gira’l
també fins a la posicio () (2.10.2).

FUNCIONS DE TEMPS

2.11 Selecci6 de la durada (® o |E| Selecciona
la funcié de cuinat i la temperatura desitjada.
Pitia [®] o [A] fins que la tecla ( o [I*]]
parpellegi (2.11.1. 2.11.2, 2.11.3). Ajusta el
temps de cuinat pitjant les tecles , |E|
(2.11.4) o girant el regulador [-+{ (2.11.5,
2.11.6). Al cap d’uns segons el temps queda
validat i comenca el compte enrere. Quan
finalitza, el forn emet un senyal acustic; per

’.
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silenciar-lo, pitja qualsevol tecla i apaga el
forn.

2.12 Selecci6 de I'hora de fi (5 o [»]]
: Selecciona la funcié de cuinat, la
temperatura i la durada de preparacié. Pitja
o[A]fins que la tecla (5 o [ »]] parpellegi
(2.12.1.2.12.2, 2.12.3). Ajusta I'nora de fi
de coccié pitjant les tecles , |E| (2.12.4)
o girant el regulador (2.12.5,2.12.6). La
posada en marxa queda retardada perque
finalitzi a I'nora indicada. Quan finalitza, el
forn emet un senyal acustic. Per silenciar-lo,
pitja qualsevol tecla i apaga el forn.

2.13 Desconnexi6 automatica (b, c, d, €). Si
t’has descuidat de desconnectar el forn,
I’aparell es desconnecta automaticament
al cap d’un temps. Amb una temperatura
inferior a 100° C el forn es desconnecta
al cap de 10 hores; amb una temperatura
superior a 100° C el forn es desconnecta al
cap de 3 hores.

2.14 Funcié Celeris. Per preescalfar el forn.
Gira el regulador selector de funcions fins
a la posicié E| i introdueix la temperatura
desitjada (2.9). El forn assoleix rapidament la
temperatura seleccionada. Un cop assolida,
introdueix I'aliment i selecciona la funcié de
cuinat i el temps necessari.

2.15 Funci6 de bloqueig. Per evitar que els
nens manipulin el forn. Activa aquesta funcio
pitjant alhora les tecles [+] , [=] fins que es
visualitzi |E| 2.15.1), 0 pitja simultaniament
les tecles @ , fins que es visualitzi
) (2.15.2). Per desbloquejar, repeteix
aquesta operacio.

2.16 Calor residual. Indica que, un cop
apagat, el forn encara es manté calent.
El termometre es visualitzara a la pantalla
sempre que la temperatura a I'interior sigui
superior a 60° C.

Manteniment i
neteja

3.1 Neteja dels accessoris. Son aptes per al
rentavaixella. Si els neteges a ma, utilitza un
detergent d’Us corrent. Posa’ls en remull per
facilitar-ne la neteja.

Forns no pirolitics

3.2 Models de parets llises. Neteja el forn a




3.3

temperatura mitjana, passant un drap amb
aigua calenta i sabo.

Models de parets rugoses autonetejadores.
Aquests forns tenen la placa posterior i els
panells laterals recoberts amb un esmalt
autonetejador que elimina el greix mentre el
forn esta en funcionament. Els panell laterals
son reversibles, de manera que dupliquen la
durada del revestiment.

Quan els panells no es netegen prou ells
mateixos, cal regenerar-los. Per fer aixo, retira
tots els accessoris i recipients de I'interior del
forn i neteja a fons les superficies del forn que
no sén autonetejadores. Selecciona la funcié

Regula la temperatura a 250° C i el temps,
entre 30 i 60 minuts en funcié del grau de
bruticia.

Quan el programa de neteja acabi i el forn

es refredi, passa-hi una esponja humida pels
elements autonetejadors, que tornaran a estar
completament operatius.

Forns pirolitics

3.4

Neteja per pirolisi.

e La neteja es realitza per eliminacié de la
bruticia a altes temperatures.

¢ Fls fums i les olors s’eliminen quan passen
per un catalitzador.

* No cal esperar que el forn tingui molt de greix
per netejar-lo.

e Després de la pirdlisi, quan el forn estigui
fred, passa-hi un drap humit per retirar les
restes de cendra blanca.

® Abans de posar en marxa la pirolisi, retira
tots els accessoris del forn, incloent-hi els
accessoris de cuina i les guies telescopiques.

¢ Sj es produeixen desbordaments importants,
retira’ls abans de fer la pirdlisi per evitar que
s’inflamin o que es produeixi massa fum.

e Durant la pirdlisi les superficies s’escalfen
més que durant I's normal. Mantén
allunyats els nens.

En funcié del grau de bruticia del forn, pots optar
entre dos tipus de pirolisi.
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Pirolisi [P] : Utilitza-la només quan el grau
de bruticia sigui alt (la neteja es realitza en
2 hores). Per activar-la, gira el regulador
selector de funcions |§| a la posicié
(3.4.1).

Nota: en aquesta opci6 és factible la neteja
per pirdlisi de I'accessori safata esmaltada.
Selecciona el nivell 2. Enretira préeviament
I'excés de greix acumulat.

Pirolisi ECO :Falanetejaen 1 horai
30 minuts. Per activar-la, gira el regulador
selector de funcions [=] a la posicio
(3.4.2).

Nota: Els parametres de temps i de
temperatura sén fixos i no es poden
modificar.

A Quan comenga el procés, el forn assoleix

3.5

3.6

3.7

temperatures molt altes; per raons de
seguretat, la porta es blogueja i s’il-lumina el
pilot lluminds que hi ha al costat del simbol
6 (3.4.3). Quan la temperatura baixa, el pilot
s’apaga i ja es pot obrir la porta.

Pirolisi diferida. Pots programar I'hora a que
acaba el procés de pirdlisi. Gira el regulador
selector de funcions [=] i selecoiona?ﬂ 0
(3.5.1). Pitia[®] (3.5.2) 0 [A] (3.5.3) fins
que (5 parpellegi. Ajusta I'hora de fi de la
pirolisi girant el regulador selector de temps

(3.5.4, 3.5.5).

Neteja de parets interiors. Retira les guies
laterals per netejar les restes de greix o de
cendra que puguin haver quedat després
dels processos de neteja. En funcié dels
models, les guies laterals disposen de dos
tipus de fixacio: sense suport (3.6.1, 3.6.2) o
amb suport (3.6.4, 3.6.5). Un cop retirades,
utilitza un drap humit per netejar les parets
laterals (3.6.3, 3.6.6). Quan les parets del
forn estiguin netes, torna a col-locar les
guies.

Si el teu forn disposa de grill abatible, tira cap
amunt i pressiona per fer-lo baixar (3.6.7) i
neteja el sostre amb un drap humit (3.6.8).

Neteja dels vidres.

Neteja exterior: utilitza un drap suau ben
xop amb producte netejavidres.

Neteja interior: Si I'interior dels vidres és
brut, els pots desmuntar per netejar-los.
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Quan el forn estigui fred, obre la porta
completament (3.7.1) i fixa-la amb els limits
vermells que se subministren a la bosseta
d’accessoris (3.7.2). Introdueix els dos
accessoris restants per aixecar el vidre

fent alcaprem (3.7.3). Retira el vidre (3.7.4),
neteja’l i eixuga’l amb un drap (3.7.5). Si
cal, retira el conjunt de vidres interiors de la
porta. Aquest conjunt pot estar format per
un o dos vidres, en funcié del model, amb
un limit negre a cada canté. Per retirar-los,
introdueix la ma per la part inferior de la porta
i tira cap amunt (3.7.6). Un cop retirats, treu
els limits per netejar els vidres (3.7.7).

Quan els vidres estiguin nets ( 3.7.8) torna

a encaixar-los en els topalls de goma, amb
el piu cap amunt (3.7.9) i col-loca els vidres
de manera que la “L” d’esquerraila “R”

de dreta quedin al costat de les frontisses
(3.7.10). Per acabar, col-loca el vidre

restant de manera que llegeixis la paraula
PYROLYTIC (3.7.11). Retira els limits (3.7.12)
i tanca la porta.

Adverténcies d’Us:

e Assegura’t que el forn és apagat.

® Abans de deixar anar el vidre, deixa que es
refredi.

e No utilitzis mai maquines netejadores de
vapor.

3.8 Neteja exterior del forn. Utilitza productes
neutres. Eixuga’l bé amb un drap suau.

Solucié de ‘

problemes \

Hi ha un seguit d’incidéncies que pots solucionar
tu mateix.

4.1 El forn no escalfa. Comprova si esta
connectat o si el fusible no és fos.
Incrementa la temperatura seleccionada.

4.2 El llum interior no funciona. Canvia la
bombeta o canvia el fusible.

4.3 En surt fum durant la coccié. Redueix la
temperatura i/o neteja el forn.

4.4 La neteja per pirolisi no funciona.
Comprova que la porta és ben tancada.
Fallada del sistema de bloqueig o del sensor
de temperatura. Truca al servei técnic.

4.5 El forn emet un xiulet. S’ha assolit la

’.
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temperatura d’eleccio. El cicle de coccié ha
finalitzat.

4.6 Fa soroll després de la coccioé. Es normal:
el ventilador continua funcionant fins que es
redueixen les temperatures interior i exterior.

4.7 Avisos d’incidencies.

I

£ ! Fallada del sensor de temperatura. A

T

7 Porta bloquejada (4.7.1). 2\

I

3 No és possible fer la pirdlisi. A\

T

- Fallada de blogueig de la porta. ZA

"

L5 Error del programari.

T

i1 Tall de I'alimentacio eléctrica durant el
procés de cuinat.
[ . "
170 )~ 1= Desconnexié automatica a
causa de la quantitat d’hores de
funcionament (4.7.2).

A No manipulis el forn. Per reparar-lo, truca al
servei tecnic.

|

Seguretat

o | ainstal-laci6 del forn I'ha de dur a terme un
instal-lador autoritzat, que cal que segueixi les
instruccions i esquemes del fabricant.

¢ | ainstal-lacio electrica ha d’estar dimensionada
a la potencia maxima que s’indica a la placa de
caracteristiques i la presa de corrent electrica
amb presa a terra reglamentaria.

e El circuit de la xarxa que alimenta el forn ha de
tenir un interruptor de tall omnipolar de com a
minim 3 mm de separacié entre contactes.

¢ Si el cable d’alimentacié esta danyat cal que el
servei de postvenda o personal qualificat similar
el substitueixi, per tal d’evitar perills.

o Assegura’t que I'aparell esta desconnectat
abans de substituir la lampada per tal d’evitar
possibles xocs electrics.

¢ No utilitzis productes de neteja abrasius o
fregalls metal-lics durs per netejar la porta del
forn, ja que es pot ratllar la superficie i provocar
que el vidre s’esmicoli.



e No permetis que els nens petits s’acostin al
forn. Durant el funcionament, hi ha certes parts
accessibles que es poden escalfar.

e Evita tocar els elements calefactors de dins del
forn.

o Aquest aparell no esta destinat perque Iutilitzin
persones (incloent-hi nens) amb les capacitats
fisiques, sensorials 0 mentals reduides o sense
experiencia o coneixement, excepte amb
supervisié o després de rebre instruccions
relatives a I'Us de I'aparell d’una persona
responsable de la seva seguretat. Caldra que
se supervisi I'Us de I'aparell per part dels nens
per evitar que hi juguin.

>
Medi Ambient /"/

El forn ha estat dissenyat pensant en la
conservacioé del medi ambient.

Respecta el medi ambient. Preescalfa el forn
només quan realment calgui (consulta la taula).
Utilitza preferentment motllos d’un color fosc. En
periodes llargs de fornejat desconnecta el forn 5
0 10 minuts abans del temps previst.

Gestid de residus d’aparells eléctrics i
electronics.

)i¢

El simbol o indica que I'aparell no s’ha
d’eliminar utilitzant els contenidors tradicionals
per a residus domestics.

Porta el teu forn a un centre especial de recollida.
El reciclatge d’electrodomestics evita
consequiencies negatives per a la salut i el medi
ambient i permet estalviar energia i recursos.

Si vols més informacié, posa’t en contacte amb
les autoritats locals 0 amb I'establiment on vas
comprar el forn.
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Taula de coccié

carniau

verdures

peix i marisc

Aliment

vedella
1,5 kg
porc

1,5 kg
xai

1,2 kg
gall d’indi
4 kg

pollastre
1,25 kg

pebrots vermells

escalivats
1,25 kg
tomaquets
farcits

4 unit.

llug rostit
1,5 kg

llagostins al
forn
1 kg

peixos rostits
1 kg

bacalla al forn
1,5 kg

pizza

pa

magdalenes

flam

descongelacio
de tot tipus
d’aliments

Programa i temperatura

200°C
200°C
190°C

130°c
6

Temps

Posicio

50 - 60 min g1
85 - 95 min 92
40 - 50 min g2

115-125min Q1
50 - 60 min Q1
30 - 40 min Q2

15 - 19 min QZ
7 -9 min 92
4-5min 54
13 -17 min Qz
7 -9 min QZ
18 - 22 min Q1
18 - 22 min Q2
15 - 19 min 92
30 - 40 min Q1

0

Preescal

fament

no

no

no

no

no

no

no

sf

si

sf

sf

si

no

sf

no

no
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Manual de instrucions

galego

Moi importante: Le integramente este manual antes de utilizar o forno. Atopards a documentacion e
accesorios no interior do forno.

Este manual esta desefiado de forma que os textos estean relacionados cos debuxos correspondentes.

P

>

Identificacion

Identifica o modelo do teu forno (“a”, “b”, “¢”,

“d’

“e@”) comparando o panel de mandos do teu

aparello co das ilustracions.

1.1

1.2

2.1

2.2

2.3

Instalacion

Desembalaxe. Retira todos os elementos de
proteccion.

Conexion & rede eléctrica. Ten sempre en
conta os datos da placa de caracteristicas
(1.2.1) e as medidas do moble no que se vai
encaixar o forno (1.2.2, 1.2.3).

Compre que o aparello se conecte & rede
mediante unha conexién fixa monofésica, na
cal, a conexion neutro (cor azul) con neutro
debe quedar garantida (1.2.4). Introduce

o forno e céntrao no oco (1.2.5). Coida

que o cable sobrante non quede na parte
superior (1.2.6). Suxéitao ao moble cos dous
parafusos subministrados (1.2.7).

Axuste de hora. Ao conectar o forno o

visor escintila (2.1.1, 2.1.2, 2.1.3). Axusta a
hora premendo as teclas , (2.1.4)ou
xirando o mando [-+ (2.1.5, 2.1.6). Ao cabo
de 3 segundos ou premendo a tecla
(2.1.7) ou [A] (2.1.8) a hora queda validada.
Nota: Volve axustar a hora despois dun corte
de subministro eléctrico.

Modificacion de hora (@) . Co forno
apagado, preme |®|ata chegar & posicion
®(2.2.1,2.2.2) ou preme |A| durante uns
segundos (2.2.3). A hora escintila, axusta

a hora premendo as teclas [+], [=] (2.2.4)
ou xirando 0 mando [+ (2.2.5, 2.2.6). Nuns
segundos a hora queda validada.

Funcién avisador ) . Preme [®] ou [A] ata

2.4

2.5

2.6

2.7

chegar & posicion () (2.3.1, 2.3.2, 2.3.3).
Axusta o tempo coas teclas [+], [=] xirando
o mando [-4](2.3.4, 2.3.5, 2.3.6). Nuns
segundos o tempo queda validado e comeza
a conta atrés. Ao rematar, activase un sinal
sonoro. Para silenciar, preme calquera tecla.

Antes de utilizares o teu novo forno

por primeira vez, quéntao en baleiro

(sen alimento, en posicién C] , 250°C e 30
minutos de duracién). Pode producir fume ou
mal cheiro (€ normal debido ao quentamento
de restos de graxa, etc). Unha vez que

se arrefriase, efectla unha limpeza previa
pasando polo interior un pano humido.

Accesorios. Segundo 0 modelo, dispds
de Bandexa estandar [ J (2.5.1), Bandexa
rofunda [ ] (2.5.2) e Grella estandar
ﬁﬂ] (2.5.3) que funcionan de forma
independente. Ademais podes combinar
calquera bandexa coa grella estandar
(I 3 (2.5.4) formando un conxunto.
A Grella de extraccion parcial (2.5.5) e a
Grella de extraccion total (2.5.6, 2.5.7)
son o soporte das bandexas ou conxunto
(2.5.8). Se dispos de guias auto extraibles
“impulse”, introdlceas primeiro no forno sen
a bandexa (2.5.9). As guias “impulse” saen
automaticamente co peso da bandexa ao
abrir o forno; s/ modelo para evitalo, utiliza
0 blogueo (2.5.10). E obrigatorio utilizar
unha bandexa como soporte dos alimentos
coas guias “impulse” (2.5.11). Ten en
conta a posicién das grellas ao introducilas
no interior. Dispofien de topes laterais
antienvorcadura (2.5.12).

Posicién accesorio. Dispds de 5
osicions para colocares 0s accesorios
8:8.8:0.

Alimento que se vai cocifar. Introduce

o alimento no forno. Selecciona o(s)
accesorio(s) e a sta posicion recomendada
ou consulta a taboa de coccion. Pecha a
porta.

PREPARAR UN PRATO

2.8

Seleccion funcién de cocifiado [Z]. Xira o
mando selector de funciéns [Z] e selecciona
a funcién desexada segundo o modelo.

E Calor tradicional ventilada. Para calquera
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tipo de prato. Pdédense cocifiar varios pratos

avez sen que se mesturen sabores nin
cheiros.

Turbo plus. A calor é producida pola

O

2.9

2.10

resistencia central.

Girill forte ventilado. Gratina repartindo a
calor de modo uniforme. Ideal para asados
de gran tamano.

Grill forte. Gratinados: pastas, soufflé e salsa
bechamel.

Grill suave. Hamburguesas, torradas e
alimentos con pequena superficie.

Calor de soleira intensa. A forte calor
inferior repartese uniformemente. ideal para
paellas, pizzas.

Calor de soleira ventilada. O ventilador
reparte a calor inferior de maneira uniforme.
Indicado para paellas.

Calor tradicional. Pan, tortas, pasteis
recheos e carnes magras.
Desconxelacién. Desconxela en tempos
minimos calquera produto.

Seleccion de temperatura. Xira 0 mando
selector de temperatura ata a posicion
desexada (2.9.1).

Se, ao seleccionar a funcién de cocifiado,
o forno che propdn unha temperatura
optima, a coccion comeza de inmediato.
Podes modificar esta temperatura durante
0s 3 segundos de escintilacion ou dos
seguintes modos: preme a tecla (2.9.2),
a temperatura escintila, modificaa xirando o
mando [+ (2.9.3); ou preme a tecla [A] ata
chegar & posicion °C (2.9.4), a temperatura
escintila, modificaa xirando o mando
(2.9.5).

Se mantés pulsada a tecla °C, visualizarase a
temperatura real do interior do forno.

Apagado do forno. En todos os casos
cando a coccion estea finalizada, xira o
mando selector de funciéns [Z] & posicién
0 (2.10.1). Se o teu forno dispon de mando
selector de temperatura |°C| xirao tamén ata
aposicion ( (2.10.2).

FUNCIONS DE TEMPO

2.1

)-

Seleccion da duracion (3 ou[1>]

. Selecciona a funcion de cocifiado e a
temperatura desexada. Preme [®| ou

ata que (® ou[I™] escintile 2.17.1, 2.17.2,
2.11.3). Axusta o tempo de cocifiado
premendo as teclas , |E| (2.11.4) ou
xirando o mando [+ (2.11.5, 2.11.6). Nuns
segundos o tempo queda validado e comeza
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a conta atrés. Ao finalizar o forno emite un
asubio. Para silencialo, preme calquera tecla e
apaga o forno.

2.12 Seleccion hora fin (5 ou [>[]: Selecciona
a funcién de cocifiado, a temperatura e a
duracién do cocinado. Preme [®] ou
ata que (5 ou [ »] escintile (2.12.1, 2.12.2,
2.12.3). Axusta a hora de fin de cocciéon
premendo as teclas , |E| (2.12.4) ou
xirando o mando [-+] (2.12.5, 2.12.6). A posta
en marcha queda retardada para que finalice
a hora indicada. Ao finalizar, o forno emite un
asubio. Para silencialo, preme calquera tecla e
apaga o forno.

2.13 Desconexién automatica (b, c, d, ). Se,
por esquecemento, non desconectaches o
forno, este desconéctase automaticamente
ao cabo dun tempo. Cunha temperatura
inferior a 100°C, o forno desconéctase en 10
horas. Cunha temperatura superior a 100°C,
desconéctase ao cabo de 3 horas.

2.14 Funcién Celeris. Para quentamento do
forno. Xira 0 mando selector de funciéns ata
a posicion E| e introduce a temperatura
desexada (2.9). O forno alcanza rapidamente
a temperatura seleccionada. Unha vez
alcanzada, introduce o alimento e selecciona
a funcién de cocifiado e tempo necesario.

2.15 Funcién Bloqueo. Para evitar manipulacions
por parte dos nenos. Activao premendo
simultaneamente as tecla [+], [=] ata ver
[>] 2.15.1), ou preme simultaneamente as
teclas[®], ['Clataver | [F)~ (2.15.2). Para
desbloquear, repite a operacion.

2.16 Calor residual. Indica que o forno unha
vez apagado ainda se mantén quente.
O termémetro verase no visor mentres a
temperatura no interior sexa superior a 60 °C.

Mantemento e
limpeza

3.1 Limpeza de accesorios. Son aptos
para lavalouzas. Se os limpas a man, usa
deterxente de uso corrente. Ponos a remollo
para facilitar a limpeza.

Fornos non piroliticos
3.2 Modelos de paredes lisas. Limpa o forno

a temperatura morna, pasando un pano con
auga quente e xabén.



3.3 Modelos de paredes rugosas.

Autolimpantes. ENestes fornos a placa
posterior e os paneis laterais estan
recubertos cun esmalte autolimpante que
elimina a graxa mentres o forno esté en
funcionamento. Os paneis laterais son
reversibles. Desta forma, duplican a duracion
do revestimento.

Cando os paneis non se limpan o suficiente
por si mesmos, compre rexeralos.

Para iso, retira todos os accesorios e
recipientes do interior do forno. Limpa a
fondo as superficies do forno que non son
autolimpantes. Selecciona a funcion Izl .

Pon a temperatura a 250 °C e o tempo entre
30 e 60 minutos, dependendo do grao de
sucidade.

Cando o programa de limpeza remate

e o forno arrefeza, pasa cunha esponxa
humedecida os elementos autolimpantes
que volveran ser completamente funcionais.

Fornos piroliticos

3.4 Limpeza por pirdlise.

¢ A limpeza producese por eliminacién da
sucidade a altas temperaturas.

¢ Os fumes e cheiros eliminanse ao pasaren
por un catalizador.

¢ Non é necesario esperar a que o forno tefia
moita graxa para efectuar a limpeza.

¢ Despois da pirdlise, cando o forno estea
frio, pasa un pano humido para retirar os
restos de cinza branca.

¢ Antes de pofier en marcha a pirélise saca
todos os accesorios do forno, incluidos os
accesorios de cocifia e guias telescopicas.

¢ Se hai desbordamentos importantes,
retiraos antes de efectuar a pirdlise para
evitar que se inflamen ou se produza
demasiado fume.

¢ Durante a pirolise, as superficies quéntanse
mais que durante o uso normal. Mantén
afastados os nenos.

Segundo o grao de sucidade do forno, podes
optar entre dous tipos de pirdlise.

Pirélise [P] : Utilzaa s6 cando o grao de
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sucidade sexa alto; a limpeza realizase en 2
horas. Para activar, xira 0 mando selector de
funciéns [Z] & posicién [P] (3.4.1).

Nota: Nesta opcion, € factible a limpeza por
pirdlise, 0 accesorio de bandexa esmaltada.
Coldcaa no nivel 2. Previamente retira o
exceso de graxa acumulado.

Pirdlise ECO | P | : Realiza a limpeza en 1
hora 30 minutos. Para activar, xira 0 mando
selector de funciéns [Z] & posicién [P](3.4.2).

Nota: Os parametros de tempo e
temperatura son fixos e non poden
modificarse.

A Ao comezar o proceso, o forno alcanza

3.5

3.6

3.7

temperaturas moi altas, por seguridade a
porta bloquéase, iluminase o piloto luminoso
xunto ao simbolo 6 (8.4.3). Cando a
temperatura baixe, o piloto apagase e podes
abrir a porta.

Pirélise diferida. Podes programar a hora

a que remata o proceso de pirdlise. Xira o
mando selector de funcidns [—] e selecciona
[P]ou[P] 3.5.1). Preme [@](3.5.2) ou
(3.5.3) ata que (S escintile. Axusta a hora
fin de pirdlise xirando 0 mando selector de

tempo [F4] (3.5.4, 3.5.5).

Limpeza paredes interiores. Extrae as
guias laterais para limpar os restos de graxa
ou cinza que poidan quedar tras 0s procesos
de limpeza. Segundo modelos as guias
laterais dispofien de dous tipos de fixacion,
sen soporte (3.6.1, 3.6.2) ou con soporte,
(3.6.4, 3.6.5). Unha vez extraidas, utiliza un
pano humido para limpar as paredes laterais
(8.6.3, 3.6.6). Unha vez limpas as paredes
do forno, volve colocar as guias.

Se o teu forno dispon de grella abatible, tira
cara arriba e pulsa para baixalo (3.6.7) e
limpa o teito cun pano humido (3.6.8).

Limpeza dos cristais.

Limpeza exterior: Utiliza un trapo suave
empapado con produto limpacristais.

Limpeza interior: Se o interior dos cristais
esté sucio, podes desmontalos para a sta
limpeza.

Cando o forno estea frio, abre a porta
completamente (3.7.1), e fixaa cos topes
vermellos que se subministran na bolsifia
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de accesorios (3.7.2). Introduce os dous
accesorios restantes para levantar o cristal
facendo panca (3.7.3). Retira o cristal
(8.7.4), limpao e sécao cun pano (3.7.5).

Se é necesario retira o conxunto de cristais
interiores da porta. Este conxunto pode estar
formado por un ou dous cristais, segundo
0 modelo, cun tope negro en cada esquina.
Para extraelos introduce a man pola parte
inferior da porta e tira cara arriba (3.7.6).
Unha vez extraidos retira os topes para
limpar os cristais (3.7.7).

Cando os cristais estean limpos (3.7.8), volve
a encaixalos nos topes de goma, co piton
cara arriba (3.7.9) e coloca os cristais de
forma que “L” esquerda e “R” dereita queden
ao lado das bisagras (3.7.10). Para terminar
coloca o cristal restante de forma que leas a
palabra PYROLYTIC (3.7.11). Retira os topes
(8.7.12) e pecha a porta.

Advertencias de uso:

® Asegurate de que o forno esta apagado.

e Antes de soltar o cristal, deixa que
arrefeza.

e Nunca utilices maquinas de limpeza a
vapor.

3.8 Limpeza exterior do forno. Usa produtos
neutros. Sécao ben cun pano suave.

Solucién de ‘

problemas \

Hai unha serie de incidencias que podes
solucionar ti mesmo.

4.1 O forno non quenta. Comproba se esta
conectado ou o fusible non estéa fundido.
Incrementa a temperatura seleccionada.

4.2 A luz interior non funciona. Cambia a
lampada ou cambia o fusible.

4.3 Sae fume durante a coccién. Reduce a
temperatura e/ou limpa o forno.

4.4 A limpeza por pirélise non se realiza.
Comproba que a porta esta ben pechada.
Fallo do sistema de bloqueo ou sensor de
temperatura. Chama o servizo técnico.

4.5 O forno emite un asubio. Alcanzouse a
temperatura de eleccion. O ciclo de coccién
esta finalizado.

)-
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4.6 Fai ruido despois da coccion. E normal, o
ventilador segue funcionando ata reducir a
temperatura do interior e a do exterior.

4.7 Avisos de incidencias.

7 { Fallo do sensor de temperatura. 2\

I

7 Porta bloqueada (4.7.1). A\

= 73 Non é posible realizar a pirdlise. 2\

I

- Fallo de bloqueo da porta. 2\
F 0% Fallo do Software.

F i Corte da alimentacion eléctrica
durante o cocifiado.

i

o » »
0 )~ )= Desconexion automatica por levar

varias horas funcionando (4.7.2).

/\ Non manipules o forno. Para reparalo,
chama o servizo técnico.

=

Seguridade

e Compre que a instalacién do forno a efectie
un instalador autorizado, que seguira as
instruciéns e esquemas do fabricante.

¢ Alinstalacion eléctrica debe estar dimensionada
& potencia maxima indicada na placa de
caracteristicas e a toma de corrente eléctrica
coa toma a terra regulamentaria.

e Compre que o circuito da rede que alimente
o forno tefa un interruptor de corte omnipolar
de, polo menos, 3 mm de separacién entre
contactos.

¢ Se 0 cable de alimentacién esta danado, debe
ser substituido polo seu servizo posvenda ou
persoal cualificado semellante, co fin de evitar
un perigo.

e Asegurate de que o aparello esta
desconectado antes de substituir a lampada,
para evitar posibles choques eléctricos.

o Non utilizar produtos de limpeza abrasivos ou
estropallos metélicos duros para limpar a porta
do forno, xa que se pode riscar a superficie e
provocar a rotura en anacos do vidro.



e Manter afastados do forno os nenos pequenos.
Durante o funcionamento, hai partes accesibles
que se poden quentar.

e Fvitar tocar os elementos calefactores dentro
do forno.

¢ Este aparato non esté destinado 6 uso por
parte de persoas (incluidos nenos) coas
capacidades fisicas, sensoriais ou mentais
reducidas ou que carezan de experiencia ou
cofiecemento, salvo baixo supervision ou
despois de recibir instrucciéns relativas 6 uso
do aparato dunha persoa responsable da sta
seguridade. Deberase supervisar 0 uso por
parte dos nenos para evitar que xoguen co
aparato.

! &
Medio ambiente  /

O forno foi desefiado pensando na
conservacion do medio ambiente.

Respecta o medio ambiente. Prequenta o
forno sé cando faga falla (consulta a taboa). Usa
preferentemente moldes de cor escura. Para
longos periodos de forneado desconecta o forno
5 ou 10 minutos antes do tempo previsto.

Xestion de residuos de aparellos eléctricos e
electrénicos.
O simbolo E indica que o aparato non se debe
eliminar utilizando os contedores tradicionais para
residuos domésticos.

Entrega o teu forno nun centro especial de
recolla.

A reciclaxe de electrodomeésticos evita
consecuencias negativas para a salde, o medio
ambiente e permite aforrar enerxia e recursos.
Para méis informacion, contacta coas
autoridades locais ou establecemento onde
adquiriches o forno.

galego
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Taboa de coccidon

Prequen-

Alimento Programa e temperatura Tempo Posicion Accesorios
tamento
tenreira
190°C @210% 50 - 60 min Q1 non
1,5 Kg

poreo 150°C @ 180°C  85-95min Q 2 non
1,5 Kg

) e
si=i=)= D.

[0
4
Z )
cordeiro
2 200°C [z] 220°C 40 -50 min g 2 non
< 1,2Kg
8
o & & U
170°C 190°C  115- 125 min 1 non
4 Kg
olo
® 210°c [z]zso*’c 50 - 60 min Q1 non
1,25 Kg
pementos ver- —
@ mellos asados 190°C @ 210°C 30 -40 min 2 non ng [l:l:[l]
= 1,25 Kg
kel
o tomates
- recheos 200°C [z] 220°C  15-19min 2 non
4 unid.
pescada —
asada 210°C @ 230°C  7-9min 2 si
1,5 Kg
§ lagostino ao
=i forno 220°C [z] 240°C 4-5min 4 si
= 1Kg
= eixes
2 IS ) : . .
=4 asados 200°C 220°C  13-17min 2 si
S 1 Kg
bacallau ao
forno 210°C [z] 220°C  7-9min si
1,5 Kg

—y

si

pizza 200°C @ 220°C 18- 22 min
pan 200°C [z] 220°C  18-22min
madalenas 190°C @ 210°C  15-19min

flan 130°c @15000 30 - 40 min

desconxelacion

para todo tipo 75°C
de alimentos

N

non

N

Si

(2]
kel
=
©
>

—

non

nNo

non
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Erabilera-eskuliburua

euskara

Oso garrantzitsua: Labea erabili baino lehen, irakurri eskuliburua osorik. Dokumentazioa eta osagarriak

labearen barruan aurkituko dituzu.

Eskuliburu hau testuak dagozkien irudliekin erlazionatzeko moduan diseinatu da.

P

Identifikazioa

Identifikatu zure labearen modeloa (“a”, “b”,
“c”, “d", “e”), zure aparatuaren aginte panela
irudietakoarekin alderatuz.

Instalazioa

1.1 Bilgarria kentzea. Babes-elementu guztiak
kendu.

1.2 Sare elektrikora konektatzea. Izan beti
kontutan ezaugarri-plakako datuak (1.2.1)
nahiz labea sartuko den altzariaren neurria
(1.2.2,1.2.3).

Aparatua konexio monofasiko finko baten
bidez konektatu behar da sarera, konexio
neutroa (urdina) neutrora konektatzen dela

bermatuz. Sartu labea eta egoki kokatu bere

tartean (1.2.5). Soberako kablea ezin da
goiko aldean geratu (1.2.6). Emandako bi
torlojuekin, altzarira lotu ezazu (1.2.7).

Erabilera

2.1 Ordua doitzea. Labea konektatzean,
bisoreak dir-dir egingo du (2.1.1, 2.1.2,
2.1.3). Doitu ordua | +], [ — | teklak sakatuz
(2.1.4) edo |-+ agintea biratuz (2.1.5, 2.1.6).
3 segundo igarotakoan, edo |®](2.1.7)
tekla nahiz (2.1.8) tekla sakatuz, ordua
finkatuta geratuko da.

Oharra: Ordua berriz doitu beharko duzu
hornikuntza elektrikoa eten egiten bada.

2.2 Ordua aldatzea (D) . Labea itzalita dagoela,
sakatu (®) posiziora heldu arte (2.2.1,
2.2.2) edo sakatu segundo batzuez
(2.2.3). Orduak dir-dir egiten duenean, doitu

ordua [+], [=] teklak sakatuz (2.2.4) edo

agintea biratuz (2.2.5, 2.2.6). Segundo gutxi
batzuetan, ordua finkatuta gertuko da.

>

2.3

2.4

2.5

2.6

2.7

Ohartarazle funtzioa [ . [®] edo
sakatu () posiziora heldu arte (2.3.1, 2.3.2,
2.3.3). Denbora doitu [+] , [=] teklekin,
agintea biratuz (2.3.4, 2.3.5, 2.3.6).
Segundo batzuetan, denbora finkaturik
geratzen da eta atzerako kontaketa hasten
da. Bukatzean, soinuzko seinalea aktibatuko
da. Seinalea isilarazteko, sakatu edozein
tekla.

Zure labe berria lehenengo aldiz erabili
baino lehen, hutsik dagoela berotu

(sin (elikagairik gabe, posizioan, 250
gradutan eta 30 minutuz). Kea edota usain
txarra sor dezake (normala da, koipe-
hondarrak berotzen direlako, etab.). Behin
hoztuta, garbitu barrutik zapi heze batekin.

Osagarriak. Modeloen arabera, erretilu
arrunta |} (2.5.1), erretilu sakona | { (2.5.2)
eta parrilla arrunta (2.5.3)dituzu, era
independentean funtzionatzen dutenak.
Gainera, edozein erretilu konbinatu dezakezu
parrila arruntarekin ([ {_J) (2.5.4). Parilla
erdi-ateragarria (2.5.5) eta parrilla ateragarria
(2..5.6, 2.5.7) bi erretiluen edo, bestela
esanda, multzoaren euskarri dira. “Bultzatu”
gidari ateragarriak badituzu, sartu itzazu
labean erretilua baino lehenago (2.5.9).
“Bultzatu” gidariak automatikoki ateratzen
dira labea irekitzean erretiluaren pisuarekin.
S/ modeloa hori eragozteko blokeoa erabili
(2.5.10). “Bultzatu” gidariekin, nahitaezkoa da
elikagaien euskarri gisa erretilu bat erabiltzea
(2.5.11). Kontutan hartu parrillen posizioa
barrura sartzerakoan. Alboetan, buelta ez
emateko topeak dituzte (2.5.12).

Osagarrien posizioa. 5 posizio
dituzu osa@rriak kokatzeko

1 2 3 4 5

Prestatu beharreko elikagaia. Sartu
elikagaia labean. Osagarria(k) eta
gomendatutako posizioa aukeratu edo
kontsultatu prestaketa-taula. Itxi atea.

PLATER BAT PRESTATZEA

2.8

Prestaketa-funtzioa aukeratze.

Funtzioak aukeratzeko agintea [—[biratu
eta modeloaren arabera nahi duzun funtzioa
aukeratu.

Bero arrunta, haizagailuarekin. Edozein
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plater prestatzeko. Plater bat baino gehiago
presta daiteke usainak edo zaporeak nahastu
gabe.

Turbo plus. Erdiko erresistentziak sortzen du
beroa.

Grill indartsua haizagailuarekin. Beroa
era uniformean banatuz gainerretzen du.
Tamaina handiko platerak erretzeko egokia.
Grill indartsua. Gainerretzeko: pasta, soufflé
eta bexamela.

E] Grill suabea. Hanburgesak, ogi txigortua eta
azalera txikiko elikagaiak.
Zolako bero indartsua. Azpitik ateratzen
den bero indartsua era uniformean banatzen
da. Paella eta pizzetarako egokia.
Zolako bero indartsua, haizagailuarekin.
Haizagailuak azpitik datorren beroa era
uniformean banatzen du. Paelletarako
egokia.

C] Bero arrunta. Ogia, tartak, pastel beteak eta
okela.

g Desizoztea. Oso denbora laburrean
desizozten du edozein produktu.

2.9 Tenperatura aukeratzea. Tenperatura
aukeratzeko agintea [°’C| biratu nahi duzun
posizioan jarri arte (2.9.1).

Prestaketa era aukeratzerakoan labeak
tenperatura optimoa proposatzen badizu,
berehala hasiko da prestatzen. Tenperatura
alda dezakezu dir-dir egiten duen 3
segundoetan edo honela: sakatu |°C| tekla
2.9.2), tenperaturak dir-dir egingo du; aldatu
agintea biratuz (2.9.3). Edo sakatu

tekla °C posiziora heldu arte (2.9.4),
tenperaturak dir-dir egingo du; aldatu agintea

biratuz [F+] (2.9.5).

°C tekla sakatuta mantentzen baduzu,
labearen barruko tenperatura erreala
bistaratuko da.

2.10 Labea itzaltzea. Prestaketa bukatzen den
guztietan, funtzioak aukeratzeko |§| agintea
biratu () posizioan jarri arte (2.10.1). Zure
labeak tenperatura aukeratzeko agintea
badu, biratu baita ere () posizioan jarri arte
(2.10.2).

DENBORA-FUNTZIOAK

2.11 Iraupena aukeratzea (® edo [I»].
Aukeratu nahi duzun prestaketa-funtzioa

eta tenperatura. [®] edo [A] sakatu (® edo

teklak dir-dir egin arte(2.11.1. 2.11.2,

211.3). Doitu prestaketa—denb ,

[=] teklak sakatuz (2.11.4) edo [F+] agintea
biratuz (2.11.5, 2.11.6). Segundo batzuetan,

’.
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denbora finkaturik geratzen da eta atzerako
kontaketa hasten da. Bukatzerakoan, labeak
txistu egingo du. Txistua eteteko sakatu
edozein tekla eta itzali labea.

2.12 Bukatzeko ordua aukeratu (5 edo [»I}
Aukeratu prestaketa-funtzioa, tenperatura eta
prestaketaren iraupena. |®| edo |A| sakatu
( edo [ »]] teklak dir-dir egin arte 2.12.1.
2.12.2, 2.12.3). Doitu prestaketa bukatzeko
ordua , [=] teklak sakatuz (2.12.4)
edo [+ agintea biratuz (2.12.5, 2.12.6).
Zehaztutako orduan bukatzeko atzeratuko da
martxan jartzea. Bukatzerakoan, labeak txistu
egingo du. Txistua eteteko sakatu edozein
tekla eta itzali labea.

2.13 Deskonexio automatikoa (b, c, d, e).
Labea itzaltzea ahaztu bazaizu, automatikoki
deskonektatuk oda denbora bat igarota.
100° C baino gutxiagotan, labea 10 ordu
igarota deskonektatzen da. 100° C baino
gehiagotan, 3 ordutan deskonektatzen da.

2.14 Celeris funtzioa. Labea aurretiaz berotzeko.
Funtzioak aukeratzeko agintea E] posiziora
biratu eta sartu nahi duzun tenperatura (2.9).
Labeak berehala hartuko du aukeratutako
tenperatura. Behin tenperatura hartuta,
elikagaia sartu eta aukeratu prestaketa-
funtzioa nahiz beharrezko denbora.

2.15 Blokeatze-funtzioa. Umeak labearekin ibili
daitezen ekiditeko. Aktibatzeko, sakatu aldi
berean [+], [=] teklak [o=] ikurra ikusi arte
(2.15.1). Edo bestela, sakatu aldi berean
, ['Clteklak |_ [ ikurra ikusi arte (2.15.2).
Desblokeatzeko, errepikatu eragiketa.

2.16 Hondar-bero. Itzali eta gero labeak bero
jarraitzen duela adierazten du. Termometroa
pantailan bistaratuko da barruko tenperatura
60° C baino altuagoa den bitartean.

Mantentze-lanak
eta garbitzea

3.1 Osagarriak garbitzea. Plater-ikuzgailuan
sartu daitezke. Eskuz garbitzen badituzu,
erabili ezazu detergente arrunta. Aurretik
uretan jarri garbiketa errazagoa izan dadin.

Pyrolytikoak ez diren labeak
3.2 Horma lauak dituzten modeloak. Labea

epel dagoela garbitu ur beroz eta xaboiaz
bustitako zapi batekin.
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3.3 Horma zimurtsuak dituzten labeak.

Autogarbigarriak. Labe hauen kasuan,
atzeko plaka eta alboetako panelak
esmalte autogarbigarri batekin estalita
daude, labeak funtzionatzen duen bitartean
koipea kentzeko balio dutenak. Alboetako
panelak alderantzikagarriak dira eta, horrela,
estalduraren iraupena bikoizten da.

Panelak ez direnean berez nahikoa

garbi geratzen, leheneratu beharra dute.
Horretarako, atera osagarri eta ontzi guztiak
labetik. Ondo garbitu autogarbigarriak ez
diren gainazalak. Aukeratu |§| funtzioa.

Jarri tenperatura 250° C-tan eta denbora

30 eta 60 minutu bitartean, zikinkeria
kopuruaren arabera. Garbiketa-programa
bukatu eta labea hoztutakoan, belaki heze
batekin elementu autogarbigarriak garbitu eta
guztiz funtzionalak izango dira berriz.

Labe pyrolytikoak

3.4 Pyrolysi bidezko garbiketa.

e Zikinkeria tenperatura altuekin kenduz
garbitzen da.

* Keak eta usainak katalizatzaile batetik
igarotzean kentzen dira.

¢ £z da beharrezkoa labeak koipe asko izan
arte itxarotea garbiketa egiteko.

e Pyrolysiaren ostean, labea hotz dagoela,
igaro zapi heze bat errauts zuria kentzeko.

® Pyrolysia martxan jarri baino lehen,
atera osagarri guztiak labetik, sukaldeko
osagarriak eta gidari teleskopikoak barne.

e Zikinkeria-multzo handirik badago, kendu
pyrolysia egin baino lehen, su hartu edo ke
gehiegi sortu dezaten ekiditeko.

¢ Pyrolysian, gainazalak normalean baino
beroago jartzen dira. Umeek urrun egon
behar dute.

Labearen zikinkeria-mailaren arabera, bi pyrolysi
mota aukeratu ditzakezu.

Pyrolysia |E| : Labea 0so zikin dagoenean
erabili, garbiketa 2 ordutan egiten da.
Aktibatzeko, funtzioak aukeratzeko (2]
agintea |E| posizioan jarri (3.4.1).

Oharra: Aukera honetan, pyrolysi bidezko
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garbiketa egin daiteke, erretilu esmaltatua
osagarria. Metatutako koipea kendu
ondoren, 2. mailan jarri.

ECO Pyrolysia : Garbiketa ordu eta
erdian egiten du. Aktibatzeko, funtzioak
aukeratzeko |z| agintea posizioan jarri
(3.4.2).

Oharra: Denbora eta tenperatura
parametroak finkoak dira eta, beraz, ezin dira
aldatu.

A Prozesua hastean, labeak 0so tenperatura

3.5

3.6

3.7

altuak hartzen ditu eta, segurtasuna
bermatzeko, atea blokeatu eta argia pizten
da 6 ikurraren alboan (3.4.3). Tenperatura
jaisten denean, argia itzaliko da eta atea ireki
ahal izango da berriz.

Pyrolysi geroratua. Pyrolysi prozesua
bukatzeko ordua programatzeko aukera ere
baduzu. Funtzioak aukeratzeko |§| agintea
biratu eta aukeratu |E| edo[P|(3.5.1).
Sakatu (3.5.2) edo (3.5.3) (5 ikurrak
dir-dir egin arte. Pyrolysia bukatzeko ordua
doitzeko, biratu denbora aukeratzeko
agintea (3.5.4, 3.5.5).

Barruko hormak garbitzea. Alboetako
gidariak atera garbiketa prozesuen ondoren
egon litezkeen koipe-hondarrak edota
errautsak kentzeko. Modeloen arabera,
alboetako gidariek bi finkatze mota dute;
euskarririk gabekoa (3.6.1, 3.6.2) edo
euskarriduna (3.6.4, 3.6.5). Behin gidariak
aterata, erabili zapi heze bat alboetako
hormak garbitzeko (3.6.3, 3.6.6). Behin
labeko hormak garbituta, jarri gidariak berriz.

Zure labeak grill eraisgarria badu, egin tira
gorantz eta sakatu jaisteko (3.6.7) eta garbitu
sabaia zapi heze batekin (3.6.8).

Kristalak garbitzea.

Kanpoko garbiketa: Erabili ezazu zapi leun
bat kristalak garbitzeko produktu batez
hezetuta.

Barruko garbiketa: Kristalen barruko
aldea zikin badago, Garbitzeko desmunta
ditzakezu.

Labea hotz dagoela, irekia tea guzti zeta
osagarrien poltsatxoan aurkituko dituzun
tope gorriekin finka ezazu. Geratzen diren
bi osagarriak sartu palanka eginez kristala
altxatzeko (3.7.3). Kendu kristala (3.7.4),

75



euskara

garbitu eta lehortu zapi batekin (3.7.5).
Beharrezkoa bada, ate barruko kristalak
kendu. Modeloaren arabera kristal bat edo

bi izan daitezke, izkina bakoitzean tope
beltza dutenak. Horiek kentzeko, sartu eskua
atearen azpiko aldetik eta tiratu gorantz
(3.7.6). Behin kenduta, kendu topeak kristala
garbitzeko (3.7.7).

4.7 Arazoen ohartarazpenak

= I ! Tenperatura-sentsorearen akatsa. Z\

= 07 Atea blokeatuta (4.7.1). A\

13 Ez da posible pyrolysia egitea. A\

I

- Atearen blokeatze-sistemaren akatsa. 2\

Kristalak garbi daudenean (3.7.8) sartu itzazu
berriz gomazko topeetan, muturra gorantz
dutela (3.7.9) eta jarri kristalak ezkerrekoa

= 5 Software-akatsa.

(L) nahiz eskuinekoa (R) bisagren ondoan F i1 Prestaketa martxan dagoen bitartean
daudela ziurtatuz (3.7.10). Bukatzeko, jarri elektrizitate-hornidura etetea.
geratzen den kristala PYROLYTIC hitza o i

1m0 )~ 12 Automatikoki deskonektatzea hainbat
orduz funtzionatu ondoren (4.7.2).

irakurtzeko moduan (3.7.11). Kendu topeak
(8.7.12) eta itxi atea.

Erabilera-oharrak:

e Ziurtatu labea itzalita dagoela.

e Kristala askatu baino lehenago, utzi hozten.
e £z erabili lurrin bidez garbitzeko tresnarik.

A Ez ibili labearekin. Konpontzeko zerbitzu
teknikoari deitu.

=

3.8 Labea kanpotik garbitzea: Erabili produktu
neutroak. Lehortu ondo zapi leun batekin.

C

Segurtasuna

¢ | abea baimendutako instalatzaile batek
instalatu behar du, eta horretarako
fabrikatzailearen instrukzioak eta eskemak
jarraitu behar ditu.

Arazoak
konpontzea

\\

Badaude zuk zeuk konpondu ditzakezun arazo
batzuk.

e Instalazio elekirikoa ezaugarri-plakan
adierazitako gehienezko potentziara egokitu
behar da, eta korronte elektrikoaren hargunea

4.1 Labea ez da berotzen. Ziurtatu konektaturik arauzko lur-hargunera.

dagoela eta fusiblea ez dagoela erreta. Igo

aukeratutako tenperatura. o | abearen sareko zirkuituak ebaketa-etengailu
omnipolar bat izan behar du, eta etengailu
horren kontaktuen artean gutxienez 3 mm-ko

distantzia izan behar da.

4.2 Barruko argiak ez du funtzionatzen. Aldatu
bonbilla edo fusiblea.

4.3 Janaria prestatzean kea ateratzen da.
Jaitsi tenperatura edota labea garbitu.

¢ Argindar-kablea hondatuta badago, saldu
osteko zerbitzuak edo antzeko langile gaituren
batek ordeztu behar du, arriskua saihesteko.
4.4 Pyrolysi bidezko garbiketa ez da martxan
jartzen. Ziurtatu atea ondo itxi duzula.
Blokeatze-sistemak edo tenperatura
sentsoreak akatsen bat du. Deitu Zerbitzu
Teknikoari.

e Ziurtatu aparatua deskonektatuta dagoela
lanpara ordeztu aurretik, balizko txoke
elektrikoak saihesteko.

o | abeko atea garbitzeko, ez ezazu erabili

4.5

4.6

Labeak txistu egiten du. Aukeratutako
tenperatura lortu da. Prestaketa-zikloa
amaitu egin da.

Prestaketa amaitu eta gero zarata egiten
du. Normala da, haizagailuak martxan
jarraitzen du barruko nahiz kanpoko
tenperatura jaitsi bitartean.

garbiketa-produktu urratzailerik ezta metalezko

espartzu gogorrik, gainazala urratu eta beira
apurtu daitekeelako.

o Haur txikiak labetik urruti mantendu. Labea
martxan dagoela eskura dauden atalak bero
daitezke.

o £z ukitu labe barruko berogailurik.
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e Gailu hau ezin dute ezintasunen bat (fisikoa,
zentzumenekoa edota burukoa) duten
pertsonek erabili (haurrak barne) ezta
eskarmenturik edota ezagutzarik ez dutenek ere
haien segurtasunaren ardura duen norbaitek
gailua erabiltzeko argibiderik eman ez badio
edota horrek erabilera gainbegiratzen ez badu.
Umeak gainbegiratu beharko dira gailuarekin
jolastea saihesteko.

g
Ingurumena //

Labea ingurumena babesteko diseinatu da.

Ingurumena zaintzen du. Labea behar denean
bakarrik aurre-berotu (ikus taula). Ahal bada
kolore iluneko moldeak erabili. Labea denbora
luzez erabili behar baduzu, aurreikusitakoa baino
5 edo 10 minutu lehenago deskonektatu.

Tresna elektriko eta elektronikoen hondakin-
kudeaketa.

E ikurrak esan nahi du gailua ez dela etxeko
hondakinak jasotzeko ohiko edukiontzietara bota
behar.

Hondakinen bilketarako zentro berezi batean utzi
zure labea.

Etxetresna elektrikoen birziklatzeak osasunerako
eta ingurumenerako ondorio kaltegarriak
saihesten ditu, eta energia eta baliabideak
aurreztea ahalbidetzen du.

Informazio gehiago nahi izanez gero, jar zaitez
harremanetan herriko agintariekin edo labea erosi
zenuen saltokiarekin.

euskara
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Egosketa-taula
Elikagaia Programa eta tenperatura Iraupena |Kokalekua A Osagarriak
9 9 P P beroketa 9
txahalkia
190°C [2]210% 50 - 60 min Q1 ez
1,5 Kg

e 150°C @ 180°C  85-95min Q 2 ez
1,5 Kg
bildotsa

200°C @ 220°C 40 -50 min g 2 ez
1,2 Kg
indioilarra . Q

170°C @190"0 115-125 min 1 ez

4 Kg
oilaskoa

210°c [z]zso*’c 50 - 60 min Q1 e
1,25 Kg
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piper gorriak

N ereta 190°c @210% 30 - 40 min Qz el J [l:[[l]
4 1.25Kg
w tomate
©
= Dbeteak 200°C [z]zzow 15 -19 min Qz 6z
4 ale
e @ Goe ow G0 w0
210°C 230°C 7 -9min 2 bai 0
X
=0 otarrainxka
SN labean 220°c @24000 4-5min 54 bai
B 0| [0
= L -
[0
X i 0] )
2 ?r[?én rreak 200°C @22000 13-17 min Qz bai
©
®
bakailaoa
(I 0l
labean 210°C @220"0 7-9min Qz bai
1,5 Kg
pizza 200°C @220"0 18 - 22 min Q1 bai [l:[[l]
ogia 200°C @220"0 18 - 22 min Qz 6z [IDI]
X
©
_52 0] ol
=8 madalenak 190°C @210"0 15 - 19 min 92 bai
[0
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o)
(I 0l
budina 130°c @15000 30 - 40 min 1 o
desizozketa
elikagai mota 75°C Qz ez [l:l:l:l]
guztietarako
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