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Manual de instrucciones

Muy importante: Lee integramente este manual antes de ultilizar el horno. La documentacion y
accesorios, los encontraras en el interior del horno.

Este manual esta disefiado de forma que los textos estan relacionados con los dibujos correspondientes.

Seguridad ¥P=

/\ Importante
Conserva este manual con el aparato. Si debes vender
o0 ceder el aparato a otra persona, asegurate de que el
manual de utilizacion va con él. Lee estos consejos antes
de instalar y utilizar el aparato. Han sido redactados
pensando en su seguridad y la de los demas.

e [ aalimentacion eléctrica al horno debe estar instalada con
dispositivos de desconexion de cumplimiento con la normativa
de instalacion local.

e | ainstalacion del horno, debe ser efectuada por un instalador
autorizado, que seguira las instrucciones y esquemas del
fabricante.

e | ainstalacion eléctrica debe de estar dimensionada a la
potencia méaxima indicada en la placa de caracteristicas y la
toma de corriente eléctrica con toma a tierra reglamentaria.

e Siel cable de alimentacion esta danado, debe ser sustituido
POr SuU Servicio postventa o personal cualificado similar, con el
fin de evitar un peligro.

e Asegurate de que el aparato esta desconectado antes de
sustituir la lampara, para evitar posibles choques eléctricos.

¢ No utilizar productos de limpieza abrasivos 0 estropajos
metalicos duros para limpiar la puerta del horno, ya que se
puede aranar la superficie y provocar la rotura en anicos del
vidrio.

¢ Durante el funcionamiento hay partes accesibles que
pueden calentarse. Los ninos menores de 8 anos deben
mantenerse alejados a menos que estén bajo supervision
permanentemente.
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Evitar tocar los elementos calefactores interiores.

Este aparato pueden utilizarlo ninos con edad de 8 anos y
superior y personas con capacidades fisicas, sensoriales o
mentales reducidas o falta de experiencia y conocimiento,
si se les ha dado la supervision o instrucciones apropiadas
respecto al uso del aparato de una manera segura 'y
comprenden los peligros que implica. Los ninos no deben
jugar con el aparato. La limpieza y el mantenimiento a realizar
por el usuario no deben realizarlos 10s nifos sin supervision.
Tu aparato esta destinado para un uso doméstico normal.
No utilices con fines comerciales o industriales. Sirve
exclusivamente para la coccion de productos alimentarios.
No intentes modificar las caracteristicas del aparato. Podria
suponer un peligro.

Durante una limpieza por pirdlisis, las superficies accesibles se
calientan mas que durante un uso normal. Hay que alejar a los
NiNoS.

Antes de proceder a la limpieza por pirdlisis retira todos 10s
elementos de coccion y los desbordamientos importantes.
No coloques cargas pesadas sobre la puerta del horno y
asegurate que no se monte o Se siente ningun nino.

Para cualquier intervencion de limpieza en la cavidad del
horno, éste debe estar apagado.

Después de utilizar el horno, asegurate que todos los mandos
estan en posicion de parada.

No utilices el horno como despensa o para guardar accesorios
después de su utilizacion.

No utilices aparatos de vapor o alta presion para limpiar €l
aparato (exigencias relativas a la seguridad eléctrica).

El horno siempre debe funcionar con la puerta cerrada, en
todos los programas, incluido el grill.



Instalacion

1.1 Desembalaje. Retira todos los elementos de
proteccién.

1.2 Conexioén a la red eléctrica. Ten siempre
en cuenta los datos de la placa de
caracteristicas (1.2.1) y las medidas del
mueble en el que se va encastrar el horno
(1.2.2,1.2.3).

El aparato debe conectarse a la red
mediante una conexion fija monofasica,

en la cual, la conexién neutro (color azul)

con neutro debe quedar garantizada

(1.2.4). Introduce el horno y céntralo en el
hueco (1.2.5). Cuida que el cable sobrante
no quede en la parte superior (1.2.6).
Sujétalo al mueble con los dos tornillos
suministrados (1.2.7). El material del mueble
de empotramiento o el recubrimiento de éste
deberan ser resistentes al calor. Para finalizar
la instalacién en el aparato, es necesario
establecer la hora. Después de un tiempo
de inactividad, el aparato pasara a estado
standby, donde segun el modelo, bajara la
luminosidad o se apagara la pantalla.

2.1 Ajuste de hora. Al conectar el horno el reloj
parpadea (2.1.1). Ajusta la hora pulsando
las teclas +, —(2.1.2). Al cabo de unos
segundos 6 pulsando la tecla (© la hora
queda validada. Nota: Vuelve a ajustar la
hora después de un corte de suministro
eléctrico.

2.2 Modificacion de hora (© . Con el horno
apagado mantén pulsado la tecla (® hasta
que la hora parpadee (2.2.1). Ajusta la hora
pulsando las teclas +, —(2.2.2). En unos
segundos 6 pulsando la tecla (® la hora
queda validada.

2.3 Funcién avisador () . Pulsa la tecla (®
hasta llegar a la posicion () (2.3.1). Ajusta
el tiempo con las teclas +, —(2.3.2). En
unos segundos 6 pulsando () el tiempo
queda validado y comienza el tiempo atras.
Al finalizar se activa una senal sonora. Para
silenciarlo pulsa cualquier tecla (2.3.3).

2.4 Antes de utilizar tu nuevo horno por
primera vez caliéntalo en vacio (sin
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alimento, en posicion C] ,250°Cy 30
minutos de duracién). Puede producir humo
o mal olor (es normal debido al calentamiento
de restos de grasa, etc). Una vez se haya
enfriado, efectla una limpieza previa
pasando por el interior un pafio himedo.

2.5 Accesorios. Segin modelos dispones de
Bandeja Profunda (2.5.1), Bandeja Plana
(2.5.2) y Parrilla Multifuncién (2.5.3) que
funcionan de forma independiente. Ademas
puedes combinar cualquier bandeja con
la Parrilla Multifuncion (2.5.4) formando un
conjunto. Todos los accesorios o conjuntos
pueden ir directamente 0 montadas sobre
la Parrilla de extraccion parcial (2.5.5)

o la Parrilla de extraccion total (2.5.6,

2.5.7) (2.5.8). Si dispones de la bandeja

de extraccion parcial, se utilizara de

forma independiente o junto bandejas (3
modalidades) (2.5.9). La Parrilla Simple es de
uso independiente (2.5.10). Si dispones de
guias auto extraibles "impulse”, introdUcelas
primero en el horno sin la bandeja (2.5.11).
Las guias "impulse” salen automaticamente
con el peso de la bandeja al abrir el horno
(2.5.12). Es obligatorio utilizar una bandeja
como soporte de los alimentos con las guias
"impulse” (2.5.13). Ten en cuenta la posicion
de las parrillas al introducirlas en el interior.
Disponen de topes laterales antivuelco
(2.5.14).

2.6 Posicion accesorio. Dispones de 5
osiciones para colocar los accesorios
B-8:-8.0-

2.7 Alimento a cocinar. Introduce el alimento
en el horno. Selecciona el accesorio(s) y su
posicién recomendado o consulta la tabla de
coccion. Cierra la puerta.

PREPARAR UN PLATO

2.8 Seleccion funcién de cocinado [Z]
Gira el mando selector de funciones |§|
y selecciona la funcion deseada segin
modelo.

Calor tradicional ventilado. Para cualquier
tipo de plato. Se pueden cocinar varios
platos a la vez sin que se mezclen sabores ni
olores.

Turbo plus. El calor es producido por la
resistencia central.

Grill fuerte ventilado. Gratina repartiendo el
calor de modo uniforme. Ideal para asados
de gran tamafio.

Grill fuerte. Gratinados: pastas, soufflé y
salsa bechamel.

E] Grill suave. Hamburguesas, tostadas y



alimentos con pequefa superficie.

Calor de solera intenso. El fuerte calor
inferior se reparte uniformemente. ideal para
paellas, pizzas.

Calor tradicional. Pan, tartas, pasteles
rellenos y carnes magras.

Descongelacion. Descongela en tiempos
minimos cualquier producto.

2.9 Seleccion de temperatura. Gira el mando
selector de temperatura |°C| hasta la posicion
deseada.

2.10 Apagado del horno. Cuando la coccién
esté finalizada, gira el mando selector de
funciones y temperatura a la posicion cero.
(2.10.1) (2.10.2).

FUNCIONES DE TIEMPO
2.11 Seleccién de la duracion { % . Selecciona

la funcién de cocinado y la temperatura
deseada. Pulsa (D) hasta la posicion

(2.11.1). Ajusta el tiempo de cocinado
pulsando las teclas +, —(2.11.2). En

unos segundos el tiempo queda validado y
comienza la cuenta atras (2.11.3). Al finalizar
el horno emite unos pitidos, para silenciarlo
pulsa cualquier tecla y apaga el horno.

funcién de cocinado, la temperatura y la

. Pulsa (D) hasta la posicion
{= (2.12.1). Ajusta la hora de fin de
coccion pulsando las teclas +, — . En unos
segundos queda validada y la puesta en
marcha queda retardada para que finalice a
la hora indicada (2.12.2). Al finalizar el horno
emite unos pitidos. Para silenciarlo pulsa
cualquier tecla y apaga el horno (2.12.3).

2.13 Funcién Celeris. Para precalentamiento
del horno. Gira el mando selector de
funciones hasta la posicion ] e introduce la
temperatura deseada (2.9). El horno alcanza
rapidamente la temperatura seleccionada.
Una vez alcanzada introduce el alimento y
selecciona la funcion de cocinado y tiempo
necesario.

Mantenimiento y
limpieza

3.1 Limpieza de accesorios. Son aptos para
lavavajillas. Si los limpias a mano, usa
detergente de uso corriente. Ponlos a remojo
para facilitar la limpieza.
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3.2 Limpieza por pyrolysis.

* La limpieza se produce por eliminacion de
la suciedad a altas temperaturas.

® | 0s humos y olores se eliminan al pasar
por un catalizador.

¢ No es necesario esperar a que el horno
tenga mucha grasa para efectuar la
limpieza.

* Después de la pyrolysis, cuando el horno
esté frio, pasa un pafio hiimedo para retirar
los restos de ceniza blanca.

* Antes de poner en marcha la pyrolysis
saca todos los accesorios del horno,
incluyendo los accesorios de cocina y guias
telescopicas.

¢ Si hay desbordamientos importantes,
retiralos antes de efectuar la pirélisis para
evitar que se inflamen o se produzca
demasiado humo.

e Durante la pyrolysis las superficies se
calientan méas que durante el uso normal.
mantén alejados a los nifios.

Segun el grado de suciedad del horno puedes
optar entre dos tipos de pirdlisis.

Pyrolysis [P] : Utilizala slo cuando el grado
de suciedad sea alto, la limpieza se realiza en
2 horas. Para activar, gira el mando selector
de funciones |§| a la posicion |E| 8.2.1,
3.2.2).

Nota: En esta opcion de pyrolysis, es
factible la limpieza de la bandeja esmaltada.
Posicionala en el nivel 2 y previamente retira
el exceso de grasa acumulado.

Pirdlisis ECO | B | : Realiza la limpieza en 1
hora 30 minutos. Para activar, gira el mando
selector de funciones [—] a la posicién
(8.2.3,3.2.4).

Nota: Los parametros de tiempo y
temperatura son fijos y no pueden
modificarse.

A Al comenzar el proceso el horno alcanza
temperaturas muy altas, por seguridad
la puerta se bloquea, se ilumina el piloto
luminoso junto al simbolo 6 (3.2.5). Cuando
la temperatura baje, el piloto se apaga y
puedes abrir la puerta.



3.3 Limpieza paredes interiores. Extrae las guias
laterales para limpiar los restos de grasa o
ceniza que puedan quedar tras los procesos
de limpieza. Seguiin modelos las guias laterales
disponen de dos tipos de fijacion, sin soporte
(8.3.1, 3.3.2) o con soporte, (3.3.4, 3.3.5). Una
vez extraidas utiliza un pafio humedo para
limpiar las paredes laterales (3.3.3, 3.3.6). Una
vez limpias las paredes del horno vuelve a
colocar las guias.

Si tu horno dispone de grill abatible, tira hacia
arriba y presiona para bajarlo (3.3.7) y limpia el
techo con un pafo humedo (3.3.8).

3.4 Limpieza de los cristales.

Limpieza exterior: Utiliza un trapo suave
empapado con producto limpiacristales.

Limpieza interior: Si el interior de los cristales
esté sucio, puedes desmontarlos para su
limpieza.

Cuando el horno esté frio, abre la puerta del
todo (3.4.1) y fijala con el tope rojo que se
suministra en la bolsita de accesorios (3.4.2).
Introduce el accesorio restante de chapa

en un lado del cristal para levantar el cristal
haciendo palanca. Hacer lo mismo en el otro
lado del cristal. Retira el tope rojo y cierra la
puerta (3.4.3). Retira el cristal (3.4.4), limpialo
y sécalo con un pafio (3.4.5). Si es necesario
retira el conjunto de cristales interiores de la
puerta. Este conjunto puede estar formado
por uno o dos cristales segiin modelo con un
tope negro en cada esquina. Para extraerlos
introduce la mano por la parte inferior de

la puerta y tira hacia arriba (3.4.6). Una vez
extraidos retira los topes para limpiar los
cristales (3.4.7).

Cuando los cristales estén limpios (3.4.8),
vuelve a encajarlos en los topes de goma,
con el pitén hacia arriba (3.4.9) y coloca

los cristales de forma que “L” izquierda y

“R” derecha queden al lado de las bisagras
(8.4.10). Para terminar coloca el cristal
restante de forma que leas la palabra
PYROLYTIC (3.4.11). Retira los topes (3.4.12)
y cierra la puerta.

Advertencias de uso:

e Asegurate de que el horno esté apagado.

e Antes de soltar el cristal, deja que se enfrie.
e Nunca utilices maquinas de limpieza a vapor.

3.5 Limpieza exterior del horno: Usa productos
neutros. Sécalo bien con un pafio suave.

Solucion de
problemas

Hay una serie de incidencias que puedes

solucionar td mismo.

4.1 El horno no calienta. Comprueba si esta
conectado o el fusible no esta fundido.
Incrementa la temperatura seleccionada.

4.2 Laluz interior no funciona. Cambia la
bombilla 0 cambia el fusible.

4.3 Sale humo durante la coccion. Reduce la
temperatura y/o limpia el horno.

4.4 Lalimpieza por pyrolysis no se realiza.
Comprueba que la puerta esté bien cerrada.
Fallo del sistema de bloqueo o sensor de
temperatura. Llama al Servicio Técnico.

4.5 El horno emite un pitido. Se ha alcanzado
la temperatura de eleccion. El ciclo de
coccion esté finalizado.

4.6 Hace ruido después de la coccion. Es
normal, el ventilador sigue funcionando hasta
reducir la temperatura del interior y la del
exterior.

4.7 Avisos de incidencias.

F I { Fallo del sensor de temperatura. 2\

A No manipules el horno. Para repararlo llama
al servicio técnico.

A
Medio-ambiente  /

El horno ha sido disefiado pensando en la
conservacion del medio ambiente.

Respeta el medio ambiente. Precalienta el
horno sélo cuando haga falta (consulta la tabla).
Usa preferentemente moldes de color oscuro.
Para largos periodos de horneado desconecta el
horno 5 6 10 minutos antes del tiempo previsto.

Gestion de residuos de aparatos eléctricos y
electrénicos.
El simbolo E indica que no debe eliminarse el
aparato utilizando los contenedores tradicionales
para residuos domésticos.

Entrega tu horno en un centro especial de
recogida.

El reciclado de electrodomésticos evita
consecuencias negativas para la salud, el medio
ambiente y permite ahorrar energia y recursos.
Para mas informacién, contacta con las
autoridades locales o establecimiento donde
adquiriste el horno.



Tabla de Coccion

carnes y aves

verduras

>
[2]
o
o
(]
O
%]
[0}
(o}

mariscos

varios

PRUEBAS DE APTITUD A LA FUNCION SEGUN

NORMA IEC/EN60350

Alimento

ternera 1,5 Kg 190°C

cerdo 1,5 Kg 150°C
cordero 1,2 Kg 200°C
170°C
polio 1,25 Kg 210°C

pimientos rojos
asados 190°C
1,25 Kg
tomates rell
paes @
merluza / ba-
calao al horno 210°C
1,5Kg
langostino al
220°C
200°C

horno

1 Kg
fatA
. ‘ ‘

pavo 4 Kg

pizza

descongelacion
para todo tipo
de alimentos
fermentacion
masa pan/
bolleria

75°C

40°_C

50°C

8.4.1 Galletas
de mantequilla

8.4.2
Magdalenas

8.5.1 Bizcocho
€sponjoso sin
grasa

8.5.2 Tarta de
manzana

9.1 Superficie
de gratinado

* Seguin modelo.

Programa y temperatura

S
5w
180°C
E] 185°C
*180° C
) e

Tiempo

50 - 60 min
85 -95min
40 - 50 min
115 - 125 min

50 - 60 min

30 - 40 min

15-19 min

7 -9 min

4 -5min

18 - 22 min

25-30 min

22 min

21 min

35 min

28 min

50 min

40 min

65-70 min

2-3 min

Posicion
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Preca-
lenta-
miento

no

no

no

no

no

no

no

si

Si

si

no

no

si

Si

no

no

no

no

no

Precalentado
durante 5 min

Accesorios

28 0 O ag@@g@m

Bandeja
profunda

Bandeja
profunda

Bandeja profunda
Jestandar

Molde sobre
parrilla

2 moldes sobre
1 parrillay bandeja

Parrilla

2 moldes sobre

1 parrilla y bandeja

Coccion 2-3 min.
sobre parrilla
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O Notice d’utilisation

Trés important : Lisez attentivement cette Notice d'Ultilisation avant d’utiliser votre four. Retirez la
documentation et les accessoires qui se trouvent a I'intérieur du four.

Les textes des documents sont accompagnés de croquis, pour faciliter leur compréhension.
Sécurité Y=
/\ Important
Conservez cette notice d'utilisation avec votre appareil. Si
I'appareil devait étre vendu ou cédé a une autre personne,
assurez-vous que la notice d’utilisation 'accompagne.
Merci de prendre connaissance de ces conseils avant

d’installer et d’utiliser votre appareil. lls ont été rédigés
pour votre sécurité et celle d’autrui.

e |'installation électrique qui alimente le foir doit comporter des
dispositifs de déconnexion conformes aux réglementations
locales en vigueur.

e |’installation du four doit &tre confiée a un installateur agréé qui suivra
les instructions et les schémas du fabricant.

e |’installation électrique doit étre dimensionnée a la puissance
maximale indiquée sur la plaque signalétique et la prise €lectrique
équipée d’'une mise a la terre réglementaire.

e Sile cable électrique est endommagé, il doit étre remplacé par un
technicien du service apres-vente ou toute autre personne qualifiée
afin d’éviter tout danger.

e S'assurer que I'appareil est débranché avant de remplacer la lampe
pour éviter un éventuel choc électrique.

* Ne pas utiliser de produits de nettoyage abrasifs ou d’'éponges
métalliques dures pour nettoyer la porte du four, car vous risquer de
la rayer et de provoquer la cassure en petits morceaux du verre.

¢ Pendant le fonctionnement de I'appareil, certaines parties accessibles
peuvent devenir chaudes. Veiller a éloigner les enfants de moins de 8
ans de I'appareil, sauf s'ils sont surveilés en permanence.
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e Eviter de toucher les éléments chauffants a 'intérieur du four,

e Cet appareil peut étre utilise par des enfants agés de plus de 8
ans et des personnes souffrant d’un handicap physique, sensoriel
ou mental, ou manquant d’expérience et de connaissances, a
condition que des instructions appropriés leur aient été données
concernant ['utilisation de 'appareil en toute sécurité et qu’elles
comprennent les dangers encourus. Ne pas laisser les enfants
jouer avec I'appareil. Ne pas laisser les enfants s’occuper de
I'entretien ni de la maintenance de I'appareil sans surveillance.

e Cet appareil est destiné a un usage domestique normal. Ne pas
I'utiliser a des fins commerciales ni industrielles. Il est destiné
exclusivement a la cuisson de denrées alimentaires.

* N'essayez pas de modifier les caractéristiques de I'apparelil, cela
représenterait un danger.

e Durant le nettoyage par pyrolyse, les surfaces de I'appareil sont plus
chaudes que durant son utiisation normale. Eloignez les enfants du
four.

* Avant de proceder au nettoyage par pyrolyse, enlevez tous les
éléments amovibles et les grosses salissures présentes dans le
four.

* Ne posez pas de charges lourdes sur la porte du four et assurez-
VOUS qu’aucun enfant ne puisse N’y monter 'y s'asseotr.

e Pour toute intervention de nettoyage dans la cavité du four, le four
doit étre arrété.

e Apres utilisation du four, assurez-vous que toutes les commandes
se trouvent sur la position arrét.

* Ne vous servez pas du four comme garde-manger ni pour y
ranger les accessoires apres utilisation.

o N'utilisez jamais d’appareils a vapeur ou a haute pression pour
nettoyer le four (exigences relatives a la securité électrique).

e | e four doit toujours fonctionner porte fermée, dans tous les
programmes, y compris le grill.

).



1.1

1.2

2.1

2.2

2.3

Installation

Déballage. Enlevez tous les éléments de
protection.

Raccordement électrique. Vérifiez et
respectez les caractéristiques de I'appareil
figurant sur la plaque signalétique (1.2.1),
ainsi que les dimensions du meuble destiné a
recevoir votre four (1.2.2, 1.2.3).

Votre four doit étre branché sur un réseau
électriqgue monophaseé a une prise de courant
fixe, en veillant a bien raccorder le neutre

du four (fil bleu) au neutre du réseau (1.2.4).
Centrez le four dans le meuble (1.2.5), en
prenant soin de ne pas laisser I'exces de
cable d’alimentation sur la partie supérieure
du four (1.2.6). Fixez le four au meuble

a I'aide des deux vis fournies. (1.2.7).

Pour terminer 'installation dans I'appareil,
vous devez régler I'heure. Aprés un temps
d'inactivité, I'appareil se met en mode
standby, ce qui suppose, selon le modéle,
une baisse de la luminosité ou I'extinction de
I'écran.

Utilisation

Réglage de I'heure. A la mise sous tension
du four, I'norloge clignote (2.1.1). Réglez
I'heure a I'aide des touches +, —(2.1.2).
Attendez quelques secondes ou appuyez
sur la touche (© pour valider. Note : Aprés
une panne de courant, il vous faudra régler a
nouveau I'heure.

Remise a I'heure de I'horloge (© . Le
four éteint, maintenez enfoncée la touche
(@ jusqu'a ce que I'heure clignote (2.2.1).
Réglez I'heure avec les touches +, —
(2.2.2). Attendez quelques secondes ou
appuyez sur la touche (® pour valider.

Fonction minuterie O . Appuyez sur la
touche (D) jusqu’a faire afficher (7 (2.3.1).
Ajustez le temps avec les touches +, —
(2.3.2). Attendez quelques secondes ou
appuyez sur la touche (© pour valider. Le
compte a rebours commence. Une fois la
durée écoulée, la minuterie émet un signal
sonore. Appuyez sur n'importe quelle touche
pour arréter ce signal (2.3.3).
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Avant d’utiliser votre four pour la
premiére fois, chauffez-le a vide (sans
aliment, en position (Z] et 2 250° C ) pendant
30 minutes. Vous constaterez peut-étre une
odeur particuliere ou un petit dégagement de
fumée (c’est tout a fait normal). Une fois le
four completement refroidi, utilisez un chiffon
humide pour le nettoyer.

Accessoires. \ous disposez, selon les
modeles, d’un Plateau profond (2.5.1), Plateau
plat (2.5.2) et Grille multifonction (2.5.3) qui
fonctionnent de maniere indépendante. En
outre, vous pouvez combiner n'importe quel
plateau avec la Grille multifonction (2.5.4) pour
former un ensemble. Tous les accessoires ou
ensembles peuvent aller directement dans

le four ou étre montés directement sur la

Grille d’extraction partielle (2.5.5) ou la Grille
d’extraction totale (2.5.6, 2.5.7) (2.5.8). Si vous
disposez du plateau d’extraction partielle, vous
pouvez I'utiliser de maniere indépendante ou
avec des plateaux (3 modalités) (2.5.9). La
Grille simple est d’usage indépendant (2.5.10).
Si vous disposez de guides auto extractibles «
impulse », introduisez-les d’abord dans le four
sans le plateau (2.5.11). Les guides « impulse
» sortent automatiquement avec le poids du
plateau en ouvrant le four (2.5.12). Avec les
guides « impulse », vous devez obligatoirement
utiliser un plateau comme support des
aliments (2.5.13). Tenez compte de la position
des grilles lorsque vous les introduisez dans

le four. Elles sont pourvues de butoirs latéraux
anti-retournement (2.5.14).

Mise en place des accessoires. Ce four
dispose de 5 positions pour les accessoires

1 2 3 4 5

Cuisson. Sélectionnez I'accessoire/les
accessoires et la position recommandée ou
consultez le tableau de cuisson. Placez votre
plat dans le four. Fermez la porte.

PREPARER UN PLAT

2.8

Sélection du mode de cuisson [Z]. Tournez
le sélecteur de fonctions [=] sur la position
de votre choix, selon modéle.

Cuisson traditionnelle pulsée. Pour tous
les plats. Permet de cuisiner plusieurs plats a
la fois sans mélange d’odeurs ni de saveurs.

@ | Turbo plus. La cuisson s’effectue par la

résistance centrale.

Gril fort pulsé. Pour gratiner avec répartition

O

uniforme de la chaleur. Idéal pour plats de
grandes dimensions.

Gril fort. Pour gratins : pates, soufflés et
sauce béchamel.



E] Gril doux. Pour hamburgers et pour faire
dorer des toasts ou toute autre petite portion
d’aliment.

Sole intensive. Chaleur intensive par le
dessous répartie uniformément. Idéale pour
paellas et pizzas.

Cuisson traditionnelle. Pain, tartes, gateaux
fourrés et viandes maigres.

Décongélation. Décongéle rapidement tous
les aliments.

2.9 Sélection de la température. Tournez le
sélecteur de température |°C| sur la position
de votre choix.

2.10 Eteindre le four. Une fois la cuisson
terminée, tournez le sélecteur de fonctions
et température sur la position zéro (2.10.1)
(2.10.2).

CUISSON PROGRAMMEE

2.11 Sélectionner la duré Choisissez
le mode de cuisson souhaité et ajustez la
température. Appuyez sur (5 jusqu'a faire
afficher {® (2.11.1). Réglez le temps de
cuisson souhaité a I'aide des touches + , —
(2.11.2). Attendez quelques secondes pour
valider. Le compte a rebours commence
(2.11.3). En fin de cuisson, le four émet
plusieurs bips. Pour arréter ce signal sonore,
appuyez sur n'importe quelle touche et
éteignez le four.

2.12 Départ différé { — : Choisissez le mode de

cuisson souhaité et ajustez la température
et la durée de cuisson {® . Appuyez sur C)
jusqu’'a faire afficher ¢ -

I’heure de fin de cuisson, appuyez sur les
touches +, — . Attendez quelques secondes
pour valider. Le départ est ainsi différé de
telle sorte que la cuisson s’acheve a I'heure
programmée (2.12.2). En fin de cuisson, le
four émet plusieurs bips. Pour arréter ce
signal sonore, appuyez sur n’importe quelle
touche (2.12.3) et éteignez le four.

2.13 Fonction Celeris. Préchauffement rapide
du four. Tournez le sélecteur de fonctions
jusqu’a la position E| et ajustez la
température souhaitée (2.9). Le four atteint
rapidement la température sélectionnée. Une
fois la température atteinte, placez votre plat
dans le four et réglez le mode de cuisson et
la durée de cuisson.

>-
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Entretien et
nettoyage

3.1 Entretien des accessoires. Lavables au
lave-vaisselle ou a la main, avec un peu de
détergent. Les faire tremper s'ils sont trés
sales.

3.2 Nettoyage par pyrolyse.

e Le nettoyage se produit par destruction a
haute température des graisses et salissures.

o L es fumées et odeurs sont détruites par leur
passage dans un catalyseur.

e |l ne faut pas attendre que le four soit
trop chargé de graisse pour effectuer ce
nettoyage.

¢ Une fois la pyrolyse achevée, lorsque le four
est froid, utilisez un chiffon humide pour
enlever la cendre blanche.

¢ Avant de débuter la pyrolyse, retirez tous les
accessoires a I'intérieur du four, y compris la
casserolerie et les glissiéres télescopiques.

¢ Avant le démarrage de la pyrolyse, enlevez
les débordements importants qui auraient
pu se produire, afin d’éviter le risque
d’inflammation ou une production excessive
de fumée.

e Durant la pyrolyse, les surfaces deviennent
plus chaudes qu’en usage normal ; éloignez
les enfants du four.

Selon le degré de salissure du four, vous avez le
choix entre deux modes de pyrolyse.

Pyrolyse |E| : A n'utiliser que lorsque le four
est tres sale. Ce type de nettoyage prend 2

heures. Pour I'activer, tournez le sélecteur de
fonctions [Z] sur la position [P] (3.2.1, 3.2.2).

Note : Cette option permet le nettoyage

par pyrolyse de I'accessoire plateau émaillé.
Situez-le sur le niveau 2. Enlevez préalablement
tout reste de graisse accumulé.

Pyrolyse ECO [P]: Ce type de nettoyage
prend 1 heure 30 minutes. Pour I'activer,
tournez le sélecteur de fonctions (=] sur la
position [P](3.2.3, 3.2.4).

Note : Les parametres de durée et de
température de la pyrolyse ne sont pas
modifiables.

A La pyrolyse s’effectue a une température trés
élevée, la porte se bloque pour des raisons de
sécurité et le voyant lumineux de verrouillage
s'allume @ (3.2.5). La pyrolyse s'arréte
automatiquement. Une fois le voyant lumineux
éteint, vous pouvez ouvrir la porte.



3.3 Nettoyage des parois internes. Commencez
par enlever les dlissieres latérales. Selon les
modeles, deux sont les types de fixation
des glissieres latérales : sans support (3.3.1,
3.3.2) ou avec support (3.3.4, 3.3.5). Une
fois les glissieres enlevées, utilisez un chiffon
humide pour nettoyer les restes de graisse
ou de cendre des parois latérales (3.3.3,
3.3.6). Une fois les parois du four nettoyées,
remettez en place les glissieres.

Si votre four est muni d’un gril rabattable,
poussez sur le support pour le rabattre (3.3.7)
et nettoyez le plafond du four avec un chiffon
humide (3.3.8).

3.4 Nettoyage des vitres.

Extérieur du four : Utilisez un chiffon doux
imprégné d’un produit nettoyant pour vitres.

Intérieur du four : Si I'intérieur des vitres
est sale, vous pouvez les démonter pour les
nettoyer.

Laisser refroidir complétement I'appareil.
Ouvrez totalement la porte (3.4.1) et fixez-la a
Iaide du butoir rouge fourni dans le sac des
accessoires (3.4.2). Introduisez 'accessoire
restant en tole sur un c6té du verre pour le
lever en faisant levier. Procédez de la méme
facon de I'autre coté du verre. Retirez le butoir
rouge et fermez la porte (3.4.3). Enlevez la
vitre (3.4.4), nettoyez-la et séchez-la avec

un chiffon (3.4.5). Si nécessaire, retirez
I’ensemble des vitres intérieures de la porte.
Cet ensemble est composé d'une ou de
deux vitres selon modeéle, avec a chaque coin
une butée en caoutchouc noire. Pour retirer
les vitres, introduisez la main par-dessous

la porte et tirez vers le haut (3.4.6). Une fois
les vitres retirées, enlevez les butées pour
nettoyer les glaces (3.4.7).

Les vitres une fois nettoyées ( 3.4.8)
repositionnez les quatre coins en caoutchouc,
avec la butée vers le haut (3.4.9) et remettez
en place les vitres, en veillant a ce que « L

» se situe a gauche et « R » a droite coté
charnieres (3.4.10). Pour terminer, clippez

la derniere vitre en plagant I'indication
PYROLYTIC vers vous (3.4.11). Retirez les
butées rouges (3.4.12) et fermez la porte.

Précautions importantes :

e Avant de procéder a une quelconque
opération de nettoyage, assurez-vous que
le four est éteint.

e Avant de procéder au déclippage des vitres,
laissez-les refroidir completement.

e N'utilisez jamais d’appareils a vapeur pour
nettoyer votre four.
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3.5 Nettoyage de I'extérieur du four. Utilisez
toujours des produits neutres. Séchez-le
soigneusement avec un chiffon doux.

Solution de
probléemes

c

\\

Vous pouvez vous-méme résoudre certaines petites

anomalies.

4.1 Le four ne chauffe pas. \érifiez si le four
est branché ou si le fusible fonctionne bien.
Augmentez la température sélectionnée.

4.2 Lalampe du four ne fonctionne pas.
Remplacez I'ampoule ou le fusible.

4.3 Le four dégage de la fumée durant la cuisson.
Baissez la température et/ou nettoyez le four.

4.4 Le nettoyage par pyrolyse ne se fait pas.
Verifiez la fermeture de la porte. S'il s’agit
d’'un défaut de verrouillage de la porte ou du
capteur de température, faites appel au Service
Technique.

4.5 Votre four émet un bip. Il indique que la
température de votre choix est atteinte ou que la
cuisson programmée est terminée.

4.6 Le four fait du bruit aprées la fin de la cuisson.
C’est normal, le ventilateur continue a fonctionner
pour faire baisser la température a I'intérieur et a
I'extérieur du four.

4.7 Affichage d’anomalies.

F [ { Défaillance du capteur de température. Z\

A Ne pas manipuler le four. Pour le réparer, faites
appel au Service Technique.

! 4
Environnement /

Le four a été congu en pensant a la
conservation de I'environnement.

Respectez I'environnement. Ne préchauffer le four
que si nécessaire (consulter le tableau). Utiliser de
préférence des moules de couleur sombre. Pour de
longues périodes de cuisson, arréter le four 5 ou 10
minutes avant le temps prévu.

Gestion des appareils électriques ou
électroniques mis au rebut.

Le symbole E indique que I'on ne doit pas se
débarrasser de I'appareil en utilisant les conteneurs
traditionnels pour les résidus domestiques.
Remettez votre four dans un centre de

collecte spécialisé. Le recyclage des appareils
électroménagers évite des conséquences négatives
pour la santé et I'environnement et permet des
économies d’énergie et de ressources.

Pour plus d’information, contacter les autorités
locales ou I'établissement distributeur du four.

11
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Tableau de Cuisson

Aliment Accessoires

Programme et température

Veau 1,5 kg 190°C [z] 210°C 50 - 60 min Q 1 non
[}
Q@
S| Porc 1,5kg . 150°C [z] 180°C  85- 95 min Q 2 non N
: £
28 Agneau 12 kg 200°C [z] 220°C 40 - 50 min Q 2 non [HH]
(]
g Dinde4kg 170°C E] 190°C 115 - 125 min Q‘l non
>
Poulet 1,25 kg 210°C [z] 230°C 50 - 60 min Q 1 fon
Poivrons —
& rouges grillés 190°C E] 210°C 30 - 40 min Q 2 non [HH]
%) 1,25 kg
Ro) . 0 0]
ZOL”;;GS farcies e [Daeec soemn (o oo
. Merlu/ Morue —
¥ aufour 210°c E] 230°C 7-9min Q 2 oui B
§ © 1,5Kg
g Grosses cre- —
=2=l vettes au four 220°C [z] 240°C 4 -5min E 4 oui
1 kg
pizza 200°C C] 220°C 18-22min Q 1 oui mﬂ
décongélation
2 pour tout type — 75°C Q 2 non [HH]
= daliments @
Fermentation 40°C @ 4000
pate & pain / - ) 25-30 min D 0 non
viennoiseries 50°C vit) 50
3 8.4.1 Biscuits E] 17500 22 min E 3 o Plaque
=8 au beurre profonde
©
Z ) Plaque
L i 2 oul
9 8.4.2 Made- E] 185°C 21 min Q profonde
m | leines Pl
L . . 3 laque profonde/
% 18T 35 min 1 fon standard
é 8'5'1” Gateau E] 180°C 28 min Q 1 non Moule sur grille
& moe euxt_\
i Sans matiere 3 2 moules sur
; grasse “180°C 50 min 1 non Tgrilles et plague
5
= ;
= o f 2 non Grille
E 8.5.2 Tarte aux E] 185°C 40 min Q
g Pommes . 3 2 moules sur
% L 1 fon 1griles et plague
70 9.1 Surface — , B ,  Préchaufage  Cuisson 23 min
= gratinée [f] 275°C 23 min 5min.  surgrille

* Selon modele.
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>O' Manual de instrucoes

Muito importante: Leia 0 manual por completo antes de utilizar o seu forno. A documentagéo e 0s acessdrios
estdo no interior do forno.

Este manual foi concebido para que 0s textos estejam relacionados com 0s desenhos correspondentes.

Seguranca

/\ Importante
Guarde este manual com o aparelho. Se vender ou
emprestar o aparelho a outra pessoa, certifique-se de
que o manual de utilizagdo acompanha o aparelho. Leia
estes conselhos antes de instalar e utilizar o aparelho. Este
manual foi elaborado a pensar na sua seguranca e dos
outros.

* Ainstalagdo eléctrica que alimenta o forno deve ter instalados
dispositivos de desconexao em conformidade com as
regulamentacoes de instalacao locais em vigor.

* Ainstalacdo do forno deve ser efectuada por um instalador
autorizado, que seguira as instrucdes e esquemas do
fabricante.

* Ainstalacdo eléctrica deve estar dimensionada a poténcia
maxima indicada na placa de caracteristicas e a tomada de
corrente eléectrica com tomada de terra regulamentar.

e Se 0 cabo de alimentagéo estiver danificado, deve ser
substituido pelo servigo de pos-venda ou por pessoal
qualificado por um cabo semelhante com o fim de evitar
danos.

e Certifique-se de que o aparelho esta desligado antes de
substituir a lampada, para evitar possiveis choques eléctricos.

e N&o utilizar produtos de limpeza abrasivos ou esfregdes de
metal duros para limpar a porta do forno, ja que pode arranhar
a superficie e provocar a ruptura no vidro.

* Durante o funcionamento existem partes acessiveis que

podem aquecer. As criangcas com menos de 8 anos devem Q
13
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manter-se afastadas, excepto se estiverem sob supervisao
permanente.

e Evitar tocar nos elementos aquecedores dentro do forno.

e Este aparelho pode ser usado por criancas de 8 anos ou mais
e por pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais
reduzidas ou falta de experiéncia e conhecimento, se tiverem
a supervisao ou instrugdes apropriadas sobre a utilizacdo do
aparelho de uma maneira segura e que compreendam 0s
perigos que implica. As criangas ndo devem brincar com o
aparelho. A limpeza e a manutencao a realizar pelo utilizador
nao devem ser realizadas por criangas sem supervisao.

¢ O seu aparelho foi concebido para uma utilizagdo doméstica
normal. No utilize para fins comerciais ou industriais. Serve
exclusivamente para a cozedura de produtos alimentares.

e N&o tente modificar as caracteristicas do aparelho. Podera
implicar perigo.

e Durante uma limpeza por pirdlise, as superficies aquecem mais
do que durante uma utilizagao normal. Mantenha as criancas
afastadas do aparelho.

* Antes de proceder a limpeza por pirdlise retire todos 0s
elementos de cozedura e 0s liquidos importantes.

* N&o coloque cargas pesadas na porta do forno e certifique-se
de as criancas nao sobem nem se sentam no forno

* Para qualquer intervencao de limpeza na cavidade do forno,
este deve estar desligado.

e Depois de utilizar o forno, certifique-se de que todos 0s
comandos estao na posicao de desligado.

e Nao utilize o forno como despensa ou para guardar acessorios
depois da sua utilizacao.

e N3o utilize aparelhos de vapor ou alta pressao para limpar o

aparelho (exigéncias relativas a seguranga eléctrica)

O forno deve funcionar sempre com a porta fechada, em

todos o0s programas, incluindo o grill.

).



Instalacao

1.1 Desembalagem. Retire todos os elementos
de protecgéo.

1.2 Ligacgao a rede eléctrica. Tenha sempre em
conta os dados da placa de caracteristicas
(1.2.1) e as medidas do mével onde vai
encastrar o forno (1.2.2, 1.2.3).

O aparelho deve ser ligado a rede através
de uma ligacao fixa monofasica, na qual a
ligacao neutra (cor azul) com neutro deve
ficar garantida (1.2.4). Introduza o forno e
centre-0 no espago (1.2.5). Tenha o cuidado
de nao deixar ficar o cabo que sobra na
parte superior (1.2.6). Fixe-o ao mével com
os dois parafusos fornecidos (1.2.7). O
material do moével de encastramento ou o
revestimento do moével devem ser resistentes
ao calor. Para finalizar a instalacdo no
aparelho é necessario definir a hora.

Depois de algum tempo de inactividade,

0 aparelho passa para o estado standby,
em que segundo o0 modelo, é reduzida a
luminosidade ou o visor desliga-se.

Utilizacao

2.1 Ajustar a hora. Ao ligar o forno o relégio
pisca (2.1.1). Ajuste a hora premindo
as teclas + , — (2.1.2). Ao fim de alguns
segundos ou premindo a tecla (©) a hora é
validada. Nota: Volte a ajustar a hora depois
de um corte de energia eléctrica.

2.2 Modificar a hora (©) . Com o forno apagado
mantenha premida a tecla (©) até que a
hora pisque (2.2.1). Ajuste a hora premindo
as teclas +, —(2.2.2). Dentro de alguns
segundos ou premindo a tecla (©) a hora é
validada.

2.3 Fungao de alarme (7}, Prima a tecla (®
até chegar a posigao O (2.3.1). Ajuste o
tempo com as teclas + , — (2.3.2). Dentro
de alguns segundos ou premindo (©) o
tempo é validado e a sua contagem comega
a retroceder. Ao terminar é emitido um sinal
sonoro. Para o silenciar prima qualquer tecla
(2.3.3).

2.4 Antes de utilizar o seu novo forno pela
primeira vez, aqueca-o vazio (sem
alimentos no forno e na posicao ,a
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250°C e durante 30 minutos. Pode produzir
fumo ou mau cheiro (€ normal devido ao
aquecimento de restos de gordura, etc).
Quando tiver arrefecido, faga uma limpeza ao
forno passando um pano humido no interior do
forno.

2.5 Acessorios. De acordo com os modelos,
existem Tabuleiro Profundo (2.5.1), Tabuleiro
Plano (2.5.2) e Grelha Multifungoes (2.5.3) que
funcionam de forma independente. Além disso,
pode combinar qualquer tabuleiro com a Grelha
Multifungdes (2.5.4) formando um conjunto.
Todos os acessérios ou conjuntos podem ser
colocados directamente ou estar montados na
Grelha de extracgéo parcial (2.5.5) ou na Grelha
de extracgéo total (2.5.6, 2.5.7) (2.5.8). Se tem o
tabuleiro de extracgao parcial, este sera usado
de forma independente ou juntamente com
0s tabuleiros (3 modalidades) (2.5.9). A Grelha
Simples é de utilizacao independente (2.5.10). Se
tem guias auto amoviveis "impulsao”, introduza-
as primeiro no forno sem o tabuleiro (2.5.11). As
guias "impulséo” saem automaticamente com
0 peso do tabuleiro ao abrir o forno (2.5.12). E
obrigatorio utilizar um tabuleiro como suporte dos
alimentos com as guias "impulsao” (2.5.13). Tenha
em conta a posicao das grelhas ao introduzi-las
no interior. Tém amortecedores laterais anti-
viragem (2.5.14).

2.6 Posicao acessorio. Tem 5 posicoes para
colocar 0s acessorios Q1 2 s 54@5.
2.7 Alimento a cozinhar. Introduza o alimento
no forno. Seleccione o acessorio(s) e a sua

posigao recomendada ou consulte a tabela de
cozedura. Feche a porta.

PREPARAR UM PRATO

2.8 Seleccao funcdo de cozedura |§| Rode
0 comando selector de funcdes |§| e
seleccione a fungao desejada de acordo com o
modelo.

Calor tradicional ventilado. Para qualquer
tipo de prato. Podem cozinhar-se vérios pratos
de uma vez, sem que se misturem os sabores
ou os odores.

Turbo plus. O calor é produzido pela
resisténcia central.

Grelhador forte ventilado. Gratina repartindo
o calor de maneira uniforme. Ideal para
assados de grande tamanho.

Grelhador forte. Gratinados: massas, soufflé e
molho bechamel.

Grelhador suave. Hamburgueres, torradas e
alimentos de pequena dimensé&o.

Calor da placa intenso. O forte calor inferior
reparte-se uniformemente. Ideal para paelhas,
pizzas.

15



[:] Calor tradicional. Pao, tartes, pastéis com
recheio e carnes magras.
Descongelagao. Descongela em tempos
minimos qualquer produto.

2.9 Seleccéo de temperatura. Rode o
comando selector de temperatura |°C| até a
posicao desejada.

2.10 Apagar o forno. Quando a cozedura estiver
terminada, rode o interruptor selector de
fungdes e reponha a temperatura na posigao
zero. (2.10.1) (2.10.2).

FUNGOES DE TEMPO

2.11 Seleccionar a duragao { ® . Seleccione
a funcédo de cozedura e a temperatura
desejada. Prima a tecla @ até a posicéo
(2.11.1). Ajuste o tempo de cozedura
premindo as teclas +, —(2.11.2). Dentro
de alguns segundos o tempo é validado e
a contagem comeca a retroceder (2.11.3).
Ao terminar a cozedura, sao emitidos alguns
bips, para os silenciar prima qualquer tecla e
apague o forno.

2.12 Seleccionar a hora de fim { - : Seleccione
a fungéo de cozedura, a temperatura e
a .Prima atecla®até a
(2.12.1). Ajuste a hora de fim
de cozedura premindo as teclas +, —.
Dentro de alguns segundos é validada e
o funcionamento é retardado para que a
hora indicada termine (2.12.2). Ao terminar
a cozedura, s&o emitidos alguns bips. Para
os silenciar prima qualquer tecla e apague o
forno (2.12.3).

2.13 Funcéo Celeris. Para o pré-aquecimento
do forno. Rode o comando selector de
fungdes até a posicao B e introduza a
temperatura desejada (2.9). O forno atinge
rapidamente a temperatura seleccionada.
Uma vez alcangada introduza o alimento e
seleccione a fungao de cozedura e o tempo

necessario.
\l V’I

=
N

Manutencao e

A
[
limpeza ‘

3.1 Limpeza dos acessoérios. Podem ir a
maquina de lavar loica. Se os lavar a méo,
use detergentes de uso corrente. Coloque-
os de molho para facilitar a limpeza.

portugués

3.2 Limpeza por pirdlise.

* A limpeza ocorre por eliminagao da
sujidade a altas temperaturas.

¢ Os fumos e odores sdo eliminados quando
passam por um catalisador.

* Nao € necessario esperar que o forno
tenha muita gordura para fazer a limpeza.

* Depois da pirdlise, quando o forno estiver
frio, passe um pano humido para retirar os
restos de cinza branca.

® Antes de colocar a pirdlise a funcionar retire
todos 0s acessorios do forno, incluindo os
acessorios de cozinha e guias telescopicas.

® Se ocorrerem transbordamentos grandes,
retire-os antes de efectuar a pirdlise para
evitar que inflamem ou produzam muito
fumo.

e Durante a pirdlise as superficies ficam mais
aquecidas do que durante a sua utilizagédo
normal. Mantenha as criangas afastadas.

De acordo com o grau de sujidade do forno,
pode optar entre dois tipos de pirdlise.

Pirélise |E| : Utilize-a apenas quando o grau
de sujidade for elevado, a limpeza é realizada
em 2 horas. Para activar, rode o comando
selector de fungdes |§| para a posigao |E|
(3.2.1,3.2.2).

Nota: Nesta opgéo é possivel a limpeza por
pirdlise, 0 acessoério bandeja esmaltada.
Posicione no nivel 2 Previamente retire o
excesso de gordura acumulado.

Pirélise ECO | P |: Faz alimpeza em 1 hora
e 30 minutos. Para activar, rode o comando
selector de funcdes [Z] para a posicao
(8.2.3,38.2,4).

Nota: Os parametros de tempo e
temperatura sao fixos e ndo podem ser
modificados.

A Ao iniciar o processo o forno atinge
temperaturas muito altas, por seguranca
a porta fica blogueada, acende-se o piloto
luminoso ao lado do simbolo 6 (8.2.5).
Quando a temperatura descer, o piloto
apaga-se e pode abrir a porta.

3.3 Limpeza paredes interiores. Retire as guias
laterais para limpar os restos de gordura
ou cinza que possam ter ficado apds 0s
processos de limpeza. De acordo com os
modelos as guias laterais tém dois tipos de
fixagdo, sem suporte (3.3.1, 3.3.2) ou com
suporte, (3.3.4, 3.3.5). Uma vez retiradas



3.4

3.5

utilize um pano humido para limpar as
paredes laterais (3.3.3, 3.3.6). Quando as
paredes do forno estiverem limpas volte a
colocar as guias.

Se o seu forno dispor de grill rebativel, puxe
para cima e pressione para baixa-o (3.3.7) e
limpe o tecto com um pano humido (3.3.8).

Limpeza dos vidros.

Limpeza exterior: Utilize um pano suave
embebido com um produto para limpeza de
vidros.

Limpeza interior: Se o interior dos vidros
estiver sujo, pode desmontéa-los para
proceder a sua limpeza.

Quando o forno estiver frio, abra a porta
(8.4.1) e prenda-a com o amortecedor
vermelho fornecido na bolsa dos acessorios
(3.4.2). Introduza o acessorio de chapa num
dos lados do vidro para levantar o vidro
fazendo presséo. Fazer o mesmo no outro
lado do vidro. Retire 0 amortecedor vermelho
e feche a porta (3.4.3). Retire o vidro (3.4.4),
limpe-o e seque-o com um pano (3.4.5). Se
for necessario retire 0 conjunto de vidros
interiores da porta. Este conjunto pode ser
formado por um ou dois vidros de acordo
com o modelo e com um amortecedor preto
em cada canto. Para retira-los coloque a
mao na parte inferior da porte e puxe para
cima (3.4.6). Uma vez retirados tire os
amortecedores para limpar os vidros (3.4.7).

Quando os vidros estiverem limpos (3.4.8)
volte a encaixa-los nos batentes de
borracha, com o bico virado para cima
(3.4.9) e coloque os vidros de forma que
“L” esquerda e “R” direita figuem ao lado
das dobradigas (3.4.10). Para terminar
coloque o restante vidro de forma a ler

a palavra PIROLITICO (3.4.11). Retire os
amortecedores (3.4.12) e feche a porta.

Avisos de utilizagao:

e Certifique-se de que o forno esta
desligado.

e Antes de retirar o vidro, deixe que arrefega.

e Nunca utilize maquinas de limpeza a vapor.

Limpeza exterior do forno. Use produtos
neutros. Seque-o bem com um pano suave.

portugués

C

Resolucgao de
problemas

\\

Existem vérias incidéncias que vocé mesmo pode
solucionar.

4.1

4.2

4.3

44

4.5

4.6

4.7

O forno nao aquece. Verifique se esta
ligado ou se o fusivel ndo esta fundido.
Aumente a temperatura seleccionada.

A luz interior ndo funciona. Mude a
lampada ou o fusivel.

Sai fumo durante a cozedura. Reduza a
temperatura e/ou limpe o forno.

A limpeza por pirélise ndo se realiza.
Verifique se a porta esta bem fechada. Falha
do sistema de bloqueio ou do sensor de
temperatura. Contacte o Servico Técnico.

O forno emite um apito. Foi alcancada a
temperatura escolhida. O ciclo de cozedura
esta finalizado. )

Faz ruido depois da cozedura. E normal,
o ventilador continua a funcionar até reduzir
a temperatura do interior e a temperatura do
exterior.

Avisos de incidéncias.

F [ { Falha do sensor de temperatura. A\

A N&o manipule o forno. Para repara-lo

contacte o servigo técnico.

’ /N
Meio-ambiente /’/

O forno foi concebido a pensar na
conservagao do meio ambiente.

Respeite o meio ambiente. Aquega previamente
o forno s6 quando fizer falta (consulte a tabela).
Use preferentemente moldes de cor escura. Para
grandes perfodos de cozedura desligue o forno 5
ou 10 minutos antes do tempo previsto.

Gestéo de residuos de aparelhos eléctricos e
electrénicos.

O simbolo E: indica que o aparelho ndo deve
ser eliminado usando os contentores tradicionais
para residuos domésticos.

Entregue o seu forno num centro especial de
recolha.

A reciclagem de electrodomésticos evita
consequéncias negativas para a saude e para
0 meio ambiente, e permite poupar energia e
recursos.

Para mais informacéo, contacte as autoridades
locais ou o estabelecimento onde adquiriu 0
forno.
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Tabela de cozedura

Pre-

Alimento Programa e temperatura Posicéo aqueci- | Acessorios
mento

vitela 1,5 Kg 190°C E] 210°C 50 - 60 min Q 1 néo
3 0 0 i & o
3 porco 15 Kg 150°C C] 180°C 8595 min Q 2 ndo
% borrego 1,2 Kg 200°C E] 220°C 40 - 50 min Q 2 o [ [HH]
S peru 4 Kg 170°C E] 190°C  115-125min Q1 nao EDE
frango 1,25 Kg 210°C C] 230°C  50- 60 min Q 1 néo [
pimentos
1| vermehos assados 190°C E] 210°C 30 - 40 min Q 2 ndo
= 125Kg
5]
>

Z’EZES recheados 200°C E] 220°C 15-19min Q 2 néo

pescada assada

/ bacalhau no 210°C E] 230°C 7-9min Q 2 sim

forno 1,5 Kg
camarao no

forno 200°C C] 240°C  4-5min B 4 sim

1 Kg

pizza 200°C E] 220°C  18-22min Q 1 sim

descongelacéo
para todo o tipo = 75°C Q 2 nao

de alimentos

Fermentacao 40°C @ 40°C
massa pao/ - =) e, 227 30min D 0 néo
bolos 50°C 50°C

2]
Q
o
&
=
I
£

< !

= 8.4.1 Bolz'ichas E] 175°C 99 min B 5 sim Tabuleiro

8 de manteiga profundo

o : ) Tabuleiro

£ 8.4.2 E] Lo 2l Q z Sim profundo

z 4.

Q Madalenas ) Tabuleiro

é % e R ? a0 profundo/standard
(@}

oL ~ . - Molde sob

R¥l 8.5.1 Pao-de- [DJerc  28min L] o gr3|h§ sobre

= 16 esponjoso 2 oS s |

% % sem gordura . ' 3 - moldes sobre

’g <§( g 180°C 50 min 1 nao grelhas e Tabuleiro
T

h<C O

=4 852 Tarte do Cewc  omn H: = oon

¥ 5B

w magca : 3 ; 2 moldes sobre 1

?J L 1 120 grelhas e Tabulgiro

Lt

5 9.1 Superficie E] wo750G 23min B 3 Pré-aquecimento  Cozedura 2-3 min.

= de gratinado durante 5min- sobre grelha

* De acordo com modelo.
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Instruction manual

Important! Read the entire manual before using the oven. The documentation and accessories are
inside the oven.

The texts in the manual correspond to the numbered diagrams.

Safety j!

/\ Important
Keep this manual with the appliance. If you sell or give the
appliance to another person, make sure you also pass on
the user manual. Read these instructions carefully when
using and installing the appliance. They are designed to
protect your own and others’ safety.

* The electrical installation that feeds the oven must have circuit
breakers installed in accordance with current local installation
regulations.

¢ The oven must be installed by an authorised installer in
accordance with the manufacturer’s instructions and diagrams.

* The electrical installation must be dimensioned for the
maximum power indicated on the reference plate and the
electrical socket must have a regulatory earth connection.

e [f the power cord is damaged, it must be replaced by the after-
sales technical service or by similarly qualified staff, to avoid
hazard.

* Ensure the appliance is unplugged from the mains before
replacing the oven lamp, to avoid electric shock.

¢ Do not use abrasive cleaning products or metal scouring pads
to clean the oven door, as they could scratch the surface and
cause the glass to shatter.

* During operation, some accessible parts may become hot.
Children under the age of 8 must not go near the appliance
unless under permanent supervision.

¢ Do not touch the heating elements inside the oven.
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e This appliance can be used by children aged from 8 years
and above and persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and knowledge if they
have been given supervision or instruction concerning use
of the appliance in a safe way and understand the hazards
involved. Children shall not play with the appliance. Cleaning
and user maintenance shall not be made by children without
supervision.

e This appliance is designed for normal household use only.

Do not use it for commercial or industrial purposes. Use
exclusively for cooking food products.

* Do not try to modify the characteristics of the appliance. It
could be dangerous.

* During cleaning by pyrolysis, surfaces become hotter than
during normal use. Keep out of reach of children.

e Before cleaning with pyrolysis, remove all cooking items and
significant overflows.

* Do not put heavy weights on the oven door and make sure
that children do not climb or sit on it.

¢ Always make sure that the oven is switched off before
cleaning.

e After using the oven, make sure that all the controls are in the
off position.

* Do not use the oven as a larder or to store accessories after
use.

* Do not use steam or high pressure devices to clean the device
(electrical device safety reasons)

* The oven door should always be kept closed when working,
for all programmes, including the grill.

).



Installation

1.1 Unpacking. Remove all the protective
packaging elements.

1.2 Mains connection. Always take into account
the data on the reference plate (1.2.1) and
the measurements of the cabinet the oven
wil be housed in (1.2.2, 1.2.3).

The appliance must be connected to the
mains with a fixed single-phase connection
with the neutral-to-neutral (blue) connection
guaranteed (1.2.4). Fit the oven into the
space and centre it (1.2.5). Make sure there
is no excess cable in the upper part (1.2.6).
Screw it to the fitting using the two screws
supplied (1.2.7). The fitted furniture or its
surface must be heat-resistant. The time
must be set in order to finish the installation.
After a period of inactivity, the machine

will turn to standby and its brightness

will diminish or the screen will switch off,
depending on the model.

Using the oven

2.1 Adjusting the time. When the oven is
switched on, the clock will flash (2.1.1).
Adjust the time by pressing the +, —
buttons (2.1.2). After a few seconds, or if
the @ button is pressed, the time will be
validated. Note: In case of a power cut,
adjust the time again when the power
returns.

2.2 Changing the time (® . With the oven
switched off, hold down the (® button until
the time starts to flash (2.2.1). Adjust the time
by pressing the +, — buttons (2.2.2). After a
few seconds, or if the @ button is pressed,
the time will be validated.

2.3 Beeper function () . Press the (® button
until position ("} is reached (2.3.1). Adjust the
time using the + , — buttons (2.3.2). After a
few seconds, or if the @ button is pressed,
the time will be validated and the countdown
will begin. When it is complete, a beep will
sound. Press any button to stop the beeper
(2.3.9).

2.4 Before using your new oven for the first
time, heat it up while empty (with no food
init and with the control turned to C] , for

english

30 minutes at 250°C). It may produce some
smoke or a bad smell (this is normal and is
caused by the oven heating up grease residue
etc.). When it has cooled down, pre-clean it
by wiping the inside with a damp cloth.

2.5 Accessories. Depending on the model
there is a Deep Tray (2.5.1), Flat Tray (2.5.2)
and Multifunctional Grill (2.5.3) that work
separately. If it also possible to combine
either tray with the Multifunctional Grill
(2.5.4) to make a set. All the accessories
or sets can be used directly or mounted
on the Partial Extraction Grill (2.5.5) or the
Total Extraction Grill (2.5.6, 2.5.7), (2.5.8).

If you have the partial extraction tray, it can
be used separately or together with trays

(3 types) (2.5.9). The Simple Grill is used
separately (2.5.10). If you have telescopic
rails, remove the tray before installing them in
the oven (2.5.11). The telescopic rails extend
automatically due to the weight of the tray
when the oven is opened (2.5.12). Food must
always be placed on a tray on the telescopic
rails (2.5.13). Bear in mind the position of the
grills when installing them. There are anti-
tipping stops at the sides (2.5.14).

2.6 Accessory positions. The accessories
can be fitted in 5 different positions

1 2 3 4 5

2.7 Cooking the food. Place the food in the
oven. Choose the accessory or accessories
to be used and their recommended position,
or consult the cooking table. Close the oven
door.

COOKING

2.8 Selecting the cooking function |§| Turn
the function selector [Z] and select the
desired function according to the model.
Traditional fanned heat. For any kind of
dish. Several dishes may be cooked at once
without their flavours or smells mixing.

Turbo plus. The heat is produced by the
central element.

Fanned high grill. This browns the food,
distributing the heat evenly. Ideal for large-
sized roasts.

High grill. For browning pasta, soufflés and
bechamel sauce.

Low grill. For hamburgers, toast and food
with a small surface area.

High base heat. The heat from the oven
base is evenly distributed. Ideal for paellas or
pizzas.

Traditional heat. For bread, cakes, cakes
with filing and lean meat.
Defrost. Rapidly thaws any kind of food.
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2.9 Selecting the temperature. Turn the
temperature selector dial |°C| to the desired
setting.

2.10 Switching off the oven. When the cooking
process is complete, turn the function and
temperature selector dial to 0. (2.10.1)
(2.10.2).

TIME FUNCTIONS

2.11 Selecting the cooking duration { % .
Select the desired cooking function and
temperature. Press (©) until positio
reached (2.11.1). Adjust the cooking time by
pressing the + , —buttons (2.11.2). After a
few seconds the time will be validated and
the countdown will begin (2.11.3). When the
cooking process is complete the oven will
emit a series of beeps. Press any button to
stop the beeps and switch off the oven.

2.12 Selecting the end time { —; : Select the
cooking function, the temperature and the
duration % . Press (9 until positiol i
reached (2.12.1). Adjust the end of cooking
time by pressing the + , — buttons. After a
few seconds it will be validated and oven
switch-on will be delayed so that it stops
at the time indicated (2.12.2). When the
cooking process is complete, the oven will
emit a series of beeps. Press any button

to stop the beeps and switch off the oven
(2.12.3).

2.13 Celeris Function. For pre—heati%he oven.

Turn the function selector dial to and

enter the desired temperature (2.9). The oven

will quickly reach the temperature selected.
When it has been reached, place the food
inside the oven and select the cooking
function and cooking time required.

Maintenance and
cleaning

3.1 Cleaning the accessories. The accessories
are dishwasher-safe. To wash them up by
hand, use ordinary detergent. Leave them to
soak for easier cleaning.

3.2 Pyrolysis cleaning.

® The cleaning process consists of the dirt
being burnt at high temperatures.

® The smoke and smells are eliminated by a
catalyser.

e There is no need to wait until the oven has
accumulated a large amount of grease to

’ @. perform the cleaning process.
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o After pyrolysis, when the oven has cooled
down, wipe it with a damp cloth to remove
the white ash residue.

* Before starting the pyrolysis process,
take all the accessories out of the oven,
including the cooking accessories and the
telescopic runners.

o If any substances are stuck to the inside of
the oven due to spill-overs, remove them
before carrying out the pyrolysis process
as they could catch fire or give off large
amounts of smoke.

* During the pyrolysis process the surfaces
become hotter than during normal use.
Keep children away from the oven.

Depending on how dirty the oven is, you can
choose between two types of pyrolysis.

Pyrolysis [P] : This type of pyrolysis should
only be used when the oven is very dirty. The
cleaning process takes 2 hours. To activate
it, turn the function selector dial[Z] to [P]
(3.2.1,3.2.2).

Note: Pyrolysis cleaning is possible with this
option, with the enamelled tray accessory.
Place it at level 2. First remove the excess
grease accumulated.

ECO pyrolysis : The cleaning process
takes 1 hour 30 minutes. To activate it, turn
the function selector [Z] to [P](3.2.3, 3.2.4).

Note: The time and temperature parameters
are set parameters and cannot be altered.

A When the process begins, the oven reaches

3.3

3.4

very high temperatures, the door safety lock
is activated and the pilot light beside the @
symbol comes on (3.2.5). When the oven has
cooled down, the pilot light switches off and
the door can be opened.

Cleaning the inside walls. Take out the side
runners and clean off any grease or ash that
has been left after the cleaning processes.
Depending on the models, the side runners
are fixed in two ways, either without a
support (3.3.1, 3.3.2) or with a support
(3.3.4, 3.3.5). When you have removed them,
use a damp cloth to clean the side walls
(3.3.3, 3.3.6). When you have cleaned the
oven walls, replace the runners. If your oven
has a fold-down grill, pull upwards and press
to fold it down (3.3.7) and clean the top wall
with a damp cloth (3.3.8).

Cleaning the glass.
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Cleaning the outside of the glass: Use a 4.4 The pyrolysis cleaning process is not being

soft cloth soaked in a glass cleaning product. carried out. Ensure the door is correctly
closed. Locking system or temperature

Cleaning the inside of the glass: If the sensor failure. Call the Technical Service.

inside of the glass is dirty, you can remove it 4.5 A beep is sounding. The selected

for cleaning. temperature setting has been reached. The
cooking cycle is complete.

When the oven has cooled down, open the 4.6 The oven makes a noise after cooking. This

door as wide as possible (3.4.1) and fix it is normal, as the fan keeps running until the

in place with the red stop supplied in the temperature inside and outside the oven is

accessories bag (3.4.2). Use the remaining reduced.

sheet accessory on one side of the glass to 4.7 Failure warnings.

raise up the glass like a lever. Do the same on

the other side of the glass. Remove the red F [ { Temperature sensor failure. A

stop and close the door (3.4.3). Remove the

glass (3.4.4), clean it and dry it with a cloth A Do not try to repair the oven yourself. Call

(3.4.5). If necessary, remove the whole glass the technical assistance service.

panel unit inside the door. This unit consists

of either one or two glass panels, depending ’ o~

on the model, with a black stop in each ’

corner. To remove them, place your hand
under the door and pull upwards (3.4.6).
When you have taken out the unit, remove

The Environment /‘/

the stops to clean the glass panels (3.4.7). This oven has been designed with
environmental protection in mind.

When the glass panels are clean (3.4.8) fit

them onto the rubber stops again, with the Respect the environment. Only preheat the
stud facing upwards (3.4.9) and replace the oven when necessary (see table). Use dark
glass panels so that the letters “L” (left) and coloured cake tins whenever possible. For
“R” (right) are beside the hinges (3.4.10). long cooking times, switch off the oven 5 or 10
Lastly, place the remaining glass panel so minutes before the end of cooking time.
that the word PYROLYTIC can be read
(3.4.11). Remove the stops (3.4.12) and Management of waste electrical and
close the door. electronic equipment.
Warnings: The symbol . indicates that the appliance must
o Make sure the oven is switched off. not be disposed of in traditional bins for domestic
e Allow the glass to cool down before waste.
removing it. Take your oven to the a special collection centre.
e Never use steam cleaning machines. Recycling domestic appliances will prevent
negative consequences for health and the
3.5 Cleaning the outside of the oven. Use environment and will allow savings on energy and
neutral cleaning products. Dry the oven well resources.
with a soft cloth. For further information, contact the local
authorities or the shop where you bought the
oven.
Troubleshooting
You can solve the following problems yourself:
4.1 The oven is not heating up. Check it is
plugged in and switched on and that the fuse
has not blown. Select a higher temperature
setting.
4.2 The interior light is not working. Change the
bulb or replace the fuse.
4.3 Smoke is coming out during cooking. Turn
the temperature down and/or clean the oven. c
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Cooking Table

Programme and

Position Preheat

temperature

beef 1,5 Kg 190°C [z] 210°C 50 - 60 min Q1 no
>
fg pork 1,5 Kg 150°C [z] 180°C 85- 95 min Q 2 o
8 lamb 1,2 Kg 200°C [z] 220°C 40 - 50 min Q 2 o [HH]
T 0 o i b
S8 turkey 4 Kg 170 c E] 190°C  115-125min Q1 no
chicken 1,25 Kg 210°C [z] 230°C 50 - 60 min Q 1 no
roasted red
[} 0] 0]
% peppers 190°C [z] 210°C 30 - 40 min Q 2 no [HH]
N 125K
o stuffed toma- . ) Q u
> 0 0 _ 0 0]
toes 4 servings 200°C E] 220°C  15-19min 2 no
= baked hake/
o
8 baked cod 2zec (T)asrc 7-9mn (]2 yes
2 1,5Kg
= roasted _
=8 lobster 220°C [z] 240°C 4 -5min B 4 yes
= 1 Kg
pizza 200°C E] 220°C  18-22min Q 1 yes [HH]
) XF,
= | defrosting, all 750G Q ) . [HH]
= types of food @
[72]
Fermenting 40°C 400
dough for - g] - 25-30min D 0 no
bread/cakes 50°C vii) 50°C
ibtllieiumr E] 175°C 22min E 3 yes  DespTray
o)
=
g : C] 185°C 21 min Q 2 yes  DeepTray
z
c i .
Q& o : 3 eep Tray
o8 160°C 35 min - no -
Z 2z
ol 18°C  28min Q1 o Mould on gril
£ i 8.5.1 Fat-free E] g
@3] sponge cake 3 2 moulds on 1
L * 0 H
E % 180°C 50 min 1 o grills and deep
Oz
z
g g5 C] 185°C  4min Q 2 no Gl
oc
2 BB oo ; g 3 o 2 moulds on 1
& Lo 1 grills and deep
(o
9.1 Surface I ) Pre-neat  Cook 2-3 min.
browning E] 275G Z3min B s for5min on gril

* Depending on the model.
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) PN
O Bedienungsanleitung

Sehr wichtig: Lesen Sie das Handbuch volistandig durch, bevor Sie den Ofen benutzen. Die Dokumentation und das
Zubehr finden Sie im Inneren des Ofens.

Dieses Handbuch ist so gestaltet, dass diie Texte mit den jeweiligen Zeichnungen korrespondieren.

Sicherheit P=

/\ Wichtig!
Bewabhren Sie diese Anleitung gut auf. Wenn Sie das Gerét
verkaufen oder einer anderen Person (iberlassen, vergewissern
Sie sich, dass Sie auch diese Anleitungen mitliefern. Lesen Sie die
Hinweise, bevor Sie das Gerét installieren und benutzen, denn sie
sollen Ihre Sicherheit und die anderer Personen garantieren.

o Der elektrische Anschluss zur Stromversorgung der Ofen muss mit
den entsprechenden Vorrichtungen zur Abschaltung geméas den
lokalen Vorschriften angeschlossen werden.

* Die Installation des Herdes muss durch einen zusténdigen
Installateur durchgefihrt werden, der die Anweisungen und
Schemata des Herstellers befolgt.

¢ Die Elektroinstallation muss gemaR der auf dem Typenschild
angegebenen Maximalleistung bemessen werden und die
Steckdose mit Erdung vorschriftsgemal sein.

¢ Wenn das Stromkabel beschadigt ist, muss es durch Ihren
Kundendienst oder ahnlich qualifiziertes Personal ausgetauscht
werden, damit Gefahren vermieden werden.

o Stellen Sie sicher, dass das Gerat abgeschaltet ist, bevor Sie die
Lampe austauschen, um mogliche Stromschldge zu vermeiden.

* \erwenden Sie keine Poliermittel oder harten Metallschwamme flr
die Reinigung der Herdtir, da die Flache zerkratzt und Bruch mit
Glassplittern hervorgerufen werden kdnnte.

¢ £s gibt zugangliche Teile des Geréts, die sich wahrend des
Betriebs erhitzen. Kinder unter 8 Jahren durfen sich daher nicht

25



deutsch

in der Nahe des Gerats aufhalten, es sei denn, unter standiger
Aufsicht.

* \ermeiden Sie das Berthren der Heizelemente des Herds.

* Dieses Geréat kann von Kindern ab 8 Jahren und Personen
verwendet mit verminderten physischen, sensoriellen oder geistigen
Fahigkeiten oder mangelnder Erfahrung und Kenntnis benutzt
werden, sofern sie eine angemessene Unterweisung oder Anleitung
zur sicheren Handhabung des Geréts erhalten haben und ihnen
die mit der Benutzung einhergehenden Gefahren bewusst sind.
Kinder durfen mit dem Gerét nicht spielen. Die vom Benutzer
auszufthrende Reinigung und Wartung ddrfen Kinder nicht ohne
Aufsicht ausfthren.

e |hr Gerét ist fir den normalen hauslichen Gebrauch vorgesehen. Es
darf nicht gewerblich oder industriell genutzt werden. Es ist nur zum
Garen von Lebensmitteln ausgelegt.

¢ \ersuchen Sie nicht, die Eigenschaften des Geréts zu manipulieren,
das kann gefahrlich sein.

 Wahrend einer Pyrolysereinigung werden die Oberflachen heiBer als
bei der normalen Nutzung. Halten Sie Kinder von dem Herd fern.

e Entfernen Sie vor der Pyrolysereinigung alle Kochelemente und
groBere Speisereste.

* Legen Sie nichts Schweres auf die Herdtlr. Achten Sie darauf, dass
Kinder sich nicht auf die TUr setzen oder stellen.

e Wenn Sie den Herdinnenraum reinigen wollen, schalten Sie
zunachst den Herd aus.

¢ \ergewissern Sie sich nach der Benutzung des Herds, dass alle
Schalter auf Aus-Position stehen.

¢ Benutzen Sie den Herd nach seiner Benutzung nicht zum
Aufbewahren von Speisen oder Zubehdrteilen.

e Das Gerat nicht mit Dampf- oder Hochdruckreinigern reinigen
(Vorschrift zur elektrischen Sicherheit).

* Wahrend des Betriebs muss die Herdtur bei allen Programmen,
einschlieBlich Grill, geschlossen sein.
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/I Installation

1.1

1.2

2.1

2.2

2.3

Auspacken. Entfernen Sie alle Schutzelemente.

Anschluss an das Stromnetz. Beachten Sie
stets die Angaben auf dem Typenschild (1.2.1)
und die MaBe des Mdbels, in das der Ofen
(1.2.2, 1.2.3) eingesetzt werden soll.

Das Gerat muss Uber eine einphasige fest
installierte Stromleitung mit dem Netzstrom
verbunden werden, wobei garantiert werden
muss, dass Null (blaue Kabelfarbe) garantiert
mit Null verbunden wird (1.2.4). Setzen

Sie den Ofen in die Mobel6ffnung ein und
zentrieren Sie ihn (1.2.5). Achten Sie darauf,
dass Uberflissiges Kabel nicht im oberen Teil
verbleibt (1.2.6). Befestigen Sie ihn am Mébel
mit den zwei mitgelieferten Schrauben (1.2.7).
Das Material dieses Schrankes bzw. dessen
Beschichtung muss hitzebesténdig sein.
Um die Installation am Gerét abzuschlieBen,
muss die Uhrzeit eingestellt werden. Nach
einer gewissen Zeit der Inaktivitat wird das
Gerat in den Standby-Modus wechseln,

in dem, je nach Modell, die Leuchtkraft

der Anzeige verringert oder der Bildschirm
abgeschaltet wird.

Benutzung

Einstellung der Uhrzeit. Beim AnschlieBen

des Ofens wird die Uhranzeige blinken (2.1.1).

Stellen Sie die Uhrzeit durch das Driicken
der Tasten +, —ein (2.1.2). Nach einigen
Sekunden oder nach dem Drlicken der Taste
(@ ist die Uhrzeit bestatigt. Hinweis: Stellen
Sie die Uhrzeit neu ein, wenn es zum Ausfall
der Stromzufuhr kam.

Verandern der Uhrzeit (© . Bei
abgeschaltetem Ofen halten Sie die Taste
(O solange gedriickt, bis die Uhrzeit blinkt
(2.2.1). Stellen Sie die Uhrzeit durch Driicken
der Tasten +, —ein (2.2.2). Nach einigen
Sekunden oder nach dem Driicken der Taste
(© ist die Uhrzeit bestatigt.

Hinweisfunktion () . Driicken Sie die Taste
(@ . bis die Position () erreicht wird (2.3.1).
Stellen Sie die Uhrzeit mit den Tasten +, —
(2.3.2) ein. Nach einigen Sekunden oder nach
dem Driicken der Taste (®) ist die Uhrzeit
bestétigt. Nach dem Ablaufen der Zeit wird
ein Signalton ausgesendet. Zum Abstellen
driicken Sie irgendeine Taste (2.3.3).
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Bevor Sie den neuen Ofen zum

ersten Mal verwenden, erhitzen

Sie ihn zunachst einmal leer (ohne
Nahrungsmittel, auf der Position C] ,250°C
fur 30 Minuten. Dabei kann Rauch oder den
schlechter Geruch auftreten (das ist normal,
weil Fettreste, etc. verbrennen). Nach dem
Abkihlen, reinigen Sie das Innere mit einem
feuchten Tuch.

Zubehor. Je nach Modell verfligt man Uber eine
tiefes Blech (2.5.1), ein flaches Blech (2.5.2)
und einen Rost fUr diverse Anwendungen
(2.5.3) die unabhéngig voneinander eingesetzt
werden konnen. Sie kdnnen auch irgendein
Blech mit dem Rost (2.5.4) als Einheit
einsetzen. Das gesamte Alles Zubehdr oder

die Einheiten kénnen direkt oder auf dem

Rost zur Teilentnahme (2.5.5) sowie dem Rost
zur vollsténdigen Entnahme (2.5.6, 2.5.7)
(2.5.8) angebracht werden. Wenn Sie Uber

ein Blech zur teilweisen Entnahme verfligen,
wird es unabhangig oder mit den Blechen (3
Modalitéten) benutzt (2.5.9). Der einfache Rost
ist bei der Benutzung unabhéngig (2.5.10).
Wenn Sie Uber selbstausziehbare Flihrungen
"Impulse” verfligen, bringen Sie diese zunachst
ohne das Blech (2.5.11) im Ofen an. Die
Flihrungen "Impulse” werden automatisch Uber
das Gewicht des Blechs beim Offnen des Ofens
ausfahren (2.5.12). Es ist vorgeschrieben, ein
Blech als Tréger der Nahrungsmittel mit den
Flhrungen "Impulse” zu benutzen (2.5.13).
Achten Sie auf die Position der Roste, wenn
Sie sie in den Ofen einflihren. Sie verfligen Uber
seitliche Anschlidge um das Umkippen (2.5.14)
zu verhindern.

Einschubhohen. Sie verfligen tber 5
Positionen, um das Zubehdr einzusetzen

1 2 3 4 5

Das zuzubereitende Nahrungsmittel.
Geben Sie das Nahrungsmittel in den Ofen.
Wahlen Sie das Zubehor und die empfohlene
Position aus oder konsultieren Sie die Tabelle
flr Garzeiten. SchlieBen Sie die Tr.

ZUBEREITEN EINES GERICHTS

2.8

Auswahl der Garfunktion |§| Drehen Sie
den Wahlschalter fir die Funktionen |§| und
wahlen Sie je nach Modell die gew(inschte
Funktion aus.

(%) Ober-, Unterhitze mit Umluft. Fir alle

Gerichte. Es kénnen verschiedene Gerichte
gemeinsam zubereitet werden, ohne dass
sich der Geschmack oder der Geruch
vermischen.

HeiBluft. Die Hitze wird durch den

Heizkdrper am LUfter erzeugt.
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Umluft mit Grill. Zum Gratinieren, wobei die
Hitze gleichméBig verteilt wird. Ideal fir groBe
Braten.

GroBflachengrill. Gratinieren: Nudelgerichte,
Soufflés und BechamelsoBe.

E] Kleinflachengrill. Hamburger, Toasts und
Nahrungsmittel mit einer kleinen Oberflache.

. Pizzastufe. Die starke Hitze von unten wird
gleichmaBig verteilt und das ist ideal flr
Paellas, Pizzas.

C] Ober-, Unterhitze. Brot, Kuchen, gefilite
Pasteten und magere Fleischsorten.
Auftauen. Zum Abtauen innerhalb kirzester
Zeigt eeignet.

2.9 Auswahl der Temperatur. Drehen Sie den
Wahlschalter fir die Temperatur |°C| auf die
gewdnschte Position.

2.10 Ausschalten des Ofens. \Wenn der
Kochvorgang beendet wurde, stellen
Sie den Auswahlschalter und den
Temperaturwahlschalter auf die Position Null
(2.10.1) (2.10.2).

ZEITSCHALT-FUNKTIONEN

2.11 Auswahl der Betriebszeit { % . Wahlen
Sie eine Kochfunktion und die gewdinschte
Temperatur aus. Driicken Sie die Taste (O
, bis die Position { & erreicht wird (2.11.1).
Stellen Sie die Kochzeit Uber die Tasten +
, —ein (2.11.2). Nach einigen Sekunden ist
die Zeit bestétigt und das Abz&hlen beginnt
(2.11.3). Nach dem Ablauf der eingestellten
Zeit wird der Ofen Piepstone aussenden.
Drlicken Sie eine Taste, um diese abzustellen
und schalten Sie den Ofen ab.

2.12 Auswahl der Endzeit { —: : Wahlen Sie
eine Kochfunktion, die Temperatur und die
Kochzeit aus (% . Driicken Sie (© , bis die
Position erreicht wird (2.12.1). Stellen
Sie nun Zeit Uber die Tasten +, —ein,
zu der der Kochvorgang beendet werden
soll. Nach einigen Sekunden ist diese Zeit
bestatigt und der Start wird bis zu dem
Zeitpunkt verzogert, damit der Kochvorgang
zur eingestellten Zeit abgeschlossen wird
(2.12.2). Nach dem Ablauf der Kochzeit
wird der Ofen Piepstdne aussenden. Zum
Abstellen driicken Sie irgendeine Taste und
schalten den Ofen ab (2.12.3).

2.13 Celeris/Booster-Funktion. Fir das

Vorwarmen des Ofens. Drehen Sie den

Wahlschalter fur die Funktionen auf die
Position |E| und geben Sie die gewlinschte
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Temperatur ein (2.9). Der Ofen wird schnell
die gewéhlte Temperatur erreichen. Ist sie
erreicht, geben Sie das Nahrungsmittel ein
und wéhlen Sie die Kochfunktion und die
notwendige Zeit aus.

Wartung und
Reinigung

3.1 Reinigung des Zubehdrs. Es ist geeignet
fir die Sptlmaschine. Wenn Sie es von Hand
splilen, benutzen Sie ein normales Spulmittel.
Weichen Sie es zuvor ein, um die Reinigung
zu vereinfachen.

3.2 Reinigung durch Pyrolyse.

 Die Reinigung geschieht durch die
Entfernung der Verschmutzung bei hohen
Temperaturen.

e Der Rauch und die Gerlche, die dabei
auftreten, werden Uber einen Katalysator
beseitigt.

® Es muss nicht gewartet werden, bis sich
im Ofen viel Fett angesammelt hat, um die
Reinigung durchzufthren.

e Nach der Pyrolyse, wenn der Ofen wieder
abgekuhlt ist, reinigen Sie ihn mit einem
feuchten Tuch, um die weiBe verbleibende
Asche zu entfernen.

¢ Bevor Sie die Pyrolyse starten, nehmen
Sie alles Zubehdr aus dem Ofen, auch
das gesamte Kochgeschirr und die
Teleskopfuihrungen.

e \Wenn es gréBere Schmutzflachen durch
Uberlaufen gibt, beseitigen Sie diese bevor
Sie die Pyrolyse starten, um zu vermeiden,
dass diese in Brand geraten oder es zu
einer groBeren Rauchentwicklung kommt.

¢ \Wahrend der Pyrolyse werden die
Oberflachen heiBer als bei der normalen
Benutzung, weshalb Sie Kinder fernhalten
sollten.

Je nach Grad der Verschmutzung des Ofens
kénnen Sie zwischen zwei Arten der Pyrolyse
wahlen.

Pyrolyse |E| : Benutzen Sie diese, wenn
der Grad der Verschmutzung hoch ist, die
Reinigung wird etwa 2 Stunden dauern. Um
sie zu starten, drehen Sie den Wahlschalter
fur die Funktionen [Z] auf die Position [P]
(3.2.1,3.2.2).

Hinweis: In dieser Option ist die Reinigung
Uber eine Pyrolyse moglich, Zubehor ist




das emaillierte Blech. Positionieren Sie es
auf der Stufe 2. Nehmen Sie zuvor das
Uberschissige angesammelte Fett ab.

Pyrolyse ECO : Diese Reinigung wird in
1 Stunde und 30 Minuten ausgefihrt. Um sie
zu starten, drehen Sie den Wahlschalter flr
die Funktionen [Z] auf die Position [P](3.2.3,
3.2.4).

Hinweis: Die Parameter fUr Zeit und
Temperatur sind festgelegt und kdnnen nicht
verandert werden.

A Zu Beginn des Vorgangs wird der Ofen sehr
hohe Temperaturen erreichen, weshalb
die TuUr zur Sicherheit blockiert ist, die
Leuchtanzeige wird mit dem Symbol @
(3.2.5) aufleuchten. Wenn die Temperatur
wieder zurlickgeht, wird die Leuchtanzeige
erléschen und man kann die Tur wieder
offnen.

3.3 Reinigung der Innenwande. Nehmen Sie
die seitlichen Flhrungen heraus, um die
Fettreste oder die Asche zu beseitigen,
die sich nach der Reinigung hinter ihnen
befinden kann. Je nach Modell gibt es
zwei Formen, wie die seitlichen Flihrungen
gehalten werden: ohne Halter (3.3.1, 3.3.2)
oder mit Halter (3.3.4, 3.3.5). Nach der
Entnahme benutzen Sie ein feuchtes Tuch
fUr die Reinigung der Seitenwande (3.3.3,
3.3.6). Bringen Sie nach der Reinigung der
Ofenwande die Fiihrungen wieder an.

Wenn der Ofen Uber einen Klappgrill verfugt,
ziehen Sie ihn nach oben und drlicken Sie,
um ihn zu senken (3.3.7) und reinigen die
Oberseite mit einem feuchten Tuch (3.3.8).

3.4 Reinigung des Glases.

AuBere Reinigung: Benutzen Sie ein
weiches Tuch, das mit einem Glasreiniger
angefeuchtet wurde.

AuBere Reinigung: Wenn das Innere
der Glaser verschmutzt ist, konne Sie zur
Reinigung abgenommen werden.

Wenn der Ofen kalt ist, 6ffnen Sie die Tur
vollstandig (3.4.1) und bringen Sie den

roten Anschlag an, der mit der Zubehor-
Tute geliefert wird (3.4.2). Fihren Sie das
andere Zubehdrteil aus Blech in die Seite des
Glases ein, um es mit einer Hebelwirkung
anzuheben. Machen Sie das Gleiche auf

der anderen Seite des Glases. Nehmen
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Sie den roten Anschlag ab und schlieen
Sie die Tun (3.4.3). Nehmen Sie das Glas
(3.4.4) heraus, reinigen und trocknen Sie es
mit einem Tuch (3.4.5). Wenn es nétig ist,
nehmen Sie die Glaseinheit in der Tur heraus.
Diese Einheit kann aus einem oder zwei
Glasern bestehen, je nach Modell, mit einem
schwarzen Anschlag an jeder Seite. Um

Sie herauszunehmen, flihren Sie die Hand
unter der TUr ein und ziehen Sie nach oben
(3.4.6). Nach der Entnahme nehmen Sie

die Anschlage zur Reinigung der Glaser ab
(3.4.7).

Wenn die Gléser sauber sind (3.4.8) setzen
Sie sie wieder an den Anschldgen aus
Gummi ein, mit dem Haken nach oben
(3.4.9) und setzen Sie die Glaser wie so

ein, dass “L” links und “R” auf der Seite der
Scharniere stehen (3.4.10). Zum Abschluss
setzen Sie das verbleibende Glas so ein,
dass das Wort PYROLYTIC (3.4.11) zu lesen
ist. Nehmen Sie die Anschlége (3.4.12) ab
und schlieBen Sie die Tur.

Warnungen bei der Benutzung:

e \ersichern Sie sich, dass der Ofen
ausgeschaltet ist.

® Bevor das Glas geldst wird, warten Sie
darauf, dass es abgekuhlt ist.

e Benutzen Sie niemals Dampfreiniger.

3.5 AuBere Reinigung des Ofens. Nutzen Sie
keine scharfen Reiniger. Trocknen Sie ihn mit
einem weichen Tuch.

Problemlésung

Es gibt einige Stérungen, die Sie selber beseitigen
kénnen.

4.1 Der Ofen wird nicht heiB. Priifen Sie, ob
er angeschlossen ist oder ob die Sicherung
herausgesprungen ist. Erhéhen Sie die
gewahlte Temperatur.

4.2 Das Licht im Inneren funktioniert nicht.
Tauschen Sie das Leuchtmittel oder die
Sicherung aus.

4.3 Beim Betrieb tritt Rauch aus. Senken Sie
die Temperatur und / oder reinigen Sie den
Ofen.

4.4 Die Reinigung Uber Pyrolyse wird nicht
ausgefiihrt. Uberpriifen Sie, dass die Tur O
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richtig geschlossen ist. Fehler am System
zur Blockierung oder am Temperaturfihler.
Setzen Sie sich mit dem technischen
Kundendienst in Verbindung.

4.5 Der Ofen gibt einen Signalton ab. Die
gewahlte Temperatur wurde erreicht. Der
Zyklus zum Backen wurde beendet.

4.6 Er gibt auch nach dem Betrieb noch
Gerausche ab. Es ist normal, denn der
Ventilator wird weiter betrieben, bis die
Temperatur auBen und innen gesenkt worden
ist.

4.7 Stérungsmeldungen.

= I ! Fehler am Temperaturfuhler. /A

A Fiihren Sie keine Arbeiten am Ofen durch.
Setzen Sie sich zur Reparatur mit dem
technischen Kundendienst in Verbindung.

[ L~
Umwelt /"/

Der Herd wurde unter Beriicksichtigung des
Umweltschutzes konzipiert.

Denken Sie an die Umwelt. Vorheizen des
Herdes nur bei Notwendigkeit (schauen Sie in
der Tabelle nach). Verwenden Sie vorzugsweise
Formen in dunklen Farben. Bei langen Backzeiten
stellen Sie den Herd 5 oder 10 Minuten vor der
vorgesehenen Zeit ab.

Handhabung von Abfallprodukten elektrischer
und elektronischer Gerate.

Das Symbol  weist darauf hin, dass das
Gerat nicht mit dem normalen Hausmdll entsorgt
werden darf.

Bringen Sie den Herd in ein Entsorgungszentrum.
Die Entsorgung von Elektrohaushaltsgeréten
verhindert negative Auswirkungen auf
Gesundheit, Umwelt und ermdglicht das
Einsparen von Energie und Ressourcen.

Flr weitere Informationen wenden Sie sich an die
lokalen Behorden oder an die Einrichtung, in der
Sie den Herd erworben haben.

’.



©
(o)
=}
=
o)
(O)
°
o
35
e
[5]
&
@
i

Gemuse

Fisch und
Meeresfriichte

Verschiedenes

TESTS DER GEBRAUCHSEIGENSCHAFTEN GEM.
DER NORM IEC/EN60350

Kalb 1,5 Kg
Schwein 1,5 Kg
Lamm 1,2 Kg
Truthahn 4 Kg
Hahnchen 1,25 Kg

Gebratene rote
Paprika
1,25 Kg
Geflllte Toma-
ten 4 Einheiten

Seehecht /
Kabeljau im
Backofen 1,5 Kg
Riesengarnelen
im Backofen

1 Kg

pizza

Abtauen

Alle Arten von
Nahrungsmitteln
Fermentation
Teig Brot/
Feinbackerei

8.4.1
Butterkekse

8.4.2
Madeleines

8.5.1 Biskuit
(ohne Fett)

8.5.2
Apfelkuchen

9.1
Gratinierflache

* Je nach Modell.

[®) 1e0c
(&) 150°c
(&) 20000
[®)70c
[Z]20c

190°C
200°C

210°C
20°C

200°C
H

40°C

50°C

T
D) ws
*180°C
E] 185°C
*180° C
) =

50 - 60 min

85-95min

40 - 50 min

115 - 125 min

50 - 60 min

30 - 40 min

15-19 min

7 -9 min

4 -5min

18 - 22 min

25-30 min

22 min

21 min

35 min

28 min

50 min

40 min

65-70 min

2-3min

Position

nein

nein

nein

nein

nein

nein

nein

nein

nein

nein

nein

nein

nein

nein

5 Minuten
vorheizen
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Tiefes Blech

Tiefes Blech

Tiefes Blech/
standad

Form auf Rost

2 Formen auf
1 Rosten und Tiefes

Rost

2 Formen auf

1 Rosten und Tiefes
2-3 min.

Auf Rost
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Instructiehandleiding

Zeer belangrijk: Lees voor gebruik van de oven deze handleiding in zjin geheel door. Documentatie en accessoires
zul je binnen in de oven aantreffen.

Deze handlleicling is dusdanig vormgegeven dat de teksten betrekking hebben op de bijbehorendle tekeningen.

Veiligheid P=

/\ Belangrijk
Bewaar deze handleiding bij het apparaat. Wanneer je het
apparaat aan iemand verkoopt of schenkt, zorg er dan
voor dat je de gebruikershandleiding erbij geeft. Lees deze
aanwijzingen door voordat je het apparaat gaat gebruiken.
Zij zijn opgesteld voor jouw veiligheid en die van andere
personen.

* De elektrische installatie via welke de oven zijn stroom krijgt, dient te
beschikken over uitschakelvoorzieningen in overeenstemming met de
lokaal geldende installatieregelgeving.

¢ De installatie van de oven dient te worden uitgevoerd door een
geautoriseerd installateur met inachtneming van de instructies en de
schema’s van de fabrikant.

¢ De elektrische installatie dient geschikt te zijn voor het maximale
vermogen dat staat aangegeven op het productplaatje en het
stopcontact dient te zijn geaard in overeenstemming met de
desbetreffende regelgeving.

* Wanneer de voedingskabel beschadigd is moet deze, om gevaar te
voorkomen, worden vervangen door de afdeling after-sales of door
bevoegd personeel.

* \ergewis u ervan dat het apparaat uitgeschakeld is voordat u het
lampje vervangt om eventuele stroomschokken te voorkomen.

* Gebruik voor het schoonmaken van de deur geen schuurmiddelen of
harde metalen sponsjes, aangezien die krassen kunnen maken op het
opperviak en de glasplaat kunnen doen breken.

¢ Tijjdens het functioneren worden sommige toegankelike onderdelen

’@.
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warm. Kinderen jonger dan 8 jaar dienen uit de buurt van het apparaat
geweerd te worden, tenzij zi voortdurend in de gaten gehouden
worden.

Zorg ervoor dat u de verwarmingselementen in de oven niet aanraakt.
Dit apparaat mag gebruikt worden door kinderen vanaf de leeftijd van

8 jaar en door personen met verminderde lichamelike, sensorische of
geestelike capaciteiten of personen zonder ervaring met of kennis van
het apparaat, wanneer zjj daarbij begeleid worden of instructies hebben
ontvangen over het velige gebruik van het apparaat en de gevaren
begrijpen die dat gebruik inhoudatt. Kinderen mogen niet spelen met

het apparaat. Reiniging en onderhoud die door de gebruiker dienen te
worden uitgevoerd, mogen niet gedaan worden door kinderen zonder
begeleiding.

Jouw apparaat is bestemd voor normaal huishoudelik gebruik.
Gebruik het niet voor commerciéle of industriéle doeleinden. De oven
is uitsluitend geschikt voor de bereiding van voedingsmiddelen.
Probeer niet de de eigenschappen van het apparaat te wijzigen. Dat
Zou gevaar kunnen opleveren.

Tijdens een reiniging met pyrolyse kunnen de opperviakken warmer
worden dan tijdens normaal gebruik. Houd kinderen op afstand.
Voordat je begint met de reiniging met pyrolyse dien je alle
keukenapparatuur en grotere morsviekken te verwijderen.

Plaats geen zware voorwerpen op de ovendeur en zorg ervoor dat
kinderen er niet op klimmen of gaan zitten.

Voor elke schoonmaakbeurt aan de binnenzijde van de oven, dient
deze uitgeschakeld te worden.

Na gebruik van de oven moet je controleren of alle
bedieningselementen in de uit-stand staan.

Gebruik de oven niet als opslagkast of om accessoires na gebruik in te
bewaren.

Gebruik voor reiniging geen stoom- of hogedrukapparatuur (vereisten
met betrekking tot elektrische veiligheid).

De oven dient altijd met gesloten deur te functioneren, in alle
programma’s, inclusief bij gebruik van de grill.
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/I Installatie

1.1

1.2

21

2.2

2.3

’.

Het uitpakken. Verwijder alle
beschermingsmaterialen:

Aansluiting op het elektriciteitsnet. Houd
rekening met de gegevens die op het plaatje
met technische gegevens staan (1.2.1) en met
de afmetingen van het keukenmeubel waarin
je de oven gaat inbouwen (1.2.2, 1.2.3).

Het apparaat moet worden aangesloten op
het elektrische net d.m.v. een vaste enkelfase
aansluiting, waarbij je ervoor moet zorgen dat
de neutrale draad (blauw) aan neutraal wordt
aangesloten (1.2.4). Schuif de oven in het
midden van de opening (1.2.5). Zorg ervoor
dat de lus van de kabel niet bovenin blijft
liggen (1.2.6). Maak de oven in het meubel
vast met de twee meegeleverde schroefies
(1.2.7). Het materiaal van het inbouwmeubel
of de deklaag dienen warmtebestendig

te zijn. Om de installatie van het apparaat

te begindigen, is het nodig de tijd in te
stellen. Na een periode van inactiviteit, zal
het apparaat in de stand-bystand gaan.
Afhankelijk van het model zal daarbij de
lichtsterkte verminderen of het scherm
uitgaan.

Instelling van de tijd. Wanneer de oven
aangesloten wordt, zal de klok knipperen
(2.1.1). Stel de tijd in met de toetsen +, —
(2.1.2). Na een paar seconden is de instelling
van de tijd vastgelegd of doe je dat door te
drukken op de toets () . Opmerking: Na
een stroomstoring moet je de tijd opnieuw
instellen.

Wijzigen van de tijd (O . Met de oven
uitgeschakeld druk je zo lang op de toets

(@ totdat de tijd knippert (2.2.1). Stel de

tijd in met de toetsen + , —(2.2.2). Na een
paar seconden is de instelling van de tijd
vastgelegd of doe je dat door te drukken op
de toets (© .

Waarschuwingsfunctie O . Druk op de
toets (D totdat je de positie () bereikt
(2.3.1). Pas de tijd aan met de toetsen +
, —(2.3.2). Na enige seconden of door te
drukken op (© is de tijd vastgelegd en

2.4

2.5

2.6

2.7
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begint de terugtelling. Bij beé&indiging wordt
er een akoestisch signaal ingeschakeld. Druk
op een willekeurige knop om het geluid uit te
schakelen (2.3.3).

Voordat je jouw nieuwe oven voor de
eerste keer gaat gebruiken, moet je

die leeg opwarmen (zonder gerechten,

in de positie E] , 250°C en gedurende 30
minuten). Er kan daarbij rook of een vieze
lucht ontstaan (dat is normaal en komt door
de opwarming van vetresten, etc.). Nadat
de oven afgekoeld is, maak je die voor het
eerste gebruik van binnen schoon met een
vochtige doek.

Accessoires. Afhankelijk van het model,
heeft u een diepe bakplaat (2.5.1), een platte
bakplaat (2.5.2) en multifunctioneel rooster
(2.5.3) die onafhankelijk van elkaar gebruikt
kunnen worden. Bovendien kunt u iedere
bakplaat combineren met het multifunctionele
rooster (2.5.4) zodat die een eenheid vormen.
Alle accessoires of combinaties kunnen

direct gebruikt worden of gemonteerd op

het gedeeltelijk uitschuifbare rooster (2.5.5)

of het volledig uitschuifbare rooster (2.5.6,
2.5.7) (2.5.8). Wanneer u over een gedeeltelijk
uitschuifoare bakplaat beschikt, kan het
rooster zelfstandig gebruikt worden of samen
met de bakplaten (3 types) (2.5.9). Het

enkele rooster wordt onafhankelijk gebruikt
(2.5.10). Wanneer de oven automatische
uitschuifgeleiders van het type “impulse” heeft,
moet u die eerst in de oven plaatsen zonder
bakplaat (2.5.11). De impulse-geleiders
komen automatisch naar buiten door het
gewicht van de bakplaat wanneer de oven
geopend wordt (2.5.12). Bij de “impulse”-
geleiders is het noodzakelijk een bakplaat

te gebruiken om daarop de te bereiden
gerechten te plaatsen (2.5.13). Houd rekening
met de positie van de roosters wanneer u

ze in de oven plaatst. Ze beschikken over
inkepingen aan de zijkant die voorkomen dat
ze er uitgliden (2.5.14).

Positie van de accessoires. Er ziin 5
posities waarin je de platen/roosters kunt
plaatsen Q, Qz éa 64 @5.
Gerechten bereiden. Plaats het gerecht in
de oven. Selecteer de plaat/het rooster en

de aanbevolen positie ervan of raadpleeg de
bereidingstabel. Sluit de deur.

EEN GERECHT BEREIDEN

2.8

Selectie van de bereidingswijze [Z]
Draai de functieschakelaar |§| en selecteer,



)O.

afhankelijk van het model, de gewenste
functie.

Traditionele hete lucht. Voor elk type
gerecht. Er kunnen tegelijkertijd verschillende
gerechten worden bereid zonder dat smaak
of geur vermengd raken.

Turbo plus. De warmte wordt geproduceerd
door de centrale weerstand.

Krachtige hete-luchtgrill. Gratineert door
de warmte op gelijkmatige wijze te verdelen.
|deaal voor grote stukken gebraden vlees.

E] Krachtige grill. Gegratineerde gerechten:
deegwaren, soufflés en bechamelsaus.
Matige grill. Hamburgers, toast en
voedingsmiddelen van klein formaat.
Intensieve onderwarmte. De krachtige
onderwarmte wordt op gelijkmatige wijze
verdeeld; ideaal voor paella’s en pizza’s.
Traditionele warmte. Brood, taarten,
gevulde pasteitjes en mager viees.
Ontdooien. Ontdooit in zeer korte tijd elk
willekeurig product.

2.9 De temperatuur selecteren. Draai de
temperatuurselectieknop in de gewenste
positie.

2.10 De oven uitschakelen. Wanneer de
bereidingstijd verstreken is, draai je de
selectieknop voor functies en temperatuur in
de nulstand. (2.10.1) (2.10.2).

TIJDFUNCTIES

2.11 Selectie bereidingsduur { % . Selecteer de
bereidingswijze en de gewenste temperatuur.
Druk op (© totdat positie & bereikt wordt
(2.11.1). Stel de bereidingstijd in door te
drukken op de toetsen +, — (2.11.2). Na
enige seconden wordt de ingestelde tijdsduur
vastgelegd en begint het terugtellen (2.11.3).
Bij beéindiging zal de oven enkele pieptonen
laten horen, die je kunt uitschakelen door een
willekeurige toets in te drukken; schakel de
oven uit.

2.12 Tijdstip van beéindiging selecteren :
Selecteer de bereidingswijze, de temperatuur
en de bereidingsduur {® . Druk op (® totdat
positie { = bereikt wordt (2.12.1). Stel het
tijdstip van begindiging van de bereiding in
met de toetsen +, -. Deze instelling wordt na
een paar seconden vastgelegd en het begin
van de bereiding zal worden uitgesteld opdat
de oven de bereiding zal beéindigen op het
aangegeven tijdstip (2.12.2). Bij beéindiging
zal de oven enkele pieptonen laten horen.
Druk op een willekeurige knop om het geluid
uit te schakelen en zet de oven uit (2.12.3).

nederlands

2.13 Celeris-functie. Om de oven voor te
verwarmen. Draai de functieselectieknop in de
positie E] en voer de gewenste temperatuur
in (2.9). De oven zal snel de geselecteerde
temperatuur bereiken. Nadat de temperatuur
bereikt is, plaats je het gerecht en selecteer je
de benodigde tijdsduur.

Onderhoud en
reiniging

3.1 Schoonmaken van bakplaten en roosters.
Ze mogen in de vaatwasmachine. \Wanneer
je ze met de hand schoonmaakt, kun je een
gewoon schoonmaakmiddel gebruiken. Laat
ze een poosje inweken om het schoonmaken
te vergemakkelijken.

3.2 Reiniging door middel van pyrolyse.

* De reiniging vindt plaats door verwijdering
van het vuil op hoge temperaturen.

* Rook en geuren worden verwijderd door ze
door een katalysator te geleiden.

¢ Het is niet noodzakelijk te wachten totdat
de oven erg vet is om de reiniging uit te
voeren.

* Na de pyrolyse, wanneer de oven koud is,
haal je een vochtige doek door de oven om
de restanten van de witte as te verwijderen.

¢ \/oordat de pyrolyse wordt uitgevoerd,
dienen alle accessoires uit de oven
verwijderd te worden, inclusief de roosters
en bakplaten en de telescopische
geleidingen.

e \Wanneer er zich overmatige hoeveelheden
vuil in de oven bevinden, verwijder die dan
voor de pyrolyse om te vermijden dat ze
ontvlammen en te veel rook veroorzaken.

e Tijdens de pyrolyse worden de
opperviakken warmer dan bij normaal
gebruik; houd kinderen op afstand.

Afhankelijk van hoe vuil de oven is, kun je kiezen
uit twee soorten van pyrolyse.

Pyrolyse |E| : Gebruik deze enkel wanneer
de oven erg wuil is, de reiniging wordt
uitgevoerd in 2 uur. Om deze functie te
activeren, draai je de functieselectieknop [—]
in de positie |Ef(3.2.1, 3.2.2).

Opmerking: Hierbij is het mogelijk de
geémailleerde bakplaat door middel van
pyrolyse te reinigen. Plaats de plaat op
niveau 2 en verwijder vooraf het teveel aan
vet dat zich heeft opgehoopt.
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3.3

3.4

Pyrolyse ECO [P |: De duur van deze
reiniging bedraagt 1 uur en 30 minuten.
Om deze functie te activeren draai je
functieselectieknop [Z] in de positie
(3.2.3,3.2.4).

Opmerking: De parameters voor tijd en
temperatuur liggen vast en kunnen niet
gewijzigd worden.

In het begin van het proces bereikt de oven
een zeer hoge temperatuur en wordt de deur
om redenen van veiligheid vergrendeld; het
waarschuwinglichtje naast het symbool 6
licht op (3.2.5). Wanneer de temperatuur
daalt, gaat het waarschuwingslichtje uit en
kan je de deur openen.

Reiniging van de binnenwanden. Haal

de geleidingen aan de zijkanten eruit

om de restanten vet of as te verwijderen

die mogelijk zijn achtergebleven na de
reinigingsprocedures. Er zijn twee manieren
van bevestiging van de zijgeleidingen, die
afhankelijk zijn van het model: zonder steun
(8.3.1, 3.3.2) of met steun (3.3.4, 3.3.5).
Nadat je die verwiiderd hebt, maak je de
zijwanden schoon met een vochtig doekje
(8.3.3, 3.3.6). Nadat de wanden van de oven
schoongemaakt zijn, plaats je de geleidingen
opnieuw.

Wanneer jouw oven over een inklapbare gril
beschikt, moet je die omhoog trekken en er
druk op uitoefenen om hem naar beneden te
bewegen (3.3.7) en de bovenwand met een
vochtige doek schoon te maken (3.3.8).

Schoonmaken van ovenruiten.

Buitenzijde schoonmaken: Gebruik een
zachte doek die bevochtigd is met een
reinigingsmiddel voor ruiten.

Binnenzijde schoonmaken: Wanneer de
binnenzijde van de ruiten vuil is, kun je die er
uithalen om ze schoon te maken.

Wanneer de oven koud is, open de deur
volledig (3.4.1) en zet die vast met de rode
stop die meegeleverd is in het zakje met
toebehoren (3.4.2). Plaats het overblijvende
metalen deel aan een zijde van de glasplaat
om die met een hefboombeweging omhoog
te brengen. Doe hetzelfde aan de andere
zijde van de glasplaat. Verwijder de rode
stop en sluit de deur (3.4.3). Haal de ruit
eruit (3.4.4), maak die schoon en daarna
droog met een doekje (3.4.5). Wanneer

dat nodig is, verwijder dan alle ruiten aan
de binnenzijde van de deur. Dit geheel kan

3.5
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bestaan uit een of twee ruiten afhankelijk van
het model met een zwarte bevestigingsstop
in elke hoek. Om ze te verwijderen, plaats je
jouw hand in de onderzijde van de deur en
trek je die naar boven (3.4.6). Wanneer die er
uitgelicht zijn, verwijder je de stoppen om de
ruiten schoon te maken (3.4.7).

Wanneer de ruiten schoon zijn (3.4.8) plaatst
u ze opnieuw in de rubberen houders met de
uitstulping naar boven (3.4.9) en plaats je ze
z0 dat “L” zich links en “R” zich rechts van de
scharnieren bevindt (3.4.10). Ten slotte plaats
je de resterende ruit z6 dat je het woord
PYROLYTIC kunt lezen (3.4.11). Verwijder de
stoppen waarmee de deur vergrendeld was
(8.4.12) en sluit de deur.

Waarschuwingen bij schoonmaken:

¢ Controleer of de oven uit is.

e Laat de ruit eerst afkoelen voordat je die er
uithaalt.

e Gebruik nooit een stoomreiniger.

Buitenzijde van de oven schoonmaken:
Gebruik neutrale producten. Maak alles goed
droog met een zachte doek.

Oplossen van
problemen

.

\\

Sommige problemen kun je zelf oplossen.

4.1

De oven wordt niet warm. Controleer of
die aangesloten is en of de zekering intact is.
Verhoog de geselecteerde temperatuur.

4.2 De binnenverlichting functioneert niet.

Vervang het lampje of vervang de zekering.

4.3 Tijdens de bereiding komt er rook uit.

Verlaag de temperatuur en/of maak de oven
schoon.

4.4 De reiniging door middel van pyrolyse

kan niet worden uitgevoerd. Controleer of
de deur goed gesloten is. Er is een defect

in het vergrendelingssysteem of in de
temperatuursensor. Neem contact op met de
Technische Dienst.

4.5 De oven laat een pieptoon horen. De

geselecteerde temperatuur is bereikt. Het
bereidingsproces is beéindigd.

4.6 De oven maakt lawaai na de bereiding. Dat

4.7

is normaal, de ventilator blijft draaien totdat
de temperatuur aan binnen- en buitenzijde
lager is.

Storingsmeldingen.

F [ { Defect temperatuursensor. A\

/\ Verricht geen handelingen aan de oven.

Voor reparatie moet je contact opnemen met
de technische dienst.



Bij het ontwerp van de oven heeft men
rekening gehouden met de bescherming van
het milieu.

Respecteer het milieu. Verwarm de oven alleen
voor wanneer dat nodig is (raadpleeg de tabel).
Gebruik bij voorkeur alleen bakvormen met een
donkere Kkleur. Bjj lange bereidingstijden schakelt
u de oven 5 of 10 minuten voor het einde uit.

Behandeling van elektrisch en elektronisch
afval.

Het symbool E geeft aan dat het apparaat
niet dient te worden weggegooid in een gewone
container voor huishoudelijk afval.

Breng uw oven naar een speciaal inzamelpunt.
Door het recycleren van huishoudelijke apparaten
worden negatieve gevolgen voor gezondheid en
milieu voorkomen en bespaart u energie en geld.
Voor meer informatie neemt u contact op met de
plaatselijke autoriteiten of met de winkel waar u
de oven heeft gekocht.

nederlands
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Bereidingstabel

Voor-
verwar-
men

Gerecht Positie

Programma en temperatuur

kalfsviees 1,5 Kg

[0

=8 varkensviees 1,5 Kg
>

(0]

g lamsviees 1,2 Kg
g kalkoen 4 Kg

>

kip 1,25 Kg

gebakken rode
paprika

1,25 Kg
gevulde toma-
ten 4 eenh.

groenten

heek / kabeljauw
in de oven bereid
1,5 Kg

kreeft in de
oven bereid

1 Kg

vis en schaal- en
schelpdieren

pizza
ontdooien

voor elk type
gerecht

Rijzen van deeg
van brood/luxe
broodjes

overige

8.4.1
Boterkoekjes

8.4.2 Muffins

8.5.1 Luchtige
cake zonder
vet

NORM I[EC/EN60350

8.5.2
Appeltaart

FUNCTIONELE GESCHIKTHEIDSTESTS VOLGENS

9.1 Gegratineerde
bovenzijde

*Volgens model.

[®) 100
Ei1m%
(&) 200
[®) 70
(&) 210

@g1mm
Egzmw

l'zmw
Eizmw

200°C
75°C

40°C
e

0°C

[:]mm
Eﬂsmé

O s
(O rec
(&) ¢
R
R
(O ec
(&) rs0c
[ 2=

50 - 60 min

85 - 95 min

40 - 50 min

115 - 125 min

50 - 60 min

30 - 40 min

15-19 min

7 -9 min

4 -5min

18 - 22 min

25 - 30 min

22 min

21 min

35 min

28 min

50 min

40 min

65-70 min

2-3 min

nee

nee

nee

nee

ja

nee

nee

nee

nee

nee

nee

5min.

g,-Q

O -
Q%Q@

528 O

Diepe
bakplaat

Diepe
bakplaat

Diepe bakplaat/
standaard

Bakvorm op
rooster

2 bakvormenop

1 roosters en diepe
Rooster

2 bakvormenop 1
roosters en Diepe
Bereiding 2-3 min.

Voorverwarmen  op rooster
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Pycckun
PyKOBOACTBO no 3IKcnnyatauuu

BaxHaa uHcopmauus! llepen Hayanom aKkcnayataums npubopa NMpodTMTE 3TO PYKOBOACTBO MOMHOCTAIO.
[oKyMeHTaLMA ¥ MPUHAANEXHOCTH HAXOAATCA BHYTDH AyX0BOTO LKA(pa.

370 pyKOBOACTBO COCTAB/IEHO TakiM 06a30M, 4TO TEKCTOBas MH(hOPMALMA CBA3aHa C COOTBETCTBYOLMMM Bif
pHUCYHKaMM,

TexHuKa 6e30MacHOCTH jE

/\ BaxHo
XpaHuTe 370 pyKOBOACTBO BMeCTe ¢ mpubopom. [pu mpogaxe unm nepeaaye
npubopa Apyromy uLy BMeCTe ¢ MpU6opoM HeobXoaMMO nepeaaTs 31o
PYKOBOACTBO MO 3KCAAyaTaLuu. lpoyTiTe 3TH PeKOMEHAALMM NEPen yeTaHoBKON
W HayanoM dKcrnyatauum npubopa. Iro PyKOBOACTBO MPesHa3Ha4eHo ANA
obecreyeHna Balues 6e3onacHOCTH 1 6e3onacHoCTH APYrux L.

o JneKTprYeckoe 06opyL0BaHHe AyXOBOr LKata AOMKHO BbiTb OCHALLEHO
Pa3MBIKAIOLLYIMM YCTPOWCTBAMI B COOTBETCTBIM C TPEBOBAHWAMY HOPM 1 MPaBHN CTPaHb!
(pervona).

*  YCTaHOBKA V NOSKITKOYEHME YXOBOTO LLKAha AOMKHbI MPOVIBOZUTECA YIOMHOMOYEHHBIM
CTIELMANVCTOM B COOTBETCTBIAV C MHCTPYKLWAMM 1t CXEMaMI M3TOTOBUTENA.

o XapaKTepUCTUKIN UCTOHIMKA MATAHWA SOMKHbI COOTBETCTBOBATH MaKCHMAITBHOM
MOLLHOCTH, YKa3aHHO# B nacniopTHov Tadnnuke. GeTb 4omxHa GbiTb OCHalLeHa
33EMNIEHMeM B COOTBETCTBIM C HOPMATVBHBIMIA TPEOOBAHMANIA.

* B cnyyae noBpexeHAv Kabens MATaHWA €r0 HEOOXOMMO 3aMEHNTL; BO M3BEXaHMe
OMACHOCTI 3aMeHa A0MKHa MPOM3BOLUTECA CYXEOM NOCAENPOAAXHOO TEXHNYECKOTO
0BCTY)XMBAHIA WY QHANOTMYHbIM KBAMMKMLYDOBAHHbIM CIELWAMACTOM.

o [1epes 3ameHov NTamnbl BYX0BOO LUKAMA BO H30EXaHHE NOPAXEHVA ANEKTPHYECKUM
TOKOM yeavTECh B TOM, 4TO MPUOOP OTKMIOYEH OT CETH MUTaHMA.

*  He MCTIONb3yWTe ANIA YICTKY ABEPLIBI AYXOBOTO LUKatha abpasiBHble YICTALLME CPeACTBa
W CETKV 13 METANMMYECKOM MPOBONOKM, TaK KaK 3TO MOXET MPVBECTU K MOABMEHVIO
LiaPanutH Ha MOBEPXHOCTI 1 OTNAMbIBAHIKO KYCKOB CTEKNa.

* B0 BpeMA (DyHKLWOHMPOBAHKA MPIOOPA HEKOTOPIE Er0 OTKPLITLIE YACTI MOTYT CUIbHO
HarpeBaTbCA. JleT 0 8 neT He JOMXHbI MpUBRIKATCA K MpUBOPY; 38 UCKIKOYEHMEM
CNy4ad, KOTA OV HAXORATCA MO NOCTORHHBIM MPVICMOTPOM B3DOCITBIX.

* - He npuKacaiTech K HarpeBaTenbHbIM AMEMeHTaM BHYTPY AYXOBOTO Lukacha.

¢ 3T0T npu6Op He NPERHA3HAYEH ANA MCTIONb30BAHIA AETbMA MNaZLe 8 ne, iALamy ¢
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Pycckun

OTPaHVYEHHBIMY (HUSMHECKIIMM, CEHCOPHBIMY WV YMCTBEHHBIMY CTIOCOBHOCTAMM, & TaKXE
TIALAMY, He 0BNIafaI0LLYIMM JOCTATOHbIM OTLITOM UM 3HHVAMY; 3KCTINyaTaLyA npuéopa
TaKWMIA SV ZONYCKAETCA TOMBKO MO HABMIOREHMEM WiV Mpwt YCTIOBIAV HafneXXaLLero
WHCTPYKTUPOBAHIA 110 BOMPOCAM KCTTyaTaLiuv mpuBopa 1 MOHIMaHKA MY BOSMOXHO!
OMACHOCTI. He no3BonAiTe AETAM UrpaTb C MpUGOPOM.

* - YycTKa 1 yX0g 3a NpUBOPOM, KOTOPbIE BLINOMHAKOTCA NONb30BATENEM, MOTYT NOPY4aTbCA
LIETAM TOMbKO MOZ MPUCMOTROM B3DOCITbIX.

o 370T npuBop MpeHasHayeH AnA MCronb30BaHVA B 0BbIYHbIX AOMALLHIX YCROBYAX,
[prbop 3anpeLLAETCA CMONb30BaTb ANIA KOMMEDYECKWX WM MDOU3BOACTBEHHbIX
Lienen. [pubop LOMKEH UCTIONb3OBATLCA UCKTTIOYUTENBHO ANIA MPUTOTOBIEHWA MALLIEBbIX
MPOYKTOB.

*  He nbiTaiTech BHOCHTL U3MEHEHVA B XapaKTEpUCTUKM MpHOOPa. 9TO MOXET BbITb OnacHo.

* B0 BpemA UpONMTUYECKOI OYMCTKY NOBEPXHOCTI HArPEBAIOTCA CUMbHEE, YeM Mpu
06bIYHOM U CrIonb30BaHHK. T103ToMY B0 BPEMA 3TOI MPOLIEAYPb! MpHBOP AOMKeH
HAXOIUTECA BHE AOCATAEMOCTH JETEM.

* [Teper Ha4anoM MVPONIATUYECKO YACTKIN HEOOXOBMMO M3BNeYb U3 Mpnbopa Bee
KOMIMOHEHTbI, MPEAHA3HAYEHHbIE 1A MPUTOTOBNEHNA, 1 YIANTb 3HAUMTENbHbIE
3ArPASHEHMA MPOMMBLIMMVCA MDA MDUTOTOBMEHWA MPOZYKTaMM,

* He KragwTe Ha ABEPLY BYXOBOTO LLUKA()A TAXENbIE MPEAMETbI U CrieavTe 38 Tem, YTobb!
[IETV He B3OMAIIMCD V1 He CAAVIVCH Ha Hee.

o [Tpvt KaXOM BMELLIATENLCTBE BO BHYTPEHHIOK YacTb LWKadha C LIen6H0 YiCTKy Mpubop
[IOMKEH ObITb BLIKTTIOHEH.

*locne OKOHYaHuA PaboTbl ¢ MPHBOPOM HEOBXOZUMO YIIOCTOBEPUTECA B TOM, 4TO BCE
AEMEHTbI YTIPABIIEHNA HAXOAATCA B BLIKITOHEHHOM MOMOKEHUM,

o [lyx0BOW LLKa() HEMb3A MCMONb30BATb B KAYECTBE LUKacha ANA XPaHEHHA MPOLYKTOB, a
TaKKe 1A XPaHEHWA MPHaANEXHOCTEN MIOCNE WX VCTONb30BaHKA.

* - [InA wicTKi Mpubopa Hemb3A NoNb30BaThCA MPUBOPaMY MapOBOM YCTKI 1 YUCTKY NOg
[1aBNeHAEM (3T1 TeBoBaHIA OTHOCATCA K ANeKTPOBE3onacHoCTH).

* B0 BpemA MpUroTOBNEHIA B AYXOBOM LLKady €ro ABepLa A0MKHA BbITb MOCTORHHO
3aKPbITa MW BCEX PEXVIMAX MPUFOTOBNEHHA, B TOM YCIE B PEXUME FpUNA.

). o



1.1

YcTtaHoBKa u
NoAKJo4YeHne

PacnakoBka. CHMUTE BCe 3alUUTHBIE 3NIEMEHTBI.

1.2 ToaknioueHue K ceTv anekTponutaHua. Mpu
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ycTaHoBKe npubopa 1 NOAKIIoHEHH ero K CeTi
Heo6X0aMMO 06A3ATENbHO Y4NTLIBATL AaHHbIE,
yKa3aHHble Ha nacnopTHoi Tabnuuke (1.2.1),

11 pa3mepbl Mebenu, B KOTOpYIO BCTpanBaeTCA
[nyxoBon wkad (1.2.2, 1.2.3).

[laHHbIA Npubop [OMKEH NOAKMIOYATLCA K CETU
Yepe3 0fHO(a3HOE Hepa3beMHOE COBAMHEHME,

B KOTOPOM UMEETCA 3aluyTa KOHTaKTa
HeTpanbHbIX MPOBOAOB (CiHero LBeTa) (1.2.4).
[Npubop BCTAaBNAETCA B OTBEAEHHOE ANA HEr0
NPOCTPaHCTBO B MeBeny 1 LIeHTPUPYEeTCA B

Hewm (1.2.5). ObpaTuTe BHUMaHMe Ha To, 4TO

NeTAN WHYypa NUTaHWA (ecn ero AnnHa 6onblue
HeobX0AMMOA) He JOMKHBI HAXOAUTLCA CBEPXY Ha
Kopnyce nyxoBoro Lwkada (1.2.6). Mpubop cneayet
3aKpenuTh K Me6eny npu noMoLLy AByX BIUHTOB,
BXOAALUMX B KOMNNEKT nocTaeku (1.2.7). AnA
3aBepLLEeHNA YCTaHOBKM B nprbope HeobxoamMo
YCTaHOBMTb BPeMA. 10 MCTEYEHM OnpeaeneHHoro
nepvoaa 6e3aencTBuA Npubop NEpPexoanT B PEXUM
OXMAAHWA, B KOTOPOM B 3aBUCUMOCTY OT MOAENM
YMEHbLLAETCA MHTEHCUBHOCTb OCBELLEHIA Nk
racHeT aucnnen.

Akcnnyatauuna
npubopa

HacTpoitka BpemeHu. [ocrne NoaKmioYeHns
npubopa K CeTh NTaHnA 0603Ha4YEHIe BPEMeHN

Ha Yacax HayHeT muratb (2.1.1). [ina Toro ytobbl
YCTaHOBMTb MPaBUTbHOE BPEMA Ha Yacax,
HaxwumaiiTe Knasuwn + u— (2.1.2). Yepes
HECKOMbKO CEKYHA UM NOCNe HaXaTWUA KaBuLLmA
( ycTaHosreHHoe Bpems ByneT MPUHATO Kak
noATBEPXAeHHOe. MpUmMeyaHue: nocrne BpemMeHHoro
OTK/IHO4EHVA HANPAXEHWA B CETI NUTaHIA Yachl
HY>XXHO 6yeT HaCTPOUTb CHOBA.

UameHeHme TekyLei HacTpoitki Bpemern (5 .
TPV BbIKITKOYEHHOT AyXoBKe HaxkmwTe kriasiy (5)
11 yepxuBaiTe ee 0 Tex Nop, noka 0603HayeHne
BPEMEHI Ha Yacax He HayHeT murarth (2.2.1). inA
TOro YTOGbI YCTAHOBUTb MPaBIUIbHOE BPEMA Ha
yacax, HaxxuMarte knasuwn + 1 — (2.2.2). Yepes
HECKOMbKO CEKYH, Ui NOCTE HaXkaTuA KnasuLum
( ycTaHoBreHHoe Bpewms GyneT MPUHATO Kak
NOATBEPXAEHHOE.

®yHKUMA OnoBeLLeHUA O HaxmuTe knasmiy
(O yepxviBalite ee 0 Nepexoria B MOMOXeHMe
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2.7

Pycckun

C\ (2.3.1). YcraHoBuTe Ha Yacax (B JaHHOM cryyae
OHV BBICTYNAIOT KaK TaiiMep) BPeMA Npy NOMOLLY
Knasuw + 1 — (2.3.2). Yepes HECKONbKO CeKyHA unm
nocne HaxaTvA knasuiun (5) ycTaHoBNIEHHoE BpeMA
6yneT NpUHATO NPMBOPOM Kak MOATBEPXAEHHO.,

11 HAYHETCA ero obparTHblit oTcHeT. 10 3aBepLIeHI
oTcyeTa npubop NoaacT 3sykoBOM curHan. [inA

TOro 4T06b! OTKMKOUNTL 3BYKOBOWA CUTHAN, HAXKMUTE
nobyto knasuwuy (2.3.3).

Mepea nepBbIM Ucnonb3oBaHuem npubopa

€ro He06X0AMMO NPOrpeTb «BXONOCTYH0» (6€3
MPOZAYKTOB, B NONOXEHM || , NP1 TemnepaTtype
250°C, Ha npoTaxeHun 30 MuHyT). Bo Bpems aToit
npoLezypbl MOXET BblAENATLCA AbIM W MOABUTLCA
HEeMpUATHbII 3anax (3T0 HOPMaLHO 1 0BYCOBNEHO
HarpeBoM OCTaTKOB CMa3ki1 npubopa 1 ApyriAx
BeLLecTB). [ocne nporpesaHnA Npubopy HyXHO AaTb
OCTbITb ¥ MPOU3BECTY MEPBOHAYASTBHYIO YUCTKY
BHYTPEHHIX MOBEPXHOCTEI BAXXHON TPAMKON.

TMpuHapgnexHocTy. B 3aBicuMocTy oT Mogenn
Np1BOP MOET BbiTb JOMONHUATENBHO OCHALLEH
rny6OKMM NPOTIBHEM (2.5.1), HernyBokim
NPOTUBHEM (2.5.2) 11 YHUBEPCATBHON PELLETKON
(2.5.3), KOTOpbIE MCMONB3YIOTCA HE3ABUCUMO APy
T apyra. Kpome 31oro, M1to6oii 13 NPOTUBHEN MOXHO
11CI0Nb30BaTh B KOMGUHALWN C YHUBEPCANLHOM
PELLETKOI (2.5.4) Kak KOMMNEKC MPUHAANEXHOCTEN
[ANA MPUroToBMeHVA. Bee npuHaanexHoCTy unm
KOMMNIEKChI MPUHAZNEXHOCTEN MOTYT MCTIONb30BATLCA
HENocpeacTBEHHO UM CMOHTUPOBAHHBIMU HA
YaCTWYHOM BBITAXHOI pelLeTKe (2.5.5) um nonHow
BbITAXHON pelueTke (2.5.6,2.5.7) (2.5.8). Ecrm
MEETCA YaCTUYHaA BbITAXHAA PELLETKa, OHa
1CTIONb3YETCA OTAENBHO N BMECTE C MPOTUBHAMM
(3 BapuanTa) (2.5.9). MpocTan peLueTKa 1CToNb3yeTeA
oTaenbHo (2.5.10). Ecnv B fyxoBoM Lwkadyy umeioTeA
aBTOMATUYECKI U3BNIEKAIOLLMECA HarMpaBNAoLLMe
TMNa «impulse», cHavana Heobxo[MMO BCTaBIUTb B
wkadh 3T HanpasnAtoLme 6e3 NpoTueHA (2.5.11).
Hanpasnatowuye Tvna «impulse» npu OTKPbITUM
[IBEpLbI LuKadha BblABIratOTCA aBTOMATUYECKM

11oj, BECOM NPOTMBHA (2.5.12). Mpn 1cnonb3oBaHim
HanpasnAIOLMX TMNa «impulse» 06A3aTeNnsHO
HY>HO MCMONb30BaTH OAVH MPOTUBEHD KaK oropy
[anA rotoeALerocA 6nioga (2.5.13). Bctasnan
PELLETKM B yXOBKY, CrieauTe 3a NpaBuibHOCTHIO MX
nonoxeHuA. ORI ocHaLLieHb! GOKOBBIMI yriopamy,
NpeoTBpaLLAIoLLMMI ONPOKUAbIBaHuE (2.5.14).

MonoxeHue npuHaanexHoctei. Mveetca

5 NONOXEHMIA, B KOTOPbIX MOXHO pacrionaratb
npUHaAneXHoCTH: d| Qz éa 64 @ 5
Mpurotasnusaemoe 6ntoao. bniogo, Kotopoe
HeobXoMMMO MPUTOTOBMTb, MOMELLAETCA BHYTPb
[AyxoBoro Wwkada. B 3asncumocty ot Tvna bntoaa
BbIGMPAETCA NPUHALANEXHOCTb (MPUHAANEXHOCTH)

1 ee (1x) nonoxeHue. CeeaeHMA 06 3TOM MOXHO
nony4uTb B Tabnuue npurotoenerua. Mocne
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riomeLLeHuA 67oaa B ByXOBKY ABEPLY HEOBXOMMO
3aKPbITh.

NPUrOTOB/EHUE BJIIOJA

2.8 BblbepuTe pexxvm NpuUroToBNeHUA |§| [ina atoro
HeobXoaMMO MOBEPHY T NEPeKiodaTenb PEXVMOB
|§| , BblbpaB Tpebyemblii PeXUM B 3aBICMOCTH OT
mogenv npubopa.

TpapuLMOHHbIiA TN NoAa4y Tenna ¢

NPUHYANTENBHOWM LIMPKYNALMeN BO3AyXa B

Kamepe LWKada. ITOT pexum noaxopuT ANA

npUroToBNEHMA bntog Nioboro Tna. Bel MoxeTe

TOTOBUTb HECKOMbKO 671107 OAHOBPEMEHHO, 1 VX

3araxv 1 BKyCbl He ByayT CMeLLMBaTLCA.

Pexxm «Typbo nntoc». Tenno BbipabatbiBaeTcA
LiEHTPaNbHbIM HarpeBaTebHbIM 3NEMEHTOM.

E Pe)XXUm MHTEHCMBHOTO NPUrOTOBNIEHNA Ha rpune
C NPUHYAUTENBHON LIMPKYNALMENR Bo3ayxa
B Kamepe wwkada. B 3Tom pexxme Bbl MOXETE
TOTOBWTb Ha rpune, paBHOMEPHO pacnpesenAn
Tenno. Pexum 04eHb XOpoLU AN NPUroTOBNEHNA
XapeHoro MAca KPYMHbIMI KyCKamm.

E] Pe)XXum MHTEHCMBHOTO NPUrOTOBNIEHUA Ha rpune.
3anexaemble 6ntoaa: MyyHble U3aenua, cydne u coyc
Geluamer.

PeXum MArkoro NpUroToBNEHNA Ha rpune.
[ambyprepbl, rPeHKM 1 NPOAYKTbI ¢ HEBONbLION
NOBEPXHOCTbIO.

WHTEHCMBHBIA HWXHUI nogorpes. VIHTeHCBHAA
nogaya Tenna cHuay ¢ paBHOMEPHbIM ero
pacnpeneneHem. PexiM 04eHb XOpOLLO NOAXoauT
[ANA MPUroTOBAEHUA NA3Nb1 UV NULILIbI.
TpapuLMOHHbIiA TN NoAa4M Tenna.
Xnebobyno4HbIe U3AENA, MPOTK, MPOXKK C
Ha4WHKOI M MOCTHOE MACO.

[_'T_] Pa3mopaxwsaHue. /lcnonb3yA aToT pexum, Bbl
CMOXETe B KpaT4aiiLLi1e CPOKM Pa3MOpo3uTb Miobble
NpOBYKTbI.

niepekioaTens Temneparypsl |°C| B Tpebyemoe
MIONIOKEHME.

2.9 YcraHoBka Temnepatypbl. [IOBEPHYTH pyyKy

2.10 BobikntoyeHue ayxoBoro Wwikada. Mo 3asepLueHun
NPUrOTOBNEHA NOBEPHUTE NEpeKnoYaTens
PEXVMMOB 1 TEMMEPATYPbI B MONOXKEHUE «HYTb».
(2.10.1) (2.10.2).

®YHKLUX NPOrPAMMUPOBAHWA BPEMEHU

2.11 YcTaHOBKa ANMTENBHOCTY NPUTrOTOBNIEHUA

{ & CHavana HeoGX0AMMO BbIBpaTh PEXMM
NPUFOTOBNEHVA 1 YCTaHOBUTb TPEBYEMBIil YPOBEHD
TeMnepaTypbl. 3aTem HaXMUTE KnasuLy @
VOEPKVBaA ee A0 Nepexosa B nonoxenine | %
(2.11.1). YcTaHoBuTe Ha Yacax BPEMA MPUrOTOBNEHNA
M1 NOMOLLM Knasuw + v — (2.11.2). Yepes
HECKOMbKO CEKYH, YCTaHOBNEHHOE BPEMA ByneT

Pycckun

MPUHATO MPUBOPOM KaK MOATBEpXAEHHOE, 1
HayHeTcA ero obpaTHblit oTcyeT (2.11.3). Mo
33BepLLEHUN NPUroTOBNEHNA Npubop byaeT noaasaTb
BbICOKO4ACTOTHbIE 3BYKOBbIE CUTHabI; ANA TOM0
4T0BbI MX OTKIKOUUTb, HKMIATE MI0BYIO KNaBiLLly U
BbIK/IO4UTE [IyXOBKY.

2.12YcTaHOBKa BpemMeHM 3aBepLUeHUA NPUroTOBSIEHUA
{ =+ CHayana Heo6XoauMOo BbIGPATL PEXVUM
MPUrOTOBNEHNA U YCTAHOBUTb TPEByeMblit ypOBEHb
Temneparypbl ¥ ANUTENIbHOCTL NPUrOTOBIIEHM: {
. 3arem HaxxmuTe knasuwy O , ynepxusan ee 10

BPEMA 3aBEPLLEHIA MPUTOTOBNEHNA MPIt NOMOLLM
KnaBul =+ 1 — . Yepes HeCKONbKO CeKyHA
YCTaHOBMNEHHOE BpeMA 6yaeT MPUHATO NprBopoM
KaK NOATBEPX/EHHO., 1 BKIIOHEHe AyXoBK OyneT
OTCPOYEHO TaKyIM 06pa3oM, HTOBLI MPUTOTOBNEH!E
33BEPLUATOCH B YCTaHOBIEHHOE BpeMmA (2.12.2).

Io 3aBepLuenmn npubop byaet nofasatb
BbICOKO4ACTOTHbIE 3BYKOBbIE CUrHabI. [1A TOro
4TOBbI MX OTKIKOUUTb, HOKMIATE MI0BYI0 KNaBiLLly U
BbIKIIOYMTE YXOBKY (2.12.3).

2.13 Pexxum Celeris. 3T0T pexxum npeaHasHavyeH ans
npeaBapuTENbHOTO pasorpesa Ayxoeku. [lnA ero
1CMONb30BaHNA HEOBXOAMMO MOBEPHYTH PyYKY
MepeKioYaTena PexMoB B MOMIOKEHINe |E| "
3aatb Tpebyemblii YpoBEHL Temnepatypsl (2.9.).
LLkadh 6bICTPO HarpeeTCA 40 YCTAHOBNEHHOI
BEMNYMHbI TEMNepaTypbl. [10cne TOro Kak AyXoBka
npesBapuTENsHO PA3OrPEETCA 40 YCTAHOBMEHHON
BaMu TeMnepaTypbl, NOMECTUTE B Hee
npurotasnusaemoe 6o 1 3aaante Tpebyembii
PEXMM MPUFOTOBIIEHUA 1 €70 BPEMA.

Yxoa u yuctka

3.1 YucTka npuHagnexHocTedt. MpuHaanexHocTH
MOXHO O4MLLATb B NOCYAOMOEYHbIX MalLnHax. [inA
MbITbA BPYYHYIO Bbl MOXETE NPUMEHATb ObITOBOE
MOIOLLEe CPEACTBO, KOTOPbIM 0BbIYHO MOETE Mocyay.
Ecnv 3arpAsHeHnA He yaaeTcA nerko yaanuTb,
MPOLIECC MbITbA MOXHO 06MIEryMTh NPesBapUTENbHO
3aMOYVB MPUHALNEXHOCTL.

3.2 OuyMucTKa METOAOM NUPONM3a.

 OYKCTKa OCYLLECTBAETCA 3a CHET yaaneHuA
3arpA3HEHMIA MU BBICOKIX TEMMepaTypax.

o [IiMooGpasytoLLyte BELLECTBA U 3anaxv yianAloTeA
MY MPOXOXAEHWM Yepes KaTanuaaTop.

© [INA BbINOMHEHIA TAKON OYMCTKY HE HYXHO XAaTb,
noKa JyxoBKa 3arpASHUTCA GONbLUIM KONM4ECTBOM
Xupa.

* Tocne BbINONHEHNA NPOLIEAYPbI O4UCTK



N1POAM30M M OCTbIBAHUA AyXOBKI NMOBEPXHOCTU
CrefyeT NpoTepeTb BAAKHOI TPAMKOIA, yaanAA
OCTaTKi 6enoro Haneta.

lMepen TeM Kak BKIIOYUTb PEXIM O4UCTKM
N1PONM3oM, U3 Lukadha HeoBXoauMO 13BNEeYb Bce
MPUHALNEXHOCT, B TOM YiCTIE NPUHAANEXHOCTI
ANA NPUrOTOBNEHVA 11 TENECKOMMYECKIE
HanpasnAioLLye.

Ecnv B Kamepy neuv nponunucs 6onblume
KOMN4ECTBA XXVAKOCTEN 13 FOTOBMBLUMXCA 67104,
nepes 04MCTKOI NMPONM3OM MX HEOBXOAMMO
BbIMaKaTb, Tak Kak B MPOTUBHOM Cryyae Takie
3arpA3HEHUA MOTYT BOCTNAMEHUTLCA Wi
Np1BECTI K 06pa30BaHuio BOMbLLIOTO KoNM4ecTa
ApiMa.

Bo BpemA npoLieypb! MMPOMMTUHECKOR OYUCTKI
MOBEPXHOCTY HarpeBatoTCA BonbLLe, YeM mpi
06bI4HOM NPUroTOBNEHNM. [03TOMY BO BpeMA 3TOM
npoLieaypbl AETH JOMKHbI HAXOAMTLCA MoAanbLLUe
OT WwKada.

B 3aBucimocT OT CTeneHn 3arpASHEHHOCTN OYXOBKU
MOXHO BblﬁpaTb OfMH 13 BYX TUMNOB O4UCTKM NMUPOU30M.

Muponus |E|: OTOT TVN NPUMEHAETCA MPK CUMBHOI
3arpASHEHHOCTM YXOBKM, W O4UCTKA ANUTCA 2
yaca. [lnA BKITOYEHWA PEXMMA 04UCTKM TOrO THNa
MOBEPHYTE PyyKY NepeKioyaTena pexiMoB |§| B
nonoerme% (3.2.1,32.2).

MpumeyaHue. B 3T0il Moseny 3ManupoBaHHiIil
MPOTUBEHb MOXHO YMCTUTb MMPOCOM, YCTaHOBYB
€0 Ha YPOBEHb 2 1 MPeaBapUTENbHO Yianvs
N3MALLKI HAKOMMBLLETOCA XMpa.

Muponua ECO | B |: Ouvctka gnmTea 1 yac 30
MUHYT. [1A BKTIOHEHVA PEXVIMa 04MCTKY STOTO Thna

MOBEPHUTE PYYKY MEpeKIIoyaTena PeXmMos |§| B
I10J'IO)KEHI/Ie(3.2.3, 324).

TMpumeyaHue. HacTpoiki BpemeHy 1 Temneparypbl
ABNAIOTCA (HMKCMPOBAHHBIMM, 11 U3MEHUTD WX
HEBO3MOXHO.

A [Nocne Havana npoLecca O4MCTKN Temneparypa
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B [lyXOBKE [OCTUraeT 04eHb 6OMbLLIMX BEMMYMH.
[MoaTomy B LienAx 6e30MacHoCTY AsepLia
6roKvIpyeTCA, a PAAOM CO 3HAYKOM 6 3aropaeTcA
npeaynpeauTenbHbli cBeToHanKarop (3.2.5). Mocne
TOrO KaK Temneparypa CHU3UTCA, CBETOMHAVKATOP
racHer, 1 ABEPLIY MOXHO OTKPbITh.

OuucTKa BHYTPEHHUX CTEHOK. [INA ynaneHua
OCTaTKOB XMPa UK HaneTa, KOTOpbIit MOXET
0CTaTLCA MOCAE NPOLIEAYP O4UCTKM, HEOBXOAUMO
CHATL BOKOBbIE HanpasnAtoLLye. B 3aBicumMocTv ot
Mofien AlyxoBoro Likadha 6oKoBble HanpasnAiolLme
MOTYT KPEnuTLCA OfHUM 13 BYX CTIOCOO0B: 6e3
onop! (3.3.1, 3.3.2) nmn ¢ onopoii (3.3.4, 3.3.5).

34

Pycckun

Mocne n3BneyeH1A HanpaBRAIOLLIX GOKOBbIE CTEHKM
cneqyeT npoTepeTb BaXHOI TPAMKON (3.3.3, 3.3.6).
locne 3asepiLeHiA npoLieaypbl O41CTKN CTEHOK
HanpaBnAIOLLWE CNeAyeT YCTaHOBUTb Ha MECTO.

Ecnu pyxoBKa MMEET CbeMHbIA rpUAib, TO HyXHO
NPUMOAHATb €0, HAXATb Ha HETO U BbIHYTb BHU3
(3.3.7), M 04MCTUTE BEPXHIOK CTEHKY BNXKHOM
TpAnkon (3.3.8).

OuucTka cTekon

YucTka HapyXKHBIX NOBEPXHOCTEN: [NA YnCTKN
Hapy>XXHbIX MOBEPXHOCTEIA CTEKON BOCTIONb3YTECh
MATKOi TPAMKOIA 1 CPEACTBOM A MbITbA CTEKON.

YucTka BHYTPEHHUX noBepxHocTel: Ecm
3arPASHUIMCH BHYTPEHHIE NOBEPXHOCTY CTEKON,
LANA TIWATESBHOM OYUCTKM UX MOXHO CHATS.

[lyxoBka fonxHa 6biTb XonoaHon. OTkpoiTe
ABepLy A0 KoHua (3.4.1) n 3akpenuTe ee

yNOpOM KPacHOro LiBETa, NoCTaBNAEMbIM B

nakeTe ¢ npuHaanexHocTAmn (3.4.2). BetasbTe
0CTafbHYI0 4aCTb NPUHAANEXHOCTY U3 NUCTa B
OfHY 13 CTOPOH CTEKNa, YTOBLI MOAHATL CTEKIIO,
06pa30BaB pblyar. BeinonH1Te 3Ty Xe onepamio
Ha BTOPOW CTOPOHE CTeKna. YbepuTe KpacHbIin
ynop v 3akpoitte agepuy (3.4.3). M3snekute
CTeKnO (3.4.4), 04MCTUTE €ro 1 OCyLLINTE TPAMKONA
(3.4.5). Ecnv Heobxoammo, MOXHO 13Bfeub BCe
CTeKna 13 ABepLbl LieNbHbIM NakeToM. MakeT MoXeT
COCTOATb 113 OAHOO UMW 1BYX CTEKON B 3aBUCHMOCTH
OT Mogeny Wwkada. B kaxaom ero yrny umeetca
yNop 4epHOro LgeTa. [I1A n3BneYeHA CTeKon
HeobXoAUMO BBECTY PYKY Hepes HIDKHIOK YacTb
[ABEPLIbI M MOTAHYTb B HanpasneHuu sepx (3.4.6).
Tocne Toro Kak cTexna byayT 3BneyeHsl, AnA ux
QYUCTKM yNopbl CRieayeT CHATL (3.4.7).

[Mocne o4ncTky cTekon ( 3.4.8) CHOBa BCTaBUTH WX B
PE31HOBbIE OrpaHN4MTENM BLICTYNOM BBEPX (3.4.9)
11 pacnonoxure Tak, 4tobbl 0603HaueHuA ‘L cnesa
1“R” cnpaBa Haxoaunnch PALOM C LUapHUpamm
(3.4.10). Mpouenypa 3aBepLuaeTcA yCTaHOBKOM
CTeKna Ha MecTo Takum 06pa3om, 4Tobbl CoBo
PYROLYTIC 6bino pacronoeHo B KOPPeKTHOM AnA
yTeHnA nonoxeHuu (3.4.11). Mocne 3toro ynopb!
MOXHO y6paTb (3.4.12) 1 3aKpbITb ABEPLY.

Ba)Hble npeaynpex/aeHnA OTHOCUTENbHO

JKCnnyarauum:

¢ He 3abbiBaiiTe BbIKMNIOYAT AyXOBKY rocne
OKOHYaHVA MPUrOTOBIEHMA.

o CTeKno MOXHO BbIHAMATb 13 ABEPLIbI TONbKO
1iocne NOMHOTO OCTbIBAHWA yXOBKN.

o Kateropuuecky 3anpeLuyaeTca NpUMEHATb ANA
YMCTKM )aHHOTO MprBopa YCTPOICTBA NapoBOi
OH4MCTKN.
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3.5 OuyMCTKa Hapy)XXHbIX NOBEPXHOCTEN AYXOBOrO
wkada: MpumeHAiiTe HeNTPanbHbie CpeacTsa.
Tocre YMCTKI NOBEPXHOCTI CRIEAYET TLLATENbHO

OCYLLMTb MArKOI TPAMKOIA.

Bo3moxHbie
npo6nembl 1 Ux
ycTpaHeHue

\\

BoaMoxHO BOSHVKHOBEHME pAJa NpoBrieM, KOTopbIe MoryT
BbITb YCTPAHEHbI MOMb30BATENEM CAMOCTOATENBHO.

4.1 [lyxoBka He HarpeBaeTcA. poBepbTe
MOAKIIOYEHNE K CETY MUTaHMA W COCTORHME
NNaBKOoro NPeaoXpaHUTeNA. YBenu4bTe ypoBeHs
YCTaHOBMNEHHOIA TeMnepaTypbl.

4.2 He pabotaet BHyTpeHHee OCBELLeH1e Kamepbl.
3ameHTe namrioyKy Wiv nnaBKuil MPELOXPaHNTENb.

4.3 Bo BpemA NPUroTOBNEHUA U3 KaMepbl AyXOBKU
BbIXOAVUT AbIM. HE0OXOAMMO YMEHbLLMTb
TemnepaTypy NpUroTOBMEHA Wiunk MPON3BECTY
O4MCTKY ByXOBKY.

4.4 He BbINONHAGTCA OYMCTKA NUPONU3OM.
IpoBepbTe, AOCTATOHO /M MAOTHO 3aKpbiTa ABEpPLA.
[TpU4nHON MOXET BbITb TAKXE HEUCTIPABHOCTb
CICTEMbI BNIOKVPOBK UM TEMMEPATYPHOTO AaTHMKa.
B aTom cnyyae Heobxoavmo 06paTuTeCA B Cryx6y
CEepBVCHOTO UMM TEXHNYECKOTO 0BCTYXMBAHNA.

4.5 [lyxoBKa NopaeT BbICOKOYACTOTHbI 3BYKOBOW
curHan. [locTurHyTa 3ajaHHas BenuimHa
TemnepaTypbl. 3aBepLUEH BbIGPaHHbIA LMK
MPUrOTOBNEHNA.

4.6 Tlo 3aBepLueHUN NPUTOTOBNEHNA U3 BYXOBKU
CIIbIWEH WyM. 3TO HOPMabHO U CBA3AHO C
TEM, YTO BEHTUNATOP NPOAoNXaeT paboTars 40
BbIPaBHVIBAHNA TEMMEPATYPbI BHYTPY Kamepsl
[DYXOBKY C BHELLHEI TeMNepaTypoit.

4.7 MpepynpeXXaeHUA 0 HEUCNPABHOCTAX.

= I { HevcnpaBHocTb TemnepaTypHoro AaTunka

A BwmewarenbcTBo B paboty npubopa B AaHHbIN
MOMEHT 3anpelLeHo. YTobbl OTPEMOHTMPOBATL
npubop, 0bpaTuTech B Cyx6y CEPBUCHOTO UMk
TEXHWYECKOro 0BCNYXKUBAHUA.

Okpy>xarowan
cpena

KOHCTPYKLMA AyXOBKM OCHOBaHA Ha MPUHLMMAX 3aWnThl
OKpYXXalolLel cpefbl.

CobntopaiTe NPUHLMNBI 3aLMTbI OKPYXKAKOLLEN
cpeab!. MpousBoanTe NpeaBapUTeNbHOE HarpeBaHme
[LyXOBKM, TONMbKO ECAIN 3TO HEOBXOANUMO (CM. Tabnuy).
Mpu AnnTenbHoil paboTe AyXoBKY BbIKNiovaitTe eé 3a 5-10
MUHYT [0 YCTAHOBNEHHOTO BPEMEHM.

Pycckun

Mpo6nema oTpaboTaHHbIX INEKTPUYECKUX U
9MeKTPOHHbIX annaparos.

O603HayeHme  YKa3bIBAET Ha TO, YTO AaHHbIA NPrbop
Henb3A BbIGpackIBaTh B 06bIYHbIE KOHTEIHEPLI ANA
BbITOBBIX OTXOAOB.

MepepaitTe BaLLy AYXOBKY B CneLanbHblil LIEHTP NPUEMKA.
YTUnu3aumA BbITOBbIX 3NEKTPONPUBOPOB MO3BONAET
136exarb HeraTMBHbIX NOCNIEACTBIIA ANA 3[0POBbA,
OKpyXaloLLielt Cpeabl 1 MOMOraeT SKOHOMMTb
3NEKTPOIHEPTUIO M PECYPCbI.

[nA nony4exuA [ONONHMTENBHOM MHOpMALMM 0BpaTUTECh
K MECTHbIM BaCTAM UMK B OpraHu3aLvio, e Bbl npuoBpeni
Ballly AYXOBKY.



>O. Tabnuua npuroToBneHuA

Muweson

MACO 1 NTuua

oBouwwmn
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pasnuyHble

CBMAeTeENbLCTBOM CNOCOHBHOCTU (PYHKLMOHUPOBaTh

B KayecTBe ctaHgapTHoro IEC/EN60350

npoayKT
. 190°C
. FRE

. (&) 200
1700¢
210°C

190°C
200°C

210°C
220°C
200°C

E%]?EUC
Bpoxerue/nonLem Tecra 40°C
mﬂabmeqkuxneéaunn .

Ly 3emit 50°

TenatuHa 1.5 kr
CBUHMHA 1.5 Kr
6apaHiHa 1.2 kr

WHEeIKa 4 Kr

ubinnéHok 1.25 Kkr

TYWEHbIA
KpacHblit nepeL
1.25kr
(haplLMpoBaHHble
TOMAThl 4 WT.

XapeHblil MepnaH /
3aneyéHHan Tpecka
1,5 kr

3aneyéHHble
KpeseTku 1 kr

nuuua

Pa3sumopaxusanue
nioBbIX MPOAYKTOB

8.4.1 CpobHoe

8.4.2 Kekcbl

8.5.1
Obe3xmperHbii
6uCKBUT

8.5.2 ABNOYHbIN
nmpor

9.1 Tpunb
MOBEPXHOCTY

* B 3aBMCMMOCTM OT MOAENM.

Mporpamma u
Temneparypa

-
3 oo
*180°C
E] 185°C
*180°C
E] 0750

50 - 60 MuH

85 - 95 MuH

40 - 50 MuH

115-125 MuH

50 - 60 MuH

30 - 40 MuH

15-19 MuH

7 -9 MUH

4 -5 MUH

18 - 22 MWH

25 - 30 MuH

22 MUH

21 MyH

35 MUH

28 MUH

50 MUH

40 MuH

65-70 MnH

2-3 MUH

Pycckun

HeT

HeT

HeT

HeT

HeT

HeT

HeT

na

na

Aa

HeT

HeT

na

na

HeT

HeT

HeT

HeT

HeT

nogorpesaeTca
B TEYeHHE 5 MAH

Tny6okuit
NpOTUBEHb

Tny6okuit
npOTVBEHD

ny6orui mporviBers
CraHgapTHoM

Ma Ha rpune

2 KacTpionu Ha
CTOIAKe M NOTOK

rpune

2 KacTpion Ha
CTOVIKE 1 MOTOK

Baputb 2-3 Myt
Ha rpune
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Navod k pouziti

Velmi dlileZité: Prectéte si peclive tuto prirucku pred tim, nez zacnete pouZivat troubu. Dokumentaci
a doplnky najdete uvnitr trouby.

Tato prirucka je usporadana takovym zpusobem, aby texty byly spojené s prislusnymi obrézky.

Bezpecnost jE

I\ Dulezité
Uchovejte tuto prirucku spolu s pristrojem. Pokud pristroj
prodate nebo prenechate jiné osobe, ujistéte se, ze jste
prilozili i prirucku k pouziti. Nez pristroj nainstalujete a
zacnete jej pouzivat, proctéte si tyto rady. Byly sepsané v
zajmu ochrany bezpecnosti Vasi, i ostatnich.

* Elekiricka instalace, ktera napaji trouba, musi mit
nainstalovana odpojovaci zarizeni v souladu s mistnimi
platnymi instalacnimi vyhlaskami.

* Instalaci trouby musi provést kvalifikovany odbornik podle
instrukci vyrobce a prisluénych predpisu.

o Elektricka instalace musi byt dimenzovana na maximalni
prikon uvedeny na typovem Stitku, zasuvka musi mit
uzemnéni podle predpisu.

e Pokud je napajeci kabel poskozen, musi byt nahrazen
servisnim oddélenim nebo obdobnymi kvalifikovanymi
pracovniky, aby se zabranilo nebezpeci.

o Ujistéte se, ze pristroj je vypojen, nez vymeénite zarovku,
abyste zamezili eventualnimu Urazu elektrickym proudem.

* Nepouzivejte abrazivni Cistici prostredky nebo tvrdé kovovée
kartate k Cisténi dvifek trouby, nebot se tak mize poskrabat
povrch a v dusledku toho roztristit sklo.

» Béhem fungovani se mohou nékteré pristupné tasti rozpalit.
Déti mladsi 8 let se nesmi zdrzovat blizko pristroje, pokud
nejsou pod neustalym dohledem.

’- o
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@
O * \lyhnéte se dotyku topnych prvku uvnitr trouby.

o Tento pristroj smi pouzivat déti ve véku 8 let a starsi a
osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo mentalnimi
schopnostmi nebo s nedostatkem zkuSenosti nebo znalosti,
pouze pokud na né nekdo dohlizi nebo byly nalezite
poutené o zpusobu pouZiti pristroje a chapou rizika, ktera
predstavuje. Déti si nesmi s pristrojem hrat. UZivatelské
cisteni a Udrzbu nesmi provadet déti bez dozoru.

o Va3 pristroj je urceny k béznemu domacimu pouzivani.
Nepouzivejte jej k obchodnim nebo primyslovym Gcelim.
Slouzi vyhradné na peceni potravin.

* NezkouSejte menit charakteristiky pristroje. Mohlo by to byt
nebezpectné.

» Behem cisteni pyrolyzou se povrch ohreje vic, nez pri
normalnim pouzivani. Je treba nenechat priblizit deti.

* Nez pristoupite k Cisténi pyrolyzou, odstrante véechno
prislusenstvi a silna znetisteni.

» Nepokladejte tézké predmety na dvere trouby a dohléednete,
aby na né nelezly a ani si nesedali déti.

 Pokud chcete provést jakékoliv Eisténi v otvoru trouby, tato
musi byt vypnuta.

* Po pouziti trouby se ujistéte, ze jsou véechny ovladace v
poloze vypnuto.

* Nepouzivejte troubu jako spiz ani na uskladnéni
prislusenstvi, které nepouzivate.

* Nepouzivejte k tisténi parni ani vysokotlakove pristroje
(pozadavky tykajici se elektrické bezpectnosti).

* Trouba musi vzdy fungovat se zavrenymi dvermi ve vsech
programech, veetne grillu.



/I Instalace u

1.1 Vybaleni. Odstrarite véechny ochranné slozky.

1.2 Zapojeni do elektricke sité. Berte vzdy v
Gvahu Udaje na 8titku s charakteristikami
(1.2.1) a rozméry nabytku, do kterého
zabudujete troubu (1.2.2, 1.2.3).

Pristroj je tfeba zapojit do sité
prostrednictvim pevného jednofazového
napojeni, u kterého neutralni kabel (modra
barva) musi byt napojeny znovu na
neutralni (1.2.4). Vlozte troubu a vystfedte
ji v otvoru (1.2.5). Davejte pozor, aby
pretnivajici kabel nezlstal v horni tasti
(1.2.6). Uchytte jej na nabytek pomoci
obou dodanych $roubd (1.2.7). Material,
ktery pokryva nabytek musi byt tepelné
odolny. Pro ukonteni instalace pristroje je
treba nastavit hodinu. Po urcitem obdobi
neaktivity pristroj prejde do stavu standby,
kde se v zavislosti na modelu snizi zarivost
nebo se vypne obrazovka.

Pouziti

2.1 Nastaveni tasu. Po zapnuti trouby hodiny
blikaji (2.1.1). Nastavte hodiny stisknutim
klaves +, — (2.1.2). Po uplynuti nékolika
vtefin nebo po stisknuti klavesy (© budou
hodiny potvrzené. Poznamka: Nastavte
znovu hodiny, pokud dojde k preruseni
dodavky elektrického proudu.

2.2 Zména tasu (D . Kdyz je trouba vypnuta,
drzte stisknutou klavesu () dokud budou
hodiny blikat (2.2.1). Nastavte hodiny
stisknutim klaves +, —(2.2.2). Po uplynuti
nékolika vtefin nebo po stisknuti klavesy (®
, budou hodiny potvrzené.

2.3 Upozoriiovaci funkce (). Stisknéte
klavesu (® , dokud nedorazite do polohy
(0 (2.3.1). Nastavte tas pomoci klaves +
, — (2.3.2). Po uplynuti nékolika vterin nebo
stisknutim (© bude tas potvrzeny a zatne
odpotitavani. Po ukonteni se aktivuje
zvukovy sygnal. Pro jeho vypnuti stisknéte
jakoukoliv klavesu (2.3.3).

2.4 Nez zatnete poprve pouzivat vasi

novou troubu, zahrejte ji naprazdno.

(bez potravin, v poloze ||, 250°C a pri 30

ces ky

minutach trvani. Muze vydavat kour nebo
neprijemny zapach (to je normalni, dochazi
k tomu kvdli zahrati zbytkd tuku, apod.).
Kdyz opét vychladne, provedte predbézné
vytisténi tak, ze vnitrek vytrete vihkym
hadrem.

2.5 Prislusenstvi. V zavislosti na modelu
disponujete hlubokym plechem (2.5.1),
plochym plechem (2.5.2) a multifunkénim
rostem (2.5.3), ktery funguje nezavisle.
Navic muzete kombinovat jakykoliv plech
s multifunkcnim rostem (2.5.4) a vytvorit
z nich sadu. Vsechna prislusenstvi nebo
sady se mohou namontovat primo na
tastetné vyjimatelny rost (2.5.5) nebo na
zcela vyjimatelny rost (2.5.6, 2.5.7) (2.5.8).
Pokud disponujete tastetné vyjimatelnym
plechem, pouZzijte jej samostatné
nebo spoletné s plechy (3 zpusoby)
(2.5.9). Jednoduchy rost se puziva
samostatné (2.5.10). Pokud disponujete
samovyjizdécimi voditky “impulse”, vlozte
je do trouby nejdrive bez plechu (2.5.11).
Voditka "impulse” vyjizdéji automaticky pri
otevreni trouby pod vahou plechu (2.5.12).
S voditky "impulse” (2.5.13) je nutné
pokladat potraviny na plech. Berte v Uvahu
polohu rostl pfi vkladani dovnitf. Disponuji
botnimi zarazkami proti prevraceni
(2.5.14).

2.6 Poloha prislusenstvi. Jsou vybavené
5 polohami pro umisténi doplrku
0.8.8.8.0.

2.7 Potraviny na peteni. Vlozte potravinu
do trouby. Zvolte doplnék (doplriky) a
doporutenou polohu nebo si prostudujte
tabulku pro vareni. Zavrete dvere.

PRIPRAVA POKRMU

2.8 Volba funkce vafeni [Z]. Ototte
ovladatem pro volbu funkci [Z] a zvolte
pozadovanou funkci podle modelu.
Tradicni ohrev vzduchem. Pro jakykoliv
druh pokrmu. Je mozné pripravovat nékolik
pokrmu najednou, aniz by se smichali chuté
a pachy.

Turbo plus. ATeplo je vytvarené centralnim
odporem.

Silny ventilovany gril. Gratinuje tak, ze
teplo rovnomérné rozklada. Idealni pro
opékani velkych kusd.

E] Silny gril. Gratinovani: téstovin, souffle a
omacky bechamel.

[j Jemny gril. Hamburgery, toasty a potraviny
s malym povrchem.

Intenzivni nistéjové teplo. Silné spodni
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teplo se roznomérneé rozklada. ldealni pro

paelly, pizzy.

[:] Tradicni teplo. Chleba, dorty, pInéné
petivo a libové maso.
Rozmrazeni. Rozmrazi za minimalni dobu
jakykoliv vyrobek.

2.9 Volba teploty. Otocte volitem pro vybér
teploty [°C| az do pozadované polohy.

2.10 Vypnuti trouby. Po ukonteni peteni
ototte koletkem vybéru funkei a teplotu na
nulu. (2.10.1) (2.10.2).

CASOVACI FUNKCE

2.11 Zvoleni doby trvan Zvolte funkci
peteni a pozadovanou teplotu. Stisknéte
(@ az do polohy 2.11.1). Nastavte tas
peteni stisknutim klaves +, —(2.11.2). Po
uplynuti nékolika vterin bude ¢as potvrzeny
a zatne odpoctitavani (2.11.3). Po skonceni
vyda trouba nékolikeré zapiskani, aby jste
je vypnuli, stisknéte jakoukoliv klavesu a
vypnéte troubu.

—

hodinu ukongeni stlsknutlm klaves +

, — . Po uplynuti nékolika vtefin zdstane
tas potvrzeny a uvedeni do provozu

bude zpozdéne, aby peteni skontilo v
urtenou hodinu (2.12.2). Po skonteni
trouba nékolikrat zapiska. Vypnéte piskani
stisknutim jakékoliv klavesy a vypnéte
troubu (2.12.3).

2.13 Funkce Celeris. Pro predehfati trouby.
Ototte ovladatem pro volbu funkci do polohy
[ a viozte pozadovanou teplotu (2.9).
Trouba se rychle ohreje na zvolenou teplotu.
Po dosazeni teploty vloZzte potravinu a zvolte
funkci peteni a potrebny tas.

Udrzba a cisténi

3.1 Cisténi doplrikd. Mohou se myt v mytce.
Pokud je budete umyvat rucné, pouzijte
bézné myci prostredky. Nechejte je
odmotit, aby jste si usnadnili jejich ¢isténi.

3.2 Tisténi pyrolyzou.

o Cisténi odstranuje netistoty pri vysokych
teplotach.

e Kour a pachy se odstrani prechodem pres
katalyzator.

ces ky

e Neni treba s provadénim tisténi tekat na
to, az se v troubé usadi hodné tuku.

* Po ukonteni pyrolyzy, az bude trouba
studena, ji vycistéte vihkym hadrem, aby
jste odstranili zbytky bileho popela.

* Nez spustite pyrolyzu, vyjméte vsechny
doplnky z trouby, vcetné kuchynskych
doplrikd a teleskopickych voditek.

* Pokud se vylije hodné jidla, je treba je
odstranit pred tim, nez zatnete provadét
pyrolyzu, aby jste zabranili tomu, ze by se
zapalilo nebo se zacalo vytvaret prilis koure.

e Béhem pyrolyzy se povrchy ohrivaji vice
nez pfi normalnim pouzivani. Udrzujte déti
v dostatetné vzdalenosti.

Podle stupné znetisténi trouby si muzete vybrat
mezi dvéma druhy pyrolyzy.

Pyroljza [P] : PouZivejte ji jen pokud je
stupen znecisténi vysoky, Cisténi trva 2
hodiny. Aktivujte ototenim ovladate pro
zvoleni funkei |§| do polohy |E| (3.2.1,
3.2.2).

Poznamka: U této varianty je mozné
Cistit pyrolyzou dopInék smaltovany tac.
Umistéte do Urovné 2. Pfedem odstrarite
prebytek nakupeného tuku.

Pyrolyza ECO [P] . Cisténi trva 1 hodinu
a 30 minut. Aktivujte ototenim ovladate
pro zvoleni funkei [Z] do polohy [P] (3.2.3,
3.2.4).

Poznamka: Parametry tasu a teploty jsou
pevné dané a nelze je upravovat.

A Kdyz proces probiha, trouba dosahuje velmi

3.3

vysokych teplot, proto se z bezpetnostnich
divodu dvere zablokuji a rozsviti se
svételna kontrolka u symbolu 6 (3.2.5).
Kdyz teplota klesne, svételna kontrolka se
vypne a muzete otevrit dvere.

Cisténi vnitrnich stén. Vyjméte bocni
voditka, aby jste vygistili zbytky tuku nabo
popela, které by mohly ztstat po provedeni
cisténi.

V zavislosti na modelu botni voditka
disponuiji dvéma druhy upevnéni, bez
drzaku (3.3.1, 3.3.2) nebo s drzakem (3.3.4,
3.3.5). Po jejich vyjmuti otfete botni stény
vihkym hadrikem (3.3.3, 3.3.6). Kdyz budou
stény trouby &isté, nasadte znovu voditka.
Pokud vase trouba disponuje skladacim
grilem, vytahnéte jej nahoru a zatlatte dold,
aby jste jej roztahli (3.3.7) a vytistéte strop
vihkym hadrikem (3.3.8).
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3.4

3.5

Cisteni skla.

Vnéjsi ¢isténi: Pouzijte jemny hadrik
nasakly vyrobkem na tisténi skla.

Vnitni €isténi: Pokud je vnitrni tast mezi
skly pinava, muzete skla rozmontovat, aby
jste je mohli vyCistit.

Kdyz bude trouba studena, otevrete

dvere na doraz (3.4.1) a vlozte tervenou
zarazku, ktera se dodava v tasce spolu

s prislusenstvim (3.4.2). Vlozte zbyvajici
plechové prislusenstvi na jednu stranu
skla, abyste sklo mohli zvednout patenim.
Postupuite stejné na druhé strané skla.
Odstrarite cervenou zarazku a zavrete
dvere (3.4.3). Vyjméte skla (3.4.4), vytistéte
je a vysuste pomoci hadricky (3.4.5). Pokud
je tfeba, vyjméte sadu vnitrnich skel dveri.
Tato sada se muze skladat z jednoho

nebo dvou skel, zalezi na modelu, a terné
zarazky na kazdéem rohu. Aby jste je
oddélali, viozte ruku do spodni tasti dveri a
zatahnéte smérem nahoru (3.4.6). Po jejich
vyjmuti odstrarite zarazky, aby jste mohli
vycistit skla (3.4.7).

KdyZz budou skla Cista ( 3.4.8), znovu

je nasadte do gumovych zarazek, s
vystupkem smérem nahoru (3.4.9) a
nasadte skla tak, aby “L” levé a “R” prave,
zuUstaly vedle zavésu dvefi (3.4.10).
Nakonec nasadte zbyvajici sklo tak, aby
bylo mozné pretist slovo PYROLYTIC
(3.4.11). Odstrante zarazky (3.4.12) a
zavrete dvere.

Varovani pro pouzivani:

o Ujistéte se, ze je trouba vypnuta.

¢ Nez sklo uvolnite, nechejte je
vychladnout.

* Nikdy nepouziveijte pristroje na cisténi
pomoci pary.

Vnéjsi ¢isténi trouby. Pouzivejte neutralni
produkty. Dobre vysuste jemnym hadrikem.

Reseni
problému

C

\\

Existuje fada probléemd, keré muzete vyresit vy

sam

41
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Trouba se neohfriva. Zkontrolujte, zda je
zapojena nebo zda neni spalena pojistka.
Zvyste zvolenou teplotu.

4.2

4.3

4.4

4.5

4.6

4.7
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Vnitrni svétlo nefunguje. Vymérite
zarovku nebo pojistku.

Béhem peteni vychazi kour. Snizte
teplotu a/nebo vycistéte troubu.

Cisténi prostrednictvim pyrolyzy

se neprovadi. Zkontrolujte, zda jsou

dvere dobre zavrené. Zavada v systemu
blokovani nebo teplotniho Cidla. Kontaktujte
zarueni servis.

Trouba vysila pisklavy zvuk. Bylo
dosazeno zvolené teploty. Dokoncil se
cyklus peteni.

Po skonteni peceni trouba stale hluti. To
je normalni, ventilator dale funguje, dokud
nesnizi teplotu uvnitr i venku.

ligpozorném' na problemy.

F [0 ! Zavada na teplotnim tidle. A\

/\ Nemanipulujte s troubou. Pro opravu

kontaktujte zarucni servis.

v
Zivotni prostredi  /

Trouba byla navrzena s ohledem na
uchovani zivotniho prostredi.

Respektuje zivotni prostredi. Predehrivejte
troubu jen, kdyz to je nutné (podivejte se do
tabulky). Pouzivejte radéji formy tmavé barvy.
Pri dlouhé dobé peteni vypnéte troubu 5 nebo
10 minut pred stanovenou dobou.

Zachazeni s odpadem z elektrickych a
elektronickych pristroju.

Symbol _ znati, ze se pristroj nesmi
vyhazovat do béznych kontejnerd na domaci
odpad.

Odevzdejte svou troubu do zvlastniho sbérného
strediska.

Recyklace domacich elektrickych spotfebitu
zabrariuje negativnim vlivim na zdravi a
umoznuje Setrit energii a zdroje.

Vice informaci ziskate u organu mistni

samospravy, u prodejce a na www.elektrowin.cz
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Tabulka peceni

Potravina Program a teplota Predhrivani | Prislusenstvi
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Kezelesi utmutato

Nagyon fontos: A sitd hasznéalata eldtt alaposan tanulméanyozza ezt a kézikonyvet. A dokumentaciot
és a tartozékokat a siitd belsejében talalja.

Ezt a kézikbnyvet (gy készitették el, hogy a szovegek kapcsolodnak a megfeleld abrakhoz.

Biztonsag jE
/\ FONTOS:

Orizze meg ezt a kézikonyvet a készillekkel egyiitt. Ha el kell
adnia, vagy oda kell adnia késziilekét egy masik személynek,
ezt a felhasznaloi kézikonyvet is adja at a készillekkel. Kérjiik,
hogy a készillek beszerelése és alkalmazasa el6tt olvassa

at ezeket a tanacsokat. Osszeallitasakor az On és a tobbiek
biztonsagara gondoltunk.

* Asut6 elektromos csatlakoztatasat olyan lekapcsolo

berendezésekkel kell ellatni, amelyek megfelelnek a helyi
beszerelési szabvanyoknak.

A stét kizarolag engedeéllyel rendelkezd szereld helyezheti
Uzembe a gyartd Utmutatoja es abrai alapjan.

Az elektromos csatlakozast az adattablan megadott
maximalis teljesitménynek megfelelden kell beallitani, és a
csatlakozonak szabalyos foldelessel kell rendelkeznie.

Ha a halozati csatlakozovezetek megserul, a veszélyek
megel6zése érdekéeben kizardlag szakképzett szereld
cserélheti.

A suté vilagitasanak izzocseréjekor huizza ki a suté halozati
csatlakozojat az aramutés elkerllese érdekében.

Ne hasznaljon suroloszert vagy féem suroloszivacsot a suté
ajtajan, mert karcolhatja a feluletét, vagy d6sszetorheti az
Uveget.

* A mlkodés soran hozzaferhetd reszek melegedhetnek fel.

A 8 évesnél kisebb gyermekeket tartsak tavol a készulektdl,

«kivéve, ha folyamatos felligyeletik biztositott.
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* Ne érintse meg a sutéterben levé flitbszalakat.
» Akeszuléket hasznalhatjak 8 éves vagy annal idésebb

gyerekek, valamint csdkkent fizikai, erzékelesi vagy mentalis
képessegekkel rendelkezd, vagy tapasztalattal es ismerettel
nem rendelkez6 személyek, ha az felugyelet alatt torténik,
vagy a készulek biztonsagos hasznalataval kapcsolatban
megfeleld utasitasokat kapnak, eés megertik a keészulek
hasznalataval jard veszélyeket. Gyermekek nem jatszhatnak
a készulekkel. A felnasznalo altal végzendo tisztitasi &s
karbantartasi feladatokat nem vegezhetik gyerekek felnétt
felugyelete nélkul.

Az On készuléket szokvanyos haztartasi hasznalatra
szantak. Ne hasznalja kereskedelmi vagy ipari célra.
Kizarolag élelmiszerek fézésére alkalmas.

Ne modositsa vagy ne probalja modositani e keszulek
mUszaki jellemzéit. Ez veszélyes lehetne Onre nézve.

A pirolitikus tisztitas soran a feluletek jobban felmelegednek,
mint a normal hasznalat soran. A gyermekeket tartsak tavol.
A pirolitikus tisztitas elvegzése el6tt vegye ki a tartozékokat
és tavolitsa el a nagyobb szennyezédéseket.

Ne helyezzen nehéz dolgokat a suté ajtajara, és figyeljen
arra, hogy ne masszon ra, vagy ne uljon ra kisgyerek sem.
Ha barmilyen tisztitasi munkat végez a suté belsejeben,
eldszor kapcsolja le a keszileket.

A sut6 hasznalatat kovetéen ellendrizze, hogy minden
kapcsold kikapcsolt allapotban van.

Ne hasznalja a sutét kamraként vagy konyhai tartozékok
tarolasara a hasznalatot kbvetden.

Készileke tisztitasahoz soha ne hasznaljon g6z- vagy
nagynyomasu készilékeket (az elektromos biztonsaggal
kapcsolatos el6irasok).

* A sutét mindig csukott ajtoval miikddtesse minden

programnal, igy a grillnél is.
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Beluizemelées

Kicsomagolas. Vegye le az dsszes
védéelemet.

Csatlakozas az elektromos halozathoz.
Vegye mindig figyelembe a tipuscimkén
talalhato adatokat (1.2.1) és annak a
butornak a méreteit, ahova a sutét be fogja
éepiteni (1.2.2, 1.2.3).

A keészuleket egyfazisu csatlakozoval kell a
halbzathoz csatlakoztatni, amelynél a nullas
(kék szind) a nullas csatlakozast garantalni
kell (1.2.4). Tegye be a sutét, és igazitsa
kozépre (1.2.5). Figyeljen arra, hogy a
kabel fennmaradbd része ne logjon ki felul
(1.2.6). Rogzitse a butorhoz a két biztositott
csavarral (1.2.7). A konyhabitor anyaganak
és annak bevonatanak is héallonak

kell lennie. A készulék beszerelésének
befejezéséhez be kell allitani az orat.
Bizonyos inaktiv id6tartam utan a keszulek
stand-by izemmaodba kapcsol, amely soran
modelltél fuggden a fenyerésseg csokken,
vagy a kijelz6 lekapcsol.

Hasznalat

Az id6 beallitasa. A sité bekapcsolasakor az
oravillog (2.1.1). Allitsa be a + , — gombok
segitsegével (2.1.2). Par masodperc elteltével
vagy a (©) gomb lenyomasaval az idépont
tarolodik. Megjegyzés: Aramkimaradas
eseten az idét Gjra be kell allitani.

Az id6 modositasa (9 . Amikor a sut6 be
van kapcsolva, tartsa lenyomva a () gombot,
amig az idépont nem villog (2.2.1). Allitsa
bea +,—gombok segitségével (2.2.2).

Par masodperc elteltével vagy a (® gomb
lenyomasaval az idépont tarolodik.

Figyelmeztetés funkcio @ . Nyomja meg
a( gombot, amig a megfeleld allasba

nem ér () (2.3.1). Allitsa be az idét a +, —
gombok segitsegével (2.3.2). Par masodperc
elteltevel, vagy a (5 gomb lenyomasaval

az id6 tarolodik, &és megkezdédik a
visszaszamlalas. Befejezéskor egy
hangjelzés hallatszik. Elhallgattatasahoz
nyomja meg barmelyik gombot (2.3.3).

Miel6tt Uj sutéjet el6szor hasznalnak,
uresen hevitse fel. (etel nélkul,
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helyzetben, 250°C-on és 30 percig. Fust
vagy rossz szag képzddhet (ez normal
jelenség a zsirmaradékok melegedésenek
kbszonhetden, stb.) Miutan lehdilt, vegezzen
el egy elézetes tisztitast, a belsejét attorolve
egy nedves ruhaval.

2.5 Tartozékok. Modelltél fuggben a készulekhez
rendelkezésére all egy mély tepsi (2.5.1),
egy lapos tepsi (2.5.2) és egy multifunkcios
racs (2.5.3), amelyek egymastol fuggetlentl
mukodnek. Emellett barmelyik tepsit
kombinalhatja a multifunkcios raccsal
(2.5.4), amelyek igy egy készletet alkotnak.
Minden tartozék vagy készlet kbzvetlenil
betehetd vagy felrakhato a részlegesen
kivehet6 racsra (2.5.5) vagy a teljesen
kivehet6 racsra (2.5.6, 2.5.7) (2.5.8). Ha a
részlegesen kivehetd raccsal rendelkezik,
akkor azt egyedul vagy a tepsikkel egyutt
hasznalhatja (3 modozat) (2.5.9). Az egyszer(
racs egyedul hasznalatos (2.5.10). Ha
Limpulse” automatikus talcakiado sinnel
rendelkezik, el§szor azokat rakja be a sutébe
a tepsik nélkul (2.5.11). Az ,impulse” sinek
automatikusan kiugranak a tepsi sulyatol,
amikor a sutd ajtajat kinyitjak (2.5.12).

Az ,impulse” sinek esetén egy tepsit kell
hasznalni az ételek megtartasahoz (2.5.13).
Vegye figyelembe a racsok helyzetét, amikor
azokat beteszi a sut6 belsejébe. Azok egy
megallitd hatso Utkdzével rendelkeznek
(2.5.14).

2.6 Tartozék helyzete. A tartozékokat
5 helyzetbe lehet behelyezni
0B860

2.7 Afézendd étel. Tegye be az ételt a siitébe.
Valassza ki a tartozéko(ka)t, &s azok javasolt

helyzetét vagy nézze at a f6zési tablazatot.
Csukja be az ajtot.

ETEL KESZITESE

2.8 Af6zési funkcio kivalasztasa|[—|. Forgassa
el a funkcid kivalaszto kapcsolot[—| és
valassza ki a funkciot a modelltél fuggden.
Hagyomanyos héhatas legkeveréssel.
Barmely tipusu ételhez. Egyszerre tobb ételt
is tud késziteni, anélkul, hogy az izek vagy a
szagok keverednének.

(@) Turbo plus. A hét a kbzépsd héelem adja le.
Erés legkeveréses grill. A grillezés a hét
egyenletesen osztja el. Idealis nagy méretd
sultekhez.

E] Erds grill. Grillezett ételek: tésztak, souffle és
besamel martas.

Enyhe grill. Hamburgerek, piritosok és kis
felulett ételek.
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Intenziv sutétér héhatas. Az also erés
héhatéas egyenletesen oszlik el, idealis
paellakhoz, pizzakhoz.

Hagyomanyos héhatas. Kenyeér,
cukraszsitemények, toltott suteméenyek és
sonkak.

Kiolvasztas. Barmely terméket minimalis
id6tartam alatt olvasszon ki.

A hémerseéklet kivalasztasa. Forgassa el a
hémérséklet kivalasztdb gombot |°C| a kivant
helyzetbe.

2.10 A suit6 kikapcsolasa. A sltes befejeztével

forgassa el a funkcio és hémerséklet
kivalaszto kapcsolot nulla allasba. (2.10.1)
(2.10.2).

IDGFUNKCIOK

2.1

2.12

213

3.1

Id6tartam kivalasztas
f6zési funkciot és a kivant hémérsékletet.
Nyomja le a (® gombot a kovetkezd

allas eleréseig: (% (2.11.1). Allitsa be a
fézési id6t a + , — gombok segitseégével
(2.11.2). Par masodperc elteltével, vagy

a gomb lenyomasaval az idg tarolodik, és
megkezdddik a visszaszamlalas (2.11.3).
Befejezéskor a suté hangjelzést ad ki,
amelynek megszuntetéséhez nyomja meg
barmelyik gombot, majd kapcsolja ki a stitét.

P

Befejezes idejéenek kivalasztasa
: Valassza ki a f6zési funkciot és a
hémérsékletet és az idétartamot
meg a (©) gombot a kovetkezé al :
(2.12.1). Allitsa be a f6zés befejezési idejét a
+, —gombok lenyomasaval. Par masodperc
elteltevel tarolodik, és a bekapcsolas
elhalasztodik, hogy a megadott idépontban
fejezze be a sutéest (2.12.2). Befejezéskor

a sutd hangjelzést ad ki. Elhallgattatasahoz
nyomja meg barmelyik gombot (2.12.3).

Celeris funkcio. A suité elémelegitésehez.
Forgassa el a funkcio kivalasztd gombot a E]
helyzetbe és allitsa be a kivant hémérsékletet
(2.9). Asut6é hamar eléri a kivalasztott
hémérsekletet. Miutan elérte, tegye be az
ételt és valassza ki a fézési funkciot &s a
szikséges idét.

Karbantartas és
tisztitas

Tartozékok tisztitasa. Mosogatogépben
moshatd. Ha kézzel mossa, akkor altalanos
tisztitoszert hasznaljon. Aztassa be, hogy
megkodnnyitse a tisztitast.

magyar

3.2 Tisztitas pirolizissel.

* Atisztitas soran a szennyezédés a magas
hémérseklet hatasara letisztul

o Afustot és a szagokat egy katalizator vezeti
el.

* Nem kell a tisztitashoz arra varni, hogy
nagyon zsiros legyen a suté.

e Apirolizist kbvetéen, amikor a suté kihilt,
torolje at egy nedves torlékenddvel, hogy a
maradék fehér hamut eltavolitsa.

¢ Apirolizis bekapcsolasa el6tt vegyen ki
minden tartozékot a sutébdl, beleértve a
konyhai eszkozoket és a teleszkopokat.

¢ Ha sok étel kifutott, akkor a pirolizis el6tt
ezeket torolje ki, nehogy meggyulladjanak
vagy tul sok fust kepzédjon.

e A pirolizis soran a feluletek a szokasos
hasznalatnal jobban felmelegednek, ezért a
gyermekeket tartsa tavol.

A st szennyezettségének mértekétdl fuggden
ket tipusl pirolizis kozott valaszthat.

Pirolizis [P] : Csak akkor hasznalja, ha a
sUté nagyon szennyezett, ilyenkor a tisztitas 2
orat vesz igénybe. Bekapcsolasahoz tekerje
el a funkcib kivalasztd gombot[—] a

helyzetbe (3.2.1, 3.2.2).

Megjegyzés: Ebben az opcioban lehetséges
a zomancozott talca pirolizises tisztitasa.
Tegye a 2-es szintre. Ha tll sok zsir all rajta,
azt eltte tavolitsa el.

ECO pirolizis [P] : A tisztitast 1 6ra 30 perc
alatt végzi el. Bekapcsolasahoz tekerje el a
funkcio kivalasztd gombot [Z]a[P] helyzetbe
(3.2.3,3.2.4).

Megjegyzeés: A pirolizis soran az id6 és
hémérséklet paraméterek rogzitettek, &s
ezeket nem lehet modositani.

A A mvelet megkezdésekor a suté nagyon

3.3

magas hémérsékletet ér el, ezért biztonsagi
okbol a sutd ajtaja bezar, és a kovetkez6
jelenik meg 6 (8.2.5). Amikor a hémérséklet
lejiebb megy, a jelzéfeny elalszik, és ki lehet
nyitni az ajtot .

Belsé falak tisztitasa. Vegye ki az
oldalsineket, hogy letakaritsa a zsir vagy
hamu maradékokat, amelyek a tisztitasi
folyamat utan is bennmaradhattak. Modellté!
fuggden az oldalsinek két tipusii rogzitéssel
rendelkeznek, tarto nélkul (3.3.1, 3.3.2) vagy
tartoval (3.3.4, 3.3.5). Miutan kivette 6ket, egy
nedves kenddvel torolje le az oldalso falakat
(8.3.3, 3.3.6). Ha a sut6 dntisztitd, engedje

le a sin mogotti panelt. Miutan a falak tisztak,
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3.4

3.5

visszarakhatja a sineket a sutébe.

Ha stitdje felhajthato grillel rendelkezik, htizza
felfelé és nyomja meg, ha le akarja engedni
(3.3.7), és tisztitsa meg a felsd részt egy
nedves torlékendével (3.3.8.)

Uvegek tisztitasa

Kuilsé tisztitas: Hasznaljon egy puha
torlékendét, Uvegtisztitod folyadéekkal atitatva.

Belsé tisztitas: Ha az Uveg belllrél
is piszkos, szétszedheti ahhoz, hogy
megtisztitsa.

Amikor a sutd hideg, nyissa ki az dsszes
ajtajat (3.4.1), egy rogzitse a piros pecekkel,
amelyet a tartozékok zacskojaban talal
(8.4.2). Amaradéek lemez tartozékot tegye
be az Uveg egyik oldalanal, hogy felemelje
vele az Uveget. Vegezze el ugyanezt az liveg
masik felen is. Vegye ki a piros pecket, s
csukja be az ajtot (3.4.3). Vegye ki az iveget
(3.4.4), tisztitsa meg, majd torolje szarazra
egy torlékendével (3.4.5). Ha szukséges,
vegye ki az egész belsé Uiveg egyséeget

az ajtobol. Ez az egység egy vagy két
uveglapbol allhat modelltdl fuggéen, minden
sarokban fekete csliccsal. Ezek kivételehez
tegye a kezét az ajto also részehez, és huizza
felfelé (3.4.6). Miutan kivette, vegye le a
cslcsokat, hogy megtisztithassa az ivegeket
(3.4.7).

Amikor az Uvegek tisztak ( 3.4.8) tegye vissza
a gumi csticsokat Ugy, hogy a dudor felfele
néz (3.4.9) és tegye az “L’jelli Uvegeket balra,
es az “R” jellieket jobbra a zsanérokhoz
kepest (3.4.10). Vegul helyezze a megmaradt
uveget Ugy, hogy el lehessen olvasni a
PYROLITIC feliratot (3.4.11). Vegye le a
cslicsokat (3.4.12) és csukja be az ajtot.

Hasznalati figyelmeztetées:

e Gy6z46djon meg, hogy a suté ki van
kapcsolva.

o Az liveg kivétele el6tt hagyja lehdilni.

¢ Soha ne hasznaljon gézzel tisztitd
keszulekeket.

Sut6 kulsejenek tisztitasa. Hasznaljon
semleges tisztitoszereket. Jol szaritsa meg
egy puha torlékenddvel.
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Problemamegoldas

Szamos olyan esemény torténhet, amelyet sajat
maga is meg tud oldani.

4.1 A suté nem melegszik. Ellendrizze, hogy
csatlakoztatva van-e, vagy a biztositek
nem olvadt-e ki. Novelje a kivalasztott
hémérsékletet.

4.2 A belsé vilagitas nem miikodik. Cserélje
ki az égét vagy a biztositékot.

4.3 Fust tavozik sutés kozben. Csokkentse a
hémersekletet es/vagy tisztitsa meg a sutét.

4.4 A pirolizises tisztitas nem torténik meg.
Ellendrizze, hogy az ajtd zarva van-e.
Zarorendszer vagy a hémérséklet erzéekeld
hibaja. Hivja a mliszaki szervizt.

4.5 A suté hangjelzést ad ki. Elerte a
kivalasztott hémérsékletet. A f6zési ciklus
befejezddott.

4.6 Fozest kovetden zajt hallani. Ez normalis,
a ventillator addig mukodik, amig a belsd
hémérsékletet a kintire nem csokkenti.

4.7 Fiq_¥elmeztet6 jelzések.

F LI { Homerseklet erzekels
meghibasodasa.

/\ Ne kisérelje megjavitani a sutét.
Javitashoz hivja a mlszaki szervizt.

v
Kornyezetvédelem /'

A siité tervezésekor nagy gondot forditottunk
a kornyezetvédelemre.

Ovja On is a kornyezetet. Csak akkor melegitse
elé a sutdt, ha szikséges (lasd a tablazatot).
Amikor lehetséges, hasznaljon sotét szint
edényeket. Hosszu sutési id§ esetéen kapcsolja ki
a sutét 5-10 perccel a sutési id§ befejezése elétt.

Elektromos és elektronikus hulladékok
kezelése.

A E\/ szimbolum azt jelzi, hogy a készuleket tilos
a haztartasi szeméthez hasznalt hagyomanyos
kontéenerekbe kidobni.

A sutét megfelelS gydjtéhelyen adja le.

A haztartasi keszulekek tjrahasznositasaval
megel6zi az egészsegugyi és kornyezeti
kovetkezményeket, és takarekoskodik az
energiaval és egyéb erdforrasokkal.

Tovabbi informacioért vegye fel a kapcsolatot a
helyi hatosagokkal vagy az eladoval.
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FUNKCIO ALKALMASSAGI VIZSGALATOK A IEC/
EN60350 SZABVANY SZERINT

Program és hémerséklet

[®) 100°c
150°C
200°c
[®) e
(&) 20c

190°c

marha 1,5 Kg
sertes 1,5 Kg
barany 1,2 Kg
pulyka 4 Kg
csirke 1,25 Kg

sult pirospaprika

1,25 Kg

toltott paradic- o
som 4 fogas 200°C
sult hekk /

sult tokehal 210°C
1,5Kg

sult rak 5
1Kg 220°C
pizza 200°C
kiolvasztas, X,
minden 75°C
ételtipus [z]
Kenyer/ 40°C
péksutemény -

teszta erjesztés 50°C

8.4.1. Vajas
keksz

8.4.2 Muffinok

8.5.1
Babapiskota
zsiradéek néelkul

8.5.2 Almas
pite

9.1 Reszelt
felulet

* Modell szerint.

“160°C
() e
*180°C
O esc
*180°C
E] 0750

50 - 60 perc
85 - 95 perc
40 - 50 perc
115 - 125 perc

50 - 60 perc

30 - 40 perc

15-19 perc

7 -9 perc

4 -5 perc

18 - 22 perc

25 - 30 perc

22 perc

21 perc

35 perc

28 perc

50 perc

40 perc

65-70 perc

2-3 perc

Helyzet

magyar

Tartozékok

O

nem
l 0)
e [
nem 0P
I ()
e (]
)
nem i
0] 0]
nem EDS
l ()
nem
. [l ()
igen
-
igen )
o [
rem (]
nem
igen Meély talcaval
igen Mely talcaval
Mely talcaval/
nem i
szabvanyos
nem Forma a racson
2 forma 1 racson
nem oy
s Mely
nem Récs
2forma 1 racson
nem o
&s Mely
Elémelegites  Fézés 2-3 min.
5percig  Racson
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Navod na pouzitie

Velimi dblezité. Peclivo si precitajte tito prirucku predtym, nez zacnete pouzivat'riru. Dokumentaciu a
doplnky néajdete vo vnitri rary.

Tato prirucka je usporiadana takym sposobom, aby texty boli spojené s prislusnymi obrazkami.

Bezpetnost “¥P=

A\ Dolezité

Uschovajte tito prirucku spolocne s pristrojom. Ak
pristroj predavate alebo prenechavate dal$ej osobe,
ubezpecte sa, ze ste prilozili aj prirucku na pouzitie.
Skor ako pristroj naintalujete a zacnete ho pouzivat,
precitajte si tieto rady. Boli napisané v zaujme ochrany
bezpecnosti Vasej, aj ostatnych.

e Elektrické napajanie rury musi byt vybavené odpojovacimi
zariadeniami, ktoré splnaju miestne normy pre instalaciu.

 Montaz rlry musi realizovat autorizovany servisny technik,
ktory sa bude riadit inStrukciami a nakresmi vyrobcu.

o Elektricka instalacia musi zohladnovat maximalny prikon
spotrebita uvedeny na typovom &titku a musi byt vykonana
podla platnych predpisov.

o Ak je napajaci kabel poskodeny, musi byt vymeneny
autorizovanym servisom, aby sa predislo nebezpetenstvu.

e V pripade vymeny ziarovky sa uistite, Ze pristroj je vypnuty,
aby sa predislo pripadnym zasahom elektrickym prudom.

* Nepouzivajte brusiace Cistiace prostriedky ani kovovée
drdtenky na Cistenie dvierok riry. Mohol by sa nimi poSkrabat
a znicit skleneny povrch.

* Pocas fungovania sa mozu niektoré pristupne casti rozpalif.
Deti mladsi ako 8 rokov sa nesmi zdrziavat blizko pristroja,
ak nie su pod neustalym dozorom.

* Nedotykajte sa ohrevnych telies vo vnitri rlry.

’.
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* Tento pristroj mdzu pouzivat deti vo veku 8 rokov a starsi a

osoby so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo mentalnymi
schopnostami alebo nedostatkom skisenosti alebo znalosti,
pokial im nie je poskytnuty dozor alebo inStrukcie tykajuce sa
sposobu pouzitia pristroja a chapaju rizika, ktoré predstavuie.
Deti sa nemozu s pristrojom hrat. Uzivatelské Cistenie a
(drzbu nesmeju prevadzat deti bez dozoru.

Vas pristroj je urteny k beznému domacemu pouzivaniu.
Nepouzivajte ho k obchodnym alebo priemyselnym Gcelom.
Sluzi vyhradne na petenie potravin.

NeskUSajte menit charakteristiky pristroja. Mohlo by to byt
nebezpectné.

Pocas Cistenia pyrolyzou sa povrch ohreje viac ako pri
normalnom pouzivani. Je nutné nenechat priblizovat deti.
Skor ako pristlpite k ¢isteniu pyrolyzou, odstrante vsetky
doplnky, pouzivané pri peceni a silné znecistenia.
Nepokladajte tazké predmety na dvere riry a dohliadnite,
aby na ne nevyliezali a ani si nesadali deti.

Ak chcete previest akékolvek Cistenie v otvore riry, tato musi
byt vypnuta.

Po pouziti rry sa ubezpette, ze st vSetky ovladace v polohe
vypnute.

Nepouzivajte riru ako Spajzu ani na uskladnenie
prisluSenstva, ktoré nepouzivate.

Nepouzivajte na Cistenie parné ani vysokotlakové pristroje
(poziadavky tykajuce sa elektrickej bezpetnosti).

Rira musi vzdy fungovat so zatvorenymi dverami vo
vsetkych programoch, vratane grilu.
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InStalacia

1.1 Vybalenie. Odstrarite vsetky ochranné
zlozky.

1.2 Zapojenie do elektrickej siete. Berte vzdy
do Gvahy Udaje na §titku s charakteristikami
(1.2.1) a rozmermi nabytku, do ktorého
zabudujete ruru (1.2.2, 1.2.3).

Pristroj treba zapojit do siete
prostrednictvom pevného jednofazového
napojenia, u ktoreho musi byt zarutena
konexia neutralneho napojenia (modra
barva) na neutralne (1.2.4). Vlozte ruru a
umiestnite ju tak, aby bola v strede otvoru
(1.2.5). Davajte pozor, aby pretnievajlci
kabel nezostal v hornej tasti (1.2.6).
Uchytte ho na nabytok pomocou obidvoch
dodanych skrutiek (1.2.7). Material na
povrchu nabytku musi byt tepelne odolny.
Pre ukontenie instalacie pristroja treba
nastavit hodinu. Po urtitom obdobi
neaktivity pristroj prejde do stavu standby,
kde sa v zavislosti od modelu znizi Zziarivost
alebo sa obrazovka vypne.

Pouzitie

2.1 Nastavenie casu. Po zapnuti rUry hodiny
blikaju (2.1.1). Nastavte tas stisnutim
klavesov + , — (2.1.2). Po uplynuti
niekolkych sekind alebo po stisnuti klavesy
(© zostane tas potvrdeny. Poznamka:
Nastavte znova tas, ak ddjde k preruseniu
dodavky elektrickeho prudu.

2.2 Upravatasu(D. Ked je rura vypnuta,
drzte stisnuty klaves (9 , az kym bude
tas blikat (2.2.1). Nastavte ¢as stisnutim
klavesov + , — (2.2.2). Po uplynuti
niekolkych sekind alebo po stisnuti klavesy
(© zostane tas potvrdeny.

2.3 Upozornovacia funkcia O . Stisnite
klaves (D , az kym sa dostanete do polohy
() (2.3.1). Nastavte tas pomocou klavesov
+, —(2.3.2). Po uplynuti niekolkych
sekiind alebo stisnutim (©) zostane tas
potvrdeny a zatne odpotitavanie. Po
skonceni sa aktivuje zvukovy signal. Pre
jeho vypnutie stisnite akykolvek klaves
(2.3.3).

’.
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Predtym, nez zatnete ponajprv pouzivat’
vasu novi riru, ohrejte ju naprazdno.
(bez potravin, v polohe , 250°C a po
dobu 30 mintt. MdZe z nej vychadzat dym
alebo neprijemny zapach (€o je normalne,
dochadza k tomu kvoli zahriatiu zvyskov
tuku, apod.). Ked opat vychladne, prevedte
predbezné vytistenie vnitrajska vihkou
handrou.

PrisluSenstvo. V zavislosti od modelu
disponujete hlubokym plechom (2.5.1),
plochym plechom (2.5.2) a multifunkénym
rostom (2.5.3), ktory funguje nezavisle.
Okrem toho moZzete kombinovat akykolvek
plech s multifunkénym rostom (2.5.4) a
vytvorit z nich sadu. Vsetky prislusenstva
alebo sady sa mdzu namontovat priamo
na Ciastotne vynimatelhy rost (2.5.5)
alebo na celkom vynimatelhy rost (2.5.6,
2.5.7) (2.5.8). Ak disponuijete Ciastotne
vynimatelfhym plechom, pouzite ho
samostatne alebo spolotne s plechmi

(3 sposoby) (2.5.9). Jednoduchy rost

sa pouziva samostatne (2.5.10). Pokial
disponujete samovyjazdnymi voditkami
“impulse”, viozte ich do rury najskor bez
plechu (2.5.11). Voditka "impulse” vyklznu
automaticky pri otvoreni riry pod vahou
plechu (2.5.12). S voditkami "impulse”
(2.5.13) je nutné pokladat potraviny na
plech. Berte do Uvahy polohu rostov pri
vkladani dovnitra. Disponuju botnymi
zarazkami proti prevrateniu (2.5.14).

Poloha doplnkov. Su vybavené 5

olohami pre umiestnenie dopinkov
Oe8.6.0.
Potraviny pre petenie. Vlozte potravinu do
rUry. Zvolte doplnok (dopinky) a odporutani

polohu alebo prestudujte tabulku pre
petenie. Zatvorte dvere.

PRIPRAVA POKRMOV

2.8

O

Volba funkcie petenia |§| Ototte
ovladatom pre volbu funkcii [Z] a zvolte
pozadovant funkciu podla vasho modelu.
Tradicny ohrev vzduchom. Pre akykolvek
druh pokrmov. Je mozné pripravovat
niekolko pokrmov sticasne, bez toho, aby
sa mieSali chute a pachy.

Turbo plus. Teplo je vyrabané centralnym
odporom.

Silny vzduchovy gril. Gratinuje
rovnomernym rozlozenim tepla. Idealne na
opekanie velkych kusov.

Silny gril. Zapekanie: cestovin, souffle a
omacky bechamel.



E] Jemny gril. Hamburgery, toasty a potraviny

s malym povrchom.
g Intenzivne nistejové teplo. Silné spodné
teplo sa rovnomerne rozklada. Idealne pre

paelly, pizzy.

[:] Tradicné teplo. Chlieb, torty, plnené petivo
a chudé maso.
Rozmrazovanie. Rozmrazi za minimalnu
dobu akykolvek vyrobok.

2.9 Volba teploty. Ototte volicom pre vyber
teploty |°C|, az do pozadovanej polohy.

2.10 Vypnutie rry. Po ukonteni petenia ototte
kolieskom pre vyber funkcii a teplotu na
nulu. (2.10.1) (2.10.2).

CASOVACIA FUNKCIA

2.11 Zvolenie doby trvani Zvolte funkciu
petenia a pozadovani teplotu. Stisnite (©
, az kym sa dostane do polohy (% (2.11.1).
Nastavte tas petenia pomocou klavesov
+, —(2.11.2). Po uplynuti niekolkych
seklind zostane tas potvrdeny a zatne
odpotitavanie (2.11.3). Po ukonteni rura
zatne piskat, vypnite piskanie stisnutim
akéhokolvek klavesu a vypnite rlru.

2.12 Zvolenie hodiny ukonteni '
funkciu pecenla teplotu a dobu trvanl
Stlsnlte (. az kym sa dostane do polohy
(2.12.1). Nastavte dobu ukontenia
petenia stisnutim klavesy +,—. Po
uplynuti niekolkych sekind bude potvrdena
a uvedenie do prevadzky bude odlozené,
aby sa pecenie ukontilo v pozadovanu
dobu (2.12.2). Po ukonteni zatne rira
piskat. Pre vypnutie piskania stisnite
akykolvek klaves a vypnite riru (2.12.3).

2.13 Funkcia Celeris. Pre predehriatie rury.
Ototte ovladatom pre volbu funkcii do
polohy E] a navolte pozadovan teplotu
(2.9). Rura sa rychlo ohreje na zvolent
teplotu. Po dosazeni teploty viozte
potravinu a zvolte funkciu petenia a
potrebny tas.

Udrzba a cistenie

3.1 Cistenie doplnkov. Je mozné ich umyvt
v umyvatke. Ak ich budete &istit rucne,
pouzite bezné mycie prostriedky. Nechajte
ich odmotit, aby ste si ufahtili umyvanie.

slovensky

3.2 Cistenie pyrolyzou.

« Cistenie odstrariuje netistoty pri vysokych
teplotach.

* Dym a pachy sa odstrania priechodom
cez katalyzator.

¢ Netreba s prevadzanim Cistenia cakat, az
sa v rire usadi vela tuku.

¢ Po ukonteni pyrolyzy, az bude rira
studena, otistite ju vihkou handrou, aby
ste odstranili zvySky bieleho popola.

¢ NeZ spustite pyrolyzu, odoberte vsetky
doplnky z rary, vratane kuchynskych
doplnkov a teleskopickych voditok.

e Ak sa vyleje vela jedla, treba ho odstranit
predtym, nez zatnete provadzat pirolyzu,
aby ste zabranili tomu, ze by sa zapalili
alebo sa tvorilo prilis dymu.

e Potas pyrolyzy sa povrchy ohrievaju viac
ako pri normalnom pouzivani. Udrzujte
deti v dostatotnej vzdialenosti.

Podla stupna znetistenia riry si mbzete vybrat
medzi dvoma druhmi pyrolyzy.

Pyrolyza |E| : Pouzivajte ju iba ak je
stupen znetistenia vysoky, Cistenie trva 2
hodiny. Aktivujte ototenim ovladata pre
zvolenie funkcie [Z] do polohy [P] (3.2.1,
3.2.2).

Poznamka: U tejto varianty je mozné
Cistit pyrolyzou dopinok smaltovani tacku.
Umiestnite do Urovne 2. Predom odstrarite
prebytok usadeného tuku.

Pyrolyza ECO[P] : Cistenie trva 1 hodinu
30 minit. Aktivujte ototenim ovladaca pre
zvolenie funkcie Izl do polohy (3.2.3,
3.2.4).

Poznamka: Parametry tasu a teploty st
pevne dané a nie je mozné ich upravovat.

A Ked sa proces zatne, rira dosahuje velmi
vysoku teplotu, preto sa z bezpetnostnych
dovodov dvere zablokuijl, rozsvieti sa
svetelna kontrolka u symbolu @ (3.2.5).
Ked teplota klesne, svetelna kontrolka sa
vypne a mozete otvorit dvere.

3.3 Cistenie vnutornych stien. Odoberte
botné voditka, aby ste odstranili zvysky
tuku alebo popola, ktoré by mohli zostat po
prevedeni Cistenia. V zavislosti od modelu
disponuju botné voditka dvomi druhmi
upevnenia, bez drziaku (3.3.1, 3.3.2) alebo
s drziakom (3.3.4, 3.3.5). Po ich vynati
pouzite vihkou handritku pre vytistenie
botnych stien (3.3.3, 3.3.6). Ked budi
steny riry &isté, nasadte znova voditka.
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3.4

3.5

Ak vasa rura disponuje sklapacim grilom,
vytiahnite ho smerom hore a zatlatte dole,
aby ste ho roztiahli (3.3.7) a vycistite strop
vlhkou handri¢ckou (3.3.8).

Cistenie skla.

Vonkajsie tistenie: Pouzite jemni
handritku nasiaknut vyrobkom na Eistenie
skla.

Vnatorné tistenie: Ak je vnitorna
tast medzi sklami $pinava, mozete ich
rozmontovat pre ich vytistenie.

Otvorte dvere na doraz (3.4.1) a zablokujte
ich tervenou zarazkou, ktora je dodavana
vo vrecku s prislusenstvom (3.4.2). Prilozte
plechove prislusenstvo na jednu stranu
skla, aby ste sklo mohli zdvihntt patenim.
Postupujte rovnako na druhej strane skla.
Odstrante tervenu zarazku a zatvorte dvere
(3.4.3). Odoberte skla (3.4.4), vytistite ich
a vysuste handrickou (3.4.5). Ak treba,
odoberte sadu vnutornych skiel dveri.

Tato sada sa moze skladat z jedného
alebo dvoch skiel, v zavislosti od modelu,

s Ciernou zarazkou na kazdom rohu. Pre
ich odobranie vlozte ruku do spodnej tasti
dveri a zatiahnite smerom hore (3.4.6). Po
ich vynati odstrante zarazky, aby ste mohli
vycistit skla (3.4.7).

Ked budu skla &isté ( 3.4.8), znova

ich nasadte do gumovych zariazok, s
vystupkom smerom hore (3.4.9) a nasadte
skla tak, aby “L” levé a “R” pravé, zostali
vedla pantov (3.4.10). Nakoniec nasadte
zvyséné sklo tak, aby bolo mozné pretitat
slovo PYROLYTIC (3.4.11). Odstrarite
zarazky (3.4.12) a zatvorte dvere.

Varovanie pr pouzivani:

e Ubezpette sa, ze je rura vypnuta.

¢ Nez sklo uvolhite, nechajte ho vychladnit.

* Nikdy nepouzivajte pristroje na Cistenie
pomocou pary.

Vonkajsie Cistenie rury. Pouzivajte
neutralne vyrobky. Dobre vysu$te jemnou
handrickou.

slovensky

@

Riesenie
problemov

\\

Existuje vela problemov, koré mozete vyriesit
vy sami.

4.1

4.2

4.3

4.4

4.5

4.6

4.7

Rira sa neohrieva. Skontrolujte, ¢i je
zapojena alebo €i nie je spalena poistka.
Zvyste zvolend teplotu.

Vnutorné svetlo nefunguje. Vymerite
ziarovku alebo poistku.

Potas pecenia vychadza dym. Znizte
teplotu a/alebo vycistite ruru.

Cistenie prostrednictvom pyrolyzy sa
neprevadza. Skontrolujte, ¢i sU dvere dobre
zatvorené. Zavada v systéme blokovania
alebo teplotného tidla. Kontaktujte zarueny
servis.

Rura vydava piskfavy zvuk. Bola
dosazena zvolena teplota. Skon€il sa cyklus
petenia.

Po skonteni petenia rira stale robi hluk.
To je normalne, ventilator dalej funguije,
dokial sa neznizi teplota vo vnutri aj vonku.
Upozornenie na problemy.

F I { zavada na teplotnom tidle. A\

/\ Nemanipulujte s riirou. Pre opravu
kontaktujte zarueny servis.

! 4
Zivotné prostredie /

Rira bola vyrobena podla zasad pre
ochranu zivotného prostredia.

Respektujte zivotné prostredie. Ruru
predhrievajte iba v pripadoch, kedy je to
skutotne potrebné (vid tabulku). Pouzivajte
najma nadoby tmavej farby. Pri dlhej dobe
petenia vypnite rru 5 az 10 minut pred
planovanym ukontenim pecenia.

Vyradenie spotrebita z prevadzky.

Symbol

hi¢

= Oznamuje, ze sa pristroj nesmie

vyhadzovat do beznych kontajnerov na domaci
odpad.

Vyradenu riru odneste do Specialneho
zberného centra pre zber elektroodpadu.
Recyklovanie domacich spotrebicov zabranuje
negativnym vplyvom na zdravie €loveka, na
Zivotné prostredie a pomaha $etritf energiu a
prirodné zdroje. Viac informacii ziskate na www.
envidom.sk, pripadne kontaktujte miestne Urady
alebo predajné miesto, kde ste spotrebit kupili.



SKUSKY SPOSOBILOSTI FUNKCIE PODLA
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Zelenina

NORMY IEC/EN60350

Telacie maso 1,5 Kg 190°C

Bravbov

T 15070

?Zrirse maso 200°C

sy (@)
210°C

Kuracie maso

1,25 Kg
190°C
200°C

Petené tervene

papricky

1,25 Kg
210°C
220°C
200°C

Plnené paradajky
4 jednotky
Odmrazovanie
vsetkych typov
potravin
40°C
50°

Kysnutie
C

Pecteny pstruh
/ Opekana
treska 1,5 Kg
Opekané
langusty

1 Kg

pizza

75°C

cesta na chlieb/
pecivo

8.4.1 Maslove
susienky

8.4.2 Muffiny

8.5.1 Nady-
chané piskoty
bez tuku

8.5.2 Jablkovy
kolae

9.1 Zapekanie
povrchu

* Podfa modelu.

() e
50°C

—
E] 180°C
a0
E] 185°C
—
E] 0750

50 - 60 min

85 - 95 min

40 - 50 min

115 - 125 min

50 - 60 min

30 - 40 min

15-19 min

7 -9 min

4 -5min

18 - 22 min

25 - 30 min

22 min

21 min

35 min

28 min

50 min

40 min

65-70 min

2-3min

Pozicia

slovensky

Predhriatie | Prislusenstvo

Nie EDE
Nie b
(D
Nie
Nie
i 0]
Nie [
[0 0]
Nie
0) 0]
Ano oL
Ano
Ano [HH]
ve (I
Nie
Ano hibokym
plechom
Ano hibokym
plechom
. hibokym plechom/
Nie Standardny
Nie F(zrma na
rostu
. 2formy na 1 rostoch
Nie  hbokgm
Nie Rost
. 2 formy na 1 rodtoch
Nie hhokn
Predohriatie po  Petenie 2-3 min.
dobu5min  Naroste

63



catala

Manual d’instruccions

Molt important: llegeix integrament aquest manual abans d'utilitzar el forn. La documentacio i els accessoris
els trobaras a I'interior del fom.

Aquest manual esta dissenyat de manera que els textos estiguin relacionats amb els dibuixos corresponents.

Seguretat “¥P=

/\ Important
Conserva aquest manual amb I'aparell. Si has de vendre
o cedir I'aparell a una altra persona, assegura’t que
I'acompanya el manual d’utilitzacio. Llegeix aquests
consells abans d’instal-lar i utilitzar I'aparell; han estat
redactats pensant en la teva seguretat i en la dels altres.

e [’alimentacio electrica al forn ha d’estar instal-lada amb
dispositius de desconnexié en compliment de la normativa
d’instal-lacio local.

e |ainstal-lacio del forn I'ha de fer un instal-lador autoritzat, que
ha de seguir les instruccions i els esquemes del fabricant.

* | ainstal-lacio electrica ha d’estar dimensionada a la potencia
maxima indicada a la placa de caracteristiques i la presa de
corrent electrica amb la presa de terra reglamentaria.

e Sjel cable d'alimentacio esta danyat, ha de ser substituit pel
seu servei postvenda o per personal qualificat similar amb la
finalitat d’evitar situacions perilloses.

e Assegura’t que I'aparell esta desconnectat abans de substituir
la lampada per evitar possibles xocs electrics.

* No utilitzis productes de neteja abrasiu o fregalls metal-lics durs
per netejar la porta del forn, ja que es pot ratllar la superficie |
provocar que el vidre es trenqui.

e Durant el funcionament hi ha parts accessibles que es poden
escalfar. Els nens menors de 8 anys se n’han de mantenir
allunyats, tret que estiguin sota supervisid permanentment.

)~ .Evita tocar els elements calefactors interiors.

¢
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e Aquest aparell el poden utilitzar nens amb una edat de 8 anys

| superior i persones amb les capacitats fisiques, sensorials o
mentals reduides 0 amb manca d’experiencia i coneixements
si estan sota supervisio 0 si han rebut instruccions adequades
respecte a I'Us de I'aparell d’'una manera segura i comprenen
els perills que implica. Els nens no han de jugar amb I'aparell.
Les tasques de neteja i de manteniment no les han de fer nens
sense supervisio, sind I'usuari.

|aparell esta destinat per a un us domestic normal. No
I'utilitzis amb finalitats comercials o industrials. Serveix
exclusivament per coure productes alimentaris.

No intentis modificar les caracteristiques de I'aparell; podria
suposar un perill.

Durant una neteja per pirolisi, les superficies accessibles
s’escalfen més que durant un us normal. Cal mantenir-ne els
nens allunyats.

Abans de comencar la neteja per pirolisi, retira tots els
elements de coccio per evitar desbordaments.

No col-loquis carregues pesants sobre la porta del forn i
assegura’t que no s’hi enfilin 0 seguin els nens.

Per a qualsevol intervencio de neteja a la cavitat del forn,
I'aparell ha d’estar apagat.

Després d’haver utilitzat el forn, assegura’t que tots els
comandaments estan en posicio d’aturada.

No utilitzis el forn com a rebost 0 per desar-hi accessoris
després d’haver-lo utilitzat.

No utilitzis aparells de vapor o d’alta pressid per netejar
I'aparell (exigencia relativa a la seguretat electrica).

El forn sempre ha de funcionar amb la porta tancada en tots
els programes, incloent-hi la graella electrica.

65



Instal-lacio

1.1 Desembalatge. Retira tots els elements de
proteccio.

1.2 Connexi6 a la xarxa eléctrica. Tingues
sempre en compte les dades de la placa
de caracteristiques (1.2.1) i les mesures del
moble en qué s’encastara el forn (1.2.2,
1.2.3).

L'aparell s’ha de connectar a la xarxa per
mitja d’una connexio fixa monofasica, en qué
ha de quedar garantida la connexié neutre
(color blau) amb neutre (1.2.4). Introdueix el
forn i centra’l a I'espai (1.2.5). Vigila que el
cable que sobra no quedi a la part superior
(1.2.6). Fixa’l al moble amb els dos cargols
que se subministren (1.2.7). Per finalitzar

la instal-lacio a I'aparell, cal ajustar I’hora.
Després d’un temps d'inactivitat, I'aparell
passara a estat standby i, segons el model,
baixara la lluminositat o s’apagara la pantalla.

2.1 Com ajustar I'hora. En connectar el forn,
el rellotge parpelleja (2.1.1). Ajusta I'hora
prement les tecles +, —(2.1.2). Al cap d’uns
segons o prement la tecla (®) I'hora queda
validada. Nota: torna a ajustar I'nora després
d’un tall en el subministrament electric.

2.2 Com modificar I'hora (© . Amb el forn
apagat, prem continuadament la tecla (®
fins que I'hora parpellegi (2.2.1). Ajusta I'hora
prement les tecles +, —(2.2.2). Al cap d’uns
segons o prement la tecla (®) I'hora queda
validada.

2.3 Funci6 avisador () . Prem la tecla (®
fins a arribar a la posicié O (2.3.1). Ajusta
el temps amb les tecles +, — (2.3.2). Al
cap d'uns segons o prement (5 el temps
queda validat i comenga el compte enrere.
Quan finalitza s’activa un senyal sonor. Per
silenciar-lo prem qualsevol tecla (2.3.3).

2.4 Abans d'utilitzar el nou forn per primera
vegada, escalfa’l en buit (sense aliment, en
posicié i a 250° C durant 30 minuts). Pot
produir fum o mala olor (és normal a causa
de I'escalfament de restes de greix, etc). Un
cop s’hagi refredat, fes-ne una neteja préevia
de I'interior amb un drap humit.
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2.5 Accessoris. En funci6 dels models,
disposes de safata profunda (2.5.1), safata
plana (2.5.2) i graella multifuncio (2.5.3),
que funcionen de manera independent. A
més, pots combinar qualsevol safata amb
la graella multifuncié (2.5.4) per formar un
conjunt. Tots els accessoris 0 conjunts
poden anar directament o muntats sobre la
graella d’extraccié parcial (2.5.5) o la graella
d’extraccio total (2.5.6, 2.5.7) (2.5.8). Si
disposes de la safata d’extraccié parcial,
la pots utilitzar de manera independent o
juntament amb safates (3 modalitats) (2.5.9).
La graella simple és d’Us independent
(2.5.10). Si disposes de guies autoextraibles
Impulse, introdueix-les al forn en primer lloc
sense la safata (2.5.11). Les guies Impulse
surten automaticament amb el pes de
la safata quan s’obre el forn (2.5.12). Es
obligatori utilitzar una safata com a suport
dels aliments amb les guies Impulse (2.5.13).
Tingues en compte la posicio de les graelles
quan les introdueixis a 'interior. Disposen de
limits laterals antigir (2.5.14).

2.6 Posici6 dels accessoris. Disposes de
5 posicions per col-locar els accessoris:
8.6:8.0-

2.7 Aliment per cuinar. Introdueix I'aliment al
forn. Selecciona el(s) accessori(s) i la posicid
recomanada o consulta la taula de coccio.
Tanca la porta.

PREPARAR UN PLAT

2.8 Selecci6 de funcié de cuinat[—]. Gira
el regulador selector de funcions [
selecciona la funcié desitjada segons el
model.

E Calor tradicional ventilada. Per a qualsevol
tipus de plat. Es poden cuinar diversos plats
alhora sense que es mesclin gustos ni olors.

Turbo plus. La calor es produeix gracies a la
resistencia central.

Graella forta ventilada. Gratina repartint la
calor de manera uniforme. Ideal per a rostits
de mida gran.

E] Graella forta. Gratinats: pastes, suflés i salsa
beixamel.

[j Graella suau. Hamburgueses, torrades i
aliments amb petita superficie.

Calor de solera intensa. La intensa calor
inferior es reparteix uniformement. Ideal per a
paelles i pizzes.

Calor tradicional. Pa, pastissos, pastissos
farcits i carns magres.

Descongelacié. Descongela qualsevol
producte en temps minims.



2.9 Selecci6 de temperatura. Gira el regulador

selector de temperatura |°C| fins a la posicié
desitjada.

2.10 Com apagar el forn. Quan la coccié hagi

acabat, gira el comandament selector de
funcions i el de temperatura a la posici6 zero.
(2.10.1) (2.10.2).

FUNCIONS DE TEMPS

2.11 Com seleccionar la durada

Selecciona la funcié de coccio i la

que vulguis. Prem (® fins a
(2.11.1). Ajusta el temps de
coccié prement les tecles + , —(2.11.2). Al
cap d’uns segons, el temps queda validat

i comenga el compte enrere (2.11.3). En
acabar, el forn emet un xiulet. Per silenciar-lo
prem qualsevol tecla i apaga el forn.

2.12 Com seleccionar I’hora de finalitzacio

: Selecciona la funcié de coccio, la
temperatura j la durada Prem (© fins
(2.12.1). Ajusta I'hora de
finalitzacié de coccid prement les tecles +
, — . Al cap d’uns segons queda validada

i la posada en marxa queda retardada
perque finalitzi a I'hora indicada (2.12.2).
Quan finalitza, el forn emet un xiulet. Per
silenciar-lo, prem qualsevol tecla i apaga el
forn (2.12.3).

2.13 Funcié Celeris. Per preescalfar el forn.

3.1

3.2

Gira el regulador selector de funcions fins
ala posicié [+ i introdusix la temperatura

desitjada (2.9). El forn assoleix rapidament la
temperatura seleccionada. Un cop assolida,
introdueix I'aliment i selecciona la funcié de
cuinat i el temps necessari.

Manteniment i
neteja

Neteja dels accessoris. Son aptes per al
rentavaixella. Si els neteges a ma, utilitza un
detergent d’us corrent. Posa’ls en remull per
facilitar-ne la neteja.

Neteja per pirolisi.

e L a neteja es realitza per eliminaci6 de la
bruticia a altes temperatures.

e Els fums i les olors s’eliminen quan passen
per un catalitzador.

¢ No cal esperar que el forn tingui molt de
greix per netejar-lo.

e Després de la pirolisi, quan el forn estigui
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fred, passa-hi un drap humit per retirar les
restes de cendra blanca.

* Abans de posar en marxa la pirolisi, retira
tots els accessoris del forn, incloent-
hi els accessoris de cuina i les guies
telescopiques.

 Si es produeixen desbordaments
importants, retira’ls abans de fer la pirolisi
per evitar que s’inflamin o que es produeixi
massa fum.

e Durant la pirolisi les superficies s’escalfen
més que durant I'Gs normal. Mantén
allunyats els nens.

En funci6 del grau de bruticia del forn, pots optar
entre dos tipus de pirolisi.

Pirolisi |E| : Utilitza-la només quan el grau
de bruticia sigui alt (la neteja es realitza en
2 hores). Per activar-la, gira el regulador
selector de funcions [Z] a la posici6 [P]
(3.2.1,3.2.2).

Nota: en aquesta opcio és factible la neteja
per pirolisi de I'accessori safata esmaltada.
Selecciona el nivell 2. Enretira previament
I'excés de greix acumulat.

Pirolisi ECO [P |: Fala neteja en 1 hora i
30 minuts. Per activar-la, gira el regulador
selector de funcions (=] a la posicio
(3.2.3,32.4).

Nota: Els parametres de temps i de
temperatura son fixos i no es poden
modificar.

A Quan comenca el procés, el forn assoleix

temperatures molt altes; per raons de
seguretat, la porta es bloqueja i 8'il-lumina el
pilot lluminds que hi ha al costat del simbol

(3.2.5). Quan la temperatura baixa, el pilot
s’apaga i ja es pot obrir la porta.

Neteja de parets interiors. Retira les guies
laterals per netejar les restes de greix o de
cendra que puguin haver quedat després
dels processos de neteja. En funcié dels
models, les guies laterals disposen de dos
tipus de fixacio: sense suport (3.3.1, 3.3.2) 0
amb suport (3.3.4, 3.3.5). Un cop retirades,
utilitza un drap humit per netejar les parets
laterals (3.3.3, 3.3.6). Quan les parets del
forn estiguin netes, torna a col-locar les
guies.

Si el teu forn disposa de grill abatible, tira cap
amunt i pressiona per fer-lo baixar (3.3.7) i
neteja el sostre amb un drap humit (3.3.8).



3.4

3.5

Neteja dels vidres.

Neteja exterior: utilitza un drap suau ben
xop amb producte netejavidres.

Neteja interior: Si I'interior dels vidres és
brut, els pots desmuntar per netejar-los.

Quan el forn estigui fred, obri la porta del

tot (3.4.1) i fixi-la amb el limit vermell que se
subministra a la bosseta d’accessoris (3.4.2).
Introdueixi I'accessori restant de xapa en

un costat del vidre per elevar el vidre fent
palanca. Faci la mateixa operacio a I'altre
costat del vidre. Retiri el limit vermell i tanqui
la porta. (3.4.3). Retira el vidre (3.4.4), neteja’l
i eixuga’l amb un drap (3.4.5). Si cal, retira el
conjunt de vidres interiors de la porta. Aquest
conjunt pot estar format per un o dos vidres,
en funcié del model, amb un limit negre a
cada canto. Per retirar-los, introdueix la ma
per la part inferior de la porta i tira cap amunt
(3.4.6). Un cop retirats, treu els limits per
netejar els vidres (3.4.7).

Quan els vidres estiguin nets ( 3.4.8) torna

a encaixar-los en els topalls de goma, amb
el piu cap amunt (3.4.9) i colloca els vidres
de manera que la “L” d’esquerra i la “R”

de dreta quedin al costat de les frontisses
(3.4.10). Per acabar, col-loca el vidre

restant de manera que llegeixis la paraula
PYROLYTIC (3.4.11). Retira els limits (3.4.12)
i tanca la porta.

Adverténcies d’us:

e Assegura’t que el forn és apagat.

® Abans de deixar anar el vidre, deixa que es
refredi.

e No utilitzis mai maquines netejadores de
vapor.

Neteja exterior del forn. Utilitza productes
neutres. Eixuga’l bé amb un drap suau.

Solucié de ‘ &

problemes \

Hi ha un seguit d’incidencies que pots solucionar

tum

4.1

4.2

D-

ateix.

El forn no escalfa. Comprova si esta
connectat o si el fusible no és fos.
Incrementa la temperatura seleccionada.
El llum interior no funciona. Canvia la
bombeta o canvia el fusible.
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4.3 En surt fum durant la coccié. Redueix la
temperatura i/o neteja el forn.

4.4 La neteja per pirolisi no funciona.
Comprova que la porta és ben tancada.
Fallada del sistema de bloqueig o del sensor
de temperatura. Truca al servei técnic.

4.5 El forn emet un xiulet. S’ha assolit la
temperatura d’eleccio. El cicle de coccio ha
finalitzat. )

4.6 Fa soroll després de la coccio. Es normal:
el ventilador continua funcionant fins que es
redueixen les temperatures interior i exterior.

4.7 Avisos d’incidéncies.

F [0 ! Fallada del sensor de temperatura. /A

A No manipulis el forn. Per reparar-lo, truca al
servei tecnic.

-
Medi Ambient /‘/

El forn ha estat dissenyat pensant en la
conservacié del medi ambient.

Respecta el medi ambient. Preescalfa el forn
només quan realment calgui (consulta la taula).
Utilitza preferentment motllos d’un color fosc. En
periodes llargs de fornejat desconnecta el forn 5
0 10 minuts abans del temps previst.

Gestio6 de residus d’aparells eléctrics i
electronics.

El simbol E indica que I'aparell no s’ha
d’eliminar utilitzant els contenidors tradicionals
per a residus domestics.

Porta el teu forn a un centre especial de recollida.
El reciclatge d’electrodomestics evita
conseqliencies negatives per a la salut i el medi
ambient i permet estalviar energia i recursos.

Si vols més informacié, posa’t en contacte amb
les autoritats locals 0 amb I'establiment on vas
comprar el forn.
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PROVES D’APTITUD A LA FUNCIO SEGONS

NORMA IEC/EN60350

Aliment

vedella 1,5 Kg
porc 1,5 Kg
xai 1,2 Kg

gall d’indi 4 Kg
pollastre 1,25 Kg

pebrots vermells
escalivats

1,25 Kg
tomaquets
farcits 4 unid.

llug rostit /
bacalla al forn
1,5 Kg
llagostins al
forn

1 Kg

pizza

descongelacié
de tot tipus
d’aliments

Fermentacio de
massa de pa/
pastes

8.4.1 Galetes
de mantega

8.4.2
Magdalenes

8.5.1 Pade
pessic espon-
jos sense greix

8.5.2 Pastis de
poma

9.1 Superficie
de gratinat

* Segons model.

Programa i temperatura

[®) 1o
150°C
[X)2occ
[®) e
(&) 2100

190°C
200°C

200°C

40°c

50°C

@ 40°C
50°C

*160°C
E] 180°C
1800 C
E] 185°C
*180°C
) e

50 - 60 min

85 - 95 min

40 - 50 min

115 - 125 min

50 - 60 min

30 - 40 min

15-19 min

7 -9 min

4 -5min

18 - 22 min

25 - 30 min

22 min

21 min

35 min

28 min

50 min

40 min

65-70 min

2-3min

Posicio
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Preescal-
fament

no
no
no
no

no

no

no

sf

si

sf

no

no

si

si

no

no

no

no

no

preescalfat
durant 5 min

Accessoris

%“Q

N i
b g 0a

£

Sj=

Safata
profunda

Safata
profunda

Safata profunda /
estandard

Motlle sobre
graella

2 motlles sobre
1 graella i safata

Graella

2 motlles sobre

1 gralla i safata
Coccid 2-3 minuts
sobre graella
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Manual de instrucions

Moi importante: Le integramente este manual antes de utilizar o forno. A documentacion e accesorios,
atoparalos no interior do forno.

Este manual esta desefiado de forma que 0s textos estan relacionados cos debuxos correspondentes.

Seguridade “¥P=

/\ Importante
Conserva este manual co aparello. Se debes venderlle
ou cederlle o aparello a outra persoa, asegurate de que
0 manual de utilizacion vaia con el. Le estes consellos
antes de instalar e utilizar o aparello. Foron redactados
pensando na tua seguridade e a dos demais.

e A alimentacion eléctrica do forno debe estar instalada con
dispositivos de desconexion que cumpran co estipulado na
normativa de instalacion local.

* Ainstalacion do forno, debe ser efectuada por un instalador
autorizado, que seguira as instrucions e esquemas do fabricante.

* Ainstalacion eléctrica debe estar dimensionada & potencia
maxima indicada na placa de caracteristicas e a toma de corrente
eléctrica con toma a terra regulamentaria.

e Se 0 cable de alimentacion esta danado, debe ser substituido
polo seu servizo posvenda ou persoal cualificado similar, co fin de
evitar un perigo.

* Asegurate de que 0 aparello esta desconectado antes de
substituir a lampada, para evitar posibles choques eléctricos.

 Non utilizar produtos de limpeza abrasivos ou estropallos
metalicos duros para limpar a porta do forno, xa que se pode
rabufiar a superficie e provocar a rotura en anacos do vidro.

* Durante o funcionamento hai partes accesibles que se
poden quentar. Os nenos menores de 8 anos débense
manter afastados, a non ser que estean baixo supervision
permanentemente.

) . .Evitar tocar os elementos calefactores interiores.

¢
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Este aparello pode ser utilizado por nenos cunha idade de 8 anos
Ou superior e persoas con discapacidades fisicas, sensoriais
OuU mentais reducidas ou falta de experiencia e conecemento,
sempre baixo supervision ou se se lles proporcionaron as
instrucions apropiadas respecto ao uso do aparello dunha
maneira segura e asegurandose que comprenderon 0s perigos
que implica. Os nenos non deben xogar co aparello.

A impeza e 0 mantemento que debe realizar 0 usuario non o
poden realizar nenos sen supervision

O teu aparello esta destinado para un uso doméstico normal.
Non o utilices con fins comerciais ou industriais. Serve
exclusivamente para a coccion de produtos alimentarios.

Non intentes modificar as caracteristicas do aparello. Poderia
suponer un perigo.

Durante unha limpeza por pirdlise, as superficies accesibles
quéntanse mais que durante un uso normal. Hai que afastar os
nenos.

Antes de proceder a impeza por pirdlise, retira todos 0s
elementos de coccion e 0s desbordamentos importantes.

Non coloques cargas pesadas sobre a porta do forno e
asegurate de que non se monte nin se sente ningun neno

Para calquera intervencion de limpeza no oco do forno, este debe
estar apagado.

Despois de utilizar o forno, asegurate de que todos 0s mandos
estean en posicion de parada.

Non utilices o forno como despensa ou para gardar accesorios
despois da sua utilizacion.

Non utilices aparellos de vapor ou alta presion para limpar o
aparello (esixencias relativas a seguridade eléctrica)

O forno sempre debe funcionar coa porta pechada, en todos 0s
programas, incluida a grella.
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Instalacién

1.1 Desembalaxe. Retira todos os elementos de
proteccién.

1.2 Conexioén a rede eléctrica. Ten sempre en
conta os datos da placa de caracteristicas
(1.2.1) e as medidas do moble no que se vai
encaixar o forno (1.2.2, 1.2.3).

Compre que o aparello se conecte a rede
mediante unha conexion fixa monofésica, na
cal, a conexion neutro (cor azul) con neutro
debe quedar garantida (1.2.4). Introduce

o forno e céntrao no oco (1.2.5). Coida

que o cable sobrante non quede na parte
superior (1.2.6). Suxéitao ao moble cos
dous parafusos subministrados (1.2.7). Para
finalizar a instalacion no aparello, é necesario
establecer a hora. Despois dun tempo de
inactividade, o aparello pasara a estado
standby, onde segundo o modelo, baixara a
luminosidade ou apagarase a pantalla.

2.1 Axuste de hora. O conecta-lo forno, o
reloxo pestanexa (2.1.1). Axusta a hora
pulsando as teclas + , —(2.1.2). O cabo
duns segundos ou pulsando a tecla (© , a
hora queda validada. Nota: Volve a axusta-la
hora despois dun corte de subministracién
eléctrica.

2.2 Modificacion de hora (® . Co forno
apagado, mantén pulsada a tecla (© ata
que a hora pestanexe (2.2.1). Axusta a
hora pulsando as teclas + , —(2.2.2). Nuns
segundos ou pulsando la tecla (© , a hora
queda validada.

chegar & posicion () (2.3.1). Axusta o tempo
coas teclas + , — (2.3.2). Nuns segundos

ou pulsando @ , 0 tempo queda validado

e comeza o tempo atras. O finalizar, activase
un sinal sonoro. Para silencialo, pulsa
calquera tecla (2.3.3).

2.3 Funci6n avisador 8 . Pulsa a tecla (© ata

2.4 Antes de utilizares o teu novo forno
por primeira vez, quéntao en baleiro
(sen alimento, en posicién C] , 250°C e 30
minutos de duracién). Pode producir fume ou
mal cheiro (é normal debido ao quentamento
(©4

2.5

2.6

2.7
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de restos de graxa, etc). Unha vez que
se arrefriase, efectlia unha limpeza previa
pasando polo interior un pano humido.

Accesorios. Dependendo dos modelos
dispos de Bandexa Profunda (2.5.1),
Bandexa Plana (2.5.2) e Grella Multifuncién
(2.5.3) que funcionan de forma
independente. Ademais podes combinar
calquera bandexa coa Grella Multifuncion
(2.5.4) formando un conxunto. Todos

0S accesorios ou conxuntos poden ir
directamente ou montados sobre a Grella
de extraccion parcial (2.5.5) ou a Grella de
extraccion total (2.5.6, 2.5.7) (2.5.8). Se
dispds da bandexa de extraccion parcial,
utilizarase de forma independente ou xunto
bandexas (3 modalidades) (2.5.9). A Grella
Simple é de uso independente (2.5.10). Se
dispds de guias auto extraibles "impulse”,
introdUceas primeiro no forno sen a
bandexa (2.5.11). As guias "impulse” saen
automaticamente co peso da bandexa ao
abrir o forno (2.5.12). E obrigatorio utilizar
unha bandexa como soporte dos alimentos
coas guias "impulse” (2.5.13). Ten en
conta a posicion das grellas ao introducilas
no interior. Dispofien de topes laterais
antienvorco (2.5.14).

Posicion accesorio. Dispés de 5
osiciéns para colocares os accesorios
B:8.8.0-

Alimento que se vai cocifar. Introduce

o alimento no forno. Selecciona ofs)
accesorio(s) e a sUa posicién recomendada
ou consulta a tdboa de coccién. Pecha a
porta.

PREPARAR UN PRATO

2.8

Seleccion funcién de cocifiado [Z] Xira 0
mando selector de funciéns [Z] e selecciona
a funcion desexada segundo o modelo.
Calor tradicional ventilada. Para calquera
tipo de prato. Pédense cocifiar varios pratos
avez sen que se mesturen sabores nin
cheiros.

Turbo plus. A calor é producida pola

resistencia central.

Grill forte ventilado. Gratina repartindo a

calor de modo uniforme. Ideal para asados
de gran tamafio.

Grill forte. Gratinados: pastas, soufflé e
salsa bechamel.

E] Grill suave. Hamburguesas, torradas e

alimentos con pequena superficie.

Calor de soleira intensa. A forte calor

inferior repartese uniformemente. ideal para

paellas, pizzas. ®



C] Calor tradicional. Pan, tortas, pasteis
recheos e carnes magras.
Desconxelacion. Desconxela en tempos
minimos calquera produto.

2.9 Seleccién de temperatura. Xira 0 mando
selector de temperatura [’C| ata a posicion
desexada.

2.10 Apagado do forno. Cando a coccién estea
finalizada, xira 0 mando selector de funcions
e temperatura & posicion cero. (2.10.1)
(2.10.2).

FUNCIONS DE TEMPO

2.11 Seleccion da duraciol
a funcion de cocifiado e a temperatura
desexada. Pulsa (D) ata a posicion
(2.11.1). Axusta o tempo de cocifiado
pulsando as teclas + , — (2.11.2). Nuns
segundos, o tempo queda validado e
comeza a conta atras (2.11.3). O finaliza-lo
forno, emite uns asubios. Para silencialo
pulsa calquera tecla e apaga o forno.

2.12 Seleccioén hora fin { — : Selecciona a
funcion de cocifado, a temperatura e a_
duracion % . Pulsa () ata a posicion { =
(2.12.1). sta a hora de fin de coccion
pulsando as teclas +, — . Nuns segundos,
queda validada e a posta en marcha queda
retardada para que finalice & hora indicada.
(2.12.2). O finaliza-lo forno, emite uns
asubios. Para silencialo, pulsa calquera tecla
e apaga o forno (2.12.3).

2.13 Funcion Celeris. Para quentamento do
forno. Xira 0 mando selector de funcions ata
a posicion [E| e introduce a temperatura
desexada (2.9). O forno alcanza rapidamente
a temperatura seleccionada. Unha vez
alcanzada, introduce o alimento e selecciona
a funcion de cocifiado e tempo necesario.

Mantemento e
limpeza

3.1 Limpeza de accesorios. Son aptos
para lavalouzas. Se os limpas a man, usa
deterxente de uso corrente. Ponos a remollo
para facilitar a limpeza.

3.2 Limpeza por pirdlise.

¢ A limpeza producese por eliminacién da
sucidade a altas temperaturas.

galego

¢ Os fumes e cheiros eliminanse ao pasaren
por un catalizador.

¢ Non é necesario esperar a que o forno tefia
moita graxa para efectuar a limpeza.

¢ Despois da pirdlise, cando o forno estea
frio, pasa un pano humido para retirar os
restos de cinza branca.

¢ Antes de pofier en marcha a pirdlise saca
todos os accesorios do forno, incluidos os
accesorios de cocifia e guias telescopicas.

¢ Se hai desbordamentos importantes,
retiraos antes de efectuar a pirdlise para
evitar que se inflamen ou se produza
demasiado fume.

¢ Durante a pirolise, as superficies quéntanse
mais que durante o uso normal. Mantén
afastados os nenos.

Segundo o grao de sucidade do forno, podes
optar entre dous tipos de pirdlise.

Pirslise [P]: Utiizaa s6 cando o grao de
sucidade sexa alto; a limpeza realizase en 2
horas. Para activar, xira 0 mando selector de
funciéns [Z] & posicién[P] (3.2.1, 3.2.2).

Nota: Nesta opcion, é factible a limpeza por
pirdlise, 0 accesorio de bandexa esmaltada.
Colécaa no nivel 2. Previamente retira o
exceso de graxa acumulado.

Pirélise ECO : Realiza a limpeza en 1
hora 30 minutos. Para activar, xira 0 mando
selector de funcions [Z] & posicion [P](3.2.3,
3.2.4).

Nota: Os parametros de tempo e
temperatura son fixos e non poden
modificarse.

A Ao comezar 0 proceso, o forno alcanza
temperaturas moi altas, por seguridade a
porta bloguéase, iluminase o piloto luminoso
xunto ao simbolo @ (3.2.5). Cando a
temperatura baixe, o piloto apagase e podes
abrir a porta.

3.3 Limpeza paredes interiores. Extrae as
guias laterais para limpar os restos de graxa
ou cinza que poidan quedar tras os procesos
de limpeza. Segundo modelos as guias
laterais dispofien de dous tipos de fixacion,
sen soporte (3.3.1, 3.3.2) ou con soporte,
(8.8.4, 3.3.5). Unha vez extraidas, utiliza un
pano humido para limpar as paredes laterais
(3.3.3, 3.3.6). Unha vez limpas as paredes
do forno, volve colocar as guias.

Se o teu forno dispdn de grella abatible, tira
cara arriba e pulsa para baixalo (3.3.7) e
limpa o teito cun pano humido (3.3.8).
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3.4 Limpeza dos cristais. 4.3 Sae fume durante a coccién. Reduce a

temperatura e/ou limpa o forno.

Limpeza exterior: Utiliza un trapo suave 4.4 A limpeza por pirélise non se realiza.

empapado con produto limpacristais. Comproba que a porta esta ben pechada.
Fallo do sistema de bloqueo ou sensor de

Limpeza interior: Se o interior dos cristais temperatura. Chama o servizo técnico.

estda sucio, podes desmontalos para a sta 4.5 0O forno emite un asubio. Alcanzouse a

limpeza. temperatura de eleccion. O ciclo de coccién
esta finalizado. ’

Cando o forno estea frio, abre a porta 4.6 Fai ruido despois da coccién. E normal, o

completamente (3.4.1) e fixaa co tope ventilador segue funcionando ata reducir a

vermello que se fornece na bolsifia de temperatura do interior e a do exterior.

accesorios (3.4.2). Introduce o accesorio 4.7 Avisos de incidencias.

restante de chapa nun lado do cristal para I { Fallo do sensor de temperatura. A

levantar o cristal facendo panca. Facer o

mesmo no outro lado do cristal. Retira o A Non manipules o forno. Para reparalo,

tope vermello e pecha a porta. (3.4.3). Retira chama o servizo técnico.

o cristal (3.4.4), limpao e sécao cun pano

(3.4.5). Se é necesario retira 0 conxunto de ’ i
cristais interiores da porta. Este conxunto ’

pode estar formado por un ou dous cristais,
segundo o0 modelo, cun tope negro en cada
esquina. Para extraelos introduce a man
pola parte inferior da porta e tira cara arriba O forno foi desefiado pensando na
(3.4.6). Unha vez extraidos retira os topes conservacion do medio ambiente.
para limpar os cristais (3.4.7).

Medio ambiente /‘/

Respecta o medio ambiente. Prequenta o

Cando os cristais estean limpos (3.4.8), volve forno sé cando faga falla (consulta a taboa). Usa
a encaixalos nos topes de goma, co pitén preferentemente moldes de cor escura. Para
cara arriba (3.4.9) e coloca os cristais de longos periodos de forneado desconecta o forno
forma que “L” esquerda e “R” dereita queden 5 ou 10 minutos antes do tempo previsto.
ao lado das bisagras (3.4.10). Para terminar
coloca o cristal restante de forma que leas a Xestion de residuos de aparellos eléctricos e
palabra PYROLYTIC (3.4.11). Retira os topes electrénicos.
(3.4.12) e pecha a porta. ﬁ:
O simbolo . indica que o aparato non se debe
Advertencias de uso: eliminar utilizando os contedores tradicionais para
¢ Asegurate de que o forno esté apagado. residuos domésticos.
* Antes de soltar o cristal, deixa que Entrega o teu forno nun centro especial de
arrefeza. recolla.
e Nunca utilices maquinas de limpeza a A reciclaxe de electrodomeésticos evita
vapor. consecuencias negativas para a satde, o medio
ambiente e permite aforrar enerxia e recursos.
3.5 Limpeza exterior do forno. Usa produtos Para mais informacién, contacta coas
neutros. Sécao ben cun pano suave. autoridades locais ou establecemento onde

adquiriches o forno.

Solucion de ‘ \

problemas \

Hai unha serie de incidencias que podes
solucionar ti mesmo.

4.1 O forno non quenta. Comproba se esta
conectado ou o fusible non est& fundido.
Incrementa a temperatura seleccionada.

4.2 A luz interior non funciona. Cambia a
l&mpada ou cambia o fusible.

’ ¢ .o
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Taboa de coccion

Alimento Programa e temperatura Accesorios

tenreira 1,5 Kg 190°C E] 210°C 50 - 60 min Q 1 non

N porco 1,5 Kg 1500C E] 180°C 85 - 95 min Q 2 non

©

O . ) I

é cordeiro 1,2 Kg 200°C E] 220°C 4050 min Q 2 non [HH]

S pavo 4 Kg 170°C C] 190°C  115-125min Q1 non EDE
polo 1,25 Kg 210°C C] 230°C 50 60 min Q 1 non |
pementos ver-

©| mellos asados 190°C E] 210°C 30 - 40 min Q 2 non

=8 125Kg

[0

>

e . B
. 200°C 220°C  15-19min 2 non
cheos 4 unid.

pescada asada

/ bacallau a0 210°C C] 230°C 7-9min Q 2 si

12}
o
7] forno 1,5 Kg
| lagostino ao
& formo 200°C E] 240°C 4-5min a 4 si
1 Kg
pizza 18 - 22 min Q 1 si
descongelacion
e para todo tipo Q 2 non
<8 de alimentos
Fermentacion 40°C
de masa de - 25 - 30 min D 0 non
pan/boleria 50°C
% 8.4.1 Gallgtas 92 min B 3 i Bar}deza
z de manteiga profunda
o . Bandexa
5 21 min Q 2 S profunda
s | 8.4.2Bolos oo
Z o N ) 3 andexa profun-
23 lee SRl 1 fon da/estandar
3 § E] 180°C 28 min Q 1 non Pan & grella
o 3| 8.5.1Fat-free
o .
==| bolo 2 potas nun
% <§( 180°C 50 min :13 fon 1 Facke bandexa
LT
oo
= C] o i Q 2 non Grella
8 8.5.2 Bolo de 185°C Amin
) .
maza 3 2 potas nun
%) . .
& N 1 fon 1 rack & bandexa
@) o ‘
o 9.1 Grella . ' quentada  Cocifia 2-3 minu-
= superficie E] 275G Z3min E 3 duanteSmin tosna grella

* Segundo modelo. O
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Jarraibideen eskuliburua

Oso garrantzitsua: Irakurri eskuliburu hau osorik labea erabili aurretik. Dokumentazioa eta osagarriak
labe barruan aurkituko dituzu.

Testuak dagozkien irudiekin erlazionatzeko moduan diseinatu da eskuliburu hau.

Segurtasuna “¥P=

/\ Garrantzitsua
Gorde eskuliburu hau tresnarekin batera. Tresna beste
pertsona bati saldu edo eman behar badiozu, ziurtatu
labearekin batera eskuliburua ematen diozula. Irakurri
gomendio hauek tresna instalatu eta erabili aurretik. Zure
eta besteen segurtasunaren onbeharrez idatzi dira.

* |ndarrean dagoen tokiko araudiari jarraikiz, labearen
elektrizitate-elikadura instalatzean, deskonektatzeko gailuak ere
instalatu behar dira.

* |nstalatzaile baimendu batek instalatu behar du labea,
fabrikatzailearen argibideei eta eskemei jarraikiz.

* |nstalazio elektrikoak ezaugarri-plakan adierazitako potentzia
maximoa errespetatu behar du, baita arauzko lur-hartunea
duen elektrizitate-hartunea ere.

e Elikatze-kablea kaltetuta badago, saldu osteko zerbitzuak edo
langile gaitu batek aldatu beharko du, arriskuei aurre hartzeko.

e | anpara aldatu aurretik, deskarga elektrikoak ekiditeko,
egiaztatu tresna deskonektatuta dagoela.

e E7 erabili garbiketa-produktu erregarri edo espartzu metaliko
gogorrik labeko atea garbitzeko; gainazala urratu eta beira
puskatu liteke.

* | abea martxan dagoenean, eskura dauden parte batzuk bero
daitezke. 8 urtetik beherako umeek urrun egon behar dute,
behintzat, ez badute zaintza etengaberik.

e Saiatu barruko berotze-elementuak ez ukitzen.

* Tresna hau 8 urtetik gorako umeek, gaitasun fisiko, sentsorial

edo mentalak urrituta dituzten pertsonek edo ezagutza eta

’.
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esperientzia falta dutenek erabili ahal izateko, zaintza izan
behar dute edo aurretik tresna segurtasunez erabiltzeko eta
arriskuak ulertzeko argibide egokiak eman behar zaizkie.
Umeek ez dute aparatuarekin jolastu behar.

Umeak ez dira ibiliko erabiltzaileak egin beharreko mantentze-
eta garbitze lanetan zaintzarik gabe.

¢ Tresna hau etxeko erabilera arrunterako diseinatu da. Ez erabili

xede komertzial edo industrialekin. Elikadura-produktuak
egosteko baino ez du balio.

Ez saiatu tresnaren ezaugarriak aldatzen. Arriskutsua izan
liteke.

Pirolisi bidez garbitzean, erabilera normalean baino gehiago
berotzen dira gainazal ukigarriak. Umeek urrun egon behar
dute.

Pirolisi bidezko garbiketa egin aurretik, atera labetik
egoste-elementu guztiak eta garbitu hondar handiak.

Ez jarri zama astunik labearen atearen gainean eta zaindu ez
dela umerik esertzen edo igotzen.

Labe barruan edozein garbiketa-lan egiteko, itzalita egin behar
du.

Labea erabili ondoren, egiaztatu aginte guztiak itzalita
posizioan daudela.

Ez erabili labea ganbara gisa edo osagarriak erabili ondoren
gordetzeko.

Ez erabili lurrunezko edo presio handiko tresnarik labea
garbitzeko (segurtasun elektrikoarekin erlazionatutako neurriak
direla-eta).

Labeak atea beti itxita izan behar du funtzionatzen ari denean,
programa guztietan, baita grill programan ere.

7



Instalazioa E

1.1 Bilgarria kentzea. Babes-elementu guztiak
kendu.

1.2 Sare elektrikora konektatzea. Izan beti
kontutan ezaugarri-plakako datuak (1.2.1)
nahiz labea sartuko den altzariaren neurria
(1.2.2,1.2.3).

Aparatua konexio monofasiko finko baten
bidez konektatu behar da sarera, konexio
neutroa (urdina) neutrora konektatzen dela
bermatuz. Sartu labea eta egoki kokatu bere
tartean (1.2.5). Soberako kablea ezin da
goiko aldean geratu (1.2.6). Emandako bi
torlojuekin, altzarira lotu ezazu (1.2.7). Tresna
instalatzen bukatzeko, ordua ezarri beharra
dago. Tarte batez aktibitaterik ez badu,
tresna standby edo egonean modura pasako
da eta, modeloaren arabera, argia jaitsi edo
pantaila itzali egingo da.

Erabilera

2.1 Ordua egokitu. Labea konektatutakoan
ordularia keinuak egiten hasten da (2.1.1).
Egokitu ordua + eta — teklak sakatuaz
(2.1.2). Handik segundo batzuetara edo (®
tekla sakatuta, ordua egokituta geratuko
da. Oharra: Egokitu berriro ere ordua,
argindarrik gabe geratuz gero.

2.2 Ordua aldatu (D . Labea itzalita, sakatu
(® tekla ordularia keinuak egiten hasi
arte (2.2.1). Egokitu ordua + eta — teklak
sakatuaz (2.2.2). Handik segundo batzuetara
edo (D tekla sakatuta, ordua egokituta
geratuko da.

2.3 Ohartarazteko funtzioa () . Sakatu (®
tekla O kokapenera iritsi arte (2.3.1). Egokitu
ordua + eta — teklak sakatuaz (2.3.2).
Handik segundo batzuetara edo (O tekla
sakatuta, ordua egokituta geratuko da eta
atzeraka kontatzen hasiko da. Amaitutakoan
soinu bat egiten du. Isiltzeko, sakatu edozein
tekla (2.3.3).

2.4 Zure labe berria lehenengo aldiz erabili
baino lehen, hutsik dagoela berotu (sin
(elikagairik gabe, posizioan, 250 gradutan
eta 30 minutuz). Kea edota usain txarra

sor dezake (normala da, koipe-hondarrak
berotzen direlako, etab.). Behin hoztuta,
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garbitu barrutik zapi heze batekin.

2.5 Osagarriak. Modeloen arabera erretilu
sakona (2.5.1), erretilu laua (2.5.2) eta funtzio
anitzeko parrilla (2.5.3) izango dituzu, modu
independentean funtzionatzen dutenak.
Gainera, funtzio anitzeko parrillarekin (2.5.4)
edozein erretilu konbinatu eta multzoa osa
dezakezu. Osagarri edo multzo guztiak
zuzenean edo partzialki ateratzeko parrillaren
(2.5.5) gainean nahiz guztiz ateratzeko
parrillaren gainean munta daitezke (2.5.6,
2.5.7) (2.5.8). Partzialki ateratzeko erretilua
baduzu, modu independentean edo
beste erretiluekin batera erabiliko da (3
modalitate) (2.5.9). Parrilla sinplea modu
independentean erabiltzen da (2.5.10).
Automatikoki ateratzeko “Impulse” gidariak
badituzu, lehenik, sar itzazu labean erretilu
gabe(2.5.11). Labea irekitzean, “Impulse”
gidariak automatikoki irtetzen dira erretiluaren
pisuarekin (2.5.12). “Impulse” gidariekin,
nahitaezkoa da erretilua jakien euskarri gisa
erabiltzea (2.5.13). Labe barrura sartzean,
kontutan hartu beti parrillen posizioa. Ez
iraultzeko geldigailuak dituzte alboetan
(2.5.14).

2.6 Osagarrien posizioa. 5 posizio
dituzu osa@rriak kokatzeko

1 2 3 4 5-

2.7 Prestatu beharreko elikagaia. Sartu
elikagaia labean. Osagarria(k) eta
gomendatutako posizioa aukeratu edo
kontsultatu prestaketa-taula. Itxi atea.

PLATER BAT PRESTATZEA

Funtzioak aukeratzeko agintea [—|biratu
eta modeloaren arabera nahi duzun funtzioa
aukeratu.

E Bero arrunta, haizagailuarekin. Edozein
plater prestatzeko. Plater bat baino gehiago
presta daiteke usainak edo zaporeak nahastu
gabe.

Turbo plus. Erdiko erresistentziak sortzen du
beroa.

Grill indartsua haizagailuarekin. Beroa
era uniformean banatuz gainerretzen du.
Tamaina handiko platerak erretzeko egokia.
Grill indartsua. Gainerretzeko: pasta, soufflé
eta bexamela.

Grill suabea. Hanburgesak, ogi txigortua eta
azalera txikiko elikagaiak.

Zolako bero indartsua. Azpitik ateratzen
den bero indartsua era uniformean banatzen
da. Paella eta pizzetarako egokia.

[:] Bero arrunta. Ogia, tartak, pastel beteak eta
okela.

2.8 Prestaketa-funtzioa aukeratze.



@ Desizoztea. Oso denbora laburrean

desizozten du edozein produktu.

2.9 Tenperatura aukeratzea. Tenperatura

aukeratzeko agintea |°C| biratu nahi duzun
posizioan jarri arte.

2.10 Labea itzali. Janaria prestatzen

amaitutakoan, biratu funtzioak eta
tenperatura aukeratzeko tekla zerora arte.
(2.10.1) (2.10.2).

DENBORA-FUNTZIOAK

2.11lraupena aukerat

2.12 Amaitzeko ordua aukerat

janaria prestatzeko funtzioa eta nahi den
tenperatura. Sakatu () tekl
arte. (2.11.1). Egokitu ordua + eta —

teklak sakatuaz (2.11.2). Handik segundo
batzuetara edo (O tekla sakatuta, ordua
egokituta geratuko da eta atzeraka kontatzen
hasiko da (2.11.3). Amaitutakoan soinu bat
egingo du. Isiltzeko, sakatu edozein tekla

Aukeratu
janaria prestatzeko funtzioa, tenperatura eta
iraupena { % . Sakatu () teklal — ra iritsi arte
(2.12.1). Egokitu janaria prestatzeko ordua,

+ eta — teklak sakatuaz. Segundo batzuetan
egokituta geratuko da eta abian jartzea
atzeratu egiten da, adierazitako orduan
amaitzeko (2.12.2). Amaitutakoan, labeak
soinu bat egingo du. Isiltzeko, sakatu edozein
tekla eta itzali labea (2.12.3).

2.13 Celeris funtzioa. Labea aurretiaz berotzeko.

3.1

3.2

Funtzioak aukeratzeko agintea posiziora
biratu eta sartu nahi duzun tenperatura (2.9).
Labeak berehala hartuko du aukeratutako
tenperatura. Behin tenperatura hartuta,
elikagaia sartu eta aukeratu prestaketa-
funtzioa nahiz beharrezko denbora.

Mantentze-lanak
eta garbitzea

Osagarriak garbitzea. Plater-ikuzgailuan
sartu daitezke. Eskuz garbitzen badituzu,
erabili ezazu detergente arrunta. Aurretik
uretan jarri garbiketa errazagoa izan dadin.

Pyrolysi bidezko garbiketa.

e Zikinkeria tenperatura altuekin kenduz
garbitzen da.

¢ Keak eta usainak katalizatzaile batetik
igarotzean kentzen dira.

¢ £z da beharrezkoa labeak koipe asko izan
arte itxarotea garbiketa egiteko.
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e Pyrolysiaren ostean, labea hotz dagoela,
igaro zapi heze bat errauts zuria kentzeko.

* Pyrolysia martxan jarri baino lehen,
atera osagarri guztiak labetik, sukaldeko
osagarriak eta gidari teleskopikoak barne.

e Zikinkeria-multzo handirik badago, kendu
pyrolysia egin baino lehen, su hartu edo ke
gehiegi sortu dezaten ekiditeko.

e Pyrolysian, gainazalak normalean baino
beroago jartzen dira. Umeek urrun egon
behar dute.

Labearen zikinkeria-mailaren arabera, bi pyrolysi
mota aukeratu ditzakezu.

Pyrolysia |E| : Labea 0so zikin dagoenean
erabili, garbiketa 2 ordutan egiten da.
Aktibatzeko, funtzioak aukeratzeko |§|
agintea |E| posizioan jarri (3.2.1, 3.2.2).

Oharra: Aukera honetan, pyrolysi bidezko
garbiketa egin daiteke, erretilu esmaltatua
osagarria. Metatutako koipea kendu
ondoren, 2. mailan jarri.

ECO Pyrolysia : Garbiketa ordu eta
erdian egiten du. Aktibatzeko, funtzioak
aukeratzeko [—] agintea [P] posizioan jarri
(3.2.3,3.2.4).

Oharra: Denbora eta tenperatura parametroak
finkoak dira eta, beraz, ezin dira aldatu.

A Prozesua hastean, labeak 0so tenperatura

3.3

3.4

altuak hartzen ditu eta, segurtasuna
bermatzeko, atea blokeatu eta argia pizten
da 6 ikurraren alboan (3.2.5). Tenperatura
jaisten denean, argia itzaliko da eta atea ireki
ahal izango da berriz.

Barruko hormak garbitzea. Alboetako
gidariak atera garbiketa prozesuen ondoren
egon litezkeen koipe-hondarrak edota
errautsak kentzeko. Modeloen arabera,
alboetako gidariek bi finkatze mota dute;
euskarririk gabekoa (3.3.1, 3.3.2) edo
euskarriduna (3.3.4, 3.3.5). Behin gidariak
aterata, erabili zapi heze bat alboetako
hormak garbitzeko (3.3.3, 3.3.6). Behin
labeko hormak garbituta, jarri gidariak berriz.

Zure labeak grill eraisgarria badu, egin tira
gorantz eta sakatu jaisteko (3.3.7) eta garbitu
sabaia zapi heze batekin (3.3.8).

Kristalak garbitzea.
Kanpoko garbiketa: Erabili ezazu zapi leun

bat kristalak garbitzeko produktu batez
hezetuta.
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Barruko garbiketa: Kristalen barruko
aldea zikin badago, Garbitzeko desmunta
ditzakezu.

Labea hotz dagoela, ireki atea guztiz (3.4.1)
eta finkatu poltsatxoan datorren geldigailu
gorriarekin (3.4.2). Sartu falta den osagarria
kristalaren alde bateko txapan, kristala
palanka bidez altxatzeko. Egin gauza bera
kristalaren beste aldean. Kendu geldigailu
gorria eta itxi atea. (3.4.3). Kendu kristala
(3.4.4), garbitu eta lehortu zapi batekin
(3.4.5). Beharrezkoa bada, ate barruko
kristalak kendu. Modeloaren arabera kristal
bat edo bi izan daitezke, izkina bakoitzean
tope beltza dutenak. Horiek kentzeko,
sartu eskua atearen azpiko aldetik eta tiratu
gorantz (3.4.6). Behin kenduta, kendu topeak
kristala garbitzeko (3.4.7).

Kristalak garbi daudenean (3.4.8) sartu itzazu
berriz gomazko topeetan, muturra gorantz
dutela (3.4.9) eta jarri kristalak ezkerrekoa

(L) nahiz eskuinekoa (R) bisagren ondoan
daudela ziurtatuz (3.4.10). Bukatzeko, jarri
geratzen den kristala PYROLYTIC hitza
irakurtzeko moduan (3.4.11). Kendu topeak
(3.4.12) eta itxi atea.

Erabilera-oharrak:

® Ziurtatu labea itzalita dagoela.

e Kristala askatu baino lehenago, utzi hozten.
® Ez erabili lurrin bidez garbitzeko tresnarik.

3.5 Labea kanpotik garbitzea: Erabili produktu
neutroak. Lehortu ondo zapi leun batekin.

Arazoak ( \

konpontzea

Badaude zuk zeuk konpondu ditzakezun arazo
batzuk.

4.1 Labea ez da berotzen. Ziurtatu konektaturik
dagoela eta fusiblea ez dagoela erreta. Igo
aukeratutako tenperatura.

4.2 Barruko argiak ez du funtzionatzen. Aldatu
bonbilla edo fusiblea.

4.3 Janaria prestatzean kea ateratzen da.
Jaitsi tenperatura edota labea garbitu.

4.4 Pyrolysi bidezko garbiketa ez da martxan
jartzen. Ziurtatu atea ondo itxi duzula.
Blokeatze-sistemak edo tenperatura
sentsoreak akatsen bat du. Deitu Zerbitzu
Teknikoari.

’.

euskara

4.5 Labeak txistu egiten du. Aukeratutako
tenperatura lortu da. Prestaketa-zikloa
amaitu egin da.

4.6 Prestaketa amaitu eta gero zarata egiten
du. Normala da, haizagailuak martxan
jarraitzen du barruko nahiz kanpoko
tenperatura jaitsi bitartean.

4.7 Arazoen ohartarazpenak
~ I { Tenperatura-sentsorearen akatsa. A

A Ez ibili labearekin. Konpontzeko zerbitzu
teknikoari deitu.

Ingurumena

Labea ingurumena babesteko diseinatu da.

Ingurumena zaintzen du. Labea behar denean
bakarrik aurre-berotu (ikus taula). Ahal bada
kolore iluneko moldeak erabili. Labea denbora
luzez erabili behar baduzu, aurreikusitakoa baino
5 edo 10 minutu lehenago deskonektatu.

Tresna elektriko eta elektronikoen hondakin-
kudeaketa.

E ikurrak esan nahi du gailua ez dela etxeko
hondakinak jasotzeko ohiko edukiontzietara bota
behar.

Hondakinen bilketarako zentro berezi batean utzi
zure labea.

Etxetresna elektrikoen birziklatzeak osasunerako
eta ingurumenerako ondorio kaltegarriak
saihesten ditu, eta energia eta baliabideak
aurreztea ahalbidetzen du.

Informazio gehiago nahi izanez gero, jar zaitez
harremanetan herriko agintariekin edo labea erosi
zenuen saltokiarekin.
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itsaskiak

bestelakoak

FUNTZIOEN EGOKITAZUNA BAIEZTATZEKO FROGAK

IEC/EN60350 NORMAREN ARABEHERA

Elikagaia

txahalkia 1,5 Kg
txerrikia 1,5 Kg
bildotsa 1,2 Kg
indioilarra 4 Kg
oilaskoa 1,25 Kg

piper gorriak

erreta 190°C E] 210°C
1,25 Kg

tomate : i
beteak 4 ale 200°C E] 220°C

legatz errea /

bakailaoa la- 210°C C] 230°C
bean 1,5 Kg

otarrainxka

labean 220°C [z] 240° C
1 Kg

pizza 200°C @ 220°C
desizozket XF,

olkagaimota Lo 75°C

guztietarako @

Ogia/Opilak 40°C @ 40°C

egiteko masa-

ren hartzidura 50 it

8.4.1 Gurinezko

gaileta
8.4.0 C] 185°C
Madalenak

*160° C
8.5.1 Koiperik (& soc
gabeko
bizkotxoa *180°C
8.5.2 Sagar E] e
tarta A
9.1 Grillerako N,
azalera E] 2rsee

* Modeloen arabera.

Iraupena

50 - 60 min
85-95min
40 - 50 min
115 - 125 min

50 - 60 min

30 - 40 min

15-19 min

7 -9 min

4 -5min

18 - 22 min

25 - 30 min

22 min

21 min

35 min

28 min

50 min

40 min

65-70 min

2-3min

Kokalekua

euskara

Aurre-
beroketa

T
ez oL i
0) 0]
« O
0 )
ez )
0) 0]
« O
0 )
T
ez b )

0] 0)
ez EDE

Osagarriak

O

ez
. 0) 0]
bai b0
. [0 0]
bai
w [
w [
ez
bai Erretilu sakona
bai Erretilu sakona
Erretilu sakona/
ez
estandarra
Moldea parrila
ez )
gainean
o 2 molde parrilan eta
erretiluaren gainean
ez Parrila
o 2 molde parrilan eta
erretiluaren gainean
Aurre berotzea  2-3 minutu
5min parrilan sukaltzea
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