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Geratebeschreibung
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(» Ein-/Aus-Sensortaste fur das

komplette Gerét und

Ein-/Aus-Sensortaste fur separates

Ein- und Ausschalten der
Weintemperierzonen

(2 Sensortaste fuir konstante
Luftfeuchtigkeit (DynaCool)
in den Weintemperierzonen

(® SuperFrost-Sensortaste
fur die Gefrierzone

(@ Sensortaste zum Einstellen der
Temperatur (V fur kalter)

(® Verriegelungs-Kontrollleuchte
(nur sichtbar bei eingeschalteter
Verriegelung)
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(® Temperaturanzeige fur die

Weintemperierzonen bzw. die
Gefrierzone

(@ Sensortaste zum Wechseln zwischen
Weintemperierzonen und Gefrierzone
(oben und mittig "Weintemperier'-
Symbol;
unten "Gefrieren"-Symbol)

(® Sensortaste zum Einstellen der
Temperatur (/\ fUr warmer)

(@ Tonwarner-Aus-Sensortaste
(nur sichtbar bei Tur- bzw.
Temperaturalarm)

@9 Anzeige Aktivkohlefilterwechsel
(nur sichtbar bei Aufforderung zum
Wechseln der Aktivkohlefilter)



Geréatebeschreibung

(M) Holzroste mit Leisten fur
Beschriftungskartchen

(2 Aktivkonhlefilter

(® Isolationsplatte zur thermischen
Trennung der Weintemperierzonen

(@ Tauwasser-Rinne und
Tauwasser-Ablaufloch
(hinter den Blechabdeckungen)

(& Eiswurfelschublade mit
automatischem Eiswurfelbereiter

(® Gefrierschubladen mit
Gefrierkalender




Ihr Beitrag zum Umweltschutz

Entsorgung der Transport-
verpackung

Die Verpackung schutzt das Gerat vor
Transportschaden. Die Verpackungs-
materialien sind nach umweltvertrag-
lichen und entsorgungstechnischen
Gesichtspunkten ausgewahit und des-
halb recycelbar.

Das Ruckfuhren der Verpackung in den
Materialkreislauf spart Rohstoffe und
verringert das Abfallaufkommen. Ihr
Fachh&ndler nimmt die Verpackung zu-
ruck.

Entsorgung des Altgerétes

Elektrische und elektronische Altgerate
enthalten vielfach noch wertvolle Mate-
rialien. Sie enthalten aber auch schadli-
che Stoffe, die fur ihre Funktion und Si-
cherheit notwendig waren. Im Abfall
oder bei falscher Behandlung kénnen
diese der menschlichen Gesundheit
und der Umwelt schaden. Geben Sie
Ihr Altgerat deshalb auf keinen Fall in
den normalen Abfall.

Nutzen Sie stattdessen die lhnen be-
kannten Verkaufsstellen zur Rickgabe
und Verwertung elektrischer und elek-
tronischer Altgerate.

Achten Sie darauf, dass die Rohr-
leitungen lhres Kaltegerates bis zum
Abtransport zu einer sachgerechten,
umweltfreundlichen Entsorgung nicht
beschadigt werden.

So ist sichergestellt, dass das im Kalte-
kreislauf enthaltene Kaltemittel und das
im Kompressor befindliche Ol nicht in
die Umwelt entweichen kann.

Bitte sorgen Sie daflr, dass Ihr Altgerat
bis zum Abtransport kindersicher auf-
bewahrt wird. Hierlber informiert Sie
diese Gebrauchsanweisung im Kapitel
"Sicherheitshinweise und Warnungen".



Sicherheitshinweise und Warnungen

Dieses Gerat entspricht den vorge-
schriebenen Sicherheitsbestimmun-
gen. Ein unsachgemasser Gebrauch
kann jedoch zu Schaden an Perso-
nen und Sachen fuhren.

Lesen Sie die Gebrauchsanweisung
aufmerksam durch, bevor Sie das
Geréat in Betrieb nehmen. Sie enthélt
wichtige Hinweise fur die Aufstel-
lung, die Sicherheit, den Gebrauch
und die Wartung des Gerates. Da-
durch schutzen Sie sich und verhin-
dern Schaden am Geréat.

Bewahren Sie die Gebrauchsanwei-
sung auf, und geben Sie sie einem
eventuellen Nachbesitzer weiter!

Bestimmungsgemasse
Verwendung

P> Das Gerat darf ausschliesslich im
Haushalt und in haushaltsahnlichen
Aufstellumgebungen verwendet wer-
den, wie beispielsweise

— in Laden, Buros und anderen &hnli-
chen Arbeitsumgebungen

— in landwirtschaftlichen Anwesen

— von Kunden in Hotels, Motels, Frih-
stlckspensionen und weiteren typi-
schen Wohnumfeldern.

Dieses Gerat ist nicht fur den Gebrauch
im Aussenbereich bestimmit.

Verwenden Sie das Gerat ausschliess-
lich im haushaltstblichen Rahmen zum
Lagern von Wein sowie zum Lagern

von Tiefkuhlkost, zum Gefrieren frischer
Lebensmittel und zum Bereiten von Eis.
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Alle anderen Verwendungszwecke sind
unzuléssig und moglicherweise gefahr-
lich. Der Hersteller haftet nicht fur Scha-
den, die durch bestimmungswidrigen
Gebrauch oder falsche Bedienung
verursacht werden.

P> Personen, die aufgrund ihrer physi-
schen, sensorischen oder geistigen Fa-
higkeiten oder ihrer Unerfahrenheit
oder Unkenntnis nicht in der Lage sind,
das Gerat sicher zu bedienen, diurfen
dieses Gerat nicht ohne Aufsicht oder
Anweisung durch eine verantwortliche
Person benutzen.

Kinder im Haushalt

P> Kinder ab acht Jahren dirfen das
Gerat nur ohne Aufsicht benutzen,
wenn ihnen die Bedienung des Gerates
so erklart wurde, dass sie das Gerat si-
cher bedienen kdnnen. Kinder missen
mogliche Gefahren einer falschen Be-
dienung erkennen kénnen.

P> Kinder unter acht Jahren mussen
vom Geréat ferngehalten werden, es sei
denn, sie werden standig beaufsichtigt.

P> Beaufsichtigen Sie Kinder, die sich
in der N&he des Gerates aufhalten.
Passen Sie auf, dass Kinder nicht mit
dem Gerat spielen, sich z. B. in die Ge-
frierkdrbe setzen oder sich an die Gera-
tetlr hangen.



Sicherheitshinweise und Warnungen

Technische Sicherheit

P> Kontrollieren Sie das Gerat vor dem
Aufstellen auf ussere sichtbare Scha-
den. Nehmen Sie ein beschadigtes Gerat
auf keinen Fall in Betrieb.

Ein beschadigtes Geréat kann Ihre Sicher-
heit gefahrden!

P> Wenn die Netzanschlussleitung be-
schadigt ist, muss diese durch eine vom
Hersteller autorisierte Fachperson ersetzt
werden, um Gefahren fur den Benutzer
zu vermeiden.

P> Dieses Gerat enthalt das Kaltemittel
Isobutan (R600a), ein Naturgas mit hoher
Umweltvertraglichkeit, aber brennbar. Es
schadigt nicht die Ozonschicht und er-
héht nicht den Treibhauseffekt. Die Ver-
wendung dieses umweltfreundlichen Kal-
temittels hat teilweise zu einer Erhéhung
der Betriebsgerausche gefuhrt. Es kdn-
nen neben den Laufgerduschen des
Kompressors Stromungsgerausche im
gesamten Kaltekreislauf auftreten. Diese
Effekte sind leider nicht vermeidbar, ha-
ben aber auf die Leistungsfahigkeit des
Gerates keinen Einfluss.
Achten Sie beim Transportieren und beim
Aufstellen des Gerates darauf, dass kei-
ne Teile des Kaltekreislaufes beschadigt
werden. Herausspritzendes Kaltemittel
kann zu Augenverletzungen flhren!
Bei Beschadigungen:
—Vermeiden Sie offenes Feuer oder
Zundqguellen,
— ziehen Sie den Netzstecker,
— durchltften Sie den Raum, in dem
das Gerdt steht, fur einige Minuten,
und
— benachrichtigen Sie den Kunden-
dienst.

P> Je mehr Kaltemittel in einem Gerat
ist, umso grésser muss der Raum sein,
in dem das Gerat aufgestellt wird. Bei
einem eventuellen Leck kann sich in zu
kleinen Raumen ein brennbares
Gas-Luft-Gemisch bilden.

Pro 8 g Kaltemittel muss der Raum min-
destens 1 m3 gross sein. Die Menge
des Kéaltemittels steht auf dem Typen-
schild im Inneren des Gerétes.

P> Ein sicherer Betrieb des Gerates ist
nur dann gewabhrleistet, wenn das Ge-
rat nach der Gebrauchsanweisung
montiert und angeschlossen wird.

P> Vergleichen Sie vor dem Anschlies-
sen des Gerates unbedingt die
Anschlussdaten (Spannung und Fre-
quenz) auf dem Typenschild mit denen
des Elektronetzes.

Diese Daten mussen unbedingt Uber-
einstimmen, damit keine Schaden am
Gerat auftreten. Im Zweifelsfall fragen
Sie Ihren Elektroinstallateur.



Sicherheitshinweise und Warnungen

P> Der Anschluss des Gerétes an das
Elektronetz darf nicht Uber Verlange-
rungskabel oder Mehrfachsteckdosen
erfolgen, da sie nicht die nétige Sicher-
heit gewéhrleisten (z. B. Uberhitzungs-
gefahr).

P> Die elektrische Sicherheit des
Geréates ist nur dann gewabhrleistet,
wenn es an ein vorschriftsmassig instal-
liertes Schutzleitersystem angeschlos-
sen wird. Es ist sehr wichtig, dass diese
grundlegende Sicherheitsvorausset-
zung vorhanden ist. Lassen Sie im
Zweifelsfall die Hausinstallation durch
eine Elektro-Fachperson Uberprifen.
Der Hersteller kann nicht fur Schaden
verantwortlich gemacht werden, die
durch einen fehlenden oder unterbro-
chenen Schutzleiter verursacht werden
(z. B. elektrischer Schlag).

P> Installations- und Wartungsarbeiten
sowie Reparaturen durfen nur vom Her-
steller autorisierte Fachleute durchfth-
ren.

Durch unsachgemasse Installations-
und Wartungsarbeiten oder Reparatu-
ren kénnen erhebliche Gefahren fur
den Benutzer entstehen, flr die der
Hersteller nicht haftet.

P> Eine Reparatur des Gerates wéah-
rend der Garantiezeit darf nur von ei-
nem vom Hersteller autorisierten Kun-
dendienst vorgenommen werden, sonst
besteht bei nachfolgenden Schaden
kein Garantieanspruch mehr.
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P> Bei Installations- und Wartungsar-
beiten sowie Reparaturen muss das
Gerat vom Netz getrennt sein.

Das Gerat ist nur dann elektrisch vom
Netz getrennt, wenn eine der folgenden
Bedingungen erflllt ist:

— der Netzstecker des Gerates gezo-
gen ist.
Ziehen Sie nicht an der Anschluss-
leitung, sondern am Netzstecker, um
das Geréat vom Netz zu trennen.

— die Sicherung der Hausinstallation
ausgeschaltet ist.

P> Defekte Bauteile diirfen nur gegen
Miele Original-Ersatzteile ausgetauscht
werden. Nur bei diesen Teilen gewahr-
leistet der Hersteller, dass sie die Si-
cherheitsanforderungen erflllen.

P> Dieses Gerat darf nicht an nichtsta-
tionéren Aufstellungsorten (z. B. Schif-
fe) betrieben werden.

P> Der Hersteller haftet nicht fur Scha-
den, die durch einen fehlerhaften Fest-
wasseranschluss entstehen.

P> Der Anschluss an das Festwasser-
netz sowie samtliche Reparaturen am
Eiswurfelbereiter dtrfen nur von autori-
sierten Fachleuten durchgefuhrt wer-
den.

P> Der Eiswrfelbereiter ist nicht fr ei-
nen Warmwasseranschluss geeignet.

P> Der Festwasseranschluss darf nicht
durchgefuhrt werden, wenn das Gerét
elektrisch angeschlossen ist.



Sicherheitshinweise und Warnungen

Sachgemasser Gebrauch

P> Bertihren Sie Gefriergut nicht mit
nassen Handen. Die Hande kénnen
festfrieren. Verletzungsgefahr!

P> Nehmen Sie niemals Eiswiirfel und
Glacen am Stiel, insbesondere Wasser-
glacen, direkt nach dem Entnehmen
aus der Gefrierzone in den Mund.
Durch die sehr tiefe Temperatur des
Gefriergutes kénnten Lippen oder
Zunge festfrieren. Verletzungsgefahr!

P> Frieren Sie angetaute oder aufge-
taute Lebensmittel nicht wieder ein.
Verbrauchen Sie sie so schnell wie
maoglich, weil die Lebensmittel an Nahr-
wert verlieren und verderben. Gekocht
oder gebraten kénnen Sie aufgetaute
Lebensmittel erneut einfrieren.

P> Lagern Sie keine explosiven Stoffe
und keine Produkte mit brennbaren
Treibgasen (z. B. Spraydosen) im Ge-
rat. Beim Einschalten des Thermostaten
kdnnen Funken entstehen. Sie kdnnen
zUndféhige Gemische zur Explosion
bringen.

P> Betreiben Sie keine elektrischen Ge-
rate im Gerét (z. B. zum Herstellen von
Softglacen). Es kann zur Funkenbildung
kommen. Explosionsgefahr!

P> Lagern Sie keine Dosen und
Flaschen mit kohlensaurehaltigen Ge-
trdnken oder mit Flussigkeiten, die ge-
frieren konnen, in der Gefrierzone. Die
Dosen oder Flaschen kénnen platzen.
Verletzungs- und Beschadigungs-
gefahr!

P> Nehmen Sie Flaschen, die Sie zum
Schnellkihlen in die Gefrierzone legen,
spatestens nach einer Stunde wieder
heraus. Die Flaschen kénnen platzen.
Verletzungs- und Beschadigungsge-
fahr!

P> Beim Essen Uberlagerter Lebensmit-
tel besteht die Gefahr einer
Lebensmittelvergiftung.

Die Lagerdauer hangt von vielen
Faktoren ab, wie vom Frischegrad, der
Qualitat der Lebensmittel und von der
Lagertemperatur. Beachten Sie die
Lagerhinweise und Aufbrauchfristen
der Lebensmittelhersteller!

P> Verwenden Sie keine spitzen oder
scharfkantigen Gegenstande, um

— Reif- und Eisschichten zu entfernen,

— angefrorene Eisschalen und Lebens-
mittel abzuheben.

Sie beschéadigen die Kélteerzeuger,
und das Gerat wird funktionsuntuchtig.

P> Stellen Sie zum Abtauen niemals
elektrische Heizgerate oder Kerzen in
das Gerét.

Der Kunststoff wird beschadigt.

P> Verwenden Sie keine Abtausprays
oder Enteiser.

Diese konnen explosive Gase bilden,
kunststoffschadigende Losungs- oder
Treibmittel enthalten oder gesundheits-
schéadlich sein.

P> Behandeln Sie die Turdichtung nicht
mit Olen oder Fetten.

Dadurch wird die Turdichtung im Laufe
der Zeit poros.
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Sicherheitshinweise und Warnungen

P> Verdecken Sie nicht die Bellftungs-
offnungen des Gerates.

Eine einwandfreie Luftfihrung ist dann
nicht mehr gewahrleistet. Der Strom-
verbrauch steigt, und Schaden an Bau-
teilen sind nicht auszuschliessen.

P Das Gerat ist fur eine bestimmte Kli-
maklasse (Raumtemperaturbereich)
ausgelegt, deren Grenzen eingehalten
werden mussen. Die Klimaklasse steht
auf dem Typenschild im Innenraum des
Gerates.

Eine niedrigere Raumtemperatur fhrt
zu einer l&ngeren Stillstandzeit der
Kéltemaschine, so dass das Geréat die
erforderliche Temperatur nicht halten
kann.

P> Verwenden Sie zum Abtauen und
Reinigen des Gerates auf keinen Fall
ein Dampf-Reinigungsgerat.

Der Dampf kann an spannungsfthren-
de Teile des Geréates gelangen und
einen Kurzschluss verursachen.

Fir Edelstahlgerate gilt:

P> Kleben Sie nie Haftnotizen, transpa-
rentes Klebeband, Abdeck-Klebeband
oder andere Klebemittel auf die be-
schichtete Oberflache der Tur.

Die Beschichtung wird dadurch be-
sch&digt und verliert ihre schitzende
Wirkung vor Verschmutzungen.

P> Die hochwertige Oberflachenbe-
schichtung der TUr ist kratzempfindlich.
Selbst Kdhlschrankmagneten kénnen
diese Kratzer hervorrufen.
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Entsorgung des Altgerates

P> Zerstéren Sie das Schnapp- oder
Riegelschloss lhres alten Gerétes,
wenn Sie es entsorgen.

Sie verhindern damit, dass sich
spielende Kinder einsperren und in
Lebensgefahr kommen.

P> Beschadigen Sie keine Teile des
Kéltekreislaufes, z. B. durch

— Aufstechen der Kaltemittelkanale des
Verdampfers.

— Abknicken von Rohrleitungen.

— Abkratzen von Oberflachen-
beschichtungen.

Herausspritzendes Kaltemittel kann zu
Augenverletzungen fuhren.

Der Hersteller kann nicht fur Scha-
den verantwortlich gemacht werden,
die in Folge von Nichtbeachtung der
Sicherheitshinweise und Warnungen
verursacht werden.



Wie konnen Sie Energie sparen?

normaler Energieverbrauch

erhdhter Energieverbrauch

Aufstellen

In beltfteten Raumen.

In geschlossenen, nicht belUfteten
Raumen.

Geschutzt vor direkter Sonnenbe-
strahlung.

Bei direkter Sonnenbestrahlung.

Nicht neben einer Warmequelle
(Heizkorper, Herd).

Neben einer Warmequelle
(Heizkorper, Herd) ist.

Bei idealer Raumtemperatur um 20 °C.

Bei hoher Umgebungstemperatur.

Beluftungsoffnung nicht verdecken
und regelmassig von Staub befreien.

Temperatur-Einstellung
Thermostat
"Cirka-Zahlen"
(Stufenregelung)

Bei mittlerer Reglereinstellung
von 2 bis 3.

Bei hoher Reglereinstellung:
Je tiefer die Zonen-Temperatur,
umso héher der Energieverbrauch!

Temperatur-Einstellung
Thermostat
"gradgenaue"
(Digitalanzeige)

Lagerzone 8 bis 12 °C

Kuhlzone 4 bis 5 °C

PerfectFresh-Zone nahe 0 °C

Gefrierzone -18 °C

Weinlagerzone 10 bis 12 °C

Bei Geraten mit Winterschaltung
darauf achten, dass bei Umge-
bungstemperaturen warmer als

16 °C bzw. 18 °C der Schalter aus-
geschaltet ist!

Gebrauch Anordnung der Schubfacher,
Abstellflachen und Ablagen wie im
Auslieferungszustand.
TUr nur bei Bedarf so kurz wie mog- | Haufiges und langes Tur6ffnen
lich &ffnen. = Kélteverlust.
Lebensmittel gut sortiert einordnen. | Langes Suchen bedeutet lange Tur-
offnungszeiten.
Warme Speisen und Getranke erst | Warme Speisen erhthen die Lauf-
ausserhalb des Gerates abkuhlen zeit der Kaltemaschine (Gerét ver-
lassen. sucht herunter zu kuhlen).
Lebensmittel gut verpackt oder gut | Verdunsten und Kondensieren von
abgedeckt einordnen. Flussigkeiten in der Kthlzone verur-
sacht Kalteleistungsverluste.
Gefrierwaren zum Abtauen in die
Kuhlzone legen.
Facher nicht Uberfullen, damit die
Luft zirkulieren kann.
Abtauen Gefrierzone bei einer Eisschicht von | Eine Eisschicht verschlechtert die

maximal 0,5 cm abtauen.

Kélteabgabe an das Gefriergut und
erhoht den Energieverbrauch!
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Gerat ein- und ausschalten

Vor dem ersten Benutzen

Schutzfolie

Bei einem Edelstahlgerét sind die us-
seren Flachen mit einer Schutzfolie ver-
sehen.

m Ziehen Sie die Schutzfolie erst ab,
nachdem Sie das Gerat an seinem
Platz aufgestellt haben.

Reinigen und Pflegen

m Reiben Sie bei den Edelstahlgeraten
ausserdem die Seitenwande direkt
nach Abziehen der Schutzfolie mit
dem beiliegenden Miele Pflegemittel
fur Edelstahl ein.

Die Gerateturen haben eine spezielle
Beschichtung, die unempfindlich ge-
gen Schmutz ist. Reiben Sie diese
nicht mit dem Miele Pflegemittel fur
Edelstahl ein!

Wichtig! Das Miele Pflegemittel fur
Edelstahl bildet mit jeder Anwendung
einen wasser- und schmutzabweisen-
den Schutzfilm!

m Reinigen Sie das Schrankinnere und
das Zubehor. Verwenden Sie dazu lau-
warmes Wasser und trocknen Sie an-
schliessend alles mit einem Tuch.
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Das Gerat bedienen

Bei diesem Geréat reicht zur Bedienung
eine Beruhrung der Sensortasten mit
dem Finger aus.

Gerat einschalten

Mit der Ein-/Aus-Taste schalten Sie die
beiden Weintemperierzonen und die
Gefrierzone gleichzeitig ein.

m BerUhren Sie die Ein-/Aus-Taste so
lange, bis die Temperaturanzeige
leuchtet.

Die Temperaturanzeigen der Weintem-
perierzonen zeigen die dort herrschen-
den Temperaturen an.

Liegt die Temperatur in der Gefrierzone
Uber 0 °C, leuchten in der Temperatur-
anzeige der Gefrierzone nur Striche.
Sobald die Temperatur unter 0 °C liegt,
zeigt die Temperaturanzeige die in der
Gefrierzone herrschende Temperatur
an.

Das "Gefrieren"-Symbol und die Ton-
warner-Aus-Taste blinken so lange, bis
die Temperatur in der Gefrierzone tief
genug ist.

Das Gerét beginnt zu kthlen und die
Innenbeleuchtung geht bei gedffneter
Geratetdr an.



Gerat ein- und ausschalten

Damit die Temperatur tief genug ist,
lassen Sie das Gerét einige Stunden
vorkUhlen, bevor Sie erstmals Le-
bensmittel einlegen.

Legen Sie erst Lebensmittel in die
Gefrierzone, wenn die Temperatur
tief genug ist (mind. -18 °C.

e % %]

Mit dieser Sensortaste wechseln Sie
zwischen den Weintemperierzonen und
der Gefrierzone hin und her.

Wenn Sie die Gefrierzone anwéhlen
mochten (um z. B. die Temperatur zu
Uberprufen),

gasd % ¥ X|

m tippen Sie so oft auf die Sensortaste
zum Wechseln zwischen Weintempe-
rier- und Gefrierzone, bis das "Gefrie-
ren"-Symbol gelb leuchtet.

Je nach angewahlter Temperaturzone
kénnen Sie

— die Funktion DynaCool anwahlen,

— die Funktion SuperFrost anwahlen
oder

— die Temperatur verstellen.

Weitere Informationen finden Sie in den
jeweiligen Kapiteln.

Kalte-Akku

Legen Sie den Kélte-Akku in die ober-
ste Gefrierschublade oder raumspa-
rend auf das Gefriertablett. Nach ca.

24 Stunden Einlagerungszeit kann der
Kélte-Akku seine maximale Kuhlleistung
erbringen.

Gerat ausschalten

m BerUhren Sie die Ein-/Aus-Taste so
lange, bis alle Anzeigen erléschen.
(Ist das nicht der Fall, ist die Verrie-
gelung eingeschaltet!)

War zuvor eine der Weintemperierzo-
nen angewahlt, so schalten die Wein-
temperierzonen und die Gefrierzone
nacheinander ab.

Die Innenbeleuchtung erlischt und die
Kdhlung ist ausgeschaltet.

Weintemperierzonen separat
ausschalten

Sie kdnnen die Weintemperierzonen se-
parat ausschalten, wahrend die Gefrier-
zone eingeschaltet bleibt. Dies bietet
sich z. B. fur die Urlaubszeit an.

Die Weintemperierzonen werden im-

mer zusammen ein- oder ausge-
schaltet.
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Gerat ein- und ausschalten

Ex % %]

m Schalten Sie das Gerét ein bzw. wah-
len Sie eine Weintemperierzone an.

Das entsprechende "Weintemperier"-
Symbol leuchtet gelb.

m BerUhren Sie so lange die
Ein-/Aus-Taste, bis das "Weintempe-
rier'-Symbol erlischt.

Die Innenbeleuchung erlischt und die
Weintemperierzonen sind ausgeschal-
tet.

Die Gefrierzone bleibt eingeschaltet,
das "Gefrieren"-Symbol leuchtet.

Um die Weintemperierzonen wieder
einzuschalten,

X CExd

m wahlen Sie eine Weintemperierzone
an, so dass eines der "Weintempe-
rier"-Symbole gelb leuchtet und be-
rihren Sie so lange die Ein-/Aus-Tas-
te, bis die Temperaturanzeige leuch-
tet, oder

m schalten Sie das Gerat aus und er-
neut ein.

Das Gerat beginnt zu kiihlen und die
Innenbeleuchtung geht bei gedffneter
Geratetur an.
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Einstellungsmodus

Bestimmte Einstellungen am Gerat kon-
nen Sie nur im Einstellungsmodus vor-
nehmen.

Wie man in den Einstellungmodus ge-
langt und wie man die Einstellungen
verandert, steht in den jeweiligen Kapi-
teln beschrieben.

Ubersicht tber die anwahlbaren Funk-
tionen im Einstellungsmodus:

in den Einstellungsmodus ein-  |c
steigen bzw. diesen verlassen

Tastenton ein-/ausschalten b
(siehe "Gerat ein- und ausschal-
ten")

Aktivkohlefilterwechsel bestati- |h
gen (siehe "Aktivkohlefilter")

Verriegelung ein-/ausschalten  |u
(siehe "Gerat ein- und ausschal-
ten")

Leuchtkraft der Temperaturan- |d
zeige verandern

(siehe "Die richtige Tempera-
tur")

Wasserzulaufzeit des Eiswurfel- |£
bereiters einstellen
(siehe "Eiswurfel produzieren")

Wéhrend Sie sich im Einstellungs-
modus befinden, wird der Turalarm
unterdrlickt. Sobald die Geratetlr
geschlossen wird, ist der Turalarm
wieder aktiviert.



Gerat ein- und ausschalten

Tastenton ein/-ausschalten

Wenn Sie nicht méchten, dass bei jeder
BerUhrung einer Taste ein Tastenton er-
tont, kdnnen Sie diesen ausschalten.

Y=\

m Berlhren Sie die Taste V und lassen
Sie den Finger auf der Taste ruhen,

m tippen Sie zusétzlich einmalig auf die
Ein-/Aus-Taste (die Taste V nicht los-
lassen!).

m Lassen Sie den Finger fur weitere
5 Sekunden auf der Taste V ruhen,
bis in der Anzeige c erscheint.

m Tippen Sie erneut so oft auf die Taste
V, bis in der Anzeige & erscheint.

m Tippen Sie zur Bestatigung auf die
Ein-/Aus-Taste.

m Durch Tippen auf die Taste V kénnen
Sie nun einstellen, ob der Tastenton
aus- oder eingeschaltet sein soll:

b 0: Tastenton ist ausgeschaltet
& I Tastenton ist eingeschaltet
b —: zurlck ins Mend.

Die aktuelle Einstellung leuchtet, die
neu zu wahlende Einstellung blinkt.

m Tippen Sie nach einer neu gewahlten
Einstellung zur Bestatigung auf die
Ein-/Aus-Taste.

m Tippen Sie so oft auf die Taste V, bis
in der Anzeige ¢ erscheint.

m Tippen Sie auf die Ein-/Aus-Taste.

Sie haben den Einstellungsmodus ver-
lassen.

Verriegelung ein-/ausschalten

Mit der Verriegelung kénnen Sie das
Gerat vor ungewolltem Ausschalten si-

chern.

m BerUhren Sie die Taste VV und lassen
Sie den Finger auf der Taste ruhen,

m tippen Sie zusatzlich einmalig auf die
Ein-/Aus-Taste (die Taste V nicht los-
lassen!).

m Lassen Sie den Finger fur weitere
5 Sekunden auf der Taste V ruhen,
bis in der Anzeige c erscheint.

m Tippen Sie erneut so oft auf die Taste
V, bis in der Anzeige v erscheint.

m Tippen Sie zur Bestatigung auf die
Ein-/Aus-Taste.

m Durch Tippen auf die Taste V kdénnen
Sie nun einstellen, ob die Verriege-
lung aus- oder eingeschaltet sein
soll:

u O Verriegelung ist ausgeschaltet
u I: Verriegelung ist eingeschaltet
w —: zurlck ins MenU.

Die aktuelle Einstellung leuchtet, die
neu zu wahlende Einstellung blinkt.
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Gerat ein- und ausschalten

m Tippen Sie nach einer neu gewahlten
Einstellung zur Bestatigung auf die
Ein-/Aus-Taste.

m Tippen Sie so oft auf die Taste V, bis
in der Anzeige ¢ erscheint.

m Tippen Sie auf die Ein-/Aus-Taste.

Sie haben den Einstellungsmodus ver-
lassen.

Bei eingeschalteter Verriegelung leuch-
tet in der Temperaturanzeige die Verrie-
gelungs-Kontrollleuchte fj.

Bei langerer Abwesenheit

Wenn Sie das Gerat langere Zeit nicht
benutzen, dann

m schalten Sie das Gerét aus,

m ziehen Sie den Netzstecker oder
schalten Sie die Sicherung der Haus-
installation aus,

m schliessen Sie den Absperrhahn der
Wasserzufuhrung,

m leeren Sie die Eiswlirfelschale und
reinigen Sie sie,

m reinigen Sie das Gerét, und

m lassen Sie die Geratetlren etwas
geoffnet, um Geruchsbildung zu
vermeiden.

Wird das Geréat bei langerer Ab-
wesenheit ausgeschaltet, aber nicht
gereinigt, besteht bei geschlosse-
nen Turen die Gefahr von Schimmel-
bildung.
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Die richtige Temperatur

. . . in den Weintemperierzonen

Weine entwickeln sich in Abh&ngigkeit
von den Umgebungsbedingungen
standig weiter. So ist sowohl die
Temperatur als auch die Qualitat der
Luft ausschlaggebend fur die Haltbar-
keit.

Weine kénnen Sie bei einer Temperatur
zwischen 5 und 18 °C lagern. Die opti-
male Temperatur liegt zwischen 8 und
12 °C. Bei dieser Temperatur sind die
meisten Weissweine trinkbar. Rotweine
sollten 2 Stunden vor dem Trinken he-
rausgenommen und gedffnet werden,
damit der Wein Sauerstoff bekommt
und sein Aroma richtig entwickeln kann.
Danach haben auch die Rotweine die
richtige Trinktemperatur.

Eine Lagertemperatur Uber 22 °C lasst
Weine schneller reifen, als es gut ist.
Unterhalb von 5 °C sollte Wein Uber ei-
nen langeren Zeitraum nicht aufbewahrt
werden, da er sonst nicht optimal aus-
reifen kann.

Temperaturschwankungen bedeuten
Stress fur Wein; die Reifung wird
dadurch unterbrochen. Deshalb ist es
sehr wichtig, eine nahezu schwan-
kungsfreie Temperatureinhaltung
sicherzustellen.

Isolationsplatte zur thermischen
Trennung

Das Gerét hat eine feststehende Isola-
tionsplatte, die den oberen Innenraum
in zwei unterschiedlich temperierbare
Zonen teilt. So kénnen Sie in der obe-
ren und unteren Weintemperierzone un-
terschiedliche Weinsorten, z. B. Rot-
und Weissweine, lagern.

Folgende Temperaturen sind fur die
verschiedenen Weinsorten zu empfeh-
len:

Rotwein: +14 °C bis +18 °C
Roséwein: +10 °C bis +12 °C
Weisswein: +8 °C bis +12 °C

Sekt, Prosecco: |+7 °C bis +9 °C

Champagner: +5 °C bis +7 °C
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Die richtige Temperatur

.. . in der Gefrierzone

Um frische Lebensmittel einzufrieren
und Lebensmittel langfristig zu lagern,
ist eine Temperatur von -18 °C erforder-
lich. Bei dieser Temperatur ist das
Wachstum der Mikroorganismen weitge-
hend eingestellt. Sobald die Temperatur
Uber -10 °C steigt, beginnt die Zerset-
zung durch die Mikroorganismen, die
Lebensmittel sind weniger lang haltbar.
Aus diesem Grund durfen an- oder auf-
getaute Lebensmittel erst wieder einge-
froren werden, wenn sie verarbeitet wur-
den (kochen oder braten). Durch die ho-
hen Temperaturen werden die meisten
Mikroorganismen abgetdtet.

Die richtige Temperatureinstellung ist fur
die Lagerung der Lebensmittel sehr
wichtig. Durch Mikroorganismen verder-
ben die Lebensmittel schnell, was durch
die richtige Lagertemperatur verhindert
bzw. verzdgert werden kann. Die Tem-
peratur beeinflusst die Wachstumsge-
schwindigkeit der Mikroorganismen. Mit
sinkender Temperatur verlangsamen
sich diese Vorgange.

Die Temperatur im Gerat erhéht sich,

— je haufiger und langer die Geratetur
gedffnet wird,

— je mehr Lebensmittel gelagert wer-
den,

— je warmer die frisch eingelagerten Le-
bensmittel sind,

— je héher die Umgebungstemperatur
des Gerates ist.
Das Gerét ist fur eine bestimmte Kli-
maklasse (Raumtemperaturbereich)
ausgelegt, deren Grenzen eingehal-
ten werden mussen.
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Temperatur einstellen

X CExd

m Wahlen Sie die gewlnschte Wein-
temperier- oder Gefrierzone an, so
dass das entsprechende Symbol
gelb leuchtet.

In den beiden Weintemperierzonen
kénnen Sie die Temperatur unabhangig
voneinander einstellen.

m Stellen Sie nun die Temperatur mit
den Tipptasten daneben ein.

Dabei bewirkt das Tippen auf die

=\

Temperatur wird kalter
Temperatur wird warmer.

Taste V :
Taste /\ :

Waéhrend des Einstellens wird die
Einstell-Temperatur blinkend angezeigt.

Folgende Veranderungen kénnen Sie in
der Temperaturanzeige beim Tippen
der Tasten beobachten:

— Erstes Mal Tippen: Der zuletzt
gewiinschte Temperaturwert wird
blinkend angezeigt.

— Jedes weitere Mal Tippen:
Der Temperaturwert verandert sich in
1 °C-Schritten.



Die richtige Temperatur

— Finger auf der Taste ruhen lassen:
Der Temperaturwert veréandert sich
fortlaufend.

Nach Erreichen des héchsten bzw.
niedrigsten Temperaturwertes ver-
schwindet die Taste V bzw. A.

Ungeféhr 5 Sekunden nach dem letzten
Tastendruck wird die Temperaturanzei-
ge automatisch auf den mittleren, tat-
sachlichen Temperaturwert, der mo-
mentan in den Weintemperierzonen
bzw. in der Gefrierzone herrscht,
umgestellt.

Wenn Sie die Temperatur verstellt ha-
ben, dann kontrollieren Sie die Tempe-
raturanzeige bei wenig gefilltem Ge-
rat nach ca. 6 Stunden und bei vollem
Gerat nach ca. 24 Stunden. Erst dann
hat sich die wirkliche Temperatur ein-
gestellt. Sollte die Temperatur nach die-
ser Zeit zu hoch oder zu niedrig sein,
stellen Sie die Temperatur neu ein.

Mégliche Einstellwerte fiir die
Temperatur

Die Temperatur ist einstellbar:

— In den Weintemperierzonen jeweils
von 5 °C bis 20 °C

— In der Gefrierzone von
-14 °C bis -28 °C

Das Erreichen der tiefsten Temperatur
ist abhangig vom Aufstellort und der
Umgebungstemperatur. Bei hoher Um-
gebungstemperatur ist die niedrigste
Temperatur nicht unbedingt erreichbar.

Temperaturanzeige

Die Temperaturanzeige in der Bedie-
nungsblende zeigt im Normalbetrieb je-
weils die Temperatur in der Mitte der
Weintemperierzone bzw. die warmste
Stelle in der Gefrierzone an.

Die Leuchtkraft der Temperatur-
anzeige verandern

Sie kénnen die Helligkeit der Tempera-
turanzeige an die Lichtverhaltnisse der
rdumlichen Umgebung anpassen.

=\

m Berlhren Sie die Taste V und lassen
Sie den Finger auf der Taste ruhen,

m tippen Sie zusatzlich einmalig auf die
Ein-/Aus-Taste (die Taste V nicht los-
lassen!).

m Lassen Sie den Finger fur weitere
5 Sekunden auf der Taste V ruhen,
bis in der Anzeige ¢ erscheint.

m Tippen Sie erneut so oft auf die Taste
V, bis in der Anzeige d erscheint.

m Tippen Sie zur Bestatigung auf die
Ein-/Aus-Taste.

m Durch Tippen auf die Taste V kénnen
Sie nun die Leuchtkraft der Tempera-
turanzeige verandern:

d 0: maximale Leuchtkraft
d I: reduzierte Leuchtkraft
o —: zurlck ins Mend.
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Die richtige Temperatur

Die aktuelle Einstellung leuchtet, die
neu zu wahlende Einstellung blinkt.

m Tippen Sie nach einer neu gewahlten
Einstellung zur Bestatigung auf die
Ein-/Aus-Taste.

m Tippen Sie so oft auf die Taste V, bis
in der Anzeige ¢ erscheint.

m Tippen Sie auf die Ein-/Aus-Taste.

Sie haben den Einstellungsmodus ver-
lassen.
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Tonwarner

Das Geréat ist mit einem Warnsystem
ausgestattet, das lhre eingelagerten
Weine und das Gefriergut vor unzulds-
sigen Temperaturen schutzt und um ei-
nen Energieverlust bei offen stehenden
Geratetlren zu vermeiden.

Warnsystem einschalten

Das Warnsystem ist automatisch immer
funktionsbereit. Es muss nicht extra ein-
geschaltet werden.

Temperaturalarm

Erreicht die Temperatur in der Gefrier-
zone einen zu hohen Temperaturbe-
reich, ertdnt ein Warnton.

Erreicht die Temperatur in einer der
beiden Weintemperierzonen einen zu
hohen oder zu niedrigen Temperatur-
bereich, ertdnt ein Warnton

Die Tonwarner-Aus-Taste blinkt rot und
das Symbol der betroffenen Tempera-
turzone blinkt.

Das akustische und optische Signal er-
folgt z. B.,

— wenn Sie eine grossere Menge Le-
bensmittel einfrieren,

— wenn Sie die Geréatetlren langer ge-
offnet haben, z. B. um Gefriergut
oder Weinflaschen einzulegen, um-
zusortieren oder herauszunehmen.

— nach einem Stromausfall.

Sobald der Alarmzustand beendet ist,
verstummt der Warnton und die Anzei-
gen erléschen.

Temperaturalarm vorzeitig
ausschalten

Sollte Sie der Warnton stéren, kdnnen
Sie ihn vorzeitig ausschalten.

m Tippen Sie auf die Tonwarner-Aus-
Taste.
Der Warnton verstummt.
Die Tonwarner-Aus-Taste und das
entsprechende Symbol blinken wei-
ter, bis der Alarmzustand beendet ist.

War die Temperatur in der Gefrierzo-
ne fUr langere Zeit warmer als

-18 °C, prufen Sie, ob das Gefriergut
an- oder aufgetaut ist. In diesem Fall
verbrauchen Sie diese Lebensmittel

so schnell wie mdglich!
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Tonwarner

Tiralarm

Wenn eine der Geréateturen langer als
2 Minuten offen steht, ertdont ein Warn-
ton.

Die Tonwarner-Aus-Taste leuchtet rot
und das Symbol der Temperaturzone,
deren TUr offen steht, blinkt.

Sobald die Geratetlr geschlossen wird,
verstummt der Warnton und die Anzei-
gen erléschen.

Tiralarm vorzeitig ausschalten

Sollte Sie der Warnton bei geodffneter
Geréatetdr storen, kénnen Sie ihn vorzei-

tig ausschalten.

m Tippen Sie auf die Tonwarner-Aus-
Taste.
Der Warnton verstummt.
Der Tonwarner-Aus-Taste leuchtet
und das Symbol der Temperaturzo-
ne, deren TUr offen steht, blinkt wei-
ter, bis die Geratetlr geschlossen
wird.
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DynaCool verwenden

Luftfeuchtigkeit in den Wein-
temperierzonen

In einem herkdmmlichen Kuhlschrank
ist die Luftfeuchtigkeit fur Wein zu nied-
rig und deshalb ist ein Kuhlschrank zur
Lagerung von Wein nicht geeignet.
Eine hohe Luftfeuchtigkeit

(60 - 70 %) ist fur die Lagerung von
Wein sehr wichtig, damit der Korken
von aussen feucht gehalten wird. Bei
niedriger Luftfeuchtigkeit trocknet der
Korken von aussen aus und kann die
Flasche nicht mehr dicht verschliessen.
Aus diesem Grund mussen Weinfla-
schen auch immer liegend gelagert
werden, damit der Wein den Korken
von innen feucht halt. Tritt Luft in die
Flasche verdirbt jeder Wein unweiger-
lich!

Tipp: Vor dem Servieren sollte die
Weinflasche mindestens zwei Stunden
lang aufrecht stehen, noch besser
einen ganzen Tag lang, damit sich der
Niederschlag am Boden der Flasche
absetzen kann.

Taste fiir konstante Luftfeuchtigkeit
(DynaCool) J&

Mit DynaCool erhéht sich die relative
Luftfeuchtigkeit in den Weintemperier-
zonen, so dass der Korken nicht aus-
trocknet.

Gleichzeitig werden Luftfeuchtigkeit
und Temperatur gleichmassig verteilt,
so dass alle Ihre Weine unter gleich gu-
ten Bedingungen lagern.

DynaCool einschalten

Wenn Sie die Weintemperierzonen zur
langfristigen Lagerung von Wein ver-
wenden moéchten, so ist es empfehlens-
wert, grundsatzlich die Funktion Dyna-
Cool eingeschaltet zu lassen. Dadurch
wird im Innenraum dauerhaft ein Klima
erreicht, welches dem eines Weinkel-
lers entspricht.

X ExEa

m Wahlen Sie die Weintemperierzone
an, in der Sie DynaCool verwenden
mdchten.

Das entsprechende "Weintempe-
rier'-Symbol leuchtet gelb.

SN

m Tippen Sie auf die Taste fur die kon-
stante Luftfeuchtigkeit, so dass sie
gelb leuchtet.
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DynaCool verwenden

Um Energie zu sparen, schaltet der
Ventilator bei getffneter Geratetlr
automatisch voribergehend ab!

DynaCool ausschalten

e % %]

m Wahlen Sie die entsprechende Wein-
temperierzone an.

Das entsprechende "Weintempe-
rier"-Symbol leuchtet gelb.

2\

m Tippen Sie auf die Taste fur die kon-
stante Luftfeuchtigkeit, so dass sie
nur noch hellgelb leuchtet.

Auch, wenn Sie DynaCool nicht ein-
geschaltet haben, schaltet das Ge-
rat immer, wenn die Kdhlung ein-
schaltet, automatisch beide Ventila-
toren zu. So wird gewahrleistet, dass
das optimale Klima fur Ihren Wein
erhalten bleibt.
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SuperFrost verwenden

Um Lebensmittel optimal einzufrieren,

mussen Sie vor dem Einfrieren frischer
Lebensmittel die Funktion SuperFrost

einschalten.

Damit erreichen Sie, dass die Lebens-
mittel schnell durchgefroren werden

und somit Nahrwert, Vitamine, Ausse-
hen und Geschmack erhalten bleiben.

Ausnahmen:

— Wenn Sie bereits gefrorene Lebens-
mittel einlegen.

— Wenn Sie taglich nur bis zu 2 kg Le-
bensmittel einlegen.

SuperFrost einschalten

Die Funktion SuperFrost muss 6 Stun-
den vor dem Einlegen der einzufrie-
renden Lebensmittel eingeschaltet wer-
den. Soll das maximale Gefriervermé-
gen genutzt werden, muss 24 Stunden
vorher die Funktion SuperFrost einge-
schaltet werden!

i % % X]
m Wahlen Sie die Gefrierzone an.

Das "Gefrieren"-Symbol leuchtet gelb.

m Tippen Sie auf die SuperFrost-Taste,
so dass sie gelb leuchtet.

Die Temperatur in der Gefrierzone
sinkt, da das Gerat mit héchstmoglicher
Kélteleistung in der Gefrierzone arbei-
tet.

SuperFrost ausschalten

Die Funktion SuperFrost schaltet sich
automatisch je nach eingelegter
Lebensmittelmenge nach ca. 30 bis

65 Stunden ab.

Das Geréat arbeitet wieder mit normaler,
energiesparender Kélteleistung.

Um Energie zu sparen, kénnen Sie die
Funktion SuperFrost selber ausschal-
ten, sobald eine konstante Gefrierzo-
nentemperatur von mindestens -18 °C
erreicht ist.

§\

m Wahlen Sie die Gefrierzone an.

Das "Gefrieren"-Symbol leuchtet gelb.

m Tippen Sie auf die SuperFrost-Taste,
S0 dass sie nur noch hellgelb leuch-
tet.

Die Kuhlung des Gerétes arbeitet
wieder mit normaler Leistung.

27



Weinflaschen lagern

Holzroste

Jede Erschutterung stért den Wein und
unterbricht seinen nattrlichen

Atmungsprozess, was eine Beeintrach-
tigung des Geschmacks zur Folge hat.

Lagern Sie deshalb gleichartige
Weinsorten méglichst auf demselben
Holzrost nebeneinander, um beim Ent-
nehmen ein grésseres Umstapeln zu
vermeiden und ein ruhiges Lagern der
anderen Weinflaschen zu gewahrleis-
ten.

Die jeweils oberen Holzroste sind auf
Schienen herausziehbar, um ein be-
qguemes Entnehmen und Einlegen der
Flaschen zu ermdéglichen.

Die Holzroste kdnnen Sie je nach Belie-
ben herausnehmen und wieder einset-
zen:

m Ziehen Sie den Holzrost mit den
Schienen bis zum Anschlag nach
vorn und heben Sie ihn nach oben
hin ab.

m Zum Wiedereinsetzen den Holzrost
auf die ausgezogenen Schienen set-
zen, so dass er einrastet.
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Beschriftungskartchen

Um eine gute Ubersicht Uber die einge-
lagerten Weinsorten zu bekommen, ver-
wenden Sie die beiliegenden Beschrif-
tungskartchen. Setzen Sie sie nach der
Beschriftung von oben in die Leiste
vom Holzrost.

Zuséatzliche Beschriftungskartchen
erhalten Sie im Fachhandel.

Maximales Fassungsvermdgen

Insgesamt kénnen 41 Flaschen (0,75 |
Bordeauxflaschen) in den Weintempe-
rierzonen gelagert werden.

Luftaustausch durch
Aktivkohlefilter

Die Aktivkohlefilter in den Weintempe-
rierzonen sorgen fur den optimalen
Luftaustausch und somit flr eine hohe
Luftqualitat.

Uber die Aktivkohlefilter gelangt frische
Aussenluft in das Geréat.

Diese wird anschliessend durch die
Ventilatoren (Funktion DynaCool)
gleichmassig im Innenraum verteilt.
Die Filterung der Aussenluft Uber die
Aktivkohlefilter stellt sicher, dass nur
frische staub- und geruchfreie Luft in
das Gerét gelangt.

So ist Ihr Wein zusatzlich vor einer
eventuellen GeruchsUbertragung ge-
schutzt!

Wechseln Sie die Aktivkohlefilter
einmal im Jahr aus. Sie erhalten sie
beim Miele Kundendienst.



Gefrieren und Lagern

Maximales Gefriervermoégen

Damit die Lebensmittel mdglichst
schnell bis zum Kern durchgefroren
werden, darf das maximale Gefrierver-
mogen nicht Uberschritten werden. Das
maximale Gefriervermégen innerhalb
24 Stunden finden Sie auf dem Typen-
schild "Gefriervermdgen ...kg/24 h".

Das auf dem Typenschild angegebene
maximale Gefriervermdgen wurde nach
der Norm DIN EN ISO 15502 ermittelt.

Was passiert beim Einfrieren
frischer Lebensmittel?

Frische Lebensmittel mussen so schnell
wie moglich durchgefroren werden,
damit Nahrwert, Vitamine, Aussehen
und Geschmack erhalten bleiben.

Je langsamer die Lebensmittel durch-
gefroren werden, umso mehr Flussig-
keit wandert aus jeder einzelnen Zelle
in die Zwischenraume. Die Zellen
schrumpfen.

Beim Auftauen kann nur ein Teil der
vorher ausgetretenen FlUssigkeit in die
Zellen zurickwandern.

Praktisch bedeutet dies, dass im
Lebensmittel ein grosserer Saftverlust
auftritt. Dies erkennen Sie daran, dass
sich beim Auftauen eine grosse Was-
serlache um das Lebensmittel bildet.

Wurde das Lebensmittel schnell durch-
gefroren, hat die Zellflussigkeit weniger
Zeit, aus den Zellen in die Zwischen-
raume zu wandern. Die Zellen schrum-
pfen erheblich weniger.

Beim Auftauen kann die nur geringe
Menge FlUssigkeit, die in die Zwischen-
raume gewandert war, in die Zellen
zurUckwandern, so dass der Saftverlust

sehr gering ist. Es bildet sich nur eine
kleine Wasserlache!

Fertige Tiefkiihlkost einlagern

Maochten Sie fertige Tiefkuhlkost einla-
gern, Uberprufen Sie bereits beim Kauf
im Geschéaft

— die Verpackung auf Beschadigung,
— das Haltbarkeitsdatum und

— die Kuhlzonentemperatur der Ver-
kaufstruhe. Ist die Kihlzonentempe-
ratur warmer als -18 °C, so verkUrzt
sich die Haltbarkeit der Tiefkuhlkost.

m Kaufen Sie die Tiefkthlkost ganz zum
Schluss ein, und transportieren Sie
sie in Zeitungspapier oder in einer
Kuhltasche.

m Legen Sie die Tiefkuhlkost sofort in
das Gerat.

Auf- oder angetaute Ware nicht
wieder einfrieren. Erst wenn Sie das
Lebensmittel verarbeitet haben
(kochen oder braten), kénnen Sie es
erneut einfrieren.
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Lebensmittel selbst einfrieren

Verwenden Sie zum Einfrieren nur
frische und einwandfreie Lebensmittel!

Vor dem Einfrieren beachten
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Zum Gefrieren geeignet sind:
Frischfleisch, Geflugel, Wild, Fisch,
GemUse, Krauter, rohes Obst, Molke-
reiprodukte, Backwaren, Speiseres-
te, Eigelb, Eiweiss und viele Fertig-
gerichte.

Zum Gefrieren nicht geeignet sind:
Weintrauben, Blattsalate, Radies-
chen, Rettich, Sauerrahm, Mayonnai-
se, ganze Eier in Schale, Zwiebel,
ganze rohe Apfel und Birnen.

Damit Farbe, Geschmack, Aroma
und Vitamin C erhalten bleiben, sollte
Gemuse vor dem Einfrieren blan-
chiert werden. Geben Sie dazu das
Gemuse portionsweise fur 2 — 3 Mi-
nuten in kochendes Wasser. Danach
das Gemuse herausnehmen und
schnell in kaltem Wasser abkuhlen.
Das Gemuse abtropfen lassen.

Mageres Fleisch eignet sich besser
zum Einfrieren als fettes und kann
wesentlich lAnger gelagert werden.

Legen Sie zwischen Koteletts,
Steaks, Schnitzel usw. jeweils eine
Folie aus Kunststoff. So vermeiden
Sie das Zusammenfrieren zu einem
Block.

Rohe Lebensmittel und blanchiertes
Gemuse vor dem Einfrieren nicht
wdrzen und salzen, Speisen nur
leicht wirzen und salzen. Manche
Gewdlrze verandern beim Einfrieren
ihre Geschmacksintensitat.

— Warme Speisen oder Getranke erst
ausserhalb des Gerates abkuhlen
lassen, um ein Antauen der bereits
gefrorenen Lebensmittel zu verhin-
dern und den Stromverbrauch nicht
zu erhdhen.

Verpacken

m Frieren Sie portionsweise ein.

Geeignete Verpackung

— Kunststoff-Folien

— Schlauch-Folien aus Polyethylen
— Alu-Folien

— Gefrierdosen

Ungeeignete Verpackung

— Packpapier

— Pergamentpapier

— Cellophan

— Abfallsack

— gebrauchte Einkaufstaschen

m Dricken Sie die Luft aus der Verpa-
ckung heraus.

m Verschliessen Sie die Packung dicht
mit
— Gummiringen
— Kunststoff-Klipsen
— Bindfaden oder
— kaltebestandigen Klebebandern.

Beutel und Schlauchfolien aus Poly-
ethylen kénnen Sie auch mit einem
Folien-Schweissgerat verschweissen.

m Beschriften Sie die Verpackung mit
Inhalt und Einfrier-Datum.
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Vor dem Einlegen

m Bei einer grosseren Menge als 2 kg
frischer Lebensmittel schalten Sie ei-
nige Zeit vor dem Einlegen der Le-
bensmittel die Funktion SuperFrost
ein (siehe "SuperFrost verwenden").
Das bereits eingelagerte Gefriergut
erhalt somit eine Kéltereserve.

Einlegen

Folgende maximale Beladungsmen-
gen mussen eingehalten werden:

— Gefrierschublade = 25 kg

— Glasplatte = 35 kg

Einzufrierende Lebensmittel dirfen
keine bereits gefrorenen Lebens-
mittel berthren, damit diese nicht
antauen.

m Legen Sie die Packungen trocken
ein, um ein Zusammen- oder Anfrie-
ren zu vermeiden.

— kleine Gefriergutmenge

Die Lebensmittel in den oberen Gefrier-
schubladen einfrieren.

m Legen Sie das Gefriergut breitflachig
auf den Boden der Gefrierschubla-
den, damit das Gefriergut moglichst
schnell bis zum Kern gefriert.

Wenn Sie Gefrierschubladen he-
rausnehmen, beachten Sie bitte:

Die unterste Gefrierschublade muss
immer im Gerat bleiben!

Legen Sie das Gefriergut so auf die
Glasplatte, dass die Ventilatorschlit-
ze an der RUckwand im Geréat immer
frei bleiben. Sie sind wichtig fur eine
einwandfreie Funktion und einen
normalen Energieverbrauch!

— maximale Gefriergutmenge (siehe
Typenschild)

m Die oberen Gefrierschubladen he-
rausnehmen.

m Legen Sie das Gefriergut breitflachig
auf die oberen Glasplatten, damit
das Gefriergut moglichst schnell bis
zum Kern gefriert.

Nach dem Einfriervorgang:

m Legen Sie das eingefrorene Gefrier-
gut in die Gefrierschublade, und
schieben Sie sie wieder ein.

— grosses Gefriergut

Wenn Sie grosseres Gefriergut, wie z.
B. Gans oder Wild, einlegen méchten,
kénnen Sie die Glasplatten zwischen
den Gefrierschubladen herausnehmen.

m Die oberen Gefrierschubladen he-
rausnehmen und die Glasplatten
leicht anheben und nach vorne he-
rausziehen!

31



Gefrieren und Lagern

Gefrierkalender

Der Gefrierkalender auf der Gefrier-
schublade zeigt in Monaten die Ubliche
Lagerzeit fur unterschiedliche Lebens-
mittelarten an, wenn sie frisch eingefro-
ren wurden.

Bei handelsublichen Tiefkthlerzeugnis-
sen ist die auf der Verpackung angege-
bene Lagerdauer entscheidend.

=) ﬁ Q 2-3 6-8 @ v (<3
XD % @ -5 10-12 v §JS éﬂ

2 - 3 Monate:
Kuchen, Glacen, Eintopf

3 - 5 Monate:
Fisch, Pilze, Brot

6 - 8 Monate:
Schweinefleisch, Kalb, Gefltgel

10 - 12 Monate:
Rind, Obst, GemUse

32

Auftauen von Gefriergut
Gefriergut kénnen Sie auftauen
— im Mikrowellengerat,

— im Backofen bei der Beheizungsart
"Heissluft" oder bei "Auftauen”,

— bei Raumtemperatur,

— im Kuhlschrank (die abgegebene
Kélte wird zum Kuhlen der Lebens-
mittel genutzt),

— im Dampfgarer.

Flache Fleisch- und Fischstiicke
kénnen angetaut in die heisse Pfanne
gegeben werden.

Fleisch- und Fischstiicke (z. B. Hack-
fleisch, Poulet, Fischfilet) so auftauen,
dass kein Kontakt zu anderen Lebens-
mitteln besteht. Fangen Sie das Auftau-
wasser auf, und entsorgen Sie es sorg-
faltig.

Obst kann bei Raumtemperatur sowohl
in der Packung als auch in einer zuge-
deckten Schussel auftauen.

Gemiise kann im Allgemeinen in gefro-
renem Zustand in das siedende Wasser
gegeben oder in heissem Fett gedlns-
tet werden. Die Garzeit ist aufgrund der
veranderten Zellstruktur etwas kurzer
als bei Frischgemuse.

Auf- oder angetaute Ware nicht
wieder einfrieren. Erst wenn Sie das
Lebensmittel verarbeitet haben
(kochen oder braten), kénnen Sie es
erneut einfrieren.
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Schnellkiihlen von Getranken

Lagern Sie keine Dosen und Flaschen
mit kohlenséurehaltigen Getranken
oder mit FlUssigkeiten, die gefrieren
kénnen, in der Gefrierzone. Die Dosen
oder Flaschen kénnen platzen.

Nehmen Sie Flaschen (nur mit Getranke
ohne Kohlensaure), die Sie zum
Schnellkthlen in die Gefrierzone legen,
spétestens nach einer Stunde wieder
heraus. Die Flaschen kénnen platzen.

Kalte-Akku verwenden

Der Kéalte-Akku verhindert bei einem
Stromausfall einen schnellen Anstieg
der Temperatur in der Gefrierzone. Sie
kénnen dadurch die Lagerzeit verlan-
gern.

m Legen Sie den Kélte-Akku in die
oberste Gefrierschublade.

Nach ca. 24 Stunden Einlagerungs-
zeit kann der Kéalte-Akku seine maxi-
male Kuhlleistung erbringen.

Bei einem Stromausfall

m L egen Sie den durchgefrorenen Kal-
te-Akku direkt auf das Gefriergut in
der oberen Schublade in den vorde-
ren Bereich.

Wenn Sie frische Lebensmittel einlegen
wollen, dann benutzen Sie den Kalte-
Akku als Trennung zwischen bereits
eingelagerter und frischer Lebensmittel,
damit die Lebensmittel nicht antauen.

Der Kalte-Akku kann auch dazu
verwendet werden, Speisen oder
Getranke kurzzeitig in einer Kuhltasche
zu kdhlen.
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Eiswirfel produzieren

Der automatische Eiswurfelbereiter
bendtigt zum Betrieb einen Festwas-
seranschluss.

Eiswirfelbereiter einschalten

m Schalten Sie die Gefrierzone an.

| 1 1

=

m Ziehen Sie die Eiswdrfelschublade
ein wenig heraus.

m Driicken Sie die Ein-/Aus-Taste 3 am
Eiswurfelbereiter, so dass die Kon-
trollleuchte leuchtet.

m Schliessen Sie die EiswUrfelschubla-
de.

Es kénnen nur Eiswdrfel produziert
werden, wenn die Schublade voll-
standig geschlossen ist.

Nach der ersten Inbetriebnahme kann
es bis zu 24 Stunden dauern, bis die
ersten Eiswurfel aus dem Eiswdurfelbe-
reiter in die Schublade fallen.

Nach erneutem Aus- und Einschalten
des Eiswdrfelbereiters dauert dieser
Vorgang max. 6 Stunden.
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Die ersten drei EiswUrfelproduktio-
nen durfen nicht verwendet werden!
So gewahrleisten Sie, dass die
Wasserzuflhrung vor Gebrauch
durchgespult wird.

Dies gilt sowohl bei erster Inbetrieb-
nahme als auch nach langerer Aus-
serbetriebnahme des Gerates.

Gréssere Mengen Eiswiirfel produ-
zieren

Die Produktionsmenge der Eiswdrfel
richtet sich nach der Temperatur in der
Gefrierzone: Je niedriger die Tempera-
tur ist, desto mehr Eiswdurfel werden in
einem gewissen Zeitabschnitt produ-
Ziert.

Sobald die Eiswdurfel-Schublade voll ist,
wird die Eiswlrfelproduktion automa-
tisch eingestellt.

Wenn Sie eine gréssere Menge EiswUr-
fel bendtigen,

m tauschen Sie die volle Eiswurfel-
Schublade mit der Schublade rechts
daneben aus.

Sobald die Schublade geschlossen ist,
beginnt der Eiswdlrfelbereiter wieder mit
der Produktion.



Eiswurfel produzieren

Eiswirfelbereiter ausschalten

Wenn Sie keine Eiswurfel produzieren
mochten, kénnen Sie den Eiswdrfelbe-
reiter unabhangig von der Gefrierzone
ausschalten.

i |
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m Drilcken Sie die Ein-/Aus-Taste am
EiswUrfelbereiter, bis die Kontroll-
leuchte erlischt.

Wenn der Eiswurfelbereiter abgeschal-
tet ist, kann die EiswUrfel-Schublade
auch zum Einfrieren und Lagern von
Lebensmitteln genutzt werden.

Reinigen Sie die Eiswurfelschale,
wenn der Eiswlrfelbereiter flr lange-
re Zeit ausgeschaltet wird!

Wasserzulaufzeit einstellen

Die Grosse der produzierten Eiswurfel
hangt von dem herrschenden Wasser-
druck und der eingestellten Wasserzu-
laufzeit des Eiswurfelbereiters ab.

Produziert der Eiswurfelbereiter z. B.
nur kleine Eiswurfel, so herrscht ein
niedriger Wasserdruck. Um grossere
Eiswdrfel zu produzieren, muss die
Wasserzulaufzeit des Eiswdirfelbereiters
verlangert werden:

m Schalten Sie den Eiswdlrfelbereiter

m BerUhren Sie die Taste V und lassen
Sie den Finger auf der Taste ruhen,

B tippen Sie zusétzlich einmalig auf die
Ein-/Aus-Taste (die Taste V nicht los-
lassen!).

m Lassen Sie den Finger fur weitere
5 Sekunden auf der Taste V ruhen,
bis in der Anzeige ¢ erscheint.

m Tippen Sie erneut so oft auf die Taste
V, bis in der Anzeige £ erscheint.

m Tippen Sie zur Bestatigung auf die
Ein-/Aus-Taste.

m Tippen Sie erneut so oft die Taste V,
bis in der Anzeige £ 2 erscheint.

m Tippen Sie erneut zur Bestatigung
auf die Ein-/Aus-Taste.
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Eiswirfel produzieren

m Durch Tippen auf die Taste V kdnnen
Sie nun die Lange des Wasserzulaufs
verandern:
£ 1. kUrzeste Wasserzulaufzeit,
£ 8: langste Wasserzulaufzeit.
£ —: zurlck ins Menu.

Die aktuelle Einstellung leuchtet, die
neu zu wahlende Einstellung blinkt.

m Tippen Sie nach einer neu gewahlten
Einstellung zur Bestatigung auf die
Ein-/Aus-Taste.

m Tippen Sie so oft auf die Taste V, bis
in der Anzeige £ — erscheint.

m Tippen Sie zur Bestatigung auf die
Ein-/Aus-Taste.

m Tippen Sie so oft auf die Taste V, bis
in der Anzeige ¢ erscheint.

m Tippen Sie auf die Ein-/Aus-Taste.

Sie haben den Einstellungsmodus ver-
lassen.
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Automatisches Abtauen

Weintemperierzonen

Die Weintemperierzonen tauen automa-
tisch ab.

Wahrend die Kéltemaschine lauft,
kénnen sich funktionsbedingt an der
Ruckwand der Weintemperierzonen
Wasserperlen bilden. Diese brauchen
Sie nicht zu entfernen, da das Tau-
wassser durch die Kompressorwérme
verdunstet.

Achten Sie darauf, dass das Tau-
wasser immer ungehindert abflies-
sen kann, dazu Tauwasser-Rinne
und Tauwasser-Ablaufloch sauber
halten.

Gefrierzone

Das Gerét ist mit einem "NoFrost'-Sys-
tem ausgerUstet, wodurch das Gerat
automatisch abgetaut wird.

Die anfallende Feuchtigkeit schlagt sich
am Verdampfer nieder, wird automa-
tisch von Zeit zu Zeit abgetaut und
verdunstet.

Durch das automatische Abtauen bleibt
die Gefrierzone immer eisfrei. Die
Lebensmittel tauen durch dieses
besondere System nicht an!
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Reinigen und Pflegen

Achten Sie darauf, dass kein Wasser
in die Elektronik, Beleuchtung oder
in die BelUftungsquerschnitte ge-
langt.

Durch das Tauwasser-Ablaufloch
darf kein Reinigungswasser laufen.

Verwenden Sie kein Dampf-Reini-
gungsgerat. Der Dampf kann an
spannungsfuhrende Teile des Gera-
tes gelangen und einen Kurzschluss
auslosen.

Das Typenschild im Innenraum des
Gerates darf nicht entfernt werden.
Es wird im Fall einer Stérung beno-
tigt!

Die Edelstahl-Geratetlren haben
eine spezielle Beschichtung, die un-
empfindlich gegen Schmutz ist.
Reiben Sie diese nicht mit dem Pfle-
gemittel fur Edelstahl ein, da sich
sichtbare Schlieren bilden!

Verwenden Sie zur Reinigung und
Pflege der Edelstahlflachen am Ge-
rat das Miele Pflegemittel fur Edel-
stahl (erhéltlich Uber den Miele Kun-
dendienst).

Es enthalt materialschonende Sub-
stanzen und, im Vergleich zu einem
Edelstahlreiniger, keine Polierstoffe.
Dadurch werden Verschmutzungen
sanft entfernt und mit jeder Anwen-
dung bildet sich ein wasser- und
schmutzabweisender Schutzfilm.
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Um Beschadigungen der Oberfla-
chen zu vermeiden, verwenden Sie
bei der Reinigung keine

soda-, ammoniak-, sdure- oder chlo-
ridhaltige Reinigungsmittel,

kalklésenden Reinigungsmittel,

scheuernde Reinigungsmittel, wie z.
B. Scheuerpulver, Scheuermilch,
Putzsteine,

|6semittelhaltigen Reinigungsmittel,
Edelstahl-Reinigungsmittel,
Geschirrsptlmaschinen-Reiniger,
Backofensprays,

Glasreiniger,

scheuernde harte Schw&dmme und
Barsten, z.B. Topfschwamme,

Schmutzradierer,

scharfen Metallschaber!

Vor dem Reinigen

m Schalten Sie das Geréat aus.

m Ziehen Sie den Netzstecker oder

schalten Sie die Sicherung der Haus-
installation aus.

m Nehmen Sie die Weinflaschen und

das Gefriergut aus dem Gerat und la-
gern Sie beides an einem kuhlen Ort.

m Nehmen Sie alle Teile, die herausge-

nommen werden kénnen, zur Reini-
gung heraus.



Reinigen und Pflegen

Innenraum, Zubehoér

m Reinigen Sie das Gerat mindestens
einmal im Monat.
Zum Reinigen eignet sich lauwarmes
Wasser mit etwas Handspulmittel.

m Reinigen Sie alle Teile von Hand,
nicht in der Spulmaschine.

m Wischen Sie die Holzroste mit einem
trockenen, fusselfreien Tuch ab. Die
Holzroste nicht mit Wasser reinigen!

m Reinigen Sie die Tauwasser-Rinne
und das Tauwasser-Ablaufloch in
den Weintemperierzonen haufiger mit
einem Stabchen oder Ahnlichem, da-
mit das Tauwasser ungehindert ab-
laufen kann (siehe "Tauwasser-Ab-
laufloch reinigen"”).

m Wischen Sie die Innenraume und das
Zubehdr nach der Reinigung mit kla-
rem Wasser nach, und reiben Sie al-
les mit einem Tuch trocken. Lassen
Sie flr kurze Zeit die Turen des Gera-
tes gedffnet.

Geratetiren, Seitenwédnde

Entfernen Sie Verschmutzungen an
Geratetlren und Seitenwanden am
besten sofort.

Wirken Verschmutzungen langer ein,
lassen sie sich unter Umstanden
nicht mehr entfernen, und die Ober-
flachen kénnen sich verfarben oder
verandern.

Alle Oberflachen sind kratzempfind-
lich.

Alle Oberflachen kénnen sich verfar-
ben oder veradndern, wenn sie mit
ungeeigneten Reinigungsmitteln in
Berthrung kommen.

m Reinigen Sie die Oberflachen mit ei-
nem sauberen Schwammtuch, Hand-
spUlmittel und warmem Wasser.

Sie kénnen zur Reinigung auch ein
sauberes, feuchtes Mikrofasertuch
ohne Reinigungsmittel verwenden.

m Wischen Sie nach der Reinigung mit
klarem Wasser nach, und trocknen
Sie alles mit einem weichen Tuch.

Zusatzlich gilt fiir Edelstahlgerate:
— Gerétetiiren

Die Gerateturen sind mit einer hochwer-
tigen Oberflachenbeschichtung ver-
edelt. Sie schitzt vor Anschmutzungen
und erleichtert die Reinigung.

Behandeln Sie die Gerétetlren nicht
mit

— Edelstahl-Reinigungsmittel:

Die Beschichtung wird beschadigt!
— Miele Pflegemittel fur Edelstahl:

Es bilden sich sichtbare Schlieren!

— Seitenwande

m Entfernen Sie Verschmutzungen mit
dem Miele Pflegemittel fur Edelstahl.

m Reiben Sie die Seitenwande unbe-
dingt nach jeder Reinigung zur
Pflege mit dem Miele Pflegemittel fur
Edelstahl ein.
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Dadurch bildet sich mit jeder Anwen-
dung ein wasser- und schmutzab-
weisender Schutzfilm. Die Edelstahl-
oberflache wird geschutzt und
schnelles Wiederverschmutzen ver-
hindert!

Tauwasser-Ablaufloch reinigen

m Entnehmen Sie die Holzroste aus den
Weintemperierzonen.

m Schrauben Sie links und rechts die
die Auszugsschienen ab.

Y QLAY

m Entfernen Sie die Abdeckkappen @
und I6sen Sie die Schrauben an der
Blechabdeckung.

m Heben Sie die Blechabdeckung nach
oben hin ab @ und ziehen Sie sie
nach vorn .

m Reinigen Sie das Ablaufloch z. B. mit
Hilfe eines Wattestabchens.

m Schrauben Sie nach dem Reinigen
die Blechabdeckungen und die Aus-
zugsschienen wieder an und setzen
Sie die Holzroste wieder ein.
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Eiswlrfelschale reinigen

Die Eiswurfel gefrieren in der Eiswdrfel-
schale, bevor sie in die Eiswurfelschu-
blade fallen.

Reinigen Sie die Eiswdrfelschale regel-
massig mit warmem Wasser und etwas
Handspulmittel, um Eis- und Wasser-
reste zu entfernen.

Die Eiswurfelschale ist nicht entnehm-
bar und kann nur eingebaut gereinigt
werden.

Reinigen Sie den Eiswurfelbereiter
auch, bevor Sie ihn fur langere Zeit
auschalten.

m Schliessen Sie das Gerat elektrisch
an.

m Ziehen Sie die Eiswurfelschublade
ein wenig heraus.

m Driicken Sie die Ein-/Aus-Taste ) am
Eiswurfelbereiter, so dass die Kon-
trollleuchte leuchtet.

m Entleeren Sie die Eiswurfelschublade.

m Halten Sie die Ein-/Aus-Taste am Eis-
wUrfelbereiter mindestens 12 Sekun-
den gedrickt.



Reinigen und Pflegen

Die Kontrollleuchte blinkt zuerst lang-
sam und dann schnell.

m Schieben Sie die Eiswurfelschublade
innerhalb der ndchsten 60 Sekunden
ganz ein.

Sie horen, wie sich die Eiswurfelschale
in eine schrage Position dreht.

m Warten Sie, bis die Bewegung der
Eiswurfelschale abgeschlossen ist.

Anschliessend kénnen Sie die EiswUr-
felschale im Gerat reinigen:

m Entnehmen Sie dazu die Eiswdrfel-
schublade. Reinigen Sie diese.

m Reinigen Sie die Eiswirfelschale @
im Eiswurfelbereiter.

Nach dem Reinigen

m drlcken Sie die Ein-/Aus-Taste am
Eiswurfelbereiter.

m Schieben Sie die Eiswurfelschublade
wieder ganz ein.

Sie horen, wie sich die Eiswurfelschale
sich in ihre Ausgangsposition dreht.

Nach max. 6 Stunden beginnt der Eis-
wurfelbereiter wieder mit der Produktion
von EiswUrfeln.

Entsorgen Sie die ersten drei Ladun-
gen Eiswurfel! Sie sind nicht fur den
Verzehr geeignet, weil Handspulmit-
tel fur die Reinigung verwendet wur-
de.

Beluftungsquerschnitte

m Reinigen Sie die Beluftungsgitter
regelmassig mit einem Pinsel oder
Staubsauger. Staubablagerungen
erhéhen den Energieverbrauch.

Tirdichtungen

Behandeln Sie die Turdichtungen
nicht mit Olen oder Fetten. Sie wer-
den sonst mit der Zeit poros.

Reinigen Sie die Turdichtungen regel-
massig nur mit klarem Wasser, und rei-
ben Sie sie anschliessend mit einem
Tuch grundlich trocken.

Ruckseite - Metallgitter

Das Metallgitter an der Ruckseite des
Gerates (Warmeaustauscher) muss
mindestens einmal im Jahr entstaubt
werden. Staubablagerungen erhdéhen
den Energieverbrauch!

Achten Sie beim Reinigen des Me-
tallgitters darauf, dass keine Kabel
oder andere Bauteile abgerissen,

geknickt oder beschadigt werden.
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Reinigen und Pflegen

Nach dem Reinigen

m Setzen Sie die Holzroste in die Wein-
temperierzonen.

m Legen Sie die Weinflaschen in die
Weintemperierzonen, schliessen Sie
beide Gerateturen.

m Schliessen Sie das Geréat wieder an,
und schalten Sie es ein.

m Schalten Sie die Funktion SuperFrost
ein, damit die Gefrierzone schnell kalt
wird.

m Schieben Sie die Gefrierschubladen
mit dem Gefriergut in die Gefrierzo-
ne, sobald die Temperatur in der Ge-
frierzone tief genug ist.

m Schalten Sie die Funktion SuperFrost
aus, sobald eine konstante Gefrierzo-
nentemperatur von mindestens
-18 °C erreicht ist.
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Aktivkohlefilter

Die Aufforderung fur den Wechsel der
Aktivkohlefilter erfolgt ca. alle 12 Mona-

&

Wenn die Anzeige fur den Aktivkohlefil-
terwechsel rot leuchtet, mussen die Ak-
tivkohlefilter in beiden Weintemperier-
zonen gewechselt werden.

Aktivkohlefilter wechseln

m Drehen Sie den Filter um 90° nach
rechts oder links.

m Ziehen Sie den Filter heraus.

m Setzen Sie den neuen Filter mit dem
Griff in senkrechter Position ein.

m Drehen Sie den Filter um 90° nach
rechts oder links, bis er einrastet.

Die Aktivkohlefilter erhalten Sie beim
Fachhandler oder Uber den Kunden-
dienst.

Um den Filterwechsel zu bestétigen,

SN

m berUhren Sie die Anzeige fur den Ak-
tivkohlefilterwechsel ca. 2 Sekunden
lang.

Die Anzeige fur den Aktivkohlefilter-
wechsel erlischt und der Zeitzahler wird
zurlckgesetzt.

Aktivkohlefilter zu einem spateren
Zeitpunkt wechseln

Falls Sie derzeitig Uber keine neuen Ak-
tivkohlefilter verfligen, bestellen Sie
neue Aktivkohlefilter bei Ihrem
Miele-Handler. Sie kdnnen die Aktivkoh-
lefilter auch zu einem spéteren Zeit-
punkt auswechseln.

Falls Sie die rot leuchtende Anzeige far
den Aktivkohlefilterwechsel stort, kon-
nen Sie die Anzeige vorzeitig abstellen:

SN

m berUhren Sie die Anzeige fur den Ak-
tivkohlefilterwechsel ca. 2 Sekunden
lang.

Die Anzeige fur den Aktivkohlefilter-
wechsel erlischt.
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Aktivkohlefilter

Wenn Sie die Aktivkohlefilter zu einem

spéateren Zeitpunkt ausgewechselt ha-

ben und die Anzeige fur den Aktivkoh-
lefilterwechsel erloschen ist, muss der

Zeitz&hler Uber den Einstellungsmodus
zurUckgesetzt werden:

YR\

m BerUhren Sie die Taste V und lassen
Sie den Finger auf der Taste ruhen,

m tippen Sie zusétzlich einmalig auf die
Ein-/Aus-Taste (die Taste V nicht los-
lassen!).

m Lassen Sie den Finger fur weitere
5 Sekunden auf der Taste V ruhen,
bis in der Anzeige c erscheint.

m Tippen Sie erneut so oft auf die Taste
V, bis in der Anzeige h erscheint.

m Tippen Sie zur Bestatigung auf die
Ein-/Aus-Taste.

m Tippen Sie so oft auf die Taste V, bis
in der Anzeige ein h £ angezeigt
wird.

m BerUhren Sie zur Bestatigung 2 Se-
kunden lang die Ein-/Aus-Taste.

Der Zeitzahler wird zurlckgesetzt.

m Tippen Sie so oft auf die Taste V, bis
in der Anzeige ¢ erscheint.

m Tippen Sie auf die Ein-/Aus-Taste.

Sie haben den Einstellungsmodus ver-
lassen.
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Was tun, wenn...?

Reparaturen an Elektrogeraten
dutrfen nur von Fachleuten durchge-
fUhrt werden. Durch unsachgemas-
se Reparaturen kénnen erhebliche
Gefahren fur den Benutzer entste-
hen.

Folgende Stérungen kénnen Sie jedoch
selbst beheben:

Was ist zu tun, wenn . ..

... das Gerat nicht kiihlt?

m Prifen Sie, ob die jeweilige Tempera-
turzone eingeschaltet ist. Die Tempe-
raturanzeige muss leuchten.

m Prifen Sie, ob der Netzstecker des
Gerates fest in der Steckdose steckt.

m Prifen Sie, ob die Sicherung der
Hausinstallation ausgeldst wurde, die
Weintemperier-Gefrier-Kombination,
die Hausspannung oder ein anderes
Geréat konnten defekt sein.

Rufen Sie eine Elektro-Fachperson
oder den Kundendienst.

m Uberprufen Sie die Einstellungen der
Temperatur.

... sich die Gefrierzonentiir nicht
mehrmals hintereinander 6ffnen
lasst?

Das ist keine Stérung. Aufgrund der
Saugwirkung kénnen Sie die TUr erst
nach einiger Zeit ohne erhdhten Kraft-
aufwand 6ffnen.

. . . die Temperatur in der Weintempe-
raturzone bzw. in der Gefrierzone zu
kalt ist?

m Stellen Sie eine héhere Temperatur
ein.

m PruUfen Sie, ob die Geréteturen richtig
geschlossen sind.

m Wurde eine grossere Menge Lebens-
mittel auf einmal eingefroren?
Da die Kaltemaschine dadurch sehr
lange lauft, sinkt die Temperatur au-
tomatisch.

m SuperFrost hat sich noch nicht aus-
geschaltet.

. . . die Einschalthaufigkeit und
Einschaltdauer der Kaltemaschine
zunehmen?

m Prifen Sie, ob die Bellftungsquer-
schnitte zugestellt oder staubig sind.

m Prifen Sie, ob das Metallgitter (War-
meaustauscher) an der Rlckseite
des Gerates staubig ist.

m Die Geratetlren wurden haufig gedff-
net, oder es wurden grosse Mengen
Lebensmittel frisch eingefroren.

m Prifen Sie, ob sich die Geratetlren
richtig schliessen lassen.
. . . das Gefriergut festgefroren ist?

Das Gefriergut mit einem stumpfen
Gegenstand, z. B. mit einem Loffelstiel
|6sen.
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Was tun, wenn...?

. . . das Gefriergut auftaut, weil es in
der Gefrierzone zu warm ist?

m Wurde die Raumtemperatur, fur die
Ihr Geréat ausgelegt wurde, unter-
schritten?

Erhohen Sie die Raumtemperatur.

Die Kéaltemaschine springt seltener an,
wenn die Raumtemperatur zu niedrig
ist. Deshalb kann es in der Gefrierzone
zu warm werden.

... der Warnton ertént und die Ton-
warner-Aus-Taste blinkt?

Die Weintemperierzonen sind in Abhan-
gigkeit von der eingestellten Tempera-
tur zu warm oder zu kalt bzw. die Ge-
frierzone ist in Abhangigkeit von der
eingestellten Temperatur zu warm, weil

m die Geratetlren haufig gedffnet wur-
de oder grosse Mengen Lebensmittel
bzw. Wein eingelagert wurden.

m die BelUftungsgitter verdeckt wurden.

Wenn die Stérungen behoben wurden,
verstummt der Warnton und die Anzei-
gen erléschen.

... in der Temperaturanzeige Striche
leuchten?

Kontrollieren Sie ca. 6 Stunden nach
dem Einschalten des Gerates die Tem-
peraturanzeigen. Es wird nur dann eine
Temperatur angezeigt, wenn die
Temperatur im Gerét im anzeigbaren
Bereich liegt.
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. .. in der Temperaturanzeige "_F" er-
scheint?

Eine Stoérung liegt vor. Rufen Sie den
Kundendienst.

. . . die Anzeige fiir den Aktivkohlefil-
terwechsel rot leuchtet?

m Wechseln Sie die Aktivkohlefilter aus.

Bestellen Sie gegebenenfalls neue Ak-
tivkohlefilter bei Ihrem Miele-Handler.

. . . in der Temperaturanzeige ein
"nA" erscheint?

Die Temperatur war zwischenzeitlich
durch einen Stromausfall in den letzten
Tagen oder Stunden zu hoch angestie-
gen.

m Tippen Sie auf die Tonwarner-Aus-
Taste, wahrend "nA" leuchtet.

In der Temperaturanzeige erscheint
die warmste Temperatur, die sich
wahrend des Stromausfalls in der
Gefrierzone eingestellt hatte.

Je nach Temperatur Uberprifen Sie die
Lebensmittel, ob sie an- oder sogar
aufgetaut waren. Ist das der Fall, verar-
beiten Sie die Lebensmittel weiter (ko-
chen oder braten), bevor Sie sie wieder
einfrieren.

Die warmste Temperatur wird ca. 1 Mi-
nute angezeigt. Danach erscheint in
der Temperaturanzeige wieder die tat-
sachliche momentane Gefrierzonen-
temperatur.



Was tun, wenn...?

. . . in der Temperaturanzeige "dn" er-
scheint?

Der VorfUhrmodus ist aktiviert.

m Rufen Sie den Kundendienst.

... sich der Eiswiirfelbereiter nicht
einschalten lasst?

m Prifen Sie, ob das Gerat elektrisch
angeschlossen ist.

... der Eiswirfelbereiter keine Eis-
wiirfel produziert?

m Wurde die Wasserzufuhrung vor der
ersten Inbetriebnahme entliftet?

m Prufen Sie, ob der Eiswurfelbereiter
eingeschaltet ist.

m Prifen Sie, ob die Gefrierzone einge-
schaltet ist.

m Prifen Sie, ob die Wasserzuflihrung
geodffnet ist.

m Prifen Sie, ob die Eiswlrfelschubla-
de vollstandig geschlossen ist.
Bedenken Sie, dass es bis zu
24 Stunden dauern kann, bis die ers-
ten Eiswurfel produziert werden.

... der Eiswirfelbereiter nur kleine
Eiswiirfel produziert?

Je nach Wasserdruck werden in einer
bestimmten Zeit unterschiedlich grosse
Eiswurfel produziert.

Produziert der Eiswurfelbereiter nur
kleine EiswUrfel, so herrscht ein niedri-
ger Wasserdruck.

m Verldngern Sie die Wasserzulaufzeit
des Eiswdrfelbereiters (siehe "Eiswur-
fel produzieren").

... die Kontrollleuchte am Eiswiirfel-
bereiter blinkt?

Eine Stoérung liegt vor. Rufen Sie den
Kundendienst.

... sich das Gerét nicht ausschalten
lasst?

Die Verriegelung ist eingeschaltet.

. . . die Innenbeleuchtung nicht mehr
funktioniert?

m War die Geratetlr langer getffnet?
Die Beleuchtung schaltet sich nach
ca. 15 Minuten gedffneter Tur auto-
matisch aus.

Ist dies nicht der Grund, dann ist die In-
nenbeleuchtung defekt.

m Rufen Sie den Kundendienst.

Die LED-Beleuchtung darf ausschliess-
lich vom Kundendienst repariert und
ausgewechselt werden — es besteht
Verletzungs- und Beschadigungsge-
fahr!

Die Abdeckung darf nicht abgenom-
men werden! Sollte die Abdeckung
beschadigt oder durch Beschadi-
gung entfernt worden sein - Vor-
sicht! Laser (Laserstrahlung Klasse
1M) nicht mit optischen Instrumen-
ten (einer Lupe oder Ahnlichem) be-
trachten!
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Was tun, wenn...?

... sich an den Etiketten der Weinfla-
schen Schimmel bildet?

Je nach Art des Etikettenklebstoffes
kann es zur leichten Schimmelbildung
an den Etiketten kommen.

m Reinigen Sie die Weinflaschen und
entfernen Sie eventuelle Klebstoffres-
te.

... der Boden der unteren Weintem-
perierzone nass ist?

Das Tauwasser-Ablaufloch ist verstopft.

m Reinigen Sie die Tauwasser-Rinne
und das Tauwasser-Ablaufloch.

Kénnen Sie die Stérung anhand der
aufgeflhrten Hinweise nicht behe-
ben, dann rufen Sie den Kunden-
dienst an.

Offnen Sie bis zum Beheben der
Stérung moglichst nicht die Turen
des Gerates, um den Kalteverlust so
gering wie moglich zu halten.
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Ursachen von Gerauschen

Ganz normale Gerausche

Wodurch entstehen sie?

Brrrrr ... Das Brummen kommt vom Motor (Kompressor). Es kann kurzfris-
tig etwas lauter werden, wenn sich der Motor einschaltet.

Blubb, blubb ... Das Blubbern, Gurgeln oder Surren kommt vom Kéaltemittel, das
durch die Rohre fliesst.

Click ... Das Klicken ist immer dann zu héren, wenn der Thermostat den
Motor ein- oder ausschaltet.

SSSITTIT ... Bei einem Mehrzonen- oder NoFrost-Gerat kann ein leises Rau-
schen von der Luftstrdomung im Gerate-Innenraum herrthren.

Knack ... Das Knacken ist immer dann zu héren, wenn es zu Materialaus-

dehnungen im Gerat kommt.

Bedenken Sie, dass Motor- und Strdomungsgerdusche im Kéltekreislauf nicht zu

vermeiden sind!

Gerausche, die sich leicht
beheben lassen

Wodurch entstehen sie, und was kénnen Sie
dagegen tun?

Klappern, Rappeln, Klirren

Das Gerét steht uneben: Richten Sie das Gerat mit Hilfe einer
Wasserwaage eben aus. Verwenden Sie dazu die Schraubfusse
unter dem Gerat oder legen Sie etwas unter.

Das Gerét beriihrt andere Mobel oder Geréte: Ricken Sie das
Geréat von den Mobeln oder Geréaten ab.

Schubladen, Kérbe oder Abstellflichen wackeln oder klem-
men: Prifen Sie die herausnehmbaren Teile und setzen Sie sie
eventuell neu ein.

Flaschen oder Gefésse beriihren sich: Riucken Sie die Fla-
schen oder Gefasse leicht auseinander.

Transportkabelhalter hdngt noch an der Geréateriickwand:
Entfernen Sie den Kabelhalter.
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Kundendienst/Garantie

Bei Stérungen, die nicht selbst beseitigt
werden kénnen, benachrichtigen Sie

— |hre Miele Service-Zentrale in
Spreitenbach:

Telefon 0 800 800 222
Fax 056 /417 29 04

Der Kundendienst benétigt Modell und
Nummer Ihres Gerates. Beide Angaben
finden Sie auf dem Typenschild im
Innenraum des Gerates.

Garantiezeit und
Garantiebedingungen

Die Garantiezeit betragt 2 Jahre.

Nahere Angaben zu den Garantiebe-
dingungen in Ihrem Land erhalten Sie
unter der folgenden Telefonnummer:
0 800 800 222.
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Festwasseranschluss

Hinweise zum
Festwasseranschluss

Der Festwasseranschluss darf nur
von qualifizierten Fachleuten durch-
gefthrt werden.

Die Wasserqualitat muss der Trink-
wasserverordnung des jeweiligen
Landes entsprechen, in dem das
Gerat betrieben wird.

— Das Gerét entspricht den Anforde-
rungen der IEC 61770 und
EN 61770.

— Alle Gerate und Vorrichtungen, die
fur die Zufuhrung des Wassers zum
Gerat verwendet werden, missen
den gultigen Vorschriften des jeweili-
gen Landes entsprechen.

— Die Wasserzufiihrung zum Geréat
muss Uber eine Kaltwasserleitung er-
folgen.

— Der Wasserdruck muss zwischen 1,5
und 6 bar liegen.

— Der Edelstahlschlauch hat eine Lan-
gevon 1,5 m.
Der Edelstahlschlauch kann mit ei-
nem Verlangerungsschlauch verlan-
gert werden. Dieser muss von einer
Fachperson montiert werden.
Der Verlangerungsschlauch ist beim
Miele-Kundendienst erhaltlich.

— Zwischen dem Edelstahlschlauch
und dem Hauswasseranschluss
muss ein Absperrhahn vorhanden
sein, um im Bedarfsfall die Wasser-
zuflhrung unterbrechen zu kénnen.

Achten Sie darauf, dass der Ab-
sperrhahn auch im eingebauten Zu-
stand des Gerates zuganglich ist.

Anschluss an die
Wasserzufiihrung

Der Festwasseranschluss darf nicht
durchgefuhrt werden, wenn das
Kuhl-/Gefriergerat elektrisch ange-
schlossen ist.

Zum Anschluss an die Wasserzufuh-
rung ist ein Absperrhahn mit einem 9/,"
Anschlussgewinde erforderlich.

m Schliessen Sie den Edelstahl-
schlauch mit der geraden Seite an
den Absperrhahn an.

m Achten Sie auf einen festen Sitz der
Verschraubung.

Vor der ersten Inbetriebnahme ist die
Wasserzufuhrung von einer qualifizier-
ten Fachperson zu entlUften:

— Dazu den Edelstahlschlauch direkt
vor dem Anschliessen an das Mag-
netventil so gut wie moglich mit Was-
ser fullen.

— Ubergelaufenes Wasser anschlies-
send mit einem Tuch aufnehmen.
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Festwasseranschluss

m Befestigen Sie den Edelstahl-
schlauch am Magnetventil an der un-
teren Geratertckseite.

m Achten Sie auf einen festen und dich-
ten Sitz der Verschraubungen.

m Offnen Sie vorsichtig den Absperr-
hahn der Wasserzufihrung und prU-
fen Sie das gesamte Wassersystem
auf Dichtheit.

m Schliessen Sie das Gerat jetzt elek-
trisch an (siehe "Elektroanschluss").

m Schieben Sie das Gerat in die ge-
wulnschte Position.

Beachten Sie, dass der Edelstahl-
schlauch dabei nicht geknickt oder be-
schéadigt wird.

Nach max. 24 Stunden fallen die

ersten Eiswurfel aus dem Eiswurfel-
bereiter in die Schublade.
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Elektroanschluss

Das Geréat wird anschlussfertig fur
Wechselstrom 220 — 240 V 50 Hz gelie-
fert und darf nur an eine ordnungsge-
mass angelegte Steckdose ange-
schlossen werden.

Der Anschluss darf nur an eine nach
Vorschriften angelegte Elektroanlage
erfolgen.

Zur Erhéhung der Sicherheit empfiehlt
es sich, dem Gerat einen FI-Schutz-
schalter mit einem Auslésestrom von
30 mA vorzuschalten.

Die Absicherung muss mit mindestens
10 A erfolgen.

Die Steckdose sollte sich nach Mog-
lichkeit neben dem Gerat befinden und
leicht zuganglich sein. Der Anschluss
Uber ein Verlangerungskabel ist nicht
erlaubt, da Verlangerungskabel nicht
die nétige Sicherheit des Gerates ge-
wahrleisten (z. B. Uberhitzungsgefahr).

Das Geréat darf nicht an Inselwechsel-
richtern angeschlossen werden, die bei
einer autonomen Stromversorgung wie
z. B. Solarstromversorgung einge-
setzt werden. Beim Einschalten des
Gerétes kann es sonst durch Span-
nungsspitzen zu einer Sicherheits-
abschaltung kommen. Die Elektronik
kann beschadigt werden!

Ebenso darf das Gerat nicht in Verbin-
dung mit sogenannten Energiespar-
steckern betrieben werden, da hierbei
die Energiezufuhr zum Gerat reduziert
und das Gerét zu warm wird.

Ist ein Austausch der Netzanschluss-
leitung erforderlich, darf dieser nur von
einer qualifizierten Elektro-Fachperson
erfolgen.
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Aufstellhinweise

Keine warmeabgebenden Gerate
wie z. B. Toaster oder Mikrowellen-
geréate auf das Gerat stellen. Der
Energieverbrauch erhéht sich!

Dieses Gerat ist mit einer Seiten-
wandheizung ausgestattet und kann
mit einem weiteren Kuhlgerat unmit-
telbar "side-by-side" aufgestellt wer-
den!

Erkundigen Sie sich bei Ihrem Fach-
handler, welche Kombinationen mit
Ihrem Geréat moglich sind!

Aufstellort

Keinen Platz direkt neben einem Herd,
einer Heizung oder im Bereich eines
Fensters mit direkter Sonneneinstrah-
lung wahlen. Je hdher die Umgebungs-
temperatur, desto langer 1&uft die Kélte-
maschine, und desto héher ist der
Stromverbrauch.

Geeignet ist ein trockener bellUftbarer
Raum.

Klimaklasse

Das Gerét ist fur eine bestimmte Klima-
klasse (Raumtemperaturbereich) aus-
gelegt, deren Grenzen eingehalten wer-
den mussen. Die Klimaklasse steht auf
dem Typenschild im Innenraum des
Geréates.

Klimaklasse Raumtemperatur
SN +10 °C bis +32 °C
N +16 °C bis +32 °C
ST +16 °C bis +38 °C
T +16 °C bis +43 °C
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Eine niedrigere Raumtemperatur fuhrt zu
einer langeren Stillstandzeit der
Kéltemaschine. Das kann zu hdheren
Temperaturen im Gerat fihren, so dass
das Gefriergut eventuell sogar antauen
kann!

Be- und Entluftung

Die Luft an der Ruckwand des Gerates
erwarmt sich. Deshalb durfen die Beluf-
tungsgitter nicht verdeckt werden, damit
eine einwandfreie Be- und Entltftung
gewahrleistet ist.

Ebenfalls mussen die Beluftungsgitter
regelmassig von Staub gereinigt wer-
den.

Gerat aufstellen

m Entfernen Sie zuerst den Kabelhalter
von der Geréterlckseite.

m Prifen Sie, ob alle Teile an der Ge-
raterickwand frei schwingen kénnen.
Biegen Sie eventuell anliegende Teile
vorsichtig weg.

m Schieben Sie das Gerat vorsichtig an
den dafur vorgesehenen Platz. Es
kann mit der Rlckseite direkt an die
Wand gestellt werden.



Aufstellhinweise

Gerat ausrichten

Geratetir abstitzen

m Richten Sie das Geréat Uber die
Stellfusse fest und eben aus.

N
\ /\\Tx 25/SW 1/4

m Richten Sie das Gerat gegebenen-
falls zusatzlich Uber die beiden hinte-
ren Justierachsen @ mit Hilfe eines
Steckschlissels @ aus.

Drehen Sie die Justierachse rechts-
herum, um das Gerat hinten anzuhe-
ben.

m Drehen Sie auf jeden Fall den Stell-
fuss (® heraus bis er auf dem Boden
aufliegt. Dann drehen Sie den Stell-
fuss um weitere 90° heraus.
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Aufstellhinweise

Geratemasse

N

A

KWTN 14826 SDE ed/cs-1
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1852 mm

600 mm

630 mm



Aufstellen einer side-by-side Kombination

Grundsatzlich sollten Kuhl-/Gefriergera-
te nicht mit weiteren Modellen unmittel-
bar nebeneinander ("side-by-side") auf-
gestellt werden, um Kondenswasserbil-
dung und daraus resultierende Folge-
sch&den zu vermeiden.

Dieses Modell ist jedoch mit einer
Seitenwandheizung ausgestattet und
kann mit bestimmten Modellen unmittel-
bar "side-by-side" aufgestellt werden!

Erkundigen Sie sich bei lhrem Fach-
handler, welche Kombinationen mit Ih-
rem Gerat moglich sind!

Gerate aufstellen

Die Montage der Gerate sollte unbe-
dingt mit Hilfe einer zweiten Person
durchgefuhrt werden.

Achtung! Beschadigungsgefahr
beim Verschieben der Geratekombi-
nation! Die zusammengebaute Kom-
bination ist sehr schwer.

Durch unsachgemasses Verschie-
ben kdnnen Beulen an den Geraten
entstehen. Beachten Sie die Hinwei-
se zum Verschieben.

m Stellen Sie das Gefriergerat bzw. das
Gerat mit Gefrierteil unbedingt links
(von vorn gesehen) vom Kuhlgerét
auf. Durch die eingeschaumte Sei-
tenwandheizung an der innen liegen-
den Seite des Gefriergerats bzw. des
Geréats mit Gefrierteil wird die Kon-
denswasserbildung zwischen den
Geréaten verhindert!

m Fassen Sie die Gerate beim Ver-
schieben immer an den &usseren
vorderen Ecken an.

m Stellen Sie die beiden Geréte bereits
jetzt méglichst nahe an den fur sie
vorgesehenen Platz, damit die Ge-
rate an eventuelle Bodenunebenhei-
ten angepasst werden kdénnen. Der
Zugang zur Geréaterlckseite muss fur
die Montage weiterhin moglich sein.

Hinweise zum Verschieben der
Geratekombination

o L

m Verschieben Sie abwechselnd die lin-

ke Ecke und dann die rechte Ecke.

— Steht die Kombination genau vor

der Nische:

= B

L

m Schieben Sie sie vorsichtig in die vor-

gesehene Position.

— Muss die Kombination noch ein-

mal aus der Nische herausgezogen
werden:

T 1

4

m Fassen Sie sie im unteren Drittel an,

und ziehen Sie sie gerade nach vor-
ne.
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Aufstellen einer side-by-side Kombination

Gerate miteinander verbinden

Folgende Befestigungsteile liegen bei:

m Ziehen Sie vor der Montage die even-
tuell vornandenen Schutzfolien von
den Geh&useaussenseiten ab.

Montageschritte an den Gerate-
vorderseiten

M5x30
Torx® 25

@ ®

®
L

M5x30
Torx® 25
T

-

1x

S

Folgendes Werkzeug liegt bei:

SW10@ SW 2
:m

Gabelschlissel SW 10

a2 Inbusschltissel SW 2
(liegt Edelstahlgeraten bei: zur Ho6-
henverstellung des Lagerbocks)

Folgendes Werkzeug bendtigen Sie zu-
satzlich:

— Wasserwaage
— Akkuschrauber

— Schraubenzieher Torx® 25
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m Drehen Sie die Stellflisse (zum Ab-
stitzen der Geratetiren) ® mit dem
beiliegenden Gabelschlissel 48 ganz
ein. Sie durfen keinen Bodenkontakt
haben.

m Stecken Sie die Kappen @ auf die
vier vorderen StellfUsse.

m Stellen Sie die Gerate so nebenein-
ander, dass sie vorn bundig stehen
und zwischen Ihnen ein Spalt von
10 mm bestehen bleibt.



Aufstellen einer side-by-side Kombination

m Nehmen Sie oben die Abdeckungen

@ ab.

Mit dem Anbringen der Verbindungs-
platte werden beide Geréte in der Hohe
und in der Tiefe zueinander ausgerich-
tet. Sollte ein Gerat héher sein als das
andere, beginnen Sie mit dem héheren
Gerat:

m Legen Sie die Verbindungsplatte ®
auf, und befestigen Sie sie locker mit
zwei Schrauben ® an einem Gerat.

m Verschieben Sie die Verbindungs-
platte ® bis der Mittelsteg der Platte
an der Seitenwand des Gerates an-
schlagt.

m Ziehen Sie nun beide Schrauben @
fest.

m Schrauben Sie die Verbindungsplatte
(® am zweiten Geréat fest. Driicken
Sie dazu die Gerate je nach Gege-
benheit etwas zusammen oder aus-
einander.

m Entfernen Sie unten die beiden Abde-
ckungen (® von den Geréten.

m Drehen Sie die Schraube ® heraus,
falls vorhanden. Diese Schraube wird
nicht mehr bendotigt.
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Aufstellen einer side-by-side Kombination

Mit dem Anbringen des Verbindungs- Montageschritte an den Gerate-

blechs werden beide Geréte in der Tie-  riickseiten
fe zueinander ausgerichtet. gu/k
P

Sollte ein Gerét weiter vorstehen als
das andere, beginnen Sie mit dem vor-

m Setzen Sie oben auf die mittleren Sei-
tenwande die Verbindungsklammer

deren Gerét:
® auf.

m Setzen Sie unten in die passende

m Legen Sie das Verbindungsblech @ Aussparung den Verbindungswinkel
so an, dass die senkrechten Langlo- ein.
cher auf der Seite liegen, auf der das
Blech zuerst an einem Geréat befes-
tigt wird. Schrauben Sie es locker mit

{ s

m Spannen Sie den Verbindungswinkel
mit der beigelegten Schraube @)

. fest.

zwei Schrauben (©) an. Achtung: Bohren Sie auf keinen Fall
m Verschieben Sie das Verbindungs- ein Loch fur diese Schraube in das

blech @ bis der Mittelsteg des Gerat.

Blechs an der Seitenwand des Gera-

tes anschlagt. Um einem Vibrationsger&usch vor-

- - - zubeugen, durfen weder Klammer,

" é::en Sie nun beide Schrauben Winkel noch Schraube mit der Ver-

rohrung auf der GeréaterUckseite in
m Schrauben Sie das Verbindungs- Bertihrung kommen.
blech @ am zweiten Gerat fest. Dri-
cken Sie dazu die Gerate je nach Ge-
gebenheit etwas zusammen.

60



Aufstellen einer side-by-side Kombination

Montageschritte an den Geréte-
vorderseiten

m Drehen Sie die mittleren Stellfisse ©
ganz ein. Sie durfen keinen Boden-
kontakt haben.

m Richten Sie die Geratekombination
Uber die dusseren Stellflisse B aus.

Verstellen der Stellfusse (lesen Sie
auch Kapitel "Aufstellhinweise - Gerat
ausrichten"):

— vorne:
Justieren Sie die Stellfusse mit Hilfe
des beiliegenden GabelschlUssels
aus.

— hinten:
Richten Sie die Stellfisse Uber die
Justierachsen mit Hilfe eines Schrau-
benziehers aus.
Drehen Sie die Justierachse rechts-
herum, um das Geréat hinten anzuhe-
ben.

m Dricken Sie auf der Vorderseite die
lange Edelstahlleiste @2 in den Spailt.
Achten Sie darauf, dass die Leiste
auf dem Verbindungsblech @ auf-
steht.

Drucken Sie die beiden Stege der
Leiste auf der gesamten Lange zu-
sammen. Die Leiste I&sst sich so
leichter in den Spalt einflhren.

m Arbeiten Sie die Edelstahlleiste @2
nun sorgféaltig in den Spalt ein. Ver-
wenden Sie dazu ein weiches Tuch,
um Beulen in der Edelstahlleiste vor-
zubeugen.

m Ziehen Sie die Schutzfolie von der
Edelstahlleiste ab.
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Aufstellen einer side-by-side Kombination

m Drucken Sie auf der Oberseite die
kurze Leiste @3 in den Spalt. Achten
Sie darauf, dass die Vorderkante der
Leiste bundig mit der Kante der Ver-
bindungsplatte ® abschliesst.

m Rasten Sie die Abdeckung @9 zwi-
schen den Bedienungsteilblenden
auf. Achten Sie darauf, dass die Aus-
senseiten der Abdeckung bundig mit
den Bedienungsteilblenden ab-
schliessen. Die Abdeckung ist zu
diesem Zweck ausziehbar.

m Setzen Sie unten an der Geratevor-
derseite die Abdeckung @9 auf.
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m Schliessen Sie die Kombination nun
laut Gebrauchsanweisungen der Ein-
zelgerate elektrisch an.

m Gerate mit Eiswlrfelbereiter:
Schliessen Sie den Festwasseran-
schluss laut der Gebrauchsanwei-
sung des Gerates an.

Achtung! Beschadigungsgefahr
beim Verschieben der Geratekombi-
nation! Die zusammengebaute Kom-
bination ist sehr schwer.

Durch unsachgemasses Verschie-
ben kdnnen Beulen an den Geraten
entstehen. Beachten Sie die Hinwei-
se zum Verschieben.

m Schieben Sie die Kombination vor-
sichtig in die vorgesehene Position.

m Richten Sie die Kombination in der
Hbhe bei Bedarf nochmals tber die
ausseren Stellfisse B aus.

m Drehen Sie die mittleren Stellfisse ©
heraus bis sie auf dem Boden auflie-
gen.

m Geratettiren mit dem Stellfuss ® am
Lagerbock abstltzen: Drehen Sie
den Stellfuss ® heraus bis er auf
dem Boden aufliegt. Dann drehen Sie
den Stellfuss um weitere 90° heraus.



Aufstellen einer side-by-side Kombination

Gerétetiir ausrichten

Richten Sie gegebenenfalls die Tur-
griffe beider Geréte zueinander aus
(siehe "Turanschlag wechseln").

Fir Gerate mit Hohenverstellung
(Edelstahlgerate)

Die Geratetlren kdbnnen an den unteren
Lagerbdcken in der Hohe ausgerichtet
werden:

m Drehen Sie den Gewindestift @8 mit
dem beiliegenden Inbusschitissel @2
maximal um eine Umdrehung heraus.

J

— 1

18

A

m Verstellen Sie den Lagerbolzen in der
Hoéhe mit dem beiliegenden Gabel-
schltssel @9.

Tur anheben:

drehen Sie rechtsherum

TUr absenken:

drehen Sie linksherum.

Im Auslieferungszustand ist der La-
gerbolzen ganz eingedreht.

m Ziehen Sie den Gewindestift @6 fest.
Der Lagerbolzen ist wieder fixiert.
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Turanschlag wechseln

Wichtig zu wissen!

Wechseln Sie nicht den Turanschlag,
wenn dieses Modell mit einem weiteren
Gerat unmittelbar nebeneinander
("side-by-side") aufgestellt ist.

Fir den Tiranschlagwechsel benéti-
gen Sie das folgende Werkzeug:

— einen Kreuzschlitzschraubenzieher,
— einen Schlitzschraubenzieher,

— verschiedene Grossen Torx-Schrau-
benzieher,

— einen GabelschlUssel.
Fuhren Sie den Turanschlagwechsel

unbedingt mit Hilfe einer zweiten
Person durch.
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Tiirgriffe abnehmen:

l/

AN

ac%:(é
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m Wenn Sie an dem Turgriff @ ziehen,
schiebt sich das seitliche Griffteil @
nach hinten.

m Ziehen Sie das Griffteil @ kraftig
nach hinten aus der FUhrung.

m Losen Sie nun die vier Schrauben
(Torx 15) in der Befestigungsplatte
und nehmen Sie den Griff ab.

m L 6sen Sie die Abdeckplatten auf der
Gegenseite und setzen Sie sie auf
die frei gewordenen Locher.



Turanschlag wechseln

Oberen Tiirschliessdampfer
abnehmen:

m Offnen Sie die obere Geratetur. —

B
/W i ®
m Schieben Sie die Blende @ in Rich-
tung Gerét und lassen Sie sie dort

zunéchst zwischen Tur und Gerat
hangen.

m Losen Sie die Blende @) vom Tur-
schliessdampfer: Setzen Sie von un-
ten einen Schlitz-Schraubenzieher in
die Aussparungen und heben Sie die
Blende nach und nach vorsichtig ab.  Mit aufgesetzter Sicherung kann das

Gelenk nicht zusammenschnappen.
Achten Sie darauf, dass Sie die Tur- Entfernen Sie die Sicherung erst, wenn
dichtung nicht beschadigen. Sie dazu aufgefordert werden!
Wenn die Turdichtung beschéadigt
ist, schliesst die Geratetlr evtl. nicht
richtig und die Kuhlung ist nicht aus-
reichend!

m Setzen Sie die Sicherung @ (liegt
dem Gerat bei) auf den Turschliess-
dampfer ®), so dass sie einrastet.

m L 6sen Sie die Abdeckung @ vorsich-
tig mit einem Schlitz-Schraubenzie-
her von oben und unten aus der Ver-
rastung.

m Drlicken Sie den Bolzen & von unten
nach oben mit einem Schlitz-Schrau-
benzieher heraus.
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Turanschlag wechseln

m Nehmen Sie die Abdeckung @ ab.

Die Verbindung zwischen Turschliess-
dampfer und Gerat ist nun geldst.

m Nehmen Sie die Blende @ ab.

m Schieben Sie den Dampferbigel ®
so weit es geht zur Griffseite und 16-
sen Sie die Schrauben @ am Tur-
schliessdampfer.

m Schieben Sie den Turschliessdamp-
fer mit Hilfe eines Schlitz-Schrauben-
ziehers soweit es geht zur Griffseite
und hebeln Sie ihn von der Seite he-
raus.

m Legen Sie den Turschliessdampfer
zur Seite.
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Obere Geratetiir abnehmen:

9 ®

m Losen Sie die Abdeckung (®, indem
Sie vorsichtig von unten einen
Schlitz-Schraubenzieher in die Aus-
sparung fuhren.

m Nehmen Sie die Abdeckung ® zu-
sammen mit dem Halteteil (® ab.

m Losen Sie das Halteteil (® von der
Abdeckung ®, indem sie es ein
Stlick nach links schieben und dann
das Abdeckteil nach vorne hin ab-
nehmen.

m Drehen Sie das Halteteil (® um 180°.

m Setzen Sie die Abdeckung ® von
vorne auf das Halteteil ® und schie-
ben Sie sie nach rechts. Der Schrift-
zug muss lesbar sein.

m Schrauben Sie das Lagerteil 49 ab
und setzen Sie es um 180° gedreht
auf die Gegenseite. Die Schraublo-
cher dazu eventuell vorstechen.

m Nehmen Sie die obere Abdeckung @)
ab, indem Sie sie von hinten nach
vorne schieben und dann nach oben
hin abnehmen.

m Nehmen Sie die Abdeckung @2 nach
oben hin ab.



Turanschlag wechseln

Vorsicht! Sobald im Folgenden der
Lagerbock entfernt wurde, ist die
obere Geratetur nicht mehr gesi-
chert!

m Schliessen Sie die obere GeratetUr.

m Losen Sie die Schrauben @3 am obe-
ren Lagerbock @ und ziehen Sie den
Lagerbock nach oben hin ab.

m Nehmen Sie die obere GeratetUr vor-
sichtig nach oben hin ab und stellen
Sie sie zur Seite.

m Achten Sie darauf, dass dabei der
Lagerbolzen in der Geratemitte im
Lagerbock sitzen bleibt- die untere
Geratetlr hat sonst keinen Halt!

m Rasten Sie die Abdeckung (® zusa-
men mit dem Halteteil (® auf der Ge-
genseite auf.

m Setzen Sie die Abdeckung @2 auf die
Gegenseite.

Unteren Tirschliessdampfer
abnehmen:

m Offnen Sie die untere Geratetur.

m Losen Sie die Blende @) vom Tur-
schliessdampfer: Setzen Sie von
oben einen Schlitz-Schraubenzieher
in die Aussparungen und heben Sie

die Blende nach und nach vorsichtig
apb.

Achten Sie darauf, dass Sie die Tur-
dichtung nicht beschadigen.

Wenn die Turdichtung beschadigt
ist, schliesst die Geratetur evtl. nicht
richtig und die Kuhlung ist nicht aus-
reichend!

m Schieben Sie die Blende @ in Rich-
tung Geréat und lassen Sie sie dort
zun&chst zwischen Tur und Gerat
hangen.

m Setzen Sie die Sicherung @ (liegt
dem Gerat bei) auf den TUrschliess-
dampfer .

Mit aufgesetzter Sicherung kann das
Gelenk nicht zusammenschnappen.
Entfernen Sie die Sicherung erst, wenn
Sie dazu aufgefordert werden!

m Heben Sie die Abdeckung @ vor-
sichtig von der Seite mit einem
Schlitz-Schraubenzieher ab.

m Heben Sie das Gerat gegebenenfalls
mit Hilfe einer weiteren Person leicht
nach hinten.
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Turanschlag wechseln

Untere Geratetiir abnehmen:

m Schliessen Sie die untere Geratetr.

m Driicken Sie den Bolzen ® von unten
nach oben heraus.

Die Verbindung zwischen Turschliess-
dampfer und Gerat ist nun geldst.

m Nehmen Sie die Blende ® ab m Ziehen Sie den Lagerbolzen ® in der
' Geratemitte nach oben heraus.

m Nehmen Sie die untere Geratetur vor-
sichtig nach oben hin ab und stellen
Sie sie zur Seite.

m Ziehen Sie die Abdeckung @9 ab.

m Schrauben Sie den Lagerbock @ ab,
drehen Sie ihn um 180° und schrau-
ben Sie ihn auf die Gegenseite.

: - - - m Setzen Sie die Kunststoffkappe
m Schieben Sie den Dampferbugel ® um 180° gedreht wieder auf den La-
so weit es geht zur Griffseite und 16- gerbock @ in der Mitte.

sen Sie die Schrauben @ am Tur-

schliessdampfer. m Setzen Sie die Abdeckung @9 auf die

Gegenseite.
m Schieben Sie den Turschliessdamp-

fer mit Hilfe eines Schlitz-Schrauben-
ziehers soweit es geht zur Griffseite
und hebeln Sie ihn von der Seite he-
raus.

m Legen Sie den Turschliessdampfer
zur Seite.
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Turanschlag wechseln

\_/

m Heben Sie jeweils den Stopfen @2 aus

der Turlagerbuchse in der Geratettr

und setzen Sie ihn auf die Gegensei-

te.

Untere Geréatetiir montieren:

m Drehen Sie den Gewindestift @ mit

dem beiliegenden Inbusschllssel um

eine Umdrehung heraus.

m Drehen Sie den kompletten Lagerbol-

zen ) mit Scheibe @ und Stellfuss
(® nach oben heraus.

m Nehmen Sie den Stopfen ® ab.

m Losen Sie die Schrauben ® und neh-

men Sie den Lagerbock @ ab.

Schrauben Sie das Lagerteil (® vom
Lagerbock @ ab, drehen Sie es um
180° und schrauben Sie es in das
gegenuberliegende Loch vom Lager-
bock.

Setzen Sie den Stopfen (® in das an-
dere Loch.

Drehen Sie den Gewindestift ® mit
dem beiliegenden Inbusschlissel
komplett heraus.

Drehen Sie den Gewindestift ® auf
der Gegenseite am Lagerbock ein,
bis er aussen bundig mit dem Lager-
bock ist.

Innen im Aufnahmeloch fur den La-
gerbolzen muss das Ende soweit he-
rausschauen, dass spater die Fuh-
rung des Lagerbolzens aufgesetzt
werden kann (siehe folgende Abbil-
dung).

Nehmen Sie die Abdeckung ® ab
und setzen Sie sie in die Locher auf
der Gegenseite.
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Turanschlag wechseln

m Schrauben Sie den Lagerbock @ auf
der Gegenseite an, dazu auschliess-
lich die beiden dusseren Langlécher
verwenden. Lassen Sie die mittlere
Schraube entfallen, nur so kann die
Geréatetlr spater Uber die dusseren
Langlécher ausgerichtet werden!

m Wichtig! Drehen Sie den Stellfuss 3
am Lagerbolzen () ganz herein.

L\

m Setzen Sie den Lagerbolzen ® in der
Geratemitte durch den Lagerbock @)
in die untere Gerétetur.

&

Unteren Tirschliessdampfer
einsetzen:

m Setzen Sie den kompletten Lagerbol-
zen (O mit Scheibe (@ und Stellfuss
(® mit der Fuhrung auf das Ende des
Gewindestiftes und drehen Sie ihn
dann ein.

m Ziehen Sie den Gewindestift @ fest.
m Losen Sie die Abdeckung @ aus der

m Setzen Sie die untere Geréatur von Blende @ und setzen Sie sie um
oben auf den Lagerbolzen ®. 180° gedreht auf der anderen Seite
m Schliessen Sie die untere Geratetir. wieder ein.
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Turanschlag wechseln

m Setzen Sie den Turschliessdampfer
in die GeratetUr, setzen Sie ihn dabei
zuerst auf der Geréteseite ein.

®

| | >

ly

m Schieben Sie den Turschliessdamp-
fer mit Hilfe eines Schlitz-Schrauben-
ziehers soweit es geht zur Gerétesei-
te.

Die Schraublécher links und rechts
mussen genau Ubereinstimmen.

m Schrauben Sie den Turschliessdamp-
fer zuerst auf der Geréateseite, dann
auf der Griffseite mit den Schrauben
(® fest, schieben Sie ihn dabei noch-
mals kréaftig in Richtung Gerateseite.

m Hangen Sie die Blende @ auf den
Dampferbiigel @.

m Ziehen Sie den Dampferbtigel @
zum Lagerbock und stecken Sie den
Bolzen (® von oben ein, so dass der
Vierkant in der Vertiefung sitzt.

m Setzen Sie die Abdeckung ® auf, so
dass sie einrastet.

Achten Sie auf einen richtigen Sitz der
Abdeckung ®, damit die Tur einwand-
frei schliesst und der Bolzen gesichert
wird.

m Nehmen Sie die Sicherung @ ab.

m Setzen Sie die Blende 2@ von oben
auf den Turschliessdéampfer, rasten
Sie sie dabei erst unten, dann oben
auf.

m Schliessen Sie die untere Geratet(r.
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Turanschlag wechseln

Obere Gerétetiir montieren: Oberen Tiirschliessdampfer einset-

m Setzen Sie die obere Geréatetlr auf zen:

den Lagerbolzen (® in der Geratemit-

te.
m Schliessen Sie die obere Geréatetur. d
N\

m Losen Sie die Abdeckung (D aus der
Blende @ und setzen Sie sie um
180° gedreht auf der anderen Seite
wieder ein.

m Setzen Sie den Lagerbock (9 auf die
Gegenseite und befestigen Sie ihn
mit den Schrauben @3.

Die Schraublécher dazu eventuell
vorstechen oder einen Akkuschrau-
ber verwenden.

m Setzen Sie die Abdeckung @) auf die
Gegenseite.

m Setzen Sie den Turschliessdampfer
in die GeratetUr, setzen Sie ihn dabei
zuerst auf der Geréteseite ein.

m Richten Sie die Geréatetdr Uber die
Langlécher im unteren Lagerbock
zum Gerétegehduse aus. Ziehen Sie
dann die Schrauben fest an. m Schieben Sie den Turschliessdamp-

fer mit Hilfe eines Schlitz-Schrauben-
ziehers soweit es geht zur Geréatesei-
te.

Die Schraublécher links und rechts
mussen genau Ubereinstimmen.
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Turanschlag wechseln

3 ®

Achten Sie auf einen richtigen Sitz der
Abdeckung &, damit die Tur einwand-
frei schliesst und der Bolzen gesichert
wird.

m Nehmen Sie die Sicherung @ ab.

m Schrauben Sie den Turschliessdamp-
fer zuerst auf der Geréteseite, dann
auf der Griffseite mit den Schrauben
(® fest, schieben Sie ihn dabei noch-
mals kraftig in Richtung Geréteseite.

m Hangen Sie die Blende @ auf den
Dampferbligel @®.

m Schieben Sie die Abdeckung (® von
der Seite auf, so dass die Offnungen
fur den Bolzen (® Ubereinander lie-
gen.

m Ziehen Sie den Dampferbuligel @
zum Lagerbock und stecken Sie den
Bolzen (® von oben ein, so dass der
Vierkant in der Vertiefung sitzt.

m Rasten Sie die Abdeckung ® nun
komplett auf.

m Setzen Sie die Blende @ von oben
auf den Turschliessdampfer, rasten
Sie sie dabei erst unten, dann oben
auf.

m Schliessen Sie die obere GerétetUr.
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Turanschlag wechseln

Tlrgriffe wieder montieren:

Beachten Sie unbedingt die folgen-
den Hinweise zur Befestigung des
Turgriffs, da bei falscher Montage
die Turdichtung beschadigt wird.

m Schrauben Sie den Turgriff mit den
beiden vorderen Schrauben (@ zu-
nachst locker auf der Gegenseite an.

Die Befestigungsplatte 3 muss so am
Turgeh&use anliegen, dass im ge-
schlossenen Zustand der Tur die Be-
festigungsplatte zur Gerateaussenwand
in einer Flucht liegt.

Falls dies nicht der Fall ist,

m drehen Sie die beiden vormontierten
Gewindestifte @ mit einem Sechs-
kantschllssel soweit ein, bis die Be-
festigungsplatte (® den entsprechen-
den Winkel hat.

m Ziehen Sie alle 4 Schrauben @ fest
an.

m Schieben Sie das seitliche Griffteil @
von der Geréteseite aus auf die Fih-
rung der Befestigungsplatte, bis es
horbar einrastet.
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Achten Sie unbedingt darauf, dass
das seitliche Griffteil @ beim Offnen
der Tur nicht die Turdichtung be-
ruhrt. Die TUrdichtung wird auf Dau-
er beschadigt!

Sollte dies der Fall sein,

m richten Sie die Befestigungsplatte ®
nochmals Uber die Gewindestifte (O
aus, bis die Befestigungsplatte und
das seitliche Griffteil ® den entspre-
chenden Winkel haben und die Dich-
tung beim Offnen der Tur nicht be-
rahrt wird.



Geratetiiren ausrichten

Die Gerateturen kdnnen nachtréglich
zum Gerategehéause ausgerichtet wer-
den.

In der folgenden Abbildung wurde
die Geratetur nicht geschlossen dar-
gestellt, damit die Vorgange besser
zu erkennen sind.

Die untere Geratetiir richten Sie Uber
die dusseren Langldécher im unteren La-
gerbock aus:

m Entfernen Sie die mittlere Schraube
® am Lagerbock.

m Drehen Sie die beiden ausseren
Schrauben (@ ein wenig heraus.

m Richten Sie die Geratetlr durch das
Verschieben des Lagerbocks nach
links oder rechts aus.

m Ziehen Sie dann die Schrauben @
fest an, die Schraube @ muss nicht
wieder angeschraubt werden.

Die obere Geratetiir richten Sie Uber
die Langlécher im mittleren Lagerbock
aus:

\-ﬁ]‘
@Cgé

m Drehen Sie die beiden Schrauben ®
ein wenig heraus.

m Richten Sie die Geréatetlr durch das
Verschieben des Lagerbocks nach
links oder rechts aus.

m Ziehen Sie dann die Schrauben ®
fest an.
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Gerat einbauen

(® Aufsatzschrank
@ Gerat
(® Kuchenschrank
®Wand

Das Gerét kann in jede Kuchenzeile
eingebaut werden. Um das Gerét der
Klchenzeilenhdhe anzugleichen, kann
Uber dem Gerét ein entsprechender
Aufsatzschrank (O angebracht werden.

Fur die Be- und Entltftung ist an der
Rickseite des Gerates ein Abluftkanal
von mindestens 50 mm Tiefe Uber die
gesamte Aufsatzschrankbreite vorzuse-
hen.

Der Entlaftungsquerschnitt unter der
Raumdecke muss mindestens 300 cm?
betragen, damit die erwarmte Luft
ungehindert abziehen kann. Die Kalte-
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maschine muss sonst mehr leisten, was
den Stromverbrauch erhoht.

Die Be- und Entluftungsquerschnitte
durfen nicht zugedeckt oder zuge-
stellt werden.

Ausserdem mussen sie regelmassig
von Staub gereinigt werden.

Beim Umbau mit Norm-Kuchenschrén-
ken (Tiefe max. 580 mm) kann das Ge-
rat direkt neben dem Kichenschrank
aufgestellt werden. Die Geratetlr steht
dann seitlich 34 mm und in der Gerate-
mitte 55 mm gegentber der Kuchen-
schrankfront vor. Dadurch I&sst sich die
Geratetlr einwandfrei 6ffnen und
schliessen.

Beim Aufstellen des Gerates neben
einer Wand (@ ist scharnierseitig zwi-
schen Wand @ und Geréat @ ein Dis-
tanzabstand von mindestens 55 mm er-
forderlich. Dies entspricht dem Giriff-
Uberstand bei geotffneter Tir.
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Internet: http://www.miele.ch

Miele SA

Sous-Riette 23, 1023 Crissier

Telefon 021 637 02 70, Fax 0 800 551 727
Internet: http://www.miele.ch

Deutschland

Miele & Cie. KG

Carl-Miele-StraB3e 29

33332 Gutersloh

Telefon: +49 5241 89-0, Fax: +49 5241 89-2090
Internet: http://www.miele.de
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