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Geratebeschreibung
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(D Ein-/Ausschalten
des gesamten Gerates

(@ Optische Schnittstelle
(nur far den Kundendienst)

(® Ein-/Ausschalten der Funktion
SuperKuhlen

P S

(@ Einstellen der Temperatur
(\V far kalter),
Auswahltaste im Einstellungsmodus

(8 Bestatigen einer Auswahl (OK-Taste)

(® Einstellen der Temperatur
(A fur warmer),
Auswahltaste im Einstellungsmodus

@ An- bzw. Abwahlen des
Einstellungsmodus

(® Ausschalten des Turalarms

(@ Display mit Temperaturanzeige und
Symbolen (Symbole nur sichtbar im
Einstellungsmodus, bei einem
Alarm/einer Meldung; Erklarung der
Symbole siehe Tabelle)



Geratebeschreibung

Erkldrung der Symbole

Symbol |Bedeutung Funktion

&) Verriegelung Sicherung vor ungewolltem Ausschalten,
ungewollter Temperaturverstellung,
ungewolltem Einschalten von SuperKuihlen
und ungewollter Eingabe von Einstellungen

M Akustische Signale Auswahlmoglichkeiten von Tastenton und
Warnton bei Turalarm

@ Miele@home Nur sichtbar bei eingesetztem, angemelde-
tem Miele@home Kommunikationsmodul
(siehe "Miele@home")

Bl Display-Leuchtkraft Einstellen der Leuchtkraft des Displays
ie Temperatur Veré&ndern der Temperatur in der
PerfectFresh PerfectFresh-Zone

il Sabbatmodus Ein- und Ausschalten des Sabbatmodus

- Netzanschluss Bestétigt, dass das Gerat elektrisch ange-
schlossen ist, wenn es nicht eingeschaltet ist

VAN Alarm Leuchtet bei Turalarm;
blinkt bei Fehlermeldungen

n Messeschaltung Ausschalten der Messeschaltung

(nur sichtbar bei
eingeschalteter
Messeschaltung)
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Diese Abbildung zeigt beispielhaft
ein Geratemodell.

(1) Bedienblende
(@ Ventilator

(® Abstellflache mit
Beleuchtung (FlexiLight)

(@ Abstellbord / Eierablage
(® Abstellflache

(® Flaschenablage

@ Flaschenbord

(® Trockenfach PerfectFresh-Zone

(® Tauwasser-Rinne und
Tauwasser-Ablaufloch

@9 Regler zum Einstellen der Luftfeuch-
tigkeit in den Feuchtefachern*

@) Feuchtefach PerfectFresh-Zone*

* je nach Modell



Geratebeschreibung

Nachkaufbares Zubehoér

Edelstahlleiste mit LED-Beleuchtung

fiir Abstellflache (FlexiLight)

An der Edelstahlleiste befindet sich die
LED-Beleuchtung @, die Uber Metall-
plattchen (Kontakte) 4 mit Strom ver-
sorgt wird.

Durch das Versetzen der Abstellflache

kénnen Sie die Ausleuchtung der Kahl-

zone nach lhren Winschen gestalten.

Flaschenablage

Mit der Flaschenablage kénnen Sie Fla-
schen waagerecht im Gerat lagern und

somit platzsparend aufbewahren.
Die Flaschenablage kann variabel im
Gerat eingesetzt werden.

Pflege fiir Edelstahl

— Das Pflegemittel fur Edelstahl bildet
mit jeder Anwendung einen wasser-
und schmutzabweisenden Schutz-
film. Es entfernt schonend Wasser-
streifen, Fingerabdrtcke und andere
Flecken und hinterlasst eine gleich-
méaBige, strahlende Oberflache.

— Das Edelstahl-Pflegetuch ist mit dem
Edelstahl-Pflegemittel getrankt.
Es hat dieselben reinigenden und
schuitzenden Eigenschaften wie das
Edelstahl-Pflegemittel.

Allzweck-Microfasertuch

Das Microfasertuch hilft bei der Entfer-
nung von Fingerabdrucken und leich-
ten Verschmutzungen auf
Edelstahl-Fronten, Gerateblenden,
Fenstern, Mdbeln, Autofenstern usw.

Nachkaufbares Zubehor erhalten Sie
beim Miele Kundendienst, im Fach-
handel oder im Internet.

www.miele-shop.com]




Ihr Beitrag zum Umweltschutz

Entsorgung der Transport-
verpackung

Die Verpackung schutzt das Gerat vor
Transportschaden. Die Verpackungs-
materialien sind nach umweltvertrag-
lichen und entsorgungstechnischen
Gesichtspunkten ausgewahit und des-
halb recycelbar.

Das Ruckfuhren der Verpackung in den
Materialkreislauf spart Rohstoffe und
verringert das Abfallaufkommen. Ihr
Fachh&ndler nimmt die Verpackung zu-
ruck.

Entsorgung des Altgerates

Elektrische und elektronische Altgerate
enthalten vielfach noch wertvolle Mate-
rialien. Sie enthalten aber auch schadli-
che Stoffe, die fur ihre Funktion und Si-
cherheit notwendig waren. Im Restmull
oder bei falscher Behandlung kénnen
diese der menschlichen Gesundheit
und der Umwelt schaden. Geben Sie
Ihr Altgerat deshalb auf keinen Fall in
den Restmull.

Nutzen Sie stattdessen die von lhrer
Kommune eingerichtete Sammelstelle
zur Ruckgabe und Verwertung elektri-
scher und elektronischer Altgerate.

Achten Sie darauf, dass die Rohr-
leitungen Ihres Kéltegerates bis zum
Abtransport zu einer sachgerechten,
umweltfreundlichen Entsorgung nicht
beschadigt werden.

So ist sichergestellt, dass das im Kalte-
kreislauf enthaltene Kaltemittel und das
im Kompressor befindliche Ol nicht in
die Umwelt entweichen kann.

Bitte sorgen Sie daflr, dass Ihr Altgerat
bis zum Abtransport kindersicher auf-
bewahrt wird. Hierlber informiert Sie
diese Gebrauchsanweisung im Kapitel
"Sicherheitshinweise und Warnungen'".



Sicherheitshinweise und Warnungen

Dieses Gerat entspricht den vorgeschriebenen Sicherheitsbe-
stimmungen. Ein unsachgeméaBer Gebrauch kann jedoch zu
Schéaden an Personen und Sachen fuhren.

Lesen Sie die Gebrauchs- und Montageanweisung aufmerksam
durch, bevor Sie das Gerat in Betrieb nehmen. Sie enthalt wichti-
ge Hinweise fur den Einbau, die Sicherheit, den Gebrauch und
die Wartung. Dadurch schutzen Sie sich und vermeiden Schaden
am Geréat.

Miele kann nicht fir Sch&den verantwortlich gemacht werden, die
infolge von Nichtbeachtung dieser Hinweise verursacht werden.

Bewahren Sie die Gebrauchs- und Montageanweisung auf, und
geben Sie sie einem eventuellen Nachbesitzer weiter.

BestimmungsgemaBe Verwendung

P> Dieses Gerat ist fur die Verwendung im Haushalt und in haus-
haltsahnlichen Aufstellumgebungen bestimmit.

Dieses Gerat ist nicht fur die Verwendung im AuBBenbereich be-
stimmt.

P> Verwenden Sie das Gerat ausschlieBlich im haushaltstblichen
Rahmen zum Kuhlen und Lagern von Lebensmitteln.
Alle anderen Anwendungsarten sind unzuléssig.



Sicherheitshinweise und Warnungen

P> Das Gerét ist nicht geeignet fir die Lagerung und Kihlung von
Medikamenten, Blutplasma, Laborpraparaten oder &hnlichen der
Medizinproduktrichtlinie zugrunde liegenden Stoffen oder Produk-
ten. Eine missbrauchliche Verwendung des Gerates kann zu Scha-
digungen an der eingelagerten Ware oder deren Verderb fuhren. Im
Weiteren ist das Gerat nicht geeignet flr den Betrieb in explosions-
geféhrdeten Bereichen.

Miele haftet nicht fur Schaden, die durch bestimmungswidrige Ver-
wendung oder falsche Bedienung verursacht werden.

P> Personen, die aufgrund ihrer physischen, sensorischen oder
geistigen Fahigkeiten oder ihrer Unerfahrenheit oder Unkenntnis
nicht in der Lage sind, das Gerat sicher zu bedienen, mussen bei
der Bedienung beaufsichtigt werden.

Diese Personen durfen das Gerat nur ohne Aufsicht bedienen, wenn
ihnen das Gerét so erklart wurde, dass sie es sicher bedienen kén-
nen. Sie mussen mogliche Gefahren einer falschen Bedienung er-
kennen und verstehen kénnen.

Kinder im Haushalt

P> Kinder unter acht Jahren mussen vom Gerat ferngehalten werden
— es sei denn, sie werden standig beaufsichtigt.

P> Kinder ab acht Jahren dirfen das Geréat nur ohne Aufsicht bedie-
nen, wenn ihnen das Gerat so erklart wurde, dass sie das Gerat si-
cher bedienen kdnnen. Kinder mussen moégliche Gefahren einer fal-
schen Bedienung erkennen und verstehen kénnen.

P> Kinder durfen das Gerat nicht ohne Aufsicht reinigen oder war-
ten.

P> Beaufsichtigen Sie Kinder, die sich in der Nahe des Gerates auf-
halten. Lassen Sie Kinder niemals mit dem Geréat spielen.

10



Sicherheitshinweise und Warnungen

P> Erstickungsgefahr! Kinder kénnen sich beim Spielen in Verpa-
ckungsmaterial (z. B. Folien) einwickeln oder es sich Uber den Kopf
ziehen und ersticken. Halten Sie Verpackungsmaterial von Kindern
fern.

Technische Sicherheit

P> Der Kaltemittelkreislauf ist auf Dichtheit gepruft. Das Gerat ent-
spricht den einschlagigen Sicherheitsbestimmungen sowie den zu-
treffenden EG-Richtlinien.

P> Dieses Gerat enthélt das Kaltemittel Isobutan (R600a), ein Natur-
gas mit hoher Umweltvertraglichkeit, aber brennbar. Es schadigt
nicht die Ozonschicht und erhéht nicht den Treibhauseffekt.

Die Verwendung dieses umweltfreundlichen Kéltemittels hat teilwei-
se zu einer Erhéhung der Betriebsgerausche gefthrt. Es kdnnen ne-
ben den Laufgerduschen des Kompressors Stromungsgerausche im
gesamten Kéaltekreislauf auftreten. Diese Effekte sind leider nicht
vermeidbar, haben aber auf die Leistungsfahigkeit des Gerates kei-
nen Einfluss.

Achten Sie beim Transportieren und beim Einbauen/Aufstellen des
Gerates darauf, dass keine Teile des Kéltekreislaufes beschadigt
werden. Herausspritzendes Kéltemittel kann zu Augenverletzungen
fUhren!

Bei Beschadigungen:

— Vermeiden Sie offenes Feuer oder Zindquellen,

— trennen Sie das Gerat vom Elektronetz,

— durchluften Sie den Raum, in dem das Geréat steht, fur einige Mi-
nuten, und

— benachrichtigen Sie den Kundendienst.

11



Sicherheitshinweise und Warnungen

P> Je mehr Kéltemittel in einem Gerat ist, umso gréBer muss der
Raum sein, in dem das Gerat aufgestellt wird. Bei einem eventuellen
Leck kann sich in zu kleinen Rdumen ein brennbares Gas-Luft-Ge-
misch bilden.

Pro 8 g Kéltemittel muss der Raum mindestens 1 m3 groB3 sein. Die
Menge des Kaltemittels steht auf dem Typenschild im Inneren des
Gerates.

P> Die Anschlussdaten (Absicherung, Frequenz, Spannung) auf
dem Typenschild des Gerates missen unbedingt mit denen des
Elektronetzes Ubereinstimmen, damit keine Schaden am Geréat auf-
treten.

Vergleichen Sie diese vor dem AnschlieBen. Fragen Sie im Zweifels-
fall eine Elektro-Fachkraft.

P> Die elektrische Sicherheit des Gerates ist nur dann gewahrleistet,
wenn es an ein vorschriftsmaBig installiertes Schutzleitersystem an-
geschlossen wird. Diese grundlegende Sicherheitsvoraussetzung
muss vorhanden sein. Lassen Sie im Zweifelsfall die Elektroinstallati-
on durch eine Elektro-Fachkraft prufen.

P> Wenn die Anschlussleitung beschadigt ist, muss diese durch eine
von Miele autorisierte Fachkraft installiert werden, um Gefahren fur
den Benutzer zu vermeiden.

P> Mehrfachsteckdosen oder Verlangerungskabel gewahren nicht
die noétige Sicherheit (Brandgefahr). SchlieBen Sie das Geréat nicht
damit an das Elektronetz an.

P> Wenn Feuchtigkeit an spannungsfihrende Teile oder die Netzan-
schlussleitung gelangt, kann dies zu einem Kurzschluss fuhren.
Betreiben Sie daher das Geréat nicht im Feuchte- oder Spritzwasser-
bereich (z. B. Garage, Waschkuche etc.).

P> Dieses Gerat darf nicht an nicht stationdren Aufstellungsorten
(z. B. Schiffen) betrieben werden.

12



Sicherheitshinweise und Warnungen

P> Beschadigungen am Gerat kénnen lhre Sicherheit gefahrden.
Kontrollieren Sie es auf sichtbare Schaden. Nehmen Sie niemals ein
beschéadigtes Gerat in Betrieb.

P> Benutzen Sie das Gerat nur im eingebauten Zustand, damit die
sichere Funktion gewéhrleistet ist.

P> Bei Installations- und Wartungsarbeiten sowie Reparaturen muss
das Gerat vom Elektronetz getrennt sein. Das Gerét ist nur dann
vom Elektronetz getrennt, wenn:

— die Sicherungen der Elektroinstallation ausgeschaltet sind oder

— die Schraubsicherungen der Elektroinstallation ganz herausge-
schraubt sind oder

— die Netzanschlussleitung vom Elektronetz getrennt ist.
Ziehen Sie bei Anschlussleitungen mit Netzstecker nicht an der
Leitung, sondern am Stecker, um diese vom Elektronetz zu tren-
nen.

P> Durch unsachgemaBe Installations- und Wartungsarbeiten oder
Reparaturen kénnen erhebliche Gefahren flr den Benutzer entste-
hen. Installations- und Wartungsarbeiten oder Reparaturen durfen
nur von Miele autorisierten Fachkraften durchgefuhrt werden.

P> Garantieanspriiche gehen verloren, wenn das Gerét nicht von ei-
nem von Miele autorisierten Kundendienst repariert wird.

P> Nur bei Original-Ersatzteilen gewéhrleistet Miele, dass sie die Si-
cherheitsanforderungen erflllen. Defekte Bauteile dlrfen nur gegen
solche ausgetauscht werden.

13



Sicherheitshinweise und Warnungen

SachgemaBer Gebrauch

P> Das Gerét ist fir eine bestimmte Klimaklasse (Raumtemperatur-
bereich) ausgelegt, deren Grenzen eingehalten werden mussen.
Die Klimaklasse steht auf dem Typenschild im Innenraum des Geré-
tes. Eine niedrigere Raumtemperatur fUhrt zu einer langeren Still-
standzeit des Kompressors, so dass das Gerat die erforderliche
Temperatur nicht halten kann.

P> Die Be- und Entliftungsquerschnitte dirfen nicht zugedeckt oder
zugestellt werden.

Eine einwandfreie LuftfUhrung ist dann nicht mehr gewahrleistet. Der
Energieverbrauch steigt, und Sch&aden an Bauteilen sind nicht aus-
zuschlieBen.

P> Falls Sie im Gerat oder in der Geratetir fett- bzw. ¢lhaltige Le-
bensmittel lagern, achten Sie darauf, dass eventuell auslaufendes
Fett bzw. Ol nicht die Kunststoffteile des Geréates berthrt.

Es kdnnen Spannungsrisse im Kunststoff entstehen, so dass der
Kunststoff bricht oder reif3t.

P> Lagern Sie keine explosiven Stoffe und keine Produkte mit brenn-
baren Treibgasen (z. B. Spraydosen) im Gerat. Zundfahige Gasge-
mische kbnnen sich durch elektrische Bauteile entzinden.

Brand- und Explosionsgefahr!

P> Betreiben Sie keine elektrischen Gerate im Gerat (z. B. zum Her-
stellen von Softeis). Es kann zur Funkenbildung kommen.
Explosionsgefahr!
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Sicherheitshinweise und Warnungen

P> Beim Essen Uberlagerter Lebensmittel besteht die Gefahr einer
Lebensmittelvergiftung.

Die Lagerdauer hangt von vielen Faktoren ab, wie vom Frischegrad,
der Qualitat der Lebensmittel und von der Lagertemperatur. Achten
Sie auf das Haltbarkeitsdatum und auf die Lagerhinweise der Le-
bensmittelhersteller!

P> Verwenden Sie ausschlieBlich Miele Original-Zubehor. Wenn an-
dere Teile an- oder eingebaut werden, gehen Anspriche aus Ga-
rantie, Gewahrleistung und/oder Produkthaftung verloren.

Reinigung und Pflege

P> Behandeln Sie die Turdichtung nicht mit Olen oder Fetten.
Dadurch wird die Turdichtung im Laufe der Zeit porés.

P> Der Dampf eines Dampf-Reinigers kann an spannungsfihrende
Teile gelangen und einen Kurzschluss verursachen.

Benutzen Sie zum Reinigen und Abtauen des Gerates niemals einen
Dampf-Reiniger.

P> Verwenden Sie keine spitzen oder scharfkantigen Gegenstande,
um

— Reif- und Eisschichten zu entfernen,

— angefrorene Eisschalen und Lebensmittel abzuheben.

Sie beschadigen die Kalteerzeuger, und das Geréat wird funktionsun-
tachtig.

P> Stellen Sie zum Abtauen niemals elektrische Heizgeréate oder Ker-
zen in das Geréat. Der Kunststoff wird beschadigt.

P> Verwenden Sie keine Abtausprays oder Enteiser.
Diese kénnen explosive Gase bilden, kunststoffschadigende L6-
sungs- oder Treibmittel enthalten oder gesundheitsschéadlich sein.

15



Sicherheitshinweise und Warnungen

Transport

P> Transportieren Sie das Gerat immer aufrecht stehend und in der
Transportverpackung, damit keine Schaden auftreten.

P> Transportieren Sie das Geréat mit Hilfe einer zweiten Person, da es
ein hohes Gewicht hat. Verletzungs- und Beschadigungsgefahr!

Entsorgung lhres Altgerates

P> Zerstéren Sie gegebenenfalls das Turschloss Ihres alten Geréates,
wenn Sie es entsorgen.

Sie verhindern damit, dass sich spielende Kinder einsperren und in
Lebensgefahr geraten.

P> Beschadigen Sie keine Teile des Kéltekreislaufes, z. B. durch

— Aufstechen der Kaltemittelkanale des Verdampfers,

— Abknicken von Rohrleitungen,

— Abkratzen von Oberflachenbeschichtungen.

Herausspritzendes Kaltemittel kann zu Augenverletzungen fuhren!

16



Wie konnen Sie Energie sparen?

normaler
Energieverbrauch

erhéhter
Energieverbrauch

Aufstellen/Warten

In beltfteten Raumen.

In geschlossenen,
nicht bellfteten Radumen.

Geschutzt vor direkter
Sonnenbestrahlung.

Bei direkter Sonnenbestrah-
lung.

Nicht neben einer Warme-
quelle (Heizkoérper, Herd).

Neben einer Warmequelle
(Heizkorper, Herd).

Bei idealer Raumtemperatur
um 20 °C.

Bei hoher Raumtemperatur.

Be- und Entliftungsquer-
schnitte nicht verdecken und
regelmaBig von Staub befrei-
en.

Bei verdeckten oder ver-
staubten Be- und EntlUf-
tungsquerschnitten.

Temperatur-
Einstellung

Kuhlzone 4 bis 5 °C

PerfectFresh-Zone nahe
0°C

Bei niedriger Temperatur-
Einstellung: Je tiefer die
Kuhlzonentemperatur, umso
héher der Energieverbrauch!
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Wie kénnen Sie Energie sparen?

normaler
Energieverbrauch

erhéhter
Energieverbrauch

Gebrauch

18

Anordnung der Schubfacher,
Abstellflachen und Ablagen
wie im Auslieferungszustand.

Gerétetlr nur bei Bedarf und
so kurz wie maglich 6ffnen.
Lebensmittel gut sortiert
einordnen.

Haufiges und langes Turéffnen
bedeuten Kalteverlust und
einstromende warme Raum-
luft. Das Gerat versucht herun-
ter zu kUhlen und die Laufzeit
des Kompressors erhoht sich.

Zum Einkaufen eine Kdhlta-
sche mitnehmen und
Lebensmittel zugig im Gerat
verstauen.

Entnommenes maglichst
schnell wieder zurlickstellen,

bevor es sich zu sehr erwarmt.

Warme Speisen und Getréanke
erst auBerhalb des Gerates
abkuhlen lassen.

Warme Speisen und auf
AuBentemperatur erwarmte
Lebensmittel bringen Warme
in das Gerét.

Das Gerét versucht herunter
zu kUhlen und die Laufzeit des
Kompressors erhoht sich.

Lebensmittel gut verpackt
oder gut abgedeckt einord-
nen.

Verdunsten und Kondensieren
von Flussigkeiten in der
Kuhlzone verursacht Kélte-
leistungsverluste.

Gefrierwaren zum Auftauen in
die Kuhlzone legen.

Facher nicht Gberfillen, damit
die Luft zirkulieren kann.




Gerat ein- und ausschalten

Vor dem ersten Benutzen

Verpackungsmaterialien

m Entfernen Sie samtliche Verpa-
ckungsmaterialien aus dem Innen-
raum.

Schutzfolie

Die Edelstahlleisten und Edelstahlblen-

den sind mit einer Schutzfolie versehen,

die als Transportschutz dient.

m Ziehen Sie die Schutzfolie von den
Edelstahlleisten/-blenden ab.

Pflegen und Reinigen

Zubehor - Flaschenhalter

Die Lamellen des Flaschenhalters ra-
gen in das Flaschenbord und geben
den Flaschen beim Offnen und Schlie-
Ben der Geratetlr einen besseren Halt.

Beachten Sie dazu bitte die Hinweise
im Kapitel "Reinigen und Pflegen".

m Reiben Sie die Edelstahlflachen
direkt nach Abziehen der Schutzfolie
mit der beiliegenden Miele Pflege far
Edelstahl ein.

Wichtig! Die Miele Pflege fur Edelstahl
bildet mit jeder Anwendung einen was-
ser- und schmutzabweisenden Schutz-
film!

m Reinigen Sie das Schrankinnere und
das Zubehor.

m Stecken Sie den Flaschenhalter mittig
auf die hintere Kante des Flaschen-
bords.

19



Gerat ein- und ausschalten

Das Gerat bedienen

Bei diesem Geréat reicht zur Bedienung
eine BerUhrung der Sensortasten mit
dem Finger aus.

Jede Beruhrung wird mit einem Tasten-
ton bestatigt. Diesen Tastenton kénnen
Sie ausschalten (siehe "Weitere Einstel-
lungen vornehmen - Akustische Signale").

Gerat einschalten

Sobald das Gerat elektrisch ange-
schlossen ist, erscheint nach kurzer
Zeit im Display das Symbol Netzan-

schluss —c.
%5\

m BerUhren Sie die Ein/Aus-Taste.

Das Symbol Netzanschluss —& erlischt,
und im Display erscheint die Tempera-
tur.

Das Geréat beginnt zu kuhlen.

Beim Offnen der Geratetur geht die In-
nenbeleuchtung an, und die LED-Be-
leuchtung der Abstellflachen wird heller
bis die maximale Helligkeit erreicht ist.

Damit die Temperatur tief genug ist,
lassen Sie das Gerat einige Stunden
vorkuhlen, bevor Sie erstmals Le-
bensmittel einlegen.
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Gerat ausschalten

CD@
m BerUhren Sie die Ein/Aus-Taste.

Ist das nicht moglich, ist die Verrie-
gelung eingeschaltet!

Im Display erlischt die Temperaturan-
zeige, und das Symbol Netzanschluss
—& erscheint.

Die Innenbeleuchtung geht aus, und
die Kuhlung ist ausgeschaltet.
Geréat im Sabbatmodus ausschalten

Sie kénnen das Gerat jederzeit direkt

ausschalten.
O@

m BerUhren Sie die Ein/Aus-Taste.

Im Display erlischt die Temperaturan-
zeige, und das Symbol Netzanschluss
-G erscheint.

Die Innenbeleuchtung geht aus, und
die Kuhlung ist ausgeschaltet.

Sobald Sie das Gerat wieder ein-
schalten, ist der Sabbatmodus aus-
geschaltet.



Gerat ein- und ausschalten

Bei langerer Abwesenheit

Wenn Sie das Gerat langere Zeit nicht
benutzen, dann

m schalten Sie das Gerat aus,

m ziehen Sie den Netzstecker, oder
schalten Sie die Sicherung der Haus-
installation aus,

m reinigen Sie das Geréat, und

m lassen Sie die GeréatetUr etwas
geoffnet, um Geruchsbildung zu
vermeiden.

Wird das Gerat bei langerer Ab-
wesenheit ausgeschaltet, aber nicht
gereinigt, besteht bei geschlossener
Geratetur Gefahr von Schimmelbil-
dung.
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Die richtige Temperatur

Die richtige Temperatureinstellung ist
fur die Lagerung der Lebensmittel sehr
wichtig. Durch Mikroorganismen
verderben die Lebensmittel schnell,
was durch die richtige Lagertemperatur
verhindert bzw. verzdgert werden kann.
Die Temperatur beeinflusst die Wachs-
tumsgeschwindigkeit der Mikroorganis-
men. Mit sinkender Temperatur ver-
langsamen sich diese Vorgange.

Die Temperatur im Gerat erhéht sich,

— je haufiger und langer die Geratetur
geotffnet wird,

— je mehr Lebensmittel eingelagert
werden,

— je warmer die frisch eingelagerten
Lebensmittel sind,

— je héher die Umgebungstemperatur
des Geréates ist.
Das Gerét ist fur eine bestimmte Kli-
maklasse (Raumtemperaturbereich)
ausgelegt, deren Grenzen eingehal-
ten werden mussen.

. .. in der Kuihlzone und in der
PerfectFresh-Zone

In der Kihlzone empfehlen wir eine
Kdhltemperatur von 4 °C.

In der PerfectFresh-Zone wird die Tem-
peratur automatisch geregelt und liegt
im Bereich von 0 bis 3 °C.
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Automatische Temperaturverteilung
(DynaCool)

Das Geréat schaltet immer, wenn die
Kuhlung der Kuhlzone einschaltet, au-
tomatisch den Ventilator zu. Damit wird
die Kéalte in der Kuhlzone gleichmaBig
verteilt, so dass die eingelagerten Le-
bensmittel alle ann&hernd mit dersel-
ben Temperatur gekuhlt werden.

Temperaturanzeige

Die Temperaturanzeige im Display
zeigt im Normalbetrieb die mittlere,
tatsédchliche Kiihlzonentemperatur
an, die momentan im Gerat herrscht.

Je nach Raumtemperatur und Einstel-
lung kann es einige Stunden dauern,
bis die gewlnschte Temperatur erreicht
und dauerhaft angezeigt wird.



Die richtige Temperatur

Temperatur einstellen

m Stellen Sie mit den beiden Tasten un-
ter dem Display die Temperatur ein.

Dabei bewirkt das Tippen auf die Taste

— Temperatur wird kalter

— Temperatur wird warmer.

Wahrend des Einstellens wird der
Temperaturwert blinkend angezeigt.

Folgende Veranderungen kénnen Sie
im Display beim Tippen der Tasten be-
obachten:

— Erstes Mal tippen: Der zuletzt
eingestellte Temperaturwert wird
blinkend angezeigt.

— Jedes weitere Mal tippen:
Der Temperaturwert verandert sich in
1 °C-Schritten.

— Finger auf der Taste ruhen lassen:
Der Temperaturwert verandert sich
fortlaufend.

Ungefahr 5 Sekunden nach dem letzten
Tastendruck wird die Temperaturanzei-
ge automatisch auf den tatsachlichen

Temperaturwert, der momentan im Ge-

rat herrscht, umgestellt.

Oder

m tippen Sie auf die OK-Taste, um lhre
Auswahl zu bestatigen.

Wenn Sie die Temperatur verstellt ha-
ben, dann kontrollieren Sie die Tempe-
raturanzeige bei wenig gefilltem Ge-
rat nach ca. 6 Stunden und bei vollem
Geréat nach ca. 24 Stunden. Erst dann
hat sich die wirkliche Temperatur ein-
gestellt.

Sollte die Temperatur nach dieser Zeit
zu hoch oder zu niedrig sein, stellen Sie
die Temperatur neu ein.

Mogliche Einstellwerte fiir die Tem-
peratur

Die Temperatur ist einstellbar von
3 °C bis 9 °C.
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Die richtige Temperatur

Temperatur in der
PerfectFresh-Zone verandern

In der PerfectFresh-Zone wird die Tem-
peratur automatisch bei 0 bis 3 °C ge-
halten. Wenn Sie es jedoch warmer
oder kalter winschen, da Sie z. B.
Fisch lagern méchten, dann kénnen Sie
die Temperatur geringfugig verandern.

Die Voreinstellung der Temperatur in
der PerfectFresh-Zone liegt bei 5.
Bei einer Einstellung von 1 bis 4 wer-
den eventuell Minustemperaturen
erreicht. Lebensmittel kbnnen gefrie-
ren!

Temperatur verandern

™

m Tippen Sie auf die Taste fur die
Einstellungen.

>

Im Display erscheinen alle anw&hlbaren
Symbole, das Symbol & blinkt.

m Tippen Sie so oft auf die Tasten zum
Einstellen der Temperatur (\ oder
N), bis im Display das Symbol §2
blinkt.

m Tippen Sie auf die OK-Taste, um lhre
Auswahl zu bestéatigen.
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Im Display blinkt die zuletzt gewahlte
Einstellung, das Symbol §? leuchtet.

m Durch Tippen auf die Tasten V oder
A kdnnen Sie nun die Temperatur in
der PerfectFresh-Zone verandern. Sie
kénnen zwischen den Stufen 1 bis 9
wahlen:

I: niedrigste Temperatur,
9. hochste Temperatur.

m Tippen Sie auf die OK-Taste, um lhre
Auswahl zu bestéatigen.

Die gewahlte Einstellung wird Ubernom-
men, das Symbol §2 blinkt.

r—

m Tippen Sie auf die Taste fur die
Einstellungen, um den Einstellungs-
modus zu verlassen.

Ansonsten verlasst die Elektronik

nach ca. einer Minute automatisch
den Einstellungsmodus.

Die neu eingestellte Temperatur far
die PerfectFresh-Zone stellt sich
langsam ein.




SuperKiihlen

Funktion SuperKiihlen SuperKiihlen ausschalten

Mit der Funktion SuperKuhlen wird die Die Funktion SuperKuhlen schaltet sich
Kuhlzone sehr schnell auf den kéltesten  automatisch nach ca. 12 Stunden aus.
Wert abgekuhlt (abh&ngig von der Das Gerét arbeitet wieder mit normaler
Raumtemperatur). Kélteleistung.

Um Energie zu sparen, kénnen Sie die
Funktion SuperKihlen selber ausschal-
Das SuperKuhlen einzuschalten emp- ten, sobald die Lebensmittel oder
fiehlt sich besonders, wenn Sie grofe Getranke kahl genug sind.

Mengen frisch eingelagerter Lebens-

mittel oder Getranke schnell abkuhlen

mochten.

SuperKiihlen einschalten

m Tippen Sie auf die Taste SuperKuhlen,
so dass sie nicht mehr gelb hinterlegt
ist.

m Tippen Sie auf die Taste
SuperKuhlen, so dass sie gelb hinter-
legt ist.

Die Kuhlung des Gerétes arbeitet
wieder mit normaler Leistung.

Die Temperatur im Gerat sinkt, da
das Gerat mit héchstmdoglicher Kalte-
leistung arbeitet.
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Turalarm

Das Gerat ist mit einem Warnsystem
ausgestattet, um einen Energieverlust
bei offen stehender Geréatetlr zu ver-
meiden, und um das eingelagerte Kuhl-
gut vor Warme zu schutzen.

Wenn die Gerétetlr langere Zeit offen
steht, ertént ein Warnton. Das Symbol
Alarm /A leuchtet.

Der Zeitraum bis zum Einsetzen des
TUralarms ist abhangig von der gewahl-
ten Einstellung und betragt 2 Minuten
(Werkeinstellung) oder 4 Minuten. Der
TUralarm kann aber auch ausgeschaltet
werden (siehe "Weitere Einstellungen
vornehmen - Akustische Signale").

Sobald die Geréatetlr geschlossen wird,
verstummt der Warnton und das Sym-
bol Alarm /\ erlischt im Display.

Falls kein Warnton ertdnt, obwohl ein
Turalarm vorliegt, wurde der Warnton
im Einstellungsmodus ausgeschal-

tet (siehe "Weitere Einstellungen vor-

nehmen - Akustische Signale").
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Warnton vorzeitig ausschalten

Sollte Sie der Warnton stéren, kénnen
Sie ihn vorzeitig ausschalten.

m Tippen Sie auf die Taste zum Aus-
schalten des Turalarms.

Der Warnton verstummt.

Das Symbol Alarm A\ leuchtet wei-
terhin, bis die Geratetlr geschlossen
wird.



Weitere Einstellungen vornehmen

Bestimmte Einstellungen am Geréat kon-
nen Sie nur im Einstellungsmodus vor-
nehmen.

Wéhrend Sie sich im Einstellungsmo-
dus befinden, wird der Turalarm oder
eine andere Fehlermeldung automa-
tisch unterdruckt, im Display leuchtet
jedoch das Symbol

Alarm /.

Einstelimoglichkeiten

& |Verriegelung ein-/ausschalten

2 | Akustische Signale ein-/aus-
schalten

O | Leuchtkraft des Displays veran-
dern

¥t | Temperatur in der PerfectFresh-
Zone verandern

Sabbatmodus ein/-ausschalten

[—13
=

Wie Sie die Temperatur in der Perfect-
Fresh-Zone verandern, wird im Kapitel
"‘Die richtige Temperatur" beschrieben.

Alle weiteren genannten Einstellmég-
lichkeiten werden im Folgenden be-
schrieben.

Verriegelung (&

Mit der Verriegelung kénnen Sie das
Gerét sichern vor:

— ungewolltem Ausschalten,
— ungewollter Temperaturverstellung,

— ungewollter Anwahl von SuperKuh-
len,

— ungewolltem Verstellen der Einstel-
lungen (nur das Ausschalten der Ver-
riegelung ist moglich).

Sie verhindern so, dass unbefugte Per-
sonen, z. B. Kinder, das Gerat aus-
schalten bzw. verstellen kénnen.

Verriegelung ein/-ausschalten

r—
m Tippen Sie auf die Taste fur die Ein-

stellungen.

Im Display erscheinen alle anwahlbaren
Symbole, das Symbol & blinkt.

m Tippen Sie auf die OK-Taste, um lhre
Auswahl zu bestéatigen.

Im Display blinkt die zuletzt gewéhlte
Einstellung, das Symbol (& leuchtet.
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Weitere Einstellungen vornehmen

m Durch Tippen auf die Tasten V oder
A kénnen Sie nun einstellen, ob die
Verriegelung aus- oder eingeschaltet
sein soll:

0. Verriegelung ist ausgeschaltet
1. Verriegelung ist eingeschaltet

m Tippen Sie auf die OK-Taste, um lhre
Auswahl zu bestéatigen.

Die gewahlte Einstellung wird dbernom-
men, das Symbol & blinkt.

r—

m Tippen Sie auf die Taste fur die Ein-
stellungen, um den Einstellungsmo-
dus zu verlassen.

Ansonsten verlasst die Elektronik

nach ca. einer Minute automatisch
den Einstellungsmodus.

Bei eingeschalteter Verriegelung leuch-
tet im Display &.
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Akustische Signale J&

Das Gerét verfugt Uber akustische Sig-
nale wie den Tastenton und den Warn-
ton bei Turalarm.

Sie kbnnen den Tastenton sowie den
Warnton bei Turalarm ein- oder aus-
schalten.

Sie kénnen zwischen vier Einstellmog-
lichkeiten wéhlen. Werkseitig ist M6g-
lichkeit 3 eingestellt, d. h., Tastenton
und Turalarm sind eingeschaltet.

Akustische Signale ein/-ausschalten

r—

R\

m Tippen Sie auf die Taste fur die Ein-
stellungen.

Im Display erscheinen alle anwahlbaren
Symbole, das Symbol & blinkt.

m Tippen Sie so oft auf die Tasten zum
Einstellen der Temperatur (V oder
N), bis im Display das Symbol &&
blinkt.

m Tippen Sie auf die OK-Taste, um lhre
Auswahl zu bestéatigen.

Im Display blinkt die zuletzt gewéhlte
Einstellung, das Symbol J' leuchtet.



Weitere Einstellungen vornehmen

m Durch Tippen auf die Tasten V oder

A kébnnen Sie nun wahlen:

0. Tastenton aus; Turalarm aus

. Tastenton aus; TUralarm ein
(nach 4 Minuten)

c: Tastenton aus; Turalarm ein
(nach 2 Minuten)

3. Tastenton ein; Turalarm ein
(nach 2 Minuten)

m Tippen Sie auf die OK-Taste, um lhre
Auswahl zu bestétigen.

Die gewahlte Einstellung wird tbernom-
men, das Symbol 2" blinkt.

r—

m Tippen Sie auf die Taste fur die Ein-
stellungen, um den Einstellungsmo-
dus zu verlassen.

Ansonsten verlasst die Elektronik

nach ca. einer Minute automatisch
den Einstellungsmodus.

Leuchtkraft des Displays 0

Sie kénnen die Leuchtkraft des Dis-
plays an die Lichtverhaltnisse der
rAumlichen Umgebung anpassen.

Die Leuchtkraft des Displays kann stu-
fenweise von [ bis 3 verandert werden.
Werkseitig ist die maximale Leuchtkraft,
Maglichkeit 3 eingestellt.

Leuchtkraft des Displays verdndern
r—
m Tippen Sie auf die Taste flr die Ein-

stellungen.

Im Display erscheinen alle anwahlbaren
Symbole, das Symbol & blinkt.

m Tippen Sie so oft auf die Tasten zum
Einstellen der Temperatur (V oder
A), bis im Display das Symbol -
blinkt.

m Tippen Sie auf die OK-Taste, um lhre
Auswahl zu bestéatigen.

Im Display blinkt die zuletzt gewéhlte
Einstellung, das Symbol ¢ leuchtet.
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Weitere Einstellungen vornehmen

m Durch Tippen auf die Tasten V oder

A\ kdnnen Sie nun die Leuchtkraft des

Displays verandern:

I minimale Leuchtkraft
Z: mittlere Leuchtkraft

3. maximale Leuchtkraft.

m Tippen Sie auf die OK-Taste, um lhre

Auswahl zu bestatigen.

Die gewahlte Einstellung wird Ubernom-

men, das Symbol & blinkt.
r—

m Tippen Sie auf die Taste fur die Ein-
stellungen, um den Einstellungsmo-
dus zu verlassen.

Ansonsten verlasst die Elektronik

nach ca. einer Minute automatisch
den Einstellungsmodus.
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Sabbatmodus [

Das Gerét verfugt zur Unterstitzung re-
ligidser Brauche Uber den Sabbatmo-

d

us.

Ausgeschaltet werden

die Innenbeleuchtung bei getffneter
Geréatetdr,

alle akustischen und optischen Sig-
nale,

die Temperaturanzeige,

SuperKuhlen (falls zuvor eingeschal-
tet),

Anwéahlbar sind

die Taste fur die Einstellungen zum
Ausschalten des Sabbatmodus

und die Ein/Aus-Taste.

Die Temperaturregelung ist im Sab-
batmodus eingeschrankt.

Achten Sie darauf, dass die Turen

fest geschlossen sind, da optische
und akustische Warnungen ausge-
schaltet sind.

Ein méglicher Netzausfall wahrend
dieser Zeit wird nicht angezeigt.
Nach einem Netzausfall startet das
Gerat im Sabbatmodus.




Weitere Einstellungen vornehmen

Sabbatmodus einschalten

v

y

m Tippen Sie auf die Taste fur die Ein-
stellungen.

Im Display erscheinen alle anwahlbaren
Symbole, das Symbol & blinkt.

A

m Tippen Sie so oft auf die Tasten zum
Einstellen der Temperatur (\ oder
A), bis im Display das Symbol {i
blinkt.

A

m Tippen Sie auf die OK-Taste, um lhre
Auswahl zu bestéatigen.

Im Display blinkt die zuletzt gewahlite
Einstellung, das Symbol {ii leuchtet.

A

m Durch Tippen auf die Tasten V oder
A kénnen Sie nun den Sabbatmodus
einschalten. Wéahlen Sie dazu die Ein-
stellung 1.

m Tippen Sie auf die OK-Taste, um lhre
Auswahl zu bestéatigen.

Die gewahlte Einstellung wird Ubernom-
men, das Symbol {fi leuchtet.

Sobald das Symbol {fj im Display er-
lischt, ist der Sabbatmodus eingeschal-
tet.

m Schalten Sie den Sabbatmodus nach
dem Sabbat aus.
Sabbatmodus ausschalten

r—

T\

m Tippen Sie auf die Taste fur die Ein-
stellungen, um den Sabbatmodus zu
verlassen.

Im Display erscheint die Temperatur
und die Innenbeleuchtung geht an.
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Lebensmittel in der Klihlzone lagern

Verschiedene Kiihlbereiche

Aufgrund der nattrlichen Luftzirkulation
stellen sich in der Kdhlzone unter-
schiedliche Temperaturbereiche ein.
Die kalte, schwere Luft sinkt in den un-
teren Bereich der Kihlzone. Nutzen Sie
die unterschiedlichen Kaltezonen beim
Einlagern der Lebensmittel!

Dies ist ein Gerat mit automatischer

dynamischer Kuhlung, bei dem sich
bei laufendem Ventilator eine gleich-
maBige Temperatur einstellt. Die un-
terschiedlichen Kaltezonen sind so-

mit weniger stark ausgepragt.

Warmster Bereich

Der warmste Bereich in der Kihlzone
ist ganz oben im vorderen Bereich und
in der Geratetur. Verwenden Sie diesen
Bereich z. B. zur Lagerung von Butter,
damit sie streichfahig bleibt und fur
Kase, damit er sein Aroma behélt.

Kaltester Bereich

Der kéalteste Bereich in der Kuhlzone ist
direkt Gber der Trennplatte zur Perfect-
Fresh-Zone und an der Ruckwand.
Noch niedrigere Temperaturen herr-
schen allerdings in den Fachern der
PerfectFresh-Zone.

Verwenden Sie diese Bereiche in der
Kuhlzone und in der PerfectFresh-Zone
fur alle empfindlichen und leicht ver-
derblichen Lebensmittel, wie z. B.:

— Fisch, Fleisch, Geflugel,
— Wourstwaren, Fertiggerichte,

— Eier- oder Sahnespeisen/-geback,

32

— frischer Teig, Kuchen-, Pizza-,
Quicheteig,

— Rohmilchkase und andere Rohmilch-
produkte,

— folienverpacktes FertiggemuUse und
allgemein alle frischen Lebensmittel,
deren Mindesthaltbarkeitsdatum sich
auf eine Aufbewahrungstemperatur
von mindestens 4 °C bezieht.

Keine explosiven Stoffe und keine
Produkte mit brennbaren Treibga-
sen (z. B. Spraydosen) lagern.
Explosionsgefahr!

Falls Sie im Gerat oder in der Geré-
tetdr fett- bzw. 6lhaltige Lebensmit-
tel lagern, achten Sie darauf, dass
eventuell auslaufendes Fett bzw. Ol
nicht die Kunststoffteile des Gerates
beruhrt.

Es kdnnen Spannungsrisse im
Kunststoff entstehen, so dass der
Kunststoff bricht oder reif3t.

Die Lebensmittel durfen die Rick-
wand nicht berthren. Sie kdnnten
sonst an der Rickwand anfrieren.

Lagern Sie die Lebensmittel nicht zu
dicht beieinander, sodass die Luft
gut zirkulieren kann.

Verdecken Sie nicht den Ventilator
an der Ruckwand — dies ist wichtig
fur die Kdhlleistung!



Lebensmittel in der Klihlzone lagern

Fiir den Kiihlschrank nicht
geeignet

Nicht alle Lebensmittel eignen sich fur
die Lagerung bei Temperaturen unter
5 °C, da sie kélteempfindlich sind.

Je nach Lebensmittel kénnen sich bei
einer zu kalten Lagerung das Ausse-
hen, die Konsistenz, der Geschmack
und/oder der Vitamingehalt des Le-
bensmittels verandern.

Zu diesen kalteempfindlichen Lebens-
mitteln gehdren unter anderem:

— Ananas, Avocados, Bananen,
Granatépfel, Mangos, Melonen,
Papayas, Passionsfrichte,
Zitrusfrichte (wie Zitronen, Orangen,
Mandarinen, Grapefruit),

— Obst, das nachreifen soll,

— Auberginen, Gurken, Kartoffeln,
Paprika, Tomaten, Zucchini,

— Hartk&se (wie Parmesan, Bergkése).

Worauf Sie bereits beim
Einkauf der Lebensmittel
achten sollten

Die wichtigste Voraussetzung fur eine
lange Lagerdauer ist die Frische der
Lebensmittel, wenn sie eingelagert wer-
den. Diese Ausgangsfrische ist von ent-
scheidender Bedeutung fur die Lager-
dauer.

Achten Sie auch auf das Haltbarkeits-
datum und die richtige Lagertempera-
tur.

Die Kuhlkette sollte méglichst nicht
unterbrochen werden. Achten Sie z. B.
darauf, dass die Lebensmittel nicht zu
lange im warmen Auto verweilen.

Tipp: Nehmen Sie zum Einkaufen eine
Kdhltasche mit, und verstauen Sie an-
schlieBend die Lebensmittel zUgig im
Gerét.

Lebensmittel richtig lagern

Bewahren Sie Lebensmittel in der Kuhl-
zone verpackt oder gut zugedeckt auf
(in der PerfectFresh-Zone gibt es Aus-
nahmen). So wird die Annahme von
Fremdgertchen, ein Austrocknen der
Lebensmittel und die Ubertragung
eventuell vorhandener Keime vermie-
den. Dies ist besonders bei der Lage-
rung tierischer Lebensmittel zu bertck-
sichtigen.

Bei korrekter Einstellung der Tempera-
tur und einer entsprechenden Hygiene
kann die Haltbarkeit der Lebensmittel
deutlich verlangert werden.
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Lebensmittel in der PerfectFresh-Zone lagern

In der PerfectFresh-Zone herrschen op-
timale Lagerbedingungen fur Obst, Ge-
muse, Fisch, Fleisch und Milchproduk-

te. Die Lebensmittel bleiben wesentlich
langer frisch, Geschmack und Vitamine
bleiben erhalten.

In der PerfectFresh-Zone wird die Tem-
peratur automatisch geregelt, sie liegt
im Bereich von O - 3 °C. Das sind nied-
rigere Temperaturen als in einer her-
kémmlichen Kuhlzone, fur kélteunemp-
findliche Lebensmittel ist dies jedoch
die optimale Lagertemperatur.

Da sich die Haltbarkeit bei dieser Tem-
peratur verlangert, kdnnen die Lebens-
mittel wesentlich langer ohne Frische-
verlust gelagert werden.

Zusétzlich kann in der PerfectFresh-
Zone die enthaltene Luftfeuchtigkeit so
reguliert werden, dass sie den eingela-
gerten Lebensmitteln entspricht. Eine
erhohte Luftfeuchtigkeit bewirkt, dass
die Lebensmittel ihre eigene Feuchtig-
keit behalten und nicht so schnell aus-
trocknen. Sie bleiben Uber einen lange-
ren Zeitraum knackig und frisch.

Bedenken Sie, dass ein guter Aus-
gangszustand der Lebensmittel aus-
schlaggebend ist fur ein gutes Lager-
ergebnis!

Nehmen Sie die Lebensmittel ca.

30 - 60 Minuten vor dem Verzehr aus
der PerfectFresh-Zone heraus. Erst
bei Raumtemperatur entfalten sich
Aroma und Geschmack.
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Die PerfectFresh-Zone ist in zwei
Bereiche unterteilt:

— Im oberen Trockenfach herrscht
eine Temperatur von 0 - 3 °C,
die Luftfeuchtigkeit ist nicht erhoht #;
Hier lagern Sie Fisch, Fleisch, Milch-
produkte und Lebensmittel aller Art,
sofern diese verpackt sind.

— im unteren Feuchtefach (je nach
Modell in unterschiedlicher Anzahl)
herrscht eine Temperatur von
0 -3 °C, die Luftfeuchtigkeit ist je
nach Position des Schiebereglers
nicht erndht & bzw. erhdht 6.

Ist die Luftfeuchtigkeit erhoht, lagern
Sie hier Obst und Gemduse.



Lebensmittel in der PerfectFresh-Zone lagern

Trockenfach é

Das Trockenfach eignet sich besonders
zum Lagern leicht verderblicher Le-
bensmittel wie:

— Frischer Fisch, Schalen- und Krus-
tentiere;

— Fleisch, Geflugel, Wurst;
— Feinkostsalate;

— Molkereiprodukte wie Joghurt, Kase,
Sahne, Quark etc;

— DarUber hinaus kénnen Sie hier Le-
bensmittel aller Art lagern, sofern
diese verpackt sind.

Beim Trockenfach steht die niedrige
Temperatur im Vordergrund. Die Luft-
feuchtigkeit im Trockenfach entspricht
annahernd der Luftfeuchtigkeit in einer
herkdmmlichen Kuhlzone.

Beachten Sie, dass eiweillreichere Le-
bensmittel schneller verderben.

Das heiB}t, Schalen- und Krustentiere
verderben z. B. schneller als Fisch, und
Fisch verdirbt schneller als Fleisch.

Bewahren Sie diese Lebensmittel aus
hygienischen Grinden nur zugedeckt
oder verpackt auf.

Feuchtefach 4, 44

Das Feuchtefach verfligt Gber einen
Schieberegler, mit dem Sie die im
Feuchtefach enthaltene Luftfeuchtigkeit
regulieren kénnen.

Stellen Sie dazu den Schieberegler auf
die Einstellung 4 bzw. 44.

Nicht erhéhte Luftfeuchtigkeit 6

Bei dieser Einstellung & wird aus dem
Feuchtefach ein Trockenfach — der
Schieberegler 6ffnet die Offnungen
zum Fach, so dass die Feuchtigkeit ent-
weicht (siehe "Trockenfach ¢").

Erhéhte Luftfeuchtigkeit 44

Bei dieser Einstellung 46 eignet sich
das Feuchtefach zum Lagern von Obst
und Gemuse.

Der Schieberegler verschlieBt die Off-
nungen zum Fach, so dass die enthal-
tene Feuchtigkeit erhalten bleibt.

Die Hohe der Luftfeuchtigkeit im Feuch-
tefach hangt grundsatzlich von der Art
und Menge der eingelagerten Lebens-
mittel ab, wenn Sie diese unverpackt la-
gern.

Bei einer geringen Beladung kann die
Feuchtigkeit zu niedrig sein.

Tipp: Verpacken Sie Lebensmittel bei
geringer Beladung in luftdichten Ver-

packungen.

Bei einer erhdhten Luftfeuchtigkeit im
Feuchtefach kann es unter Umstan-
den zur Entstehung von Kondens-
wasser kommen. Entfernen Sie die-
ses mit einem Tuch.
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Lebensmittel in der PerfectFresh-Zone lagern

Falls Sie mit dem Ergebnis lhrer eingelagerten Lebensmittel nicht zufrieden
sind (die Lebensmittel z. B. bereits nach kurzer Aufbewahrungsdauer
schlapp oder welk wirken), beriicksichtigen Sie noch einmal die folgenden
Hinweise:

m Lagern Sie nur frische Lebensmittel ein. Der Einlagerungszustand der Lebens-
mittel ist ausschlaggebend fur das Frischeergebnis.

m Reinigen Sie vor dem Einlagern der Lebensmittel die Facher in der Perfect-
Fresh-Zone.

m Tropfen Sie sehr feuchte Lebensmittel vor der Einlagerung ab.

m Lagern Sie keine kélteempfindlichen Lebensmittel in der PerfectFresh-Zone
(siehe "Fur den Kuhlschrank nicht geeignet").

m Wahlen Sie fUr die Lagerung des Lebensmittels das richtige PerfectFresh-Fach
sowie die richtige Position des Schiebereglers flr das Feuchtefach aus (nicht
erhoéhte bzw. erhdhte Luftfeuchtigkeit).

m Eine erhohte Luftfeuchtigkeit 46 im Feuchtefach wird allein durch die in den ein-
gelagerten Lebensmitteln enthaltene Feuchtigkeit erreicht, d. h., je mehr Le-
bensmittel im Fach gelagert sind, desto héher ist die Feuchtigkeit.

Falls sich zu viel Feuchtigkeit auf dem Boden des Fachs sammelt und die Le-
bensmittel beeintrachtigt werden, trocknen Sie den Boden mit einem Tuch bzw.
legen Sie einen Rost oder Ahnliches hinein, so dass die Uberflissige Feuchtig-
keit absickern kann.

Falls die Luftfeuchtigkeit einmal zu niedrig sein sollte, verpacken Sie die Le-
bensmittel in luftdichten Verpackungen.

m Falls Sie das Gefuhl haben, dass die Temperatur in der PerfectFresh-Zone zu
hoch oder zu niedrig ist, versuchen Sie zun&chst, diese Uber die Kihlzone zu
regulieren, indem Sie dort die Temperatur geringfugig um 1 bis 2 °C verandern.
Spatestens, wenn sich Eiskristalle auf den Béden der PerfectFresh-Facher ge-
bildet haben, muss die Temperatur erhdht werden, da die Lebensmittel sonst
Kaltlagerschaden nehmen.
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Innenraum gestalten

Abstellbord / Flaschenbord
versetzen

m Schieben Sie das Abstellbord /
Flaschenbord nach oben, und
nehmen Sie es nach vorn heraus.

m Setzen Sie das Abstellbord /
Flaschenbord an beliebiger Stelle
wieder ein. Achten Sie darauf, dass
es richtig und fest auf die
Erhebungen gedrlckt ist.

Flaschenhalter verschieben

) T 4
/g

Sie kdnnen den Flaschenhalter nach
rechts oder links verschieben. Dadurch
entsteht mehr Platz fur Getrankekar-
tons.

Der Flaschenhalter kann (z. B. zur Rei-
nigung) ganz entnommen werden:

m Schieben Sie das Flaschenbord nach
oben, und nehmen Sie es nach vorn
heraus.

m Ziehen Sie den Flaschenhalter von
der hinteren Kante des Flaschen-
bords nach oben ab.

Abstellflache / Abstellflache
mit Beleuchtung

Die LED-Beleuchtung befindet sich an
der Edelstahlleiste der Abstellflache.
Durch das Versetzen der Abstellflache
kdnnen Sie die Ausleuchtung der Kuhl-
zone nach lhren Winschen gestalten.

Sollte die Beleuchtung nicht funktio-
nieren, Uberprufen Sie den richtigen
Sitz der Abstellflache in den Auflage-
rippen:

Die Abstellflache hat an der linken,
vorderen Ecke Metallplattchen (Kon-
takte), um die LED-Beleuchtung mit
Strom zu versorgen. Achten Sie beim
Einschieben der Abstellflache darauf,
dass die Kontakte in der Auflagerip-
pe einrasten.

Abstellfléache / Abstellfliche mit
Beleuchtung versetzen

Die Abstellflachen kénnen Sie je nach
Hohe des Kuhlgutes versetzen.

7 8 h U
s IR
Iu —l I_ @
79 >~ R §
m Die Abstellflache vorne leicht anhe-
ben, ein Stlck nach vorn ziehen, mit
der Aussparung Uber die Auflagerip-

pen heben und nach oben oder un-
ten versetzen.
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Innenraum gestalten

Der hintere Anschlagrand der Abstell-
flache muss nach oben zeigen, damit
die Lebensmittel die Rickwand nicht

berthren und anfrieren.

Die Abstellflachen sind durch Auszug-
stopps gegen unbeabsichtigtes He-
rausziehen gesichert.

Flaschenablage versetzen

Die Flaschenablage kénnen Sie varia-
bel im Gerat einsetzen.

m Die Flaschenablage vorne leicht an-
heben, ein Stlck nach vorn ziehen,
mit der Aussparung Uber die Aufla-

gerippen heben und nach oben oder

unten versetzen.

Der hintere Anschlagbtgel muss nach
oben zeigen, damit die Flaschen die
Ruckwand nicht berdhren.

Die Flaschenablage ist durch Auszug-
stopps gegen unbeabsichtigtes He-
rausziehen gesichert.
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Schubfacher der
PerfectFresh-Zone

Die Schubfacher der PerfectFresh-Zone
sind auf Teleskopschienen gefihrt und
kénnen zum Be- und Entladen oder zu
Reinigungszwecken herausgenommen
werden:

Entfernen Sie zur leichteren Entnah-
me der Schubfacher das Flaschen-
bord in der Geréatetr.

m Ziehen Sie die Schubfacher bis zum
Anschlag heraus.

\\

m Fassen Sie das Schubfach seitlich im

hinteren Bereich an, und heben Sie
es erst nach oben und dann nach
vorne ab.

Schieben Sie die Auszugsschienen
anschlieBend wieder ein. So kénnen
Sie Beschadigungen vermeiden!

m Ziehen Sie den Deckel zwischen den

Schubféchern vorsichtig ein Stlck
nach vorn, und nehmen Sie ihn nach
unten hin ab.



Innenraum gestalten

Achten Sie beim Reinigen des Geréa-
tes darauf, dass das Spezialfett in
den Teleskopschienen nicht heraus-
gewaschen wird.

Reinigen Sie die Teleskopschienen
mit einem feuchten Tuch.

m Zum wieder Einsetzen heben Sie den
Schubfach-Deckel von unten nach
oben in die Aufnahmehalterungen.
Schieben Sie ihn dann nach hinten,
bis er einrastet.

Zum Einsetzen des Schubfaches

m legen Sie das Schubfach auf die voll-
standig hineingeschobenen Aus-
zugsschienen.

m Schieben Sie das Schubfach in das
Gerat, bis es einrastet.
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Automatisches Abtauen

Die Kuhlzone taut automatisch ab.

Wahrend der Kompressor lauft, kénnen
sich funktionsbedingt an der Rickwand
der Kuhlzone Reif und Wasserperlen
bilden. Diese brauchen Sie nicht zu
entfernen, da sie automatisch durch die
Warme des Kompressors verdunsten.

Das Tauwasser lauft Uber eine Tauwas-
ser-Rinne und durch ein Tauwasser-Ab-
laufrohr in ein Verdunstungssystem an
der Rickseite des Geréates.

Achten Sie darauf, dass das Tau-
wasser immer ungehindert abflieBen
kann, dazu Tauwasser-Rinne und
Tauwasser-Ablaufloch sauber hal-
ten.
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Reinigen und Pflegen

Achten Sie darauf, dass kein Was-
ser in die Elektronik oder in die Be-
leuchtung bzw. an die Metallplatt-
chen (Kontakte) in den linken Aufla-
gerippen gelangt.

Durch das Tauwasser-Ablaufloch
darf kein Reinigungswasser laufen.

Verwenden Sie kein Dampf-Reini-
gungsgerat. Der Dampf kann an

|6semittelhaltigen Reinigungsmittel,
Edelstahl-Reinigungsmittel,
Geschirrsptlmaschinen-Reiniger,
Backofensprays,

Glasreiniger,

scheuernden harten Schwamme und
Bursten, z. B. Topfschwamme,

Schmutzradierer,

scharfen Metallschaber!

spannungsfuhrende Teile des Geré-
tes gelangen und einen Kurzschluss
auslésen.

Verwenden Sie im Innenraum des
Gerates nur lebensmittelunbedenkli-
che Reinigungs- und Pflegemittel.

Das Typenschild im Innenraum des

Gerates darf nicht entfernt werden.

o . " . Wir empfehlen zur Pflege der Edel-
Es wird im Fall einer Stérung beno-

stahlflachen am Geréat die Miele Pfle-

tigt! ge fur Edelstahl (siehe "Geratebe-

. . L. schreibung - Nachkaufbares Zube-
Hinweise zum Reinigungs- hor').
mittel Sie enthalt materialschonende Sub-

stanzen und, im Vergleich zu einem
Edelstahlreiniger, keine Polierstoffe.
Dadurch werden Verschmutzungen
sanft entfernt, und mit jeder Anwen-
dung bildet sich ein wasser- und
schmutzabweisender Schutzfilm.

Um Beschadigungen der Oberflachen
zu vermeiden, verwenden Sie bei der
Reinigung keine

— soda-, ammoniak-, saure- oder chlo-
ridhaltigen Reinigungsmittel,

— kalkldsenden Reinigungsmittel,

— scheuernden Reinigungsmittel, z. B.
Scheuerpulver, Scheuermilch,
Putzsteine,

Wir empfehlen zur Reinigung lauwar-
mes Wasser und etwas Handspulmittel.

Wichtige Hinweise zur Reinigung fin-
den Sie auf den folgenden Seiten.
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Reinigen und Pflegen

Vor dem Reinigen
m Schalten Sie das Gerat aus.

Das Display erlischt, und die Kuh-
lung ist ausgeschaltet.

Sollte dies nicht der Fall sein, ist die
Verriegelung eingeschaltet (siehe
"Weitere Einstellungen vornehmen -
Verriegelung ein-/ausschalten").

m Ziehen Sie den Netzstecker, oder
schalten Sie die Sicherung der Haus-
installation aus.

m Nehmen Sie die Lebensmittel aus
dem Gerat, und lagern Sie sie an ei-
nem kuhlen Ort.

m Entnehmen Sie die Abstell-/Flaschen-
borde aus der Geratetdr.

m Entnehmen Sie die Schubfécher der
PerfectFresh-Zone und den jeweili-
gen Schubladen-Deckel (siehe "In-
nenraum gestalten - Schubladen der
PerfectFresh-Zone").

m Entnehmen Sie die Glasplatte, die in
die Trennplatte eingelassen ist.

m Nehmen Sie alle weiteren Teile, die
herausgenommen werden kdnnen,
zur Reinigung heraus.
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Abstellfliche / Abstellflache mit
Beleuchtung

Die Edelstahlleiste mit LED-Beleuch-
tung bzw. die Edelstahlleisten an
den Abstellflachen sind nicht spul-
maschinengeeignet!

Die Edelstahlleiste mit LED-Beleuch-
tung an der Abstellflache darf nicht zur
Reinigung in Wasser gelegt werden!

Um die Edelstahlleiste mit LED-Be-
leuchtung bzw. die Edelstahlleiste und
die hintere Schutzleiste zu entfernen,
gehen Sie wie folgt vor:

m Legen Sie die Abstellflache mit der
Oberseite nach unten auf die Arbeits-
flache auf eine weiche Unterlage
(z. B. ein Geschirrtuch).

Edelstahlleiste mit LED-Beleuch-
tung

Achtung! Lésen Sie immer zuerst
die Seite, an der sich nicht die
Kontakte (Metallplattchen) fur die
LED-Beleuchtung befinden.



Reinigen und Pflegen
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m Fassen Sie an der linken Seite der
Edelstahlleiste die Kunstoffeinfas-
sung am hintersten Punkt an.

1. Ziehen Sie die Kunststoffeinfas-
sung von der Abstellflache weg, und
2. ziehen Sie gleichzeitig die Leiste
ab. Jetzt |6st sich auch die gegen-
Uberliegende Seite.

m 3. Ziehen Sie die Schutzleiste ab.

m Befestigen Sie nach der Reinigung
die Edelstahlleiste bzw. die Schutz-
leiste in umgekehrter Reihenfolge an
der Abstellflache.

Flaschen- und Abstellborde

Die Edelstahlblenden an den Fla-
schen- und Abstellborden sind
nicht spulmaschinengeeignet!

Um die Edelstahlblende zu entfernen,
gehen Sie wie folgt vor:

m Legen Sie das Abstell-/Flaschenbord
mit der vorderen Seite auf die Ar-
beitsflache.

m Fassen Sie ein Blendenende, und
ziehen Sie es vom Bord weg. Jetzt
|6st sich die gesamte Edelstahlblen-
de vom Bord.

m Befestigen Sie nach der Reinigung
die Edelstahlblende in umgekehrter
Reihenfolge am Bord.
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Reinigen und Pflegen

Innenraum, Zubehoér

Reinigen Sie das Gerat regelmaBig,
mindestens aber einmal im Monat.

Lassen Sie Verschmutzungen nicht
erst antrocknen, sondern entfernen
Sie diese sofort.

m Reinigen Sie die Innenraume mit lau-
warmem Wasser und etwas Hand-
spulmittel. Wischen Sie nach der Rei-
nigung mit klarem Wasser nach, und
trocknen Sie alles mit einem Tuch.

Folgendes Zubehdr ist spiilmaschi-
nengeeignet:

— der Flaschenhalter, die Butterdose,
die Eierablage
(jeweils je nach Modell enthalten)

— die Flaschen- und Abstellborde in der
Innentlr (ohne Edelstahlblende)

— die Abstellflachen (ohne Edelstahl-
leisten mit LED-Beleuchtung / Edels-
tahlleisten und Schutzleisten)
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Die Temperatur des gewahlten Spul-
maschinenprogramms darf maximal
55 °C betragen!

Durch den Kontakt mit Naturfarbstof-
fen, z. B. in Karotten, Tomaten und
Ketchup kénnen sich Kunststoffteile in
der SpUlmaschine verfarben.

Diese Verfarbung beeinflusst nicht die
Stabilitat der Teile.

Folgendes Zubehdr ist nicht spilma-
schinengeeignet:

— die Edelstahlblenden an den Fla-
schen- /Abstellborden

— die Edelstahlleisten mit LED-Be-
leuchtung / Edelstahlleisten und die
Schutzleisten an den Abstellflachen

— die Flaschenablage

— die Schubfacher der PerfectFresh-
Zone und den jeweiligen Schubfach-
Deckel

Reinigen Sie dieses Zubehor von
Hand.



Reinigen und Pflegen

m Reinigen Sie die Tauwasser-Rinne
und das -Ablaufrohr haufiger mit ei-
nem Stabchen oder Ahnlichem, da-
mit das Tauwasser ungehindert ab-
laufen kann.

Nehmen Sie dazu die Schubfacher
der PerfectFresh-Zone heraus.

m Die Schubféacher der PerfectFresh-
Zone sind auf Teleskopschienen ge-
fuhrt. Reinigen Sie die Teleskop-
schienen mit einem feuchten Tuch.

Achten Sie beim Reinigen darauf,
dass das Spezialfett in den Teles-
kopschienen nicht herausgewa-
schen wird.

m Entfernen Sie eventuelle Verschmut-
zungen an den Edelstahlblenden und
-leisten mit der Miele Pflege fur Edel-
stahl.

m Reiben Sie diese unbedingt nach je-
der Reinigung zur Pflege mit der
Miele Pflege fur Edelstahl ein.
Dadurch wird die Edelstahloberfl&-
che geschutzt und schnelles Wieder-
verschmutzen verhindert!

m Lassen Sie fur kurze Zeit die TUr des
Gerates geodffnet.

Turdichtung

Behandeln Sie die Turdichtung nicht
mit Olen oder Fetten. Sie wird sonst
mit der Zeit poroés.

m Reinigen Sie die Turdichtung regel-
maBig nur mit klarem Wasser, und
trocknen Sie sie anschlieBend mit ei-
nem Tuch grandlich.

Be- und
Entliftungsquerschnitte

m Reinigen Sie die Be- und Entluftungs-
querschnitte regelmaBig mit einem
Pinsel oder Staubsauger. Staubabla-
gerungen erhéhen den Energiever-
brauch.
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Reinigen und Pflegen

Nach dem Reinigen

m Setzen Sie alle Teile in das Geréat.

Die linken Auflagerippen fur die Ab-
stellflachen haben im Aufnahmespalt
Metallplattchen (Kontakte), um die
LED-Beleuchtung mit Strom zu ver-
sorgen.

Achten Sie darauf, dass die Kontakte
sauber und trocken sind, bevor Sie
die Abstellflache mit Beleuchtung
einschieben.

Schieben Sie die Abstellflache ein,
bis sie horbar einrastet. Nur so kann
die Beleuchtung funktionieren.

m SchlieBen Sie das Gerat wieder an,
und schalten Sie es ein.

m Schalten Sie die Funktion
SuperKduhlen fur einige Zeit ein, damit
das Gerat schnell kalt wird.

m Legen Sie die Lebensmittel in das
Gerat, und schlieBen Sie die Geréte-
tar.
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Storungshilfen

Sie kdnnen die meisten Stérungen und Fehler, die im taglichen Betrieb auftreten,
selber beheben. Die nachfolgende Ubersicht soll Ihnen dabei helfen.

Kénnen Sie hiermit die Ursache einer Stérung nicht finden oder beseitigen, ver-
standigen Sie bitte den Kundendienst.

Offnen Sie bis zum Beheben der Stérung maglichst nicht die Tir des Gerates, um
den Kélteverlust so gering wie moglich zu halten.

Durch unsachgemaBe Installations- und Wartungsarbeiten oder Reparaturen
kénnen erhebliche Gefahren fur den Benutzer entstehen. Installations- und

Wartungsarbeiten oder Reparaturen dirfen nur von Miele autorisierten Fach-
kraften durchgefuhrt werden.

Problem

Ursache

Behebung

Das Gerét hat keine
Kihlleistung, die In-
nenbeleuchtung
funktioniert nicht
bei gedffneter Gera-
tetiir und das Dis-
play leuchtet nicht.

Das Geréat ist nicht einge-
schaltet, und im Display
leuchtet das Symbol Netz-
anschluss —@.

m BerUhren Sie die
Ein/Aus-Taste.

Der Netzstecker steckt
nicht richtig in der Steckdo-
se.

m Stecken Sie den Netzste-
cker in die Steckdose. Bei
ausgeschaltetem Gerét er-
scheint im Display das
Symbol Netzanschluss —&.

Die Sicherung der Hausin-
stallation wurde ausgelost.
Das Kuhlgerat, die Haus-
spannung oder ein anderes
Geréat konnten defekt sein.

m Rufen Sie eine
Elektro-Fachkraft oder den
Kundendienst.

Das Gerat hat keine
Kihlleistung, die
Bedienung des Ge-
rates sowie die In-
nenbeleuchtung
sind jedoch funk-
tionsfahig.

Die Messeschaltung ist ein-
geschaltet, das Symbol 8
leuchtet im Display. Sie er-
maoglicht dem Fachhandel,
das Gerét ohne einge-
schaltete Kihlung zu pra-
sentieren. Fur den privaten
Gebrauch bendtigen Sie
diese Einstellung nicht.

m Schalten Sie die Messe-
schaltung aus (siehe "In-
formationen fur Handler -
Messeschaltung").
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Storungshilfen

Der Kompressor schaltet immer haufiger und langer ein,
die Temperatur im Gerét sinkt.

Problem

Ursache

Behebung

Die Temperatur im
Geraét ist zu niedrig.

Die Temperatur im Gerat ist
zu niedrig eingestellt.

m Korrigieren Sie die Einstel-
lung der Temperatur.

Die GeratetUr ist nicht rich-
tig geschlossen.

m Uberprifen Sie, ob die
GeratetUr richtig schlieBt.

Die Funktion SuperKuhlen
ist noch eingeschaltet. Sie
schaltet sich nach ca.

12 Stunden automatisch
aus.

Um Energie zu sparen, kdn-
nen Sie SuperKuhlen selber
vorzeitig ausschalten:

m Drlcken Sie die
SuperKuhlen-Taste.

Der Kompressor
lauft dauernd.

Um Energie zu sparen,
schaltet der Kompressor bei
geringem Kaltebedarf auf
eine niedrige Drehzahl. Da-
durch erhoht sich die Lauf-
zeit des Kompressors.

Keine!
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Storungs