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Disposal information

Disposal of your old
appliance

If replacing your old appliance with a new
one, please comply with the following:

Immediately render your redundant
appliance unusable, pull out the mains plug
and cut off the power cord.

Refrigerators and freezers contain insulation
gases and refrigerants which must be
disposed of properly. These appliances also
contain valuable materials which should be
reclaimed. Therefore, dispose of your old
appliance at your municipal disposal centre.
If you have any questions, please consult
your local authority or your dealer. Please
ensure that the refrigeration tubing is not
damaged prior to its proper disposal in an
environmentally manner.

Disposal of packaging

All utilised packaging materials are
environmentally friendly and recyclable. The
cardboard packaging consists of 80% to
100% wastepaper.

The plastic film is made of polyethylene
(PE), the tape is made of polypropylene (PP)
and the CFC-free shock-absorbing
materials are made of foamed polystyrene
(PS). These materials are pure hydrocarbon
compounds and recyclable.

Raw materials can be reclaimed by
processing and recycling them and the
volume of refuse reduced.

Addresses of centres which dispose old
appliances are available from your local
authority. Please help by disposing of and
recycling old appliances in an
environmentally friendly manner.



Safety information

Before switching on the appliance, please
read the operating and installation
instructions thoroughly. These instructions
contain important information concerning
installation, operation and maintenance of
the appliance.

Please retain these operating and
installation instructions as they may be
required by a subsequent user.

The manufacturer shall not be liable if the
following instructions are not observed:

@® Never use a steam cleaner to clean or

defrost the appliance. Steam may come
into contact with live components in the
appliance and cause a short-circuit or an

electric shock.

® Do not use electrical appliances inside
the appliance.

® Do not switch on a damaged appliance.

If in doubt, contact the supplier.

® Connect and install the appliance
according to the installation manual.
Electrical supply conditions must

correspond with the specifications on the

rating plate.

@ The electrical safety of the appliance is
not guaranteed unless the earthing

system of the domestic supply has been

installed correctly.

@® If a fault occurs, disconnect the

appliance from the power supply before

servicing or cleaning the appliance. Pull

out the mains plug or switch off the fuse.

Do not pull out the mains plug by the
cable.

@® Repairs may be performed by qualified
customer-service technicians only.
Improper repairs may put the user at
considerable risk.
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Bottles which contain a high percentage
of alcohol must be sealed and placed
vertically in the refrigerator.

Never store products which contain
flammable propellant gases (e.g. cream
dispensers, aerosols, etc.) or explosive
substances in the appliance — Explosion
hazard!

Do not damage parts of the refrigeration
circuit, e.g. by puncturing the refrigerant
tubing on the evaporator with a sharp
object, kinking pipelines, scratching
surface coatings, etc. Spurting refrigerant
may cause eye injuries.

Do not cover or block the ventilation
slots.

Do not stand or support yourself on the
base, drawers or doors, etc.

Do not allow children to play with the
appliance. Children must never sit on
drawers or hang from the door.

The appliance has been designed as a
free-standing unit. It must not be built in.

This appliance is designed for domestic
use.
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Getting to know your appliance

Important

Do not put ice lollipops or ice cubes directly
from the freezer compartment into your
mouth (risk of burns from very low
temperatures).

Bottled or canned drinks, especially
carbonated beverages, must never be
stored in the freezer compartment. Bottles
and tins will explode!

Never touch frozen food with wet hands.
Your hands could freeze to the food!

Getting to know your
appliance

Before reading the instructions, please fold
out the illustrated back pages.

This operating manual refers to several
models. Features and details may vary in
the diagrams.

Overview
Figs. @
1 Ice cube tray
2 Interior light & temperature
controller
3 Shelves
4 Condensation drainage channel
5 Vegetable and fruit container (1-2
containers depending on model)
6 Door compartment (Egg rack)
7 Compartment for small tins and
tubes
8 Compartment for large bottles and
milk cartons, etc.
9 Door seal
A Freezer compartment
B Refrigerator compartment

* Not all models



Installing the appliance

Ambient temperature

If the ambient temperature drops below
+8°C, the freezer compartment will be too
warm for long-term storage of frozen food.
In extreme cases frozen food may thaw.

Installation location

The appliance should be installed in a dry,
well ventilated room. The installation
location should not be exposed to direct
sunlight and not placed near a heat source,
e.g. a cooker, radiator, etc. If installation
next to a heat source is unavoidable, use a
suitable insulating plate or comply with the
following minimum distances to a heat
source:

3 cm to an electric cooker
30 cm to an oil or solid-fuel cooker

If the appliance is installed next to another
refrigerator or freezer, observe a minimum
distance of 2 cm to prevent condensation.

Installation
Ensure that the appliance is stable and

level. Compensate for any uneven areas on
the floor by adjusting the two height-

adjustable feet at the front of the appliance.

Ventilation

Warm air on the rear panel of the appliance
must be able to escape. If the air flow is
obstructed, the refrigerating unit must work
harder, causing an increase in the power
consumption. Therefore, never cover the
ventilation openings (Fig. @).
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Following delivery ...

the appliance can be switched on
immediately.

Changing over door hinges

Steps in numerical sequence (Fig. @®).

If required, you can enquire at your nearest
customer service centre.

(In case of first usage, Service cost of the
appliances is free).

Electrical connection

Connect the appliance only to 220-240 V/50
Hz alternating current via a correctly
installed earthed socket. The socket must
be fused with a 10 A or higher fuse.

If the appliance is to be operated in a non-
European country, the supply voltage and
current type must correspond with the
specifications of your power supply. The
rating plate is situated inside the refrigerator
compartment at the top left-hand side

(Fig. @)-

The mains connection cable may be
replaced by an electrician only.
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Switching the appliance on/off

Setting the temperature

Turn the temperature selector to a setting
Fig. @/2

The temperature can be adjusted steplessly.

The higher the setting, the lower the
temperature in the refrigerator compartment
and freezer compartment.

We recommend the following temperature
selector settings:

— A low setting for short-term storage of
food in the freezer compartment (energy-
saving mode).

— A medium setting for long-term storage of
food in the freezer compartment and for
freezing fresh food.

For appliances with a temperature
selector in the refrigerator compartment

|

Switching on the appliance

Turn the temperature selector in the
refrigerator compartment off the “O”
position. The appliance begins to cool, the
interior light switches on when the door is

open (Fig. @/2).
Switching off the appliance

Turn the temperature selector (Fig. @/2) to
the “O” position to switch off the
refrigeration and the light.

Note

@® The temperature in the refrigerator
compartment is influenced by the
ambient temperature, quantity and
temperature of the freshly stored food
and how often the door is opened. If
required, change the temperature
selector setting.

® While the refrigerating unit is running,
beads of water or frost form on the rear
panel of the refrigerator compartment;
this is quite normal. It is not necessary to
scrape off the frost or wipe off the beads
of water. The rear panel defrosts
automatically. The condensation is
conveyed down the drainage channel
(Fig. @/4) to the refrigerating unit where
it evaporates.

@ To prevent condensation in the area of
the freezer-compartment door seal, the
sides of the housing are partially heated.

Disconnecting the appliance

If the appliance is not to be used for a
prolonged period, pull out the mains plug,
defrost and clean the appliance. Leave the

doors open.



Placing food in the appliance

Before placing food in the
appliance

® Allow warm food and drinks to cool
outside the appliance.

@ |If possible, always wrap the food or
cover well. The food will then retain its
aroma, colour, moisture and freshness.
Furthermore, the flavour of one food will
not be transferred to another. Only
vegetables, fruit and lettuce do not
require covering and should be stored in
the vegetable containers.

® Do not allow oil or fat to come into
contact with the plastic components or
the door seal (otherwise they could
become porous).

® Do not store any explosive substances in
the appliance. Bottles containing a high
percentage of alcohol must be sealed
and stored vertically.
— Explosion hazard!

@ The coldest areas of the refrigerator
compartment are near the rear panel and
above the bottom shelf. Use these areas
for perishable foods.

@ Bottled liquids which can freeze must not
be stored in the freezer compartment.
The bottles will explode during the
freezing process.
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Example of arranging food
in the appliance

Fig. @

In the freezer compartment (A)
Freeze, store food and make ice.

On the shelves (3)
From top to bottom cakes and pastries,
ready meals, dairy products.

In the vegetable drawer (5)
Vegetables, fruit, lettuce.

In the drawers (7)
Tubes and small tins.

In the drawers (6)
Eggs.

In the compartments (8)
Large bottles.

Interior features

The shelves in the refrigerator compartment
can be repositioned even when the door is
open at an angle of 90°. To reposition a
shelf, pull forwards, lower, take out and re-
insert at the required location (Fig. @).

* Not all models
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Freezing and storing food

All storage compartments and containers in
the door can be removed for cleaning.

To remove containers and storage
compartments, lift and pull out (Fig. @).

Bottle holder (Fig. @)

The bottle holder prevents bottles from
falling over when the door is opened and
closed.

Freezer compartment

The freezer compartment is suitable for
storing frozen food, freezing food and for
making ice cubes.

When purchasing frozen
food

@® Ensure that the wrapping is not
damaged.

@® The “best before” date must not have
run out.

@® The temperature display on the
supermarket freezer should be -18 °C or
lower.

® Purchase deep-frozen food last, wrap in
newspaper or place in a cold bag, take
home quickly and place in the freezer
compartment.
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Freezing food yourself

If you are freezing food yourself, use only
fresh, undamaged food.

The following foods are suitable for
freezing:

Meat and sausage products, poultry and
game, fish, vegetables, herbs, fruit, cakes
and pastries, pizza, ready meals, leftovers,
egg yolk and egg-white.

The following foods are not suitable for
freezing:

Eggs in shells, soured cream and
mayonnaise, green salads, radishes and
onions.

Blanching vegetables and fruit

To retain colour, flavour, aroma and vitamin
C, vegetables and fruits should be blanched
prior to freezing. (Blanching is the brief
immersion of vegetables and fruit in boiling
water).

Packing food

Pack food in suitable portions for your
household.

Vegetables and fruit portions must not be
heavier than 1 kg; meat portions must not
be heavier than 2.5 kg. Smaller portions
freeze more quickly and maximum quality is
retained during thawing and preparation.

To prevent food from losing its flavour or
drying out, wrap the food in airtight
containers.

The following products are suitable for
wrapping/packing food:

Plastic film, polyethylene blown film,
aluminium foil and freezer tins. These
products can be purchased from your
dealer.



Freezing and storing food

The following products are not suitable
for wrapping/packing food:

Wrapping paper, greaseproof paper,
cellophane, refuse bags and used shopping
bags.

Wrap up the food. Press out all the air and
seal the wrapping.

The following products are suitable for
sealing the wrapped food:

Rubber bands, plastic clips, string, cold-
resistant adhesive tape or similar. Bags and
polyethylene blown film can be sealed with
a film sealer.

Before placing the food in the freezer
compartment, label and date the
wrapped food.

Freezing capacity

To retain the vitamins, nutritional value,
appearance and flavour, freeze the food as
quickly as possible. Therefore, do not
exceed the max. freezing capacity of your
appliance.

The following quantities of food can be
frozen within 24 hours:

KSV 29... NE max. 4 kg

Distribute the food to be frozen over the
freezer compartment shelf. Please ensure
that frozen and fresh food do not come into
contact with each other.

en

Storage duration

To prevent deterioration in the quality of the
frozen food, it is important that the
permitted storage duration is not exceeded.
The storage duration depends on the type
of food.

At -18 °C fish, sausage, ready meals and
cakes and pastries can be stored for up to 4
months, cheese, poultry and meat up to 6
months, and vegetables and fruit up to 8
months.

11
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Freezing and storing food
and making ice

Thawing frozen food

Depending on the type of food and intended
use, frozen products can be thawed:

- at room temperature,

- in the refrigerator,

—in an electric oven,

— with/without hot-air fan,
—in a microwave

Thawed meat and fish which has risen
above 3 °C for no more than one day (other
thawed food for no more than three days)
may be refrozen.

Otherwise, if the flavour, odour and
appearance are unchanged, prepare a ready
meal by boiling or frying the frozen food and
refreeze.

No longer store the frozen produce for the
max. storage period.
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Defrosting

The refrigerator
compartment

The refrigerator compartment defrosts fully
automatically. The condensation is
conveyed down the drainage channel

(Fig. @/4) to the refrigerating unit where it
evaporates. To ensure that the condensation
flow is not obstructed, always keep the
drainage channel and drainage hole clean.

Defrosting the freezer
compartment

The freezer compartment does not defrost
automatically, as the frozen food must not
thaw. A thick layer of frost or ice will impair
refrigeration of the frozen food and increase
power consumption.

Never scrape off frost or ice with a knife, as
the freezer-compartment evaporator could
be punctured (Fig. @).

Spurting refrigerant may cause eye injuries
or ignite.

If the freezer compartment is covered in
thick ice, it should be defrosted.

Proceed as follows:

® Remove the frozen food, wrap in
newspaper and store in a cool location.

@® Pull out the mains plug.

@® Leave the door open, wipe up the
condensation with a cloth or sponge.

@® Dry the freezer compartment, switch on
the appliance again and put back the
frozen food.



Defrosting the appliance

Defrosting aids

To accelerate the defrosting process, place
a pan of hot water on a base on the floor
of the freezer compartment.

Never use electric heaters, candles or
kerosene lamps to defrost the freezer
compartment.

Caution when using defrosting sprays, as
these may form explosive gases and may
contain solvents or propellants which attack
plastic, are a health hazard or are corrosive.
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Cleaning the appliance

Before cleaning the appliance, always
pull out the mains plug or switch off or
unscrew the fuse.

Never clean the appliance with a steam
cleaner or steam pressure cleaner. The
hot steam may damage the surface and
the electrics.

- Risk of electric shock.

Clean the refrigerator compartment once a
month. It is recommended to clean the
freezer compartment after each defrosting
process.

Cleaning water must not drip onto the
control fitting or light. Clean the whole
appliance, except the door seal, with tepid
water and a mild, slightly disinfecting
cleaning agent, e.g. liquid soap. Abrasive
and acidic cleaning agents and chemical
solvents are not suitable.

To prevent dull areas, non-abrasive cleaning
agents should not be used either.

Wipe the door seal with water only and then
dry thoroughly.

To ensure that the condensation flow is not
obstructed, clean the collection channel
(Fig. @/4) and drainage hole in the
refrigerator compartment more frequently.
Try to prevent cleaning water from dripping
through the drainage aperture into the
evaporation tray.

13
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Information on operating
noises

Operating noises

To keep the selected temperature constant,
your appliance occasionally switches on the
Compressor.

The resulting noise is quite normal.

As soon as the appliance has reached the
operating temperature, the volume of the
noise reduces automatically.

If this noise is excessively loud, the causes
are probably not serious and are usually
very easy to eliminate.

The appliance is not level

Please level the appliance with the aid of a
spirit level. Use the height-adjustable feet or
place packing under the feet.

The appliance is not free-standing

Please move the appliance away from
kitchen units or other appliances.

Drawers, baskets or storage compartments
are loose or are sticking

Please check the removable components
and, if required, re-insert them.

Bottles and/or receptacles are touching
each other

Please move the bottles and/or receptacles
away from each other.

14

Tips for saving energy

® Install the appliance in a cool, well
ventilated room, but not in direct sunlight
and not near a heat source (radiator,
etc.).

@® Do not block the ventilation slots on the
appliance.

@® Allow warm food to cool down before
placing in the appliance.

® To thaw frozen products, place them in
the refrigerator compartment. The low
temperature of the frozen products is
then used to cool the food in the
refrigerator compartment.

® Defrost the freezer compartment when
ice forms. A thick layer of ice will impair
refrigeration of the frozen food and
increase power consumption.

@® When placing food in or taking food out
of the appliance, open and close the
appliance doors as quickly as possible.
The briefer the freezer-compartment door
remains open, the lower the formation of
ice in the freezer compartment.
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Eliminating minor faults yourself

Faults

Before you call customer service, please
check whether you can eliminate the
fault yourself based on the following
information.

You must pay for customer service

advice - even during the warranty period.

What to do if ...

... the interior light does not function, but
the refrigerating unit is operating?

Check whether the light switch (Fig. ®/A)
can be moved. If it can be moved the
incandescent bulb is defective.

Replacing the incandescent bulb
Pull out the mains plug or switch off the
fuse for the domestic supply.

Pull the cover grille forwards and remove
(Fig. @/B).

Change the incandescent bulb:

220-240 V, max. 25 W, E14

If the light switch is jammed, call customer
service.

... the frozen food is stuck?
Loosen the frozen food with a blunt
instrument, e.g. a spoon.

What to do if ...

... the freezer compartment is covered in
a thick layer of ice?
Defrost and clean the freezer compartment.

When putting the frozen food back in the
freezer compartment, ensure that the
freezer-compartment door is closed
properly.

... the floor of the refrigerator
compartment is wet?

The drainage hole of the condensation
collection channel (Figs. @/4) is probably
blocked. Clear the drainage hole with a
cotton bud.

... the temperature in the refrigerator
compartment is too cold?

Move the temperature selector to a lower
setting (Fig. @/2).

Too much fresh food may have been placed
in the freezer compartment. As a result, the
refrigerating unit runs for a very long time
and also lowers the temperature in the
refrigerator compartment.

... the refrigerating unit is switching on
more frequently and for longer?

The door was opened frequently or large
quantities of fresh food were placed in the
appliance.

Check whether the air inlet in the base or
the air outlet is blocked (Fig. @).

15
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Eliminating minor faults
yourself

What to do if ...

... the refrigerator has no cooling
capacity?

Check that the temperature selector, Fig.
@/2, is set between “1” and “5”. If this is
the case and the interior light is not
functioning, check

— whether the fuse for the domestic supply
has been switched off,

— whether the appliance mains plug is firmly
in the socket.

16

Customer service

If you are unable to eliminate the fault
yourself, having followed the instructions on
the previous page, please call customer
service. Do not attempt to repair the
appliance, in particular the electrical
components! To prevent the temperature
from increasing inside the appliance, do not
open the appliance door unnecessarily.

The customer service telephone number
can be found in the enclosed list of
customer service centres or in the
telephone directory.

Rating plate
Fig. @

When calling customer service, please
quote the E number and the FD number.
This information can be found on the rating
plate situated inside the refrigerator
compartment at the top left-hand side.
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Refrigeration zones in the refrigerator compartment

The air circulation in the refrigerator
compartment produces zones of varying
temperature.

Depending on the model, the zone for
perishable food is at the very bottom
between the arrow stamped on the side and

the glass shelf situated below

(Figs. @/1 and 2) or between the two
arrows (Figs. @/1 and 2)

Ideal for storing meat, fish, sausage, salads,
etc.

@-/.

17
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Entsorgungshinweise

Entsorgung des Altgerates

Bitte beachten, wenn lhr neues Gerat ein
Altgerat ersetzt.

Ausgediente Gerate sofort unbrauchbar
machen, Netzstecker ziehen und AnschluB3-
kabel durchtrennen.

Kihl- und Gefriergerate enthalten Isolations-
gase und Kaltemittel, die eine fachgerechte
Entsorgung erfordern. AuBerdem enthalten
sie wertvolle Stoffe, die einer Wiederver-
wertung zugefihrt werden sollen. Nehmen
Sie deshalb zum Entsorgen Ihre zustandige
kommunale Entsorgungsstelle in Anspruch.
Bei Fragen wenden Sie sich bitte an lhre
Gemeindeverwaltung oder lhren Handler.
Achten Sie bitte darauf, daB die Rohr-
leitungen lhres Kéltegerates bis zum Ab-
transport zu einer sachgerechten, umwelt-
freundlichen Entsorgung nicht beschadigt
werden.

de

Entsorgung der
Neugerate-Verpackung

Alle verwendeten Verpackungsmaterialien
sind umweltvertréglich und
wiederverwertbar. Die Kartonagen bestehen
aus 80 %

bis 100 % Altpapier.

Die Folien sind aus Polyethylen (PE), die
Umbanderung aus Polypropylen (PP) und
die FCKW-freien Polsterteile aus
geschdaumtem Polystyrol (PS). Diese
Materialien sind reine Kohlenwasserstoff-
Verbindungen und recycelbar.

Durch die Aufbereitung und Wieder-
verwendung werden Rohstoffe eingespart
und das Millvolumen verringert.

Anschriften von Wertstoffcentern fiir die
Entsorgung von Altgeraten erfahren Sie Gber
Ihre Gemeindeverwaltung. Bitte helfen Sie
auf diese Weise mit fir eine umweltfreund-
liche Entsorgung bzw. Wiederverwertung.

19
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Sicherheitshinweise

Lesen Sie bitte vor Inbetriebnahme des
Gerates die in der Gebrauchs- und
Montageanweisung aufgefiihrten Infor-
mationen sorgfaltig durch. Sie enthalten
wichtige Hinweise fur die Installation, den
Gebrauch und die Wartung des Gerates.

Gebrauchs- und Montageanweisung ggf. fir
Nachbesitzer sorgfaltig aufbewahren.

Der Hersteller haftet nicht, wenn die
nachstehenden Hinweise nicht beachtet
werden:

@® Verwenden Sie zum Reinigen oder Ab-
tauen auf keinen Fall ein Dampfreini-
gungsgeréat. Der Dampf kann an
spannungsfihrende Teile des Gerates
gelangen und einen KurzschluB oder
Stromschlag verursachen.

@ Keine elektrischen Gerate innerhalb des
Gerates verwenden.

@® Beschidigtes Gerat nicht in Betrieb
nehmen, im Zweifel beim Lieferanten
rickfragen.

® AnschluB und Aufstellung nach der
Montageanweisung vornehmen.
Elektrische AnschluBbedingungen und
Angaben auf dem Typenschild missen
Ubereinstimmen.

@ Die elektrische Sicherheit des Gerétes ist
nur gewahrleistet, wenn das Erdungs-
system der Hausinstallation vorschrifts-
maBig installiert ist.

® Im Fehlerfall, bei Wartung und bei der
Reinigung Gerat vom Netz trennen.
Netzstecker ziehen oder Sicherung aus-
schalten. Am Netzstecker ziehen, nicht
am AnschluBkabel.

20

@ Reparaturen an Elektrogeréten dirfen nur
von Fachkréften durchgefiihrt werden.
Durch unsachgeméBe Reparaturen kén-
nen erhebliche Gefahren fir den
Benutzer entstehen.

@® Hochprozentigen Alkohol nur dicht
verschlossen und stehend lagern.
Erzeugnisse mit brennbaren Treibgasen
(z. B. Sahnespender, Spraydosen usw.)
und explosive Stoffe nicht im Gerat
lagern — Explosionsgefahr!

@ Die Teile des Kaltemittelkreislaufes nicht
beschadigen, z. B. durch Aufstechen der
Kaltemittelkanéle des Verdampfers mit
scharfen Gegensténden, Abknicken von
Rohrleitungen, Abkratzen von Ober-
flachenbeschichtungen usw. Heraus-
spritzendes Kéltemittel kann zu Augen-
verletzungen fuhren.

@ Be- und Entliftungséffnungen fiir das
Gerat nicht abdecken oder zustellen.

@® Sockel, Ausziige, Tlren usw. nicht als
Trittbrett oder zum Abstitzen miB-
brauchen.

@ Kinder nicht mit dem Gerét spielen las-
sen. Auf keinen Fall sollten sich Kinder
z.B. auf Auszlige setzen oder an die Tur
héngen.

@ Das Gerét ist als ein Standgerat
konzipiert. Es darf nicht als Einbaugerat
aufgestelit werden.

@® Das Gerét ist fur die Verwendung im
Haushalt bestimmt.



Gerat kennenlernen

Wichtig...

@ Eis am Stiel und Eiswdirfel nicht direkt
vom Gefrierraum in den Mund nehmen
(Verbrennungsgefahr durch sehr tiefe
Temperaturen).

@ Flissigkeit in Flaschen und Dosen, im
besonderen kohlensdurehaltige Getranke,
nicht im Gefrierraum lagern. Flaschen
und Dosen platzen.

@ Gefriergut nicht mit nassen Handen
berlihren, die Hande kdnnten daran
festfrieren.

Gerat kennenlernen

Bitte klappen Sie vor dem Lesen die letzten
Seiten mit den Abbildungen aus.

Die Gebrauchsanweisung gilt fir mehrere
Modelle, Ausstattungs- und Detail-
abweichungen bei den Abbildungen sind
moglich.
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Gesamtansicht
Bild @

1 Eisschale

2  Innenbeleuchtung &
Temperaturregler

3 Ablagen

4  Tauwasserablaufrinne

5 Gemiise- und Obstbehélter
(Je nach Modell 1-2 Behélter)

6 Tiir-Absteller (Eierbehélter)

7  Absteller fiir kleine Tuben und
Dosen

8  Absteller fiir groBe Flaschen,
Milchtiiten usw.

9 Tiirdichtung

A  Gefrierfach
B Kiihlraum

* Nicht bei allen Modellen
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Gerat aufstellen

Umgebungstemperatur
beachten

Abhéngig von der ,Klimaklasse“ (siehe
Typschild) kann Ihr Gerét bei folgenden
Umgebungstemperaturen betrieben werden:
(Das Typschild befindet sich links oben im
Gerét. Bild @)

Klimaklasse | Umgebungstemperatur

von ... bis
SN +10 °C bis 32 °C
N +16 °C bis 32 °C
ST +18 °C bis 38 °C
T +18 °C bis 43 °C

Sinkt die Umgebungstemperatur unter die
untere Umgebungs-Temperaturgrenze ab,
vermindert sich die Laufzeit der Kalte-
maschine. Dies bewirkt, daB das Gefrierfach
nicht gentigend mit Kélte versorgt wird.
Gefriergut kann im Extremfall auftauen.

Aufstellort

Zum Aufstellen eignet sich ein trockener,
belGftbarer Raum. Der Aufstellplatz sollte
nicht direkter Sonneneinstrahlung
ausgesetzt und nicht in der Nahe einer

Warmequelle wie Herd, Heizkorper etc. sein.

Wenn das Aufstellen neben einer
Warmequelle unvermeidbar ist, verwenden
Sie eine geeignete Isolierplatte oder halten
Sie folgende Mindestabsténde zur
Warmequelle ein.

Zu Elektroherden 3cm.
Zu Ol- oder Kohleanstellherden 30 cm.

Beim Aufstellen neben einem anderen Kiihl-
oder Gefriergerat ist ein seitlicher Mindest-
abstand von 2 cm erforderlich, um
Schwitzwasserbildung zu vermeiden.
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Aufstellen

Das Gerat muB fest und eben stehen. Un-
ebenheiten des Bodens durch die beiden
SchraubfliBe an der Vorderseite ausgleichen

Beliiftung

Die an der Rickwand des Gerates erwarmte
Luft muB ungehindert abziehen kénnen. Die
Kihlmaschine muB sonst mehr leisten, und
das erhoht den Stromverbrauch. Deshalb
auf keinen Fall die Belliftungs- und Ent-
Iiftungséffnungen abdecken (Bild @).

Nach dem Transport ...

kann das Gerét sofort in Betrieb genommen
werden.

Wechsel des
Turanschlages

Arbeitsschritte in der Reihenfolge der Zahlen
(Bild @).

Bei Bedarf kdnnen Sie sich beim nachst
gelegenen Kundendienst erkundigen.

(Der Monteureinsatz ist beim ersten
Gebrauch des Gerates Gebuhrenfrei.)

Elektrischer AnschiufB

Geréte nur an 220-240 V/50 Hz Wechsel-
strom Uber eine vorschriftsmaBig installierte
Schutzkontaktsteckdose anschlieBen. Die
Steckdose muB mit einer 10 A Sicherung
oder hoher abgesichert sein.

Bei Geraten, die in nichteuropaischen
Landern betrieben werden, ist auf dem
Typenschild zu Uberpriifen, ob die
AnschluBspannung und Stromart mit den
Werten |hres Stromnetzes Ubereinstimmt.
Das Typenschild befindet sich im Kiihlraum
links oben. (Bild @).

Ein eventuell notwendiger Austausch der
NetzanschluBleitung darf nur durch einen
Fachmann erfolgen.



Einschalten / Ausschalten

Zum Einstellen Temperaturwahler auf eine
Merkzahl drehen. Bild @/2

Die Temperatur ist stufenlos einstellbar.

Hohere Merkzahlen ergeben tiefere

Temperaturen im Kihlraum und Gefrierfach.

Wir empfehlen folgende Temperaturwahler-
einstellungen:

- bei kurzfristiger Lagerung von Lebens-
mitteln im Gefrierfach eine niedrige
Merkzahl (energiesparender Betrieb).

- bei langfristiger Lagerung von Lebens-
mitteln im Gefrierfach und zum
Eingefrieren frischer Lebensmittel eine
mittlere Merkzahl.
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Fur Gerdte mit
Temperaturwahler im Kiihiraum

Gerat einschalten

Temperaturwahler im Kihlraum aus der ,,0%-
Stellung herausdrehen. Das Gerét beginnt
zu kihlen, die Innenraumbeleuchtung ist bei
gedffneter Tir eingeschaltet (Bild @/2).

Gerat ausschalten

Temperaturwahler (Bild @/2) auf ,,0“-Stellung
drehen, damit ist die Kihlung und
Beleuchtung ausgeschaltet.

Hinweise

@® Die Temperatur im Kihlraum wird
beeinfluBt durch die Umgebungs-
temperatur, Menge und Temperatur der
frisch eingelagerten Lebensmittel und
haufiges Turdffnen. Bei Bedarf Tem-
peraturwéhlereinstellung veréndern.

@® Waihrend die Kiihimaschine lauft, bilden
sich Wasserperlen oder Reif an der
Rickwand des Kihlraumes, dieses ist
funktionsbedingt. Ein Abschaben der
Reifschicht oder Abwischen der Wasser-
perlen ist nicht notwendig. Die
Rickwand taut automatisch ab. Das
Tauwasser wird in der Ablaufrinne
(Bild @/4) aufgefangen, zur
Kihlmaschine geleitet und dort
verdunstet.

@ Die Stirnseiten des Gehauses werden
teilweise leicht beheizt, dies verhindert
Schwitzwasserbildung im Bereich der
Gefrierfach-Turdichtung.

Gerat stillegen

Wenn das Gerat langere Zeit nicht benutzt
wird, Netzstecker ziehen, Gerat abtauen und
reinigen. Turen offen lassen.
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Lebensmittel einordnen

Beim Einordnen beachten

® Warme Speisen und Getranke auBerhalb
des Gerates abkihlen lassen.

® Lebensmittel mdglichst verpackt oder gut
abgedeckt einordnen. Dadurch bleiben
Aroma, Farbe, Feuchtigkeit und Frische
erhalten, auBerdem werden Geschmacks-
Ubertragungen vermieden. Unverpackt
sollten nur Gemiuise, Obst und Salat in
den Gemisebehaltern gelagert werden.

® Ol und Fett nicht mit den Kunststoffteilen
und der Turdichtung in Bertihrung bringen
(diese koénnten sonst pords werden).

® Im Gerét keine explosiblen Stoffe auf-
bewahren und hochprozentigen Alkohol
nur verschlossen, stehend lagern.
- Explosionsgefahr!

® |Im Kihlraum befinden sich die kéltesten
Bereiche an der Rickwand und Uber der
untersten Ablage. Verwenden Sie diese
Bereiche fir empfindliche Lebensmittel.

@® Flaschen mit FlUssigkeiten, die gefrieren
kénnen, nicht im Gefrierraum lagern.
Beim Gefrieren platzen die Flaschen.

24

Einordnungsbeispiel
Bild @

Im Gefrierabteil (A)
Lebensmittel einfrieren, lagern und Eis
bereiten.

Auf den Ablagen (3)
von oben nach unten Backwaren, fertige
Speisen, Molkereiprodukte.

In der Gemiiseschale (5)
Gemise, Obst, Salat.

In den Behaltern (6)
Eier.

In den Abstellern (8)
groBe Flaschen.

Die Innenausstattung

Die Ablagen im Kuhlraum kdnnen auch bei
90° gedffneter Tlr umgesetzt werden. Zum
Umsetzen Ablage nach vorne ziehen,
absenken, herausnehmen und an ge-
wiinschter Stelle neu einsetzen (Bild @).

* Nicht bei allen Modellen
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Lebensmittel eingefrieren, lagern

Alle Absteller und Behalter in der Tur
kénnen zum Reinigen herausgenommen
werden.

Zum Herausnehmen Behélter und Absteller
anheben (Bild @).

Flaschenhalter (Bild @)

Der Flaschenhalter verhindert ein Kippen
der Flaschen beim Offnen und SchlieBen der
Tar.

Das Gefrierfach

Das Gefrierfach eignet sich zum Lagern von
Tiefkihlkost, zum Eingefrieren von Lebens-
mitteln und zur Eiswirfelherstellung.

Hinweis

Wenn die Umgebungs-Temperatur unter
+18 °C sinkt, springt der Kéltemaschine
seltener an. Dann kann es im Gefrierfach zu
warm werden. Im Extremfall taut das
Gefriergut auf.

Beim Einkauf
von Tiefkuhlkost beachten

@ Achten Sie auf die Verpackung, sie sollte
nicht beschadigt sein.

@® Das Haltbarkeitsdatum darf nicht
Uberschritten sein.

® Die Temperaturanzeige der Verkaufstruhe
sollte -18 °C oder kalter anzeigen.

@ Tiefklihlkost ganz zum SchluB einkaufen
und gut eingepackt in Zeitungspapier
oder in einer Kihltasche schnell nach
Hause transportieren und in den Gefrier-
raum legen.

Lebensmittel selbst
eingefrieren

Werden Lebensmittel selbst eingefroren, nur
frische, einwandfreie Lebensmittel
verwenden.

Zum Eingefrieren geeignet sind:

Fleisch- und Wurstwaren, Geflligel und Wild,
Fisch, GemUse, Krauter, Obst, Backwaren,
Pizza, fertige Speisen, Speisereste, Eigelb
und EiweiB.

Zum Eingefrieren nicht geeignet sind:
Ganze Eier in der Schale, Sauerrahm und
Mayonnaise, Blattsalate, Radieschen,
Rettiche und Zwiebeln.

Blanchieren von Gemiise und Obst

Damit Farbe, Geschmack, Aroma und
Vitamin ,,C“ erhalten bleiben, sollte Gemiise
und Obst vor dem Eingefrieren blanchiert
werden. (Beim Blanchieren wird das Ge-
mise und Obst kurzzeitig in kochendes
Wasser getaucht.

Lebensmittel verpacken

Die Waren portionsgerecht fir lhren
Haushalt abpacken.

Gemise und Obst nicht schwerer als 1 kg,
Fleisch bis zu 2,5 kg portionieren. Kleinere
Portionen frieren schneller durch und die
Qualitat bleibt beim Auftauen und Zuberei-
ten so am besten erhalten.

Die Lebensmittel luftdicht verpacken, damit
sie nicht ihren Geschmack verlieren oder
austrocknen.

Zum Verpacken geeignet sind:
Kunststoff-Folien, Schlauchfolien aus Poly-
athylen, Alu-Folien und Gefrierdosen. Diese
Produkte finden Sie im Fachhandel.
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Lebensmittel eingefrieren, lagern

Ungeeignet sind:
Packpapier, Pergamentpapier, Cellophan,
Miillbeutel und gebrauchte Einkaufstiten.

Die Lebensmittel in die Verpackung einlegen,
Luft vollig herausdriicken und Packung
dicht verschlieBen.

Zum VerschlieBen eignen sich:
Gummiringe, Kunststoffklipse, Bindfaden,
kaltebesténdige Klebebéander oder
ahnliches. Beutel und Schlauchfolien aus
Polyathylen kdnnen mit einem
FolienschweiBgerat verschweiBt werden.

Vor dem Einlegen in den Gefrierraum den
Inhalt der Gefrierpakete kennzeichnen
und mit dem Einlegedatum versehen.

Gefriervermdgen

Lebensmittel sollen mdglichst schnell bis
zum Kern durchgefroren werden. Nur so
bleiben Vitamine, N&hrwerte, Aussehen und
Geschmack erhalten. Das max. Gefrier-
vermdgen lhres Gerdtes deshalb nicht Gber-
schreiten.

Sie kénnen innerhalb 24 Stunden folgende
Mengen Lebensmittel auf einmal eingefrieren:

KSV 29.. NE max. 4Kkg

Legen Sie die zu gefrierenden Lebensmittel
breitflachig auf die Ablage des Gefrierfachs.
Achten Sie bitte darauf, daB bereits
gefrorene und frisch einzufrierende
Lebensmittel nicht miteinander in Beriihrung
kommen.
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Lagerdauer

Um Qualitdtsminderungen des Gefriergutes
zu vermeiden, ist es wichtig, daB die
zuldssige Lagerdauer nicht Uberschritten
wird.

Die Lagerdauer richtet sich nach der Art der
Lebensmittel.

Bei —18 °C konnen Fisch, Wurst, fertige
Speisen und Backwaren bis zu 4 Monate,
Kase, Gefllgel, Fleisch bis zu 6 Monate und
Gemuse und Obst bis zu 8 Monate gelagert
werden.



Lebensmittel eingefrieren,
lagern und Eis bereiten

Auftauen von Gefriergut

Je nach Art und Verwendungszweck kann
zwischen folgenden Mdglichkeiten gewahlt
werden:

- bei Raumtemperatur

— im Kuhlschrank

- im elektrischen Backofen
— mit/ohne HeiBluftventilator
- im Mikrowellengerat.

An- und aufgetautes Gefriergut kann erneut
eingefroren werden, wenn Fleisch und Fisch
nicht langer als einen Tag, anderes Gefrier-
gut nicht langer als drei Tage Uber 3 °C
gelagert wurde.

Andernfalls, wenn Geschmack, Geruch und
Aussehen unverandert sind, durch Kochen,
Braten oder zu einem Fertiggericht
weiterverarbeiten und erneut eingefrieren.

Die max. Lagerdauer nicht mehr voll nutzen.
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Abtauen

Der Kuihlraum

Der Kiihlraum taut vollautomatisch ab. Das
Tauwasser wird in der Tauwasserablaufrinne
(Bild @/4) aufgefangen, zur Kuhl-
maschine geleitet und dort verdunstet.
Ablaufrinne und Ablaufloch stets sauber
halten, damit das Tauwasser ungehindert
abflieBen kann.

Gefrierfach abtauen

Das Gefrierfach taut nicht automatisch ab,
da die gefrorenen Lebensmittel nicht
antauen durfen. Eine dicke Reif- oder
Eisschicht verschlechtert die Kalteabgabe
an das Gefriergut und 1aBt den Stromver-
brauch ansteigen.

Reif oder Eis auf keinen Fall mit einem
Messer abldsen, der Gefrierfachverdampfer
kénnte aufgestochen werden (Bild @).

Herausspritzendes Kaltemittel kann zu
Augenverletzungen fiihren oder sich
entziinden.

Wenn das Gefrierfach stark vereist ist, sollte
es abgetaut werden.

Gehen Sie wie folgt vor:

® Gefriergut entnehmen, in Zeitungspapier
wickeln und an einem kiihlen Ort lagern.

@ Netzstecker ziehen.

@® Tir offen lassen, Tauwasser mit Tuch
oder Schwamm aufwischen.

@ Gefrierfach trockenreiben, Gerat wieder
einschalten und Gefriergut einlegen.
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Abtauen

Abtauhilfen

Zum Beschleunigen des Abtauvorganges
am besten einen Topf mit heiBem Wasser
mit einer Unterlage auf den Boden des
Gefrierfaches stellen.

Auf keinen Fall elektrische Heizgerate,
Kerzen oder Petroleumlampen zum Abtauen
in das Gerat stellen.

Vorsicht bei Verwendung von Abtausprays,
diese kdnnen explosible Gase bilden,
kunststoffschadigende Lésungs- oder
Treibmittel enthalten, gesundheitsschadlich
sein oder Korrosion verursachen.
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Reinigen

Vor dem Reinigen grundsétzlich
Netzstecker ziehen bzw. Sicherung
abschalten oder herausschrauben.

Keinen Dampf- oder Dampfdruckreiniger
verwenden. Der heiBe Dampf kann die
Oberflachen und die Elektrik beschadigen
- Stromschlaggefahr.

Den Kihlraum monatlich einmal reinigen.
Das Reinigen des Gefrierfaches sollte
zweckmaBigerweise nach jedem Abtauen
erfolgen.

Reinigungswasser darf nicht in die
Kontrollarmatur und Beleuchtung gelangen.
Zur Reinigung des gesamten Gerates auBer
der Tirdichtung eignet sich lauwarmes
Wasser mit einem milden, leicht
desinfizierenden Reinigungsmittel, z. B.
Handspulmittel. Ungeeignet sind sand-,
scheuermittel- oder sdurehaltige Putzmittel
bzw. chemische Lésungsmittel.

Um Mattstellen zu vermeiden, sollten auch
»scheuermittelfrei“ bezeichnete Putzmittel
nicht verwendet werden.

Die Turdichtung nur mit klarem Wasser
abwischen und dann grindlich
trockenreiben.

Sammelrinne (Bild @/4) und Ablaufloch im
Kihlraum haufiger reinigen, damit das
Tauwasser ungehindert ablaufen kann.
Darauf achten, daB mdglichst kein
Reinigungswasser durch die Ablauféffnung
in die Verdunstungsschale lauft.



Hinweise zu
Betriebsgerauschen

Betriebsgerausche

Um die gewahlte Temperatur konstant zu
halten, schaltet Ihr Geréat von Zeit zu Zeit
den Kompressor ein.

Die dabei entstehenden Gerdusche sind
funktionsbedingt.

Sie verringern sich automatisch, sobald das
Gerat die Betriebstemperatur erreicht hat.

Sollten die funktionsbedingten
Gerausche zu laut sein, hat dies
womadaglich einfache Ursachen, die sich
vielfach ganz leicht beheben lassen.

Das Gerét steht uneben

Bitte richten Sie das Gerat mit Hilfe einer
Wasserwaage eben ein. Verwenden Sie
dazu die SchraubfiiBe oder legen Sie etwas
unter.

Das Gerit ,,steht an“
Bitte riicken Sie das Gerét von anstehenden
Maobeln oder Geraten weg.

Schubladen, Korbe oder Abstellflachen
wackeln oder klemmen

Prifen Sie bitte die herausnehmbaren Teile
und setzen Sie sie eventuell neu ein.

Flaschen oder GefaBe beriihren sich
Ricken Sie bitte die Flaschen oder GefaBe
leicht auseinander.
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Energiespartips

@ Gerat in einem kihlen, gut beliuftbaren
Raum aufstellen, vor direkter Sonnen-
bestrahlung schiitzen und nicht im
Bereich einer Warmequelle (Heizkdrper
etc.) anordnen.

® Die Be- und Entliftungsoffnungen des
Gerétes nicht zustellen.

® Warme Speisen erst nach dem Abklhlen
in das Gerat geben.

® Zum Auftauen Gefrierwaren in den Kihl-
raum legen. Sie nutzen damit die Kélte,
die in der Gefrierware steckt, zur Kiihlung
der Lebensmittel im Kiihlraum.

@ Gefrierfach bei Eisbildung abtauen. Eine
dicke Eisschicht verschlechtert die Kalte-
abgabe an das Gefriergut und 18Bt den
Stromverbrauch ansteigen.

® Zum Beladen und Entladen Geratetiiren
so kurz wie moglich 6ffnen. Je kiirzer die
Geratetir vom Gefrierfach offensteht, um
so geringer ist die Eisbildung im Gefrier-
fach.
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Kleine Storungen selbst beheben

Stérungen

Bevor Sie den Kundendienst rufen,
priifen Sie bitte, ob Sie aufgrund der
nachfolgenden Aufstellung die Stérung
selbst beheben kénnen. Bei
Beratungsfillen miissen Sie, auch
wahrend der Garantiezeit, die vollen
Kosten fiir den Monteureinsatz
uibernehmen.

Was ist zu tun, wenn ...

... die Innenbeleuchtung nicht funktioniert,
die Kéltemaschine aber lauft?

Priifen, ob der Lichtschalter (Bild @/A) sich
bewegen |aBt. LaBt er sich bewegen, ist die
Gluhlampe defekt.

Gliihlampe austauschen

Den Netzstecker des Geréates ziehen bzw.
die Sicherung der Hausinstallation
ausschalten.

Das Abdeckgitter nach vorn abziehen
(Bild @/B).

Die Gluihlampe auswechseln:
220-240 V, max. 25 Watt, E14

Klemmt der Lichtschalter, dann rufen Sie
den Kundendienst.

... das Gefriergut festgefroren ist?
Das Gefriergut mit einem stumpfen
Gegenstand, z. B. mit einem Loffel 16sen.
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Was ist zu tun, wenn ...

... das Gefrierfach eine dicke Eisschicht
hat?

Das Gefrierfach abtauen und reinigen.
Achten Sie beim Wiedereinlegen des Gefrier-
gutes darauf, daB die Tir des Gefrierfaches
richtig schlieBt.

... der Kiihlraumboden naB ist?

Eventuell ist das Ablaufloch der Tauwasser-
sammelrinne (Bild @/4) verstopft,
Ablaufloch mit Stabchen freimachen.

... die Temperatur im Kiihiraum zu kalt ist?
Stellen Sie den Temperaturwahler Bild @/2 /
auf eine kleinere Merkzahl.

Eventuell wurde eine zu groBe Menge
frischer Lebensmittel in das Gefrierfach
eingelegt. Dies bewirkt, daB die
Kaltemaschine sehr lange lauft. Dabei wird
auch der Kihlraum starker gekihlt.

... die Einschalthaufigkeit und
Einschaltdauer der Kéltemaschine
zunimmt?

Die Tur wurde haufig gedffnet oder es
wurden groBe Mengen Lebensmittel frisch
eingelagert.

Prufen Sie, ob die Lufteintritts6ffnung unten
im Sockel oder die Luftaustritts6ffnung
zugestellt ist. (Bild @)

... €s im Gefrierfach zu warm ist und das
Gefriergut auftaut?

Eventuell ist die Raumtemperatur, in der das
Gerét steht, kalter als +18 °C. Dies bewirkt,
daB die Kéltemaschine wenig lauft.

Raum aufheizen auf eine Temperatur
warmer als +18 °C.



Kleine Storungen selbst
beheben

Was ist zu tun, wenn ...

... der Kiihlschrank keine Kiihlleistung
hat?

Prufen, ob der Temperaturwahler Bild @&/2
auf einer Merkzahl zwischen ,,1“ und ,,5
steht. Wenn dieses der Fall ist und die
Innenbeleuchtung nicht funktioniert, dann
prifen Sie,

- ob die Sicherung der Hausinstallation
ausgeschaltet ist,

- ob der Netzstecker des Gerates fest in der
Steckdose sitzt.

de
Kundendienst

Kann die Stérung anhand der zuvor
aufgefiihrten Hinweise nicht beseitigt
werden, rufen Sie bitte den Kundendienst.
Flhren Sie in diesem Fall keine weiteren
Arbeiten, vor allem an den elektrischen
Teilen des Gerétes, selbst aus. Offnen Sie
die Tur nicht unnétig oft, damit Kalteverlust
vermieden wird.

Die Telefon-Nr. des Kundendienstes finden
Sie im beiliegenden Kundendienststellen-
verzeichnis oder im amtlichen Telefonbuch.

Typenschild
Bild @

Bitte geben Sie schon bei der Anforderung
des Kundendienstes die E-Nummer und die
FD-Nummer an. Diese Angaben finden Sie
auf dem Typenschild oben links im Kiihl-
raum.
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Kaltezonen im Kuhlraum beachhten!

Durch die Luftzirkulation im Kihlraum
entstehen Zonen unterschiedlicher Kalte.

Die Zone flr empfindliche Lebensmittel ist
je nach Modell, ganz unten zwischen
dem seitlichen eingepragten Pfeil und der

darunter liegenden Glasablage (Bild EI/1
und 2)

oder zwischen den beiden Pfeilen

(Bild /1 und 2)

Ideal zum Lagern von Fleisch, Fisch,
Waurst, Salatmischungen usw.
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Cevreye uygun kosullarda...

Eski ve kullanim disi
cihazlarin
elden cikartilmasi

Yenisi ile degistirilen veya kullaniimaz du-
rumdaki eski cihaz, sebeke fisini cekmek ve-
ya elektrik kablosunu cihazdan ayirmak su-
retiyle hemen devre digi birakiimalidir.

Sogutucu ve derin dondurucular izolasyon
ve sogutma gazi ihtiva ettikleri icin, elden
cikartilmalari mutlaka gereg@ine uygun olarak
yapilmahdir.

Sogutucunuzun givenli ve gevreye uygun
kosullarda elden cikartilabilmesi icin, (6rn.,
ikinci kisi/lerin kullanima sunma, sayet varsa
kampanya cercevesinde bayiye iade etme,
hurdaya atma vb. durumlarda sogutma gazi
ihtiva eden boru baglantilari hasar gérme-
melidir.
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Yeni cihaz ambalajlarinin
elden cikartilmasi

Kullanilan tim ambalaj malzemeleri cevreye
dost ve geri dénusiime uygundur.

Ambalaj kartonlari % 80 ile % 100 eski ka-
gitlardan Uretilmigtir.

Plastik folyolar polietilenden (PE), ambalaj
seridi polipropilenden (PP) ve klorofluorokar-
bon (CFC) icermeyen diger ambalaj parcala-
r1, kdpik haldeki polistirenden (PS)
olusmustur.

Bu malzemeler geri dénisiimi mimkin olan
saf hidrokarbon bilesikleridir.

Unutmayin...

Geri kazanilan her madde, doga ve milli
servetimiz icin vazgecilmez bir kaynaktir.

Ambalaj malzemelerinin yeniden deger-
lendirilmelerine katkida bulunmak icin
cevre kuruluslarindan veya bulundugu-
nuz il, ilce, ve belde belediyelerinden bilgi
alabilirsiniz.



Giivenlik bilgileri ve uyarilar

Lutfen cihazinizi galistirmadan 6nce, cihazi-
nizin yerlestiriimesi, kullanimi ve bakimi gibi
6nemli bilgileri iceren kullanma kilavuzunu
dikkatle okuyun.

Kullanma kilavuzu, cihazinizi bilingli ve gu-
venli kullanmanizi saglayan énemli bir kay-
nak oldugu i¢in mutlaka muhafaza edilmeli-
dir.

Asagida verilen bilgilerin dikkate ainmamasi
halinde, Uretici firmanin sorumluluk kabul et-
meyecegdini unutmayin:

® Cihazinizin temizleme ve eritme iglemi
icin, hi¢ bir sekilde buharli temizlik aleti
kullanmayin. Bdyle bir durumda buhar, ci-
hazinizdaki akim ihtiva eden kisimlara te-
mas ederek, kisa devreye veya elektrik
c¢arpmasina neden olabilir.

@® Cihazinizin iginde elektrikli aletler kullan-
mayin.

@® Hasarli cihazi ¢alistirmayin. Kararsizlik
halinde servisinize danigin.

® Cihazinizin elektrik gtivenligi, evinizdeki
topraklama sisteminin standartlara uygun
olmasi durumunda garanti edilir.

@ Herhangi bir hata durumunda veya bakim
ve temizlik yaparken, sigortayl kapatmak
veya fisi cekmek suretiyle, cihazinizin
elektrik baglantisini kesin. Fisi gikartirken
kablodan gekmemeye dikkat edin.

@ Elekirikli cihazlardaki onarimlar, yalniz eh-
liyetli kisiler tarafindan yapilir. Bilingsizce
yapilan onarimlar kullanici igin tehlike
olusturabilir.

® Alkol orani yiksek ickileri, agizlarini siki
bir sekilde kapatarak ve dik olarak yerles-
tirin. Yanici gaz ihtiva eden mamulleri
(6rn. sprey, vb.) ve patlayici maddeleri ci-
hazinizda bulundurmayin. Patlama tehli-
kesi!
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® Cihazinizda sogutma gazi dolagiminin
gerceklestigi kisimlara hasar vermeyin.
Orn. kesici ve delici aletler kullanarak (bi-
¢ak vb.) evaporatdrdeki gaz kanallarinin
delinmesi, boru uzantilarinin bikilmesi
veya Ust ylzey kaplamalarini kazima du-
rumunda disariya puskirecek sogutma
gazi, ciltte tahrislere ve g6z yaralanmala-
rina neden olabilir.

@ Kiilahli dondurma ve kiip buzlari, dondu-
rucu bélmesinden gikarir gcikarmaz hemen
yemeyin! (Bu maddeler ¢ok soguk oldugu
icin, agzinizda soguk yanigina neden ola-
bilir.)

@® Sise ve kutulardaki asitli icecekleri don
durucu bélmesine koymayin ! Sise ve ku-
tular patlayabilir.

® Dondurulmus yiyeceklere i1slak elle do-
kunmayin! Elleriniz donmus yiyeceklere
yapisabilir.

® Cihazinizdaki havalandirma deliklerinin
zerini 6rtmeyin ve herhangi bir cisimle
kapatmayin.

@® Cihazinizdaki tampon, kapi vb. kisimlari,
higbir sekilde destek veya basamak araci
olarak kullanmayin.

® Cocuklarin cihazla oynamamasina dikkat
edin. Orn. Kapliya tutunup sarkmalarina
kesinlikle izin vermeyin.

@ Bu iriin ankastre olarak TASARLANMA-
MISTIR. Cihazin alt ve Ust kisimlarindaki
hava akimini saglayan bosluklari kapat-
mamak igin mutfak dolabinin igerisine
gémme olarak YERLESTIRILMEMELIDIR.

@® Bu cihaz ev kullanimi icin tasarlanmistir.
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Genel Gorunus

Dikkatinize...

Kullanma kilavuzunuz, TS 11301 standartina
uygun olarak en yeni teknoloji ve titizlikle
imal edilmis olan cihazinizi, en yiiksek ver-
imle ve giivenle kullanmaniza yardimci
olmak amaciyla hazirlanmistir.

Cihazinizin kullanim émr Sanayi ve Ticaret
Bakanhgi tarafindan 10 yil olarak belirlen-
migtir.

Sekil sayfalari

Latfen kullanma kilavuzunu okumadan énce,
sekillerin bulundugu katlamali arka kapak
sayfasini agin.

Kullanma kilavuzu bir gok model i¢in gegerli-
dir. Bu nedenle, cihaz donanimlarinda ve de-
taylarda degisiklikler olabilir.
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Genel goriunils
Sekil @

Buzluk

Lamba kutusu ve sogukluk ayari
Raf

Su tahliye olugu

Sebzelik

(Cihaz modeline gére 1-2 cekmece)
Kapi rafi (yumurtalik)

Kicuk kutu ve tiipler icin raf
Siselik

Manyetik-kapi contasi

A WOWN=

©oo~NO®

Dondurucu boélmesi
Sogutma bdélmesi

@ >

* Bazi modellerde mevcut degildir.
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Cihazin yerlestirilmesi, calistiriimasi

Ortam sicakhgi

Cihaziniz optimum performans ve enerji
tiketimini +18°C +43°C'lik ortamlarda
saglayacak sekilde tasarlanmistir.

Cihazin yerlestirilmis oldugu odadaki
sicakligin +8°C nin altina dliismesi, don-
durucu bélmesindeki yiyeceklerin uzun
sireli korunabilmesi i¢cin uygun degildir.

Cihaz icin yer secimi

Cihaz igin sectiginiz yerin, serin ve havadar
olmasina, dogrudan giines isinlarina maruz
kalmamasina, kalorifer radyatérii ve soba ti-
rd 1si kaynaklarindan uzak olmasina 6zen
gosterin. Eger cihazin, 1si kaynaklarindan bi-
rinin yakinina yerlestiriimesi kaginiimaz ise,
uygun bir izolasyon levhasi kullaniimali veya
asagida bildirilen mesafe uygulanmalidir:

Elektrikli finnlara, en az 3 cm.
Diger 1s1 kaynaklarina, en az 30 cm.

Cihazin, diger bir sogutucu veya derin don-
durucu ile yan yana yerlestirilmesi halinde,
cihazlarda olusacak terlemeyi 6nlemek icin
arada 2 cm’lik bir mesafe birakilmahdir.

Cihazin yerlestiriimesi

Cihaz, saglam ve diiz duracak sekilde yer-
lestirilmelidir. Zeminin diiz olmamasi halinde
cihaz, 6n tarafindaki vidali ayarlanabilir
ayaklar vasitasi ile diz duracak sekilde
ayarlanmalidir.

Havalandirma

Cihazin dis arka panosundaki 1sinmis hava
kolayca ¢ikip gidebilmelidir. Aksi halde so-
gutma sistemi daha fazla performans géste-
rerek, elektrik sarfiyatinin artmasina sebep

olur. Bu nedenle hig bir sekilde havalandir-
ma delikleri kapatiimamalidir. (Sekil @)

Kapi acilis yonlnin
degistiriimesi

Resimdeki siralamaya uyarak kapi agilis
yonlnu degistirebilirsiniz. (Sekil @)

intiyag duydugunuzda, en yakin yetkili
servise miracaat edin.

(Kap agilis yéniind degistirme islemi, ilk
kullanimda Ucretsizdir.)

Elektrik baglantisi

Cihaz, 220-240 V/50 Hz alternatif gerilim ile
calisir. Gihazin fisi toprakli fistir ve muhak-
kak standartlara uygun bir toprakl prize ta-
kilmahdir. Cihazin bagli oldugu priz en az 10
Alik bir sigorta ile korunmalidir. Avrupa Ulke-
leri disinda kullanilacak olan cihazlarda kul-
lanimdan énce, cihazin sogutma bélmesinde
sol st kisim-daki model plaketine bakilarak,
(Sekil @) elektrik sebekesi ile cihazdaki geri-
lim degerleri karsilagtinimaldir. De@erler ay-
ni olmaldir.

Olasi bir gereksinimde, elektrik kablosunun
degistirilmesi yalniz ehliyetli kisiler tarafindan
yapilmaldir.

Cihazi calistirmadan
once...

® Cihazdaki tum raf ve her gesit kaplari
uygun yerlere yerlestirdikten sonra
ihtiyag halinde gereken temizligi yapin.

® Cihazin kapisini ve cihazdaki tim
kapaklar agik duruma getirerek cihazi
bir sure havalandirin.

® Sogukluk ayar diigmesini geregine
gbre ayarlayarak (bak. “Sogukluk
ayar”) kapi ve kapaklar kapatip
cihazin figini prize takin.

@ Bu islemlerden sonra yiyeceklerinizi
cihaza yerlestirebilirsiniz.
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Cihazin calistiriimasi / Devre disi birakilmasi

Sogukluk ayar

Cihazdaki sogukluk seviyesini ayarlamak igin
sogukluk ayar diigmesini Sekil @/2
cevirerek istediginiz rakama getirin.

Sogukluk seviyesi istenildigi gibi ayarlanabi-
lir.

Sogukluk ayar diigmesi Gzerindeki biyik ra-
kamlar, dondurucu ve sogutma bdélmelerinin
daha fazla sogumasini ifade eder.

Onerilen sogukluk ayarlari:

- Dondurucu béimesinde kisa bir siire koru-
nacak yiyecekler icin, sogukluk ayar dig-
mesini 2-3 aras| konuma getirin.

- Dondurucu béimesinde uzun siire koruna-
cak yiyecekler ve dondurucu bélmesine
yeni yerlestirilmis yiyecekler icin, sogukluk
ayar digmesini -4- konumuna getirin.

Bilgi icin..

® Cihazin sogutma bélmesindeki soguk-
luk seviyesi, kapinin sik sik agilip kapan-
masi ve yeni yerlestirilen yiyeceklerin si-
caklik derecelerinden etkilenir. Ihtiya¢ ha-

linde sogukluk ayarini daha ylksek bir
konuma getirin.

38

| it;.ten kontrolll cihazlar icin I

Cihazin calistiriimasi

Sogukluk ayar digmesini “0” konumundan
itibaren cevirdiginiz takdirde cihaz
sogutmaya baslar ve aydinlatma kapinin
acik olmasi durumunda faaliyete geger.
(Sekil @/2)

Cihazin devre disi

birakilmasi

Sogukluk ayar diigmesini “0” konumuna
getirdiginiz takdirde sogutma islemi devre
disi kalir ve aydinlatma faaliyeti sona erer.

(Sekil @/2)

® Cihaz, sogutma fonksiyonunu gercekles-
tirdigi esnada, sogutma bélmesinin ic ar-
ka duvarinda, su damlaciklar ve karlan-
ma olusur. Bu olusum fonksiyon geregi
olup normaldir. I¢ arka duvardaki otomatik
eritme diizeni sayesinde karlar kendiligin-
den erir. Erimenin olusturdugu su, su tah-
liye oluguna (Sekil @/4) akar ve oradan
kompresériin tzerindeki buharlastirma
kabina aktarilarak buharlasir. Dolayisiyla,
bu fonksiyon sayesinde su damlaciklarini
temizlemeye ve karlar kazimaya gerek
yoktur.

® Dondurucu bélmesinin manyetik-kapi
contasi civarinda ve 6nden bakildiginda
gdvdenin disinda sol yan panelin alt bél-
gesinde, cihazdaki cevre 1siticisindan
kaynaklanan bir isinma meydana gelir.
Bu 1sinma fonksiyon geregi olup sz ko-
nusu kisimlardaki terlemeyi dnler.

Cihazin uzun bir siire
devre disi birakiimasi

Eger cihaz uzun bir sire icin kullaniima-

yacaksa:

- Fisi ¢ekin

- Dondurucu ve sogutma bdlmesindeki kar
ve buzlarin erimesini bekleyin.

- Cihazi temizleyin. (Bak. cihazin temiz-
lenmesi)

- Kapilari agik birakin.



Yiyeceklerin yerlestiriimesi

Yiyecekleri yerlestirirken
dikkat edilmesi
gereken hususlar

@® Sicak yemekleri ve icecekleri soguduktan

sonra yerlestirin.
@® Yiyecek maddelerini mimkin oldugunca

paketlenmis bir sekilde veya kapali kaplar

icinde koruyun. Boylelikle yiyeceklerdeki

aroma, renk, lezzet, nem ve tazelik koru-

nurken, yiyeceklerin koku ve tadlarinin

birbirine karismasida &nlenmis olur. Mey-

ve ve sebzeleri ise paketlemeden veya
herhangi bir kaba koymadan, dogrudan
sebzelik bélimiinde koruyabilirsiniz.

® Sivi ve kati yaglar, cihazdaki plastik parca-
larla ve manyetik-kapi contasi ile hi¢ bir se-

kilde temas ettiriimemelidir. Aksi taktirde,
bu parcalarda zamanla gézenekler olusa-
rak delinmeye neden olur.

@® Cihazda patlayici madde bulundurmayin.

Yiksek oranda alkol ihtiva eden ickileri
agizlan sikica kapatiimis ve dik olarak
yerlestirin.

- Patlama tehlikesi!

® Sogutma bdlmesindeki en soguk kisimlar
arka panel ve alt rafin Gstlidir. Bu kisim-

lan daha hassas ve narin yiyecekleriniz
icin kullanin.

@ Donabilir sivi ihtiva eden siseleri donduru-

cu bélmesinde bulundurmayin. Donduk-
tan sonra siseler patlar.

Yerlestirme 6rnegi

Sekil @

Dondurucu bélmesi (A)

Yiyeceklerin dondurulmasi, korunmasi
Raflar (3)

Yukaridan asagiya olmak Uzere:

Hamur igleri, hazir yemekler, sit mamulleri

Sebzelik (5)
Sebze, meyva, marul

Yumurtalik (6)
Yumurta

Siselik (8)
Biylk siseler

Cihazin ic donanimi
Sogutma bélmesindeki raflarin yerlerini

tr

degistirebilmek icin, kapinin 90° agik olmasi

yeterlidir.

* Bazi modellerde mevcut degildir.
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Yiyeceklerin dondurulmasi, korunmasi

Raflarin yerlerini degistirmek igin:

- Rafi 6n tarafindan tutarak kendinize dogru
cekin.

- On tarafini asagiya dogru sarkitarak gikar-
tin ve yeniden arzu ettiginiz konuma getirin.

(Sekil @)

Kapidaki tim raf-ve kaplari, temizlemek igin
yerlerinden cikartabilirsiniz. Kapidaki raf-ve
kaplari yerlerinden gikartmak igin yukar
dogru kaldirn. (Sekil @)

Sise tutucu (Sekil @)
Sise tutucu, kapinin acilip kapanmasi esna-
sinda siselerin devrilmesini énler.

Dondurucu bolmesi

Dondurucu bdlmesi, dondurulmus hazir yiye-
ceklerin korunmasini, yeni yerlestirilen yiye-

cek maddelerinin dondurulmasini ve buz ha-
zirlanmasini saglar.

Not:

Egder ortam sicakligi +18°C'nin altina
duserse, cihazinizin galisma suresi azalir.
Bu da dondurucu bdlmesinin yeterince
sogumamasina sebep olur.

Calisma siresinin oldukga azaldigr durum-
larda (Ortam sicakhi@inin +18°C'nin olduk¢a
altina distigu durumlarda); donmus gidalar
erimeye baglayabilir.
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Dondurulmus hazir
yiyecekleri satin alirken
dikkat edilmesi gereken
hususlar

® Ambalajin hasarli olmamasina dikkat edin.
® Son kullanma tarihi gegmemis olmalidir.

® Market dondurucusundaki sicaklik goster-
gesi, en az -18°C’yi gdstermelidir.

@ Alis veriglerinizde, dondurulmus hazir yi-
yecekleri satin almayi en sona birakin.
Dondurulmus hazir yiyecekleri satin aldik-
tan sonra bir gazete kagidina sararak, en
kisa zamanda evinize géturlp, dondurucu
bdélmesinde koruyun.

Yiyeceklerin dondurulmasi

Yalniz, taze ve iyi durumda olan yiyecek
maddeleri dondurulmaldir.

Dondurulmaya elverisli olan yiyecekler:
Et ve sucuk-salam tlriinden yiyecekler, ki-
mes hayvanlari, yaban etleri, balik, sebze,
diger sebze tiri bitkiler, meyve, hamur isleri,
hazir pizza, hazir yemekler, artik kalan ye-
mekler, yumurta sarisi ve yumurta aki.

Dondurulmaya elverisli olmayan yiyecek-
ler:

Soyulmamis bltiin yumurta, kaymak ve ma-
yonez, marul tirleri, kirmizi, siyah, beyaz
turp cesitleri ve kuru sogan.

Sebze ve meyvelerin dondurulmadan
once haslanmasi

Sebze ve meyveler, renk, lezzet, aroma ve
vitaminlerinin korunabilmesi i¢in, dondurul-
madan 6énce haglanmalidir. (Haglama iglemi
igin, meyva ve sebzeleri kisa bir miiddet
kaynak su icinde tutup sonra disari gikartin.)
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Yiyeceklerin dondurulmasi, korunmasi

Yiyeceklerin paketlenmesi

Yiyecekler, bir defada tiketilebilecek porsi-
yonlar halinde paketlenmelidir. Sebze ve
meyveler 1 kg-, et 2,5 kg’dan agir olmaya-
cak sekilde porsiyonlara ayriimahdir. Kiiguk
porsiyonlar halinde hazirlanmis yiyecekler
daha gabuk donarlar ve buzlar ¢cézildikten
sonra, pisirme asamasina dek tazeliklerini
korurlar.

Yiyecekler, tadlarinin korunmasi veya ku-
rumamalari igin, hava gecirmeyecek sekilde
paketlenmelidir.

Paketlemek icin uygun malzemeler:
Plastik veya aluminyum folyolar-agzi kapati-
labilir plastik torbalar ve dondurulmaya el-
verisli agzi kapatilabilir plastik kutular.

Paketlemek icin uygun olmayan malze-
meler

Ambalaj kagidi, persémen kagidi, selofan
(jelatinli kagit), ve kullaniimis posetler.

Aluminyum folyo ve plastik folyonun kulla-
nilmasi halinde, yiyecek maddeleri mim-
kiin oldugunca hava gecirmeyecek sekilde
paketlenmelidir.

Yiyeceklerin, plastik torba ve kutu kullani-
larak paketlenmeleri halinde, hava tama-
men digari bastirilip agizlar sikica kapa-
tiimahdir.

Paketlerin uygun bir sekilde kapatilabil-
meleri icin gerekli malzemeler:

Lastik, plastik klips, iplik, soguga dayanikli
yapistirma bantlari vb..

Paketlediginiz yiyecek maddelerini
dondurucu bélmesine yerlestirmeden
once paketlerin lizerine, iclerinde neler
bulunduguna ve hangi tarihte dondur-
ma islemine basladiginiza dair not al-
may1 ihmal etmeyin.

Dondurma kapasitesi

Yiyecek maddeleri cabuk ve tamamen don-
mahdir. Vitaminleri, besin degerleri, g6riiniis-
leri ve tadlar ancak bu sekilde korunabilir.
Bu nedenle cihazin azami dondurma kapasi-
tesi asiimamalidir.

24 saat iginde, bir kerede dondurabileceginiz
yiyecek miktarlari:

KSV 29.. NE max. 4Kkg

Dondurulacak olan yiyecek maddeleri, genis
olan taraflan ile dondurucu bélmesinin rafina
yerlestiriimelidir. Onceden dondurulmus yiye-
ceklerle yeni dondurulacak olan yiyeceklerin
birbirleri ile temas etmemesine dikkat edil-
melidir.

Yiyecekleri dondurucu
bdélmesinde
koruma sureleri

Dondurulan yiyeceklerin tazeliklerinin koru-
nabilmesi igin, verilen azami koruma siire-
leri kesinlikle agilmamalidir.

Koruma streleri, yiyeceklerin cinslerine
gore degisir.

Balik, sosis-salam, hazir yemekler ve ha-
mur isleri 4 ay, peynir, et, kimes hayvan-
lari 6 ay, sebze ve meyve 8 aya kadar -
18°C’de korunabilir.
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Cihazdaki kar ve buzlarin eritilmesi

Dondurulmus yiyecekleri
¢c6zme islemi

Yiyecek maddesinin cinsine ve kullanim
amacina gére asagidaki uygulamalar segile-
bilir:

- Oda sicakliginda

- Sogutma bdélmesinde

- Elektrikli firinda (Fanh veya fansiz) - Mik-
ro dalga firinda

Buzlan yeni ¢6zilmis et ve balik, eger
+3°C’nin Uzerinde 1sinacak sekilde 1 gin, di-
ger yiyecek maddeleri ise 3 giin bekletiime-
misse tekrar dondurulabilir. Aksi halde, eger
yiyeceklerin kokusu ve gérinuslerinde bir
degisiklik yoksa yalniz, pisirmek, kizartmak
veya yemek yapmada kullanmak sureti ile
tekrar dondurabilirsiniz.

Yeniden dondurulan yiyecekler, azami
saklama siirelerinin bitimine dek dondu-
rucu bélmesinde tutulmamahdir.

Sogutma bélmesindeki
karlarin eritilmesi

Cihaz, sogutma bdimesindeki karlar otoma-
tik olarak eritir. Erimenin olusturdugu su, su
tahliye olugunda toplanir (Sekil @/4) ve ora-
dan kompres6rin lzerindeki buharlagsma ka-
bina aktarilarak buharlasir.

Muhtelif zamanlarda bir bardak 1lik su doke-
rek, su tahliye olugunu temizleyin.
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Dondurucu boélmesindeki
kar ve buzlarin eritilmesi

Dondurucu bdlmesindeki donmus yiyecekler,
¢6zilmemeleri gerektiginden dolayi, cihaz
tarafindan otomatik olarak eritiimez.

Kalin kar ve buz tabakalari, dondurucu bdl-

mesindeki sogutma performansinin olumsuz
etkilenmesine ve dolayisiyla elektrik sarfiya-
tinin artmasina yol agar. Kar ve buz tabaka-
larini, hi¢ bir sekilde bicak ve benzeri aletler
kullanarak kazimayin. Sogutma gazinin do-

lastigi kisimlar delinebilir! (Sekil @)

Disari puskirebilecek sogutma gazi, ciltte
tahriglere ve g6z yaralanmalarina neden ola-
bilir.

Egder dondurucu bélmesinde asir karlanma
ve buzlanma varsa:

® Sogukluk ayarini yak. 12 saat dnceden
“5” konumuna getirin.

@ Yiyecekleri dondurucu bélmesinden ¢ika-
rp bir gazete kagidina sararak, serin bir
yerde muhafaza edin.

@ Cihazin figini gekin

® Dondurucu bélmesinin kapisini agik bira-
kin.

® Kar ve buzlar eridikten sonra dondurucu
bélmesindeki suyu bir siinger veya bez
vasitasi ile temizleyin.

® Disariya ¢ikardiginiz yiyecekleri tekrar
yerlerine yerlestirdikten sonra sogukluk
ayarini eski konumuna getirerek cihazin
fisini takin.



Cihazdaki kar ve buzlarin
eritilmesi

Eritme iglemi icin
yardimci bilgiler

Dondurucu bélmesindeki eritme igleminin
hizlandinimasi igin:

@ icinde sicak su bulunan bir tencereyi, alti-
na yumusak bir althk koyarak dondurucu
bdimesine yerlestirin.

® Cihazin igine, eritme iglemini hizlandir-
mak amaciyla hi¢ bir sekilde isitici aletler,
mum, gaz lambasi ve benzeri seyler sok-
mayin.

@ Eritme spreyleri kullanilirken dikkatli ol-
mak gerekir.

Bu spreyler, patlayici gaz olusturabilir, ci-
hazin plastik aksamina zarar verebilecek
sivi madde ve itici gaz icerebilir, paslan-

maya neden olabilir ve sagliga zarar ve-

rebilir.
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Cihazin temizlenmesi

Temizlik yapmadan énce, fisi cekmek ve-
ya sigortayi kapatmak sureti ile cihazin
elektrik baglantisini kesin.

Temizlik icin, hic bir sekilde buhar veya
buharh temizlik aleti kullanmayin. Béyle
bir durumda buhar, cihazdaki akim ihtiva
eden kisimlara temas ederek kisa devre-
ye veya elektrik carpmasina neden olabi-
lir.

Sogutma bdlmesini ayda bir kez temizleyin.
Dondurucu bélmesinin temizligi ise, her erit-
me isleminden sonra bir kez yapiimahdir.

Cihazi yumusak bir bez veya siinger vasitasi
ile bulasik deterjani veya sabun kullanarak
Ik suyla temizleyip kurulayin.

Temizlik yaparken, benzin, tiner, asit gibi ya-
nici, parlayici ve eritici malzemeler ve piya-
sada mevcut olan her nevi sivi ve toz halde-
ki deterjan tiri mamuller kesinlikle kullanil-
mamalidir.

Temizlik esnasinda kullanilan su, kontrol pa-
neline ve lamba kutusuna hic¢ bir sekilde te-
mas etmemelidir.

Manyetik-kapi contalarini, temiz su ile silip
iyice kurulayin.

Erimenin olusturdugu suyun rahatca akip gi-
debilmesi igin, sogutma bélmesindeki su tah-
liye olugunu sik sik temizleyin.

(Sekil @/4)
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Cihazin calisma esnasinda
cikardig: sesler hakkinda...

Ayarlanan sogukluk seviyesinin sabit kalabil-
mesi i¢in, cihazdaki kompresér zaman za-
man devreye girerek ¢aligir. Bu esnada ci-
hazdan duyulan sesler fonksiyon geregi olup
normaldir. Cihaz, gereken sogukluk seviyesi-
ne ulasti§i andan itibaren, sesler otomatik
olarak azalir.

Eger fonksiyon geregi olan sesler
normalden daha giiriltiili ise:

Cihaz diizgiin yerlestiriimemis olabilir.

Bir su terazisi yardimiyla cihazin diiz olarak
durmasini saglayin. Bu iglemi, cihazin ayar-
lanabilir vidal ayaklar vasitasi ile veya ciha-
zin altina destek koyarak yapin.

Cihaz herhangi bir cisme temas ediyor
olabilir.
Cihazi temas ettigi cisimlerden uzaklastirin.

Cihazdaki cekmece, sepet, raf ve her tiir-
1i cikarilabilir parcalar, sallaniyor veya bir
seylere takiliyor olabilir. Cihaz-
daki tim cikarilabilir pargalari kontrol edin.
Gerektigi taktirde hepsini gikartip tekrar yer-
lerine takin.

Siseler veya kaplar birbirine temas ediyor
olabilir.

Siseleri ve kaplari birbirinden biraz uzaklasti-
rn.
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Enerji tasarrufu icin...

Temizlik esnasinda kullanilan suyun, su tah-
liye olugundan akarak kompresériin tzerin-
deki buharlastirma kabina dolmamasina dik-
kat edilmelidir.

® Cihaz igin segctiginiz yerin, serin ve hava-
dar olmasina, dogrudan giines isinlarina
maruz kalmamasina, kalorifer ve soba tu-
ri 1si kaynaklarindan uzakta olmasina
6zen gosterin.

® Cihazin havalandirma deliklerinin hig bir
sekilde kapanmamasina dikkat edin.

® Sicak yiyecekleri soguduktan sonra ciha-
za yerlestirin.

® Dondurulmus yiyecekleri ¢ozilmeleri icin
sogutma bdlmesine yerlestirin. Bu islem-
le, dondurulmus yiyeceklerin kitlesindeki
sogukluktan, sogutma bdlmesindeki yiye-
ceklerin sogumasi i¢in yararlanabilirsiniz.

® Dondurucu bdlmesinde buz olusmasi ha-
linde eritme islemini yapin. Kalin buz ta-
bakalari, yiyeceklere sogukluk iletimini
engelledigi igin, elektrik sarfiyatinin art-
masina neden olur.

® Cihazin kapisini mimkin oldugunca az
acip kapatin.

® Eger cihaz uzun bir siire igin kullaniimaya-
caksa: Fisi ¢ekin. Dondurucu ve sogutma
béImesindeki kar ve buzlan eritip cihazi
temizleyin. (Bak. Cihazin temizlenmesi.)
Kapilari agik birakin.



Servis cagirmadan once...

Kuclk arizalar

Lutfen servis cagirmadan énce, asagida
verilen bilgiler dogrultusunda, meydana
gelen arizanin bizzat kendiniz tarafindan
giderilebilirligini kontrol edin. Aksi du-
rumlarda, cihazin garanti siiresi dikkate
alinmaksizin, servis masraflarinin timinii
karsilamak zorunda kalabilirsiniz.

Eger cihazinizda...

... ic aydinlanma sistemi devre disi olup,
kompresor calisiyorsa;

Aydinlatma salterinin hareket edebilirligini
kontrol edin. (Sekil @/A)

Eger saltere bastiginiz zaman, salter tekrar
geri geliyorsa, ampul yanmis demektir.

Ampuliin degistirilmesi

Cihazin figini gekin veya evdeki sigortalari
kapatin. Lamba kutusunu éne dogru gekip
cikartin. (Sekil @/B)

Ampuli degistirin: 220-240 V, azami 25
Watt, E 14

Egder aydinlatma salteri takiliyorsa, en yakin
yetkili servise haber verin!

...Dondurucu bélmesindeki yiyecekler
bélme tabanina yapismissa;

Dondurulmus yiyecekleri sivri ve keskin ol-
mayan bir cisimle (Orn. Kasik) yerlerinden
oynatmaya ¢aligin.

.Dondurucu bélmesi sicak ve dondurul-
mus yiyecekler eriyor ise;

Bu durumda cihazinizin bulundugu oda
sicakligi +18°C'den daha soguktur.Bdyle bir
ortamda cihazinizin galisma sikhigr gok
dusuktur.

Cihazinizin kurulu oldugu odanin isisini
+18°C'den daha fazla bir sicakliga getirin.
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...Dondurucu bélmesinde kalin bir buz
tabakasi olusmussa;

Dondurucu bélmesinde eritme islemini uygu-
layin ve temizleyin. Yiyecekleri tekrar yerleri-
ne yerlestirirken, dondurucu bélmesi kapisi-
nin iyice kapanmasina dikkat edin.

...Sogutma bdélmesinin tabaninda islaklik
varsa;

Su tahliye olugu tikanmis olabilir.
(Sekil @/4) Su tahliye olugunu ince bir gubuk
ile agin.

...Sogutma bélmesindeki yiyecekler
gereginden fazla soguyorsa;

Sogukluk ayarini daha disik bir konuma ge-
tirin. Sekil @/2

Dondurucu bdlmesine ¢ok miktarda yiyecek,
yeni yerlestirilmis olabilir. Dolayisiyla, béyle
bir durumda kompresér daha uzun ¢alisaca-
gindan, sogutma bdlmesindeki yiyeceklerin
gereginden fazla sogumalari mimkinddr.

...Kompresér gereginden uzun siire veya
sik calisiyorsa;

Cihazin kapisi sik sik aciliyor ya da uzun si-
re agik birakiliyordur veya sogutma ve don-
durucu bélmelerine ¢ok miktarda yiyecek,
yeni yerlestiriimistir. Zemin ile tampon
arasindaki boslugun kapali olup olmadigini
kontrol edin. (Sekil @)

45



tr
Servis cagirmadan once...

...Sogutma islemi gerceklesmiyorsa;

Sogukluk ayari digmesinin Sekil @/2 ,1” ile
,5” arasi bir konumda olup olmadigini kont-
rol edin.

Sogukluk ayar digmesi ,1” ile ,5” aras! bir
konumda, ancak i¢ aydinlatma ¢alismiyor;

- Evdeki sigortalarin kapali olup olmadiklari-
ni kontrol edin.

- Cihaz fisinin, prize iyice oturup oturmadigi-
ni kontrol edin.

Verilen tim bu bilgilere ragmen ariza hala
giderilemiyorsa, en yakin yetkili servise ha-
ber verin.

Bdyle bir durumda cihazda ve 6zellikle ciha-
zin elektrikli kisimlarinda kesinlikle herhangi
bir islem yapmayin.

Cihazdaki sogukluk kaybinin énlenmesi igin,
kapilari sik sik agip kapamayin.
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Model plaketi
Sekil @
Cihazin model plaketinde bulunan E- ve FD-

numaralari, servisinizin talebi durumunda
kendilerine bildirilmelidir.

Model plaketi, sogutma bdimesinin icinde,
sol Ust kisimdadir.
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Sogutucu bolmesindeki soguk alanlara dikkat ediniz!

Sogutucu bdélmesindeki hava
sirkilasyonundan dolayi, farkli
soguklukta alanlar olusur.

Sogutucu bélmesinde hassas besinleri
yerlestirebileceginiz alan, cihaz
modeline bagdh olup, yan tarafa
kabartma seklinde basiimig olan ok

isareti ile, bu isaretin alt tarafindaki cam
raf (Resim E/1 ve 2) arasinda veya
ilgili iki ok isareti (Resim F1/1 ve 2)
arasinda kalan kisimdir.

Bu kisim, et, balik, salam/sucuk, karigik
salata vs. gibi besinlerin depolanmasi
veya muhafaza edilmesi igin idealdir.

0 \
(& »
//
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Dondurma tablolari (Hamur isleri, yumurta, sit mamilleri)

DONDURULACAK SURE  MALZEMENIN HAZIRLANISI cOzME VE o

YIYECEKLER VE MIKTARI HAZIRLAMA ONERILER

Hamur igleri 6 Ay Taze olarak paketleyip Orta hararetli finnda 5-10 dakika Ekmegi firna koymadan 6nce

Ekmek dondurun. veya oda 1sisinda ¢oziilmeye birakin. islatin veya firnin igine su dolu
Tost ekmeklerini buzlu olarak bir kap koyun ki iizeri tekrar
makinaya koyabilirsiniz. kizarsin.

Pandispanya 6 Ay Taze olarak paketleyip Orta hararetli finnda 5-10 dakika Pasta kalibini alum. folyo ile

pastasi dondurun. veya 1-2 saat oda 1sisinda doserseniz ayni paketle pisirip
cdzillmeye birakin. dondurabilirsiniz.

Mayali Kek 6 Ay Taze olarak paketleyip Orta harareti firnda 10 dak. veya (Gbzildiikten sonra pudra sekeri

hemen dondurun. oda 1s1sinda 2 saat ¢8ziilmeye ile ssleyebilirsiniz.

birakin.

Hamurlar 2-3Ay  Her zamanki gibi hazirlayin. Oda 1sisinda ¢ziin ve arzuya gore

Yufka hazirlayin.

Mayal Hamur 2-3 Ay

Her zamanki gibi hazirlayin.

Oda 1sisinda ¢ziin ve kullanmadan

dnee kabarmasini bekleyin.

Kek Hamuru 2-3 Ay

Her zamanki gibi hazirlayin.

(Goziip, arzuya gore kullanin.

Hazir yemekler Ay

Her zamanki gibi hazrlayin.
Kaplar icinde dondurun.

Donmug halde kabi sicak su igine
oturtun ve istenilen derecede
isitin.

Yumurta
Yumuria 10 Ay

Bir tutam tuz veya seker ile
iyice kanigtinn, girpmayin.

Buzdolabinda veya oda Isisinda
bziin.

Kizartmalarda veya kavurma
olarak kullanilabilir.

Yumurta Sarisi 10 Ay

Bir tutam tuz veya seker fle
lyice karigtirn.

Buzdolabinda veya oda Isisinda
gbziin

Buzdolabinda veya oda Isisinda
gbziin

(Coziildikten sonra tazesi gibi
keklerde, tatlilarda kullanilr.

Buzdolabinda veya oda Isisinda
gbziin

Yagh kagit ile paketlenmis yag
tekrar aluminyum folyo veya
plastikle paketienmelidir.

Yumurta aki 12y
Siit Mamdilleri

Tereya§ 4-6 Ay
Peynir 6-8 Ay

Peynir dilimlerinin arasina
folyo koyunuz

Buzdolabinda veya oda isisinda
bziin.

Kaymak-Krema 3 Ay

(ig veya doviilmis

Buzdolabinda veya oda isisinda.
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Dondurma tablolan (Sebzeler)
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DONDURULACAK SURE ~ MALZEMENIN HAZIRLANISI cOzME VE o
YIYECEKLER VE MIKTARI HAZIRLAMA ONERILER
Sebze 12Ay  Parcalar halinde veya bitiin Gbzmeden hazrrlayin. Pisme Sebzenin rengini muhafaza efmesi
Karnabahar olarak dondurun. siiresinin azaldigini unutmayin. icin haglama suyuna biraz
On haglama:3-5 dak. limon suyu ilave edin.

Taze Fasulye 12y

Kilgiklarini gikartin, bélin ve
yikayin.
On haglama:3 dak.

Gdzmeden hazrrlayin. Pisme
silresinin azaldidini unutmayin.

Bezelye 12y

Taze bezelyeyi ayiklayin ve
temizleyin.
On haglama:1-2 dak.

Gdzmeden hazrrlayin. Pisme
siiresinin azaldigini unutmayin.

Ufak porsiyonlar halinde
paketleyin.

Yesil lahana 12y

Yapraklar halinde, damarlari

Gbzmeden hazirlayin, pisme

gikartin. siiresinin azaldidini unutmayin.
On haglama:2 dak.
Arzuya gore kesin.
Salatalik 12Ay  Taze ve diri salataliklar Buzlari ¢zilldiikten sonra tazesi
yikayip biltiin, veya gibi hazirlayin.
kabuklarini soyup dilimlenmig
olarak dondurun.
HASLAMAYIN!
Havug 12Ay  Taze havuglan hazirayin Tazesi gibi hazirlayin Dilim veya ince gubuklar
On haglama:2-3 dak. halinde hazirlayin, kiigiik
havuglar biitin
dondurabilirsiniz.
Biber 12Ay  Tohumlarini ayiklayin, yikayin (Gdzmeden tazesi gibi Biberleri dondurulmug olarak da

(Dolmalik, sivri v.s.)

On haglama:2-3 dak.

hazrrlayin.

kullanabilirsiniz.

Mantar 12y

Bilyik olmamak sarti ile
temizleyin, ytkayin.
On haglama:2-4 dak.

Gdzmeden, tazesi gibi
kullanin.

Pancar 12Ay

Sert ve taze sebzeyi biiyikligine
gdre haglaymn, kabuklarini soyun
dilimleyin.

Domates 6 Ay

Sert sebzeler, bitiin olarak
dondurun.
HASLAMAYIN!

Donmusg domateslerin
kabuklar: kolay soyulur.

Domates salgasi 12 Ay

Salgay! hazirlayin veya
domatesleri rendeleyin.

Donmug veya ¢dzilimiis
olarak kullanilabilir.

Salgay! buzluk kabina
doldurup dondurup, sonra
¢lkarip torbalarda saklayin.

Bamya 12Ay

Taze sebzeleri ayiklayip
ylkamadan dondurun.

Donmug olarak yikayn,
aligiimig sekilde kullanin.
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Dondurma tablolari (Meyveler)

DONDURULACAK SURE ~ MALZEMENIN HAZIRLANISI COZME VE o

YIYECEKLER VE MIKTARI HAZIRLAMA ONERILER

Meyve Olgun, yumusak olmayan Oda 1sisinda 5 saat veya Serbet:540 gr sekere 1 litre

Kayisi 8 Ay cekirdekli veya cekirdeksiz, buzdolabinda 8 saat. su (tath meyvelerde) 820 gr
soyulmus veya soyulmamis seker 1 litre su (eksi
olarak serbet iginde meyvelerde). Serbeti kullan-
dondurun. madan énce kaynatin ve

sodutun. Meyveler serbetle
ortilmdis olmalidir.

Bogiirtlen 10 Ay Temizleyip, yikaym. Sekerli 3 saat oda 1sisinda Turtalarda, donmug olarak
veya sekersiz dondurun. 5 saat buzdolabinda kompostolarda gerbetle birlikte

kapali olarak ¢bziin. Isitin.

Qilek 10 Ay Taze, olgun meyveleri yikaymn, 3 saat oda 1sisinda Turtalarda donmug olarak
gerekli ise boliin, sekerli veya 5 saat buzdolabinda kullanin. Bunun iin cileklerin
sekersiz olarak dondurun. kapali olarak ¢oziin. bir tepsi iginde ayri ayr

dondurulup sonra paketlenmesi
onerilir.

Ahududu 10 Ay Meyveleri ayiklayip, yikayin 3 saat oda 1s1sinda, Turtalarda, meyveli siit ve
sekerli veya gekersiz olarak 5 saat buzdolabinda yodurtlarda donmus olarak
dondurun. kapali olarak ¢oziin. kullanilabilir.

Kirmizi ve Siyah 10 Ay Meyveleri yikayip, saplarini 3 saat oda 1s1sinda, Kullanma alanina gdre

Frenk Uziimii ayiklayin,sekerli veya sekersiz 5 saat buzdolabinda dondurulmus olarak kullanilir.
dondurun. kapali olarak gbziin.

Kiraz 10 Ay Meyveleri yikayip, saplarini Kullanma alanina gére
ayiklaymn, sekerli veya sekersiz donmus olarak veya
cekirdekli veya gekirdeksiz cozillmis olarak hazirlayin.
dondurun.

Erik 10 Ay Olgun ve sert meyveleri Kullanma alanina gére Turtalarda donmug olarak
yikayip ayiklayin, donmusg veya ¢bziimis kompostolarda ise serbetle.
cekirdeklerini gikarip sekerli . olarak hazirlayin. isitin.
veya sekersiz dondurun

Seftali 10Ay Olgun ve sert meyveleri kaynar 5 saat oda Isisinda veya Limon suyu katkis! kararmay!

suya atin, ¢ikartin, kabuklarini
soyun, ikiye veya dérde boliip
cekirdeklerini gikartin, serbete
batirip dondurun.

8 saat buzdolabinda
veya serbetle
birlikte 1sitin.

onler.
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Dondurma tablolari (Et mamiulleri, kimes,- av hayvanlan, balik)

DONDURULACAK SURE  MALZEMENIN HAZIRLANISI ~ GOZME VE o

YIYECEKLER VE MIKTARI HAZIRLAMA ONERILER

Et mamiilleri 34 Ay 1 kg'ik paketler (Goziip taze sosis gibi kullanin Dondurmak igin dilimleri folyo

Sosis 8-10 Ay Dilimler 2 cm kalinliginda Donmus olarak baharatlanip ile ayirn.

Bonfile kesilmig olmalidir. pisirilr.

Kugbas 10-12Ay 2.5 kgik porsiyon. Parcalar birbirinden aynlana Porsiyonlari ayn ayr dondurun
kadar hafif ¢ziin. Her zamanki ve paketleyin. Goziilme zamanini
gibi hazirlaymn. kisaltmig olursunuz.

Dana eti 12 Ay 2.5 kg'lik porsiyon. 1.5 kg'dan agir parcalan ¢oziip Buzlu halde baharatlayin,

Sigir eti 12 Ay Parcalar halinde taze et gibi hazirlayin. kapall tencerede 250°C kadar

Koyun eti 48 Ay pisirin. Kabr dnceden su ile

calkalayin.

Salam 34 Ay Yalniz kiigiik porsiyonlar (Qozildikten sonra taze salam gibi ~ Dilimlenmig salamlari folyo ile

halinde paketleyin. kullanin. birbirinden ayrin.

Kiimes Hayvanlar Paketi agin. Bilyiklik ve

Ordek 46 Ay Kafa ve ayaklari ayirn. agirhigina gdre, oda 1sisinda

Kaz 34 Ay Sakatatlari ayri dondurun. 6-12 saat veya kapall pakette

Hindi 10-12 Ay soduk su icinde 2-3 saatte

Tavuk 12y ¢bziin, taze gibi hazirlayin.

Av hayvanlari Derisini yiizdilkten sonra Oda Isisinda 5-6 saatte ¢oziin.

Siilin 12y parcalayip porsiyon halinde

dondurun.

Balik Pullart temizleyin, yikayin (bzmeden hazirlayin arzuya

Alabalik Ay ve kurulaym. Balik bilyik gore kizartin veya bugulayin.
ise dilimler haline getirin.

Tumabalii 2hy Pullar temizleyin, yikayin (ozmeden hazirlayin.
ve kurulaymn. Balik biiyik
ise dilimler haline getirin.

Sazan Baligi 2 Ay Pullart temizleyin, yikayin (bzmeden hazirlayin. Bilyik balik arzuya gére
ve kurulayin. Balik biyik parcalanir.
ise dilimler haline getirin.

Hamsi, Uskumru 4-6 Ay Pullar temizleyin, yikayin (ozmeden hazirlayin.

Istavrit Baldi ve kurulaym. Balik bilyik
ise dilimler haline getirin.

Liifer, Palamut 4-5 Ay Pullari temizleyin, yikayin (ozmeden hazirlayin.

ve kurulaymn. Balik biiyik
ise dilimler haline getirin.

Torik, Ton Baligi 4hy Pullar temizleyin, yikayin (Gozerek veya gézmeden hazirlayin.
ve kurulaymn. Balik biiyik
ise dilimler haline getirin.

Midye-Kerevit 46 Ay Pullart temizleyin, yikayin Iyice gbzillmelidir.

Istakoz ve kurulayin. Balik biyik

ise dilimler haline getirin.
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- Remove closing part, screws and washer (1-2-3)
- Push handle appox. 5mm through outside (4)

- Pull handle carefully without turning (5)

- Remove and replace hole closing pins (6)

- Apply the handle disassembly operation from 5 to 1 for fixing of

the handle (7-8-9-10-11)

- Abdeckung, Schrauben und Unterlagscheibe (1-2-3) entfernen

- Griff ca. 5 mm nach auBen schieben (4)

- Vorsichtig ohne Drehen am Griff ziehen (5)

- Stopfen entfernen und durch neue ersetzen

- Neuen Griff in umgekehrter Reihenfolge der Schritte 5 - 1
montieren (7-8-9-10-11)

- Odstrante zasuvnou vlozku, $rouby a podlozku (1-2-3)

- Posunte rukojet cca 5 mm smérem ven (4)

- Tahnéte opatrné bez otaceni za rukojet (5)

- Odstrante dérové uzaviraci zatky a nahradte je za nové (6)

- Novou rukojet namontuijte v opa¢ném poradi krokd 5 - 1
(7-8-9-10-11)

- Atakardlapot, a csavarokat és az alatétet tavolitsa el (1-2-3)

- Afogantylt kb. 5 mm-re csusztassa kifelé (4)

- Forgatas nélkil, évatosan huzza meg a fogantyut (5)

- A zarokupakokat tavolitsa el és tegyen be Ujakat (6)

- Az ujfogantyut az 1 - 5 lépések forditott sorrendjében szerelje fel
(7-8-9-10-11)

- Wya¢ wkiadke, wkrety i podktadke (1-2-3).

- Uchwyt przesua¢ ok. 5 mm na zewnatrz (4).

- Ostroznie pociagnaé uchwyt do siebie nie przekrecajac go (5).

- Wyjac zatyczki zastaniajace otwory, wiozy¢ zatyczki do otworow z
przeciwnej strony (6).

- Zamontowai nowy uchwyt prowadzac kroki montazowe 1-5 w

odwrotnej kolejnosci (7-8-9-10-11).

- Demontati piesa de decor, suruburile si saiba (1-2-3).

- Deplasati manerul cca. 5 mm spre exterior (4).

- Trageti ugor de maner fara a-l suci (5).

- Inlocuiti dopurile pentru mascarea orificiilor cu unele noi (6).

- Montati manerul nou efectuand operatiile in ordine inversa 5 - 1

(7-8-9-10-11)

- Odestranite vticni vstavek, vijake in podlozko (1-2-3).

- Drzaj potisnite priblizno za 5 mm navzven (4)

- Previdno povlecite drzaj, ne da bi ga zavrteli (5).

- lzvlecite okrasne zamaske iz odprtin in jih zamenjajte z novimi (6).

- Nov drzaj montirajte v obratnem vrstnem redu korakov 5 - 1
(7-8-9-10-11).

- 3HATM BCTaBHY HacafKy, rBUHTU Ta nigknagHy wanby (1-2-3)

- PyudKy BificyHyTW Ha30BHi npubn. 5mm (4)

- ObepexHo, He NoBepTarYm, MOTArHYTW 3a PyyKy (5)

- 3HATU NPOBKM, AKUMMN 3aKPUBAIOTBLCS OTBOPW, | 3aMIHNTK
HOBVMY (6)

- YCTaHOBWTM HOBY PY4KYy B 3BOPOTHOMY NMOPSAKY KPOKiB 5 - 1
(7-8-9-10-11)

- Y6epuTe BCTaBKY, BbIKPYTUTE BUHTLI U CHUMUTE NOAKNARHYIO
wanby (1-2-3).

- CMecTUTe pyuKy MPUMEpHO Ha 5 MM B HanpaBneHun Hapyxy (4).

- OCTOPOXHO NOTAHWUTE 3a PyuKy, He nosopauneas ee (5).

- W3BnekuTe 13 OTBEPCTUI 3arnyLLKN U 3aMEHUTE UX Ha HOBbIe

(6).

- YCTaHOBMTE Ha MECTO NPEeXHe HOBYIO PyuKy, BbIMOMHAS
paboune onepauuun 5-1 B obparHom nopsapke (7-8-9-10-11).

da

- Fjern stikindsats, skruer og speendeskive (1-2-3)

- Skub greb ca. 5 mm udad (4)

- Treek forsigtigt i grebet uden at dreje det (5)

- Fjern hulprop og seet en ny i (6)

- Montér et nyt greb i omvendt raekkefolge af skridtene 5 — 1
(7-8-9-10-11)

es

- Retirar la tapa, los tornillos y la arandela (1-2-3)

- Desplazar la manilla unos 5 mm hacia fuera (4)

- Tirar cuidadosamente de la manilla, sin girarla (5)

- Retirar los tapones y colocarlos en los ugujeros del otro lado (6)

- Colocar la manilla nueva ejecutando en orden inverso las

operaciones 5 - 1 (7-8-9-10-11)

ar

Irrota peiteosa, ruuvit ja aluslaatta (1-2-3)

Ty6nna kahvaa ulospain noin 5 mm

Irrota kahva sita varovasti kaantéen (5)

Irrota reikien sulkutulpat ja vaihda niiden tilalle uudet (6)
Kiinnit& uusi kahva toimien painvastaisessa jérjestyksessa 5-1
(7-8-9-10-11)

Enlevez l'insert enfiché (1), les vis (2) et la plaquette intercalaire (3)
Tirez la poignée d'env. 5 mm vers I'extérieur (4)

Tirez doucement la poignée (5) sans tourner

Enlevez les bouchons obturant les trous puis remplacez-les par
des bouchons neufs (6)

Montez la nouvelle poignée dans I'ordre chronologique inverse
des étapes 5 a4 1 (7-8-9-10-11)

Rimuovere elemento ad innesto, viti e rondella (1-2-3)
Spingere la maniglia ca. 5 mm verso I'esterno (4)

Tirare delicatamente la maniglia senza ruotare (5)

Rimuovere i tappi di chiusura fori e sostituirli con tappi nuovi (6)
Montare la maniglia nuova procedendo nell’ordine inverso delle
operazioni 5 - 1 (7-8-9-10-11).

Afdekkapije, schroeven en onderlegplaatjes verwijderen (1-2-3)
Handgreep ca. 5 mm naar buiten schuiven (4)

Zonder te draaien voorzichtig aan de handgreep trekken (5)
Stopjes eruit halen en aan de tegenoverliggende kant erin zetten (6)
Handgreep in omgekeerde volgorde van 5-1 opnieuw monteren
(7-8-9-10- 11)

Ta av plugginnsatsen, skruene og underlagsskiven (1-2-3)
Skyv handtaket ca. 5 mm utover (4)

Trekk forsiktig i handtaket uten & dreie det (5)

Fjern hulltappene og sett inn nye (6)

Monter inn et nytt handtak i omvendt rekkefelge til skrittene 5-1
(7-8-9-10-11)

Retirar a pega de encaixe, os parafusos e a anilha (1-2-3)
Deslocar o puxador cerca de 5 mm para fora (4)

Tirar, cuidadosamente, o puxador, sem o rodar (5)

Retirar os tampdes e substitui-los por novos (6)

Montar o novo puxador em sequéncia inversa as fases 5-1
(7-8-9-10-11)

Avlagsna tackbricka, skruvar och underlaggsbricka (1 — 2 - 3)
Skjut handtaget ca 5 mm utét (4)

Dra forsiktigt i handtaget utan att vrida (5)

Avlagsna propparna som tacker halen och ersatt dem

med nya (6)

Montera det nya handtaget i omvand ordning steg 5 - 1
(7-8-9-10-11)

Kapi kolu kapama pargasi, vidasi ve rondelasini gikariniz. (1-2-3)
Kolu, vidanin sékildigl yéne yaklagik 5 mm itiniz. (4)

Kap! kolunu gevirmeden, kendinize dogru dikkatlice gekerek
cikartiniz. (5)

Kap! kolunu takacaginiz taraftaki vida kapama pinlerini gikartip
diger tarafa takiniz. (6)

Kapi kolunu monte etmek igin sékme islemini tersten uygulayiniz.
(7-8-9-10-11)

- AgaiptoTe o KdAupHa KoxAGv AaBrig (1), Toug KoxNies (2) Kai TV poSéAa oGa@iEns (3)

- Smpigre T ABr KA1 5 TrepiToU EKATOOT! TTPOG TV EEWTEPIKI TAEUPG TG T6pTag (4).

- TpaBrigre T AGBR TPOGEKTIKG XWPIG Vor TV TIEPICTREWETE (5).

- AgaipéoTe Kal TOTTOBETEIOTE GTNY QVIIBET TAEUPG Toug TAGGTIKOGG TIEIPOUS KEAUYNG TV

o (6).

am 10 Bipa 5 mpog To Bk 1 via va

1e 1 Siadikaoia

ouvappohoyReeTe TN AaBr oTnv avtiBe TAeupd (7-11).
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R vt BUZDOLABI
GARANTI BOSCHEZ®

0800211 40 24 - 0 800 211 4025 Tirkiye’nin En Yaygin Servis Ag

BELGESI

. Gihazimiz: kullanma kilavuzunda gosterildigi sekilde kullanilmasi ve yetkili kildigimiz teknik servis elemanlan disinda-
ki sahislar tarafindan bakim, onarim veya baska bir nedenle mudahale edilmemis olmasi sartiyla butin parcalan da-
hil olmak tUzere tamamen malzeme, iscilik ve Uretim hatalarina karsi 3 (UC) YIL SURE ILE GARANTI EDILMISTIR.

. Anizalarin giderilmesi konusunda uygulanacak teknik yntemierin tespiti ile degistirilecek parcalanin saptanmas! ta-
mamen firmamiza aiftir,

. Malin testiminden sonraki yukleme bosaltma ve sevkivat aninda meydana gelecek anzalar garanti kapsami disindadir.

- Belge lzerinde tahrifat yapildig, cihazin Gzerindeki orjinal seri numarasi kaldinldigi veya tahrifat yapildigi takdirde
garanti gecersizdir.

GARANTI SARTLARI

1- Garanti stiresi malin teslim tarihinden itibaren baslar ve 3 yildir.

2- Malin butiin parcalani dahil olmak tizere tamami firmamizin garantisi kapsamindadir.

3- Malin garanti siresi icerisinde anizalanmasi durumunda, tamirde gecen siire garanti stiresine eklenir. Malin tamir stiresi
en fazla 30 is gunudir. Bu sure, mala iliskin arizanin servis istasyonuna, servis istasyonunun olmamasi durumunda,
malin saticisi bayii, acentas, temsilciligi, ithalatcisi veya imalatcisindan birisine bildirim tarihinden itibaren baslar.
Sanayii malinm anzasinin 15 isgtini icerisinde giderilmemesi halinde imalatci veya ithalatel malin tamiri tamam-
lanincaya kadar benzer tzelliklere sahip baska bir sanayiye malini tiketicinin kullanimina tahsis etmek zorundadir.

4- Mahn garanti suresi icerisinde, gerek malzeme ve iscilik gerekse montaj hatalarindan dolayi anzalanmasi halinde, iscilik
masrafi, degistirilen parca bedeli yada baska herhangi bir ad altinda hic bir ticret talep etmeksizin tamiri yapilacaklir

5- Tuketicinin onarim hakkini kullanmasina ragmen malin;

- Tiketiciye teslim edildigi taribten itibaren, belirlenen garanti stiresi icinde kalmak kaydiyla, bir yil icerisinde; ayni
arizamn ikiden fazla tekrarlanmas veya farkh anzalann dartten fazla meydana gelmesi veya belirlenen garanti stiresi
igerisinde farkh arizalann foplaminin altidan fazla olmasi unsurlarinin yanisira, bu anzalarin maldan yararlanmamayi
strekli kilmasi,

- Tamiri icin gereken azami strenin asiimasi,

- Firmanin servis istasyonunun, senvis istasyonunun meveut olmamasi halinde sirasiyla saticisi, bayii, acentasi temsilciligi,
ithalatcist veya imalatci-lreticisinden birisinin dlizenleyecedi raporla arizanin tamirinin miimkiin bulunmadiginin belirlen-
mesi durumiarinda, tiketici malin Ucretsiz degistiriimesini, bedel iadesi veya ayip oraninda bedel inditimi talep edebilir.

6 Malin kullanma kilavuzunda yer alan hususlara aykini kullaniimasindan kaynaklanan arizalar garanti kapsami disindadir.

7- Garanti belgesi ile ilgili olarak cikabilecek sorunlar icin Sanayi ve Ticaret Bakanligi, Tuketicinin ve Rekabetin Korun
masi Genel Mudurlugu'ne basvurulabilir,

Bu garanti belgesinin kullanilmasina; 4077 sayih Tuketicinin Korunmasi Hakkinda Kanun ve bu Kanun'a dayamilarak yurar-

lige konulan Garanti Belgesi Uygulama Esaslarina Dair Teblig uyarinca, T.C, Sanayi ve Ticaret Bakanhigi, Tuketicinin ve

Rekabetin Korunmasi Genel Miidurligu tarafindan izin verilmistir.

Bu Urtin Bosch icin BSH Profilo Elekirikli Gerecler Sanayii A.S. tarafindan Uretiimektedir.
BSH Profilo Elektrikli Gerecler Sanayii A.S. bir BOSCH UND SIEMENS HAUSGERATE GMBH kurulusudur,

ADRES: Sanayi ve Ticaret Bakanligi
Cemal Sahir Sok. No: 26/28 Garanti Belgesi

80470 MECIDIYEKOY/ISTANBUL Belge Numaras: 771

Tel 08002114024 - 25 .29 Belge Onay Tarihi: 14.02.2002
e-mail: www.boschevaletleri.com

10.11.04/001D 9000039128
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